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WARNING

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during
use.

Care should be taken to avoid
touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall
be kept away unless continuously
supervised.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a
hob with fat or oil can be dangerous
and may result in fire.

NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or
a fire blanket.

I When you place the rack inside,
make sure that the stop is directed

upwards and in the back of the cavity.

Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean

the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result
in shattering of the glass.

The internal surfaces of the
compartment (where present) may
become hot.

Never use steam cleaners or pressure
cleaners on the appliance.

Remove any liquid from
the lid before opening it.

Do not close the glass cover (if present)
when the gas burners or electric
hotplates are still hot.

WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp
to avoid the possibility of electric shock

WARNING: Danger of fire: do not store
items on the cooking surfaces.

WARNING: If the surface in glass-
ceramic is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of
electric shock.



€2 UPOZORNENI

UPOZORNENTI: Toto zatizeni a jeho
ptistupné ¢asti dosahuji béhem pouziti vel-
mi vysoké teploty.

Je tfeba davat pozor a zabranit styku s top-
nymi ¢lanky.

Udrzujte déti mladsi 8 let v dostatecné

vzdalenosti, pokud nejsou pod neustalym
dohledem.

Toto zarizeni mohou pouzivat déti od 8 let
a osoby se snizenymi fyzickymi, senzoric-
kymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
osoby bez zku$enosti a znalosti, které se
nachazeji pod nalezitym dohledem nebo
které byly pouceny ohledné pouziti zatizeni
bezpecnym zptsobem a které si uvédomuji
souvisejici nebezpeci. Déti si nesmi hrat

se zafizenim. Déti nesmi provadét operace
¢i$téni a udrzby bez dohledu.

UPOZORNENTI: Ponechani sporaku
s ohfivanymi tuky a oleji mtize byt nebezpe-
¢né a mize zpusobit pozar.

NIKDY neni tfeba hasit plamen/pozar vo-
dou, ale je nutné vypnout zafizeni a zakryt

plamen naptiklad vikem nebo hydrofobni
dekou.

| Pai vloZzeni mgizky se ujistite, Ze se
doraz nachazi v zadni easti prohlo-
ubeniny a je obracen smirem nahoru

K ¢isténi sklenénych dvirek trouby nepo-
uzivejte abrazivni vyrobky ani ostré kovové
$pachtle, protoze by mohly poskrabat po-
vrch a zpUsobit tak prasknuti skla.

Vnitini povrchy zasuvky (je-li soucasti) by
se mohly ohrat na vysokou teplotu.

Nikdy nepouzivejte k ¢isténi zatizeni vyso-
kotlaky parni ¢istic.

Pred otevienim krytu setfete pripadné
kapaliny, které se na ném nachazeji. Neza-
virejte sklenény kryt (je-li soucasti) s jesté
teplymi plynovymi horaky nebo elektrickou
plotnou.

UPOZORNENTI: Pied vyménou zarovky se
ujistéte, Ze je zafizeni vypnuté, aby se za-
branilo moznosti zasahu elektrickym pro-
udem.

UPOZORNENT: Riziko pozaru: Nenechévej-
te pfedméty na varnych povrsich.

UPOZORNENT: Je-li povrch sklokeramické
varné desky praskly, vypnéte zafizeni, abyste
zabranili zasahu elektrickym proudem.



BH/MAHME

BHVMAHMNE: Ypenbr u Heropure
OTKPUTY YaCTU Ce HarpsABaT MHOTO IIPU

ymorpeoa.

bbaere oco6eHO BHMMATEIHN 11 HE
IOKOCBAJiTe HarpeBaTeTHUTE €IEMEHTH.

He pomyckaiite mera nox 8 roguuy 61130
IO Ypenia, OCBEH aKO He ca IOf, IOCTOSIHHO
HaOII0eHue.

Tosu ypen Mo>Ke [ja ce IO/I3Ba OT J€lia,
HABBPIIN/IN 8 TONUHY, U OT JIUIIA C
HamajieHu pu3nIecKn, CETUBHU WIN
YMCTBEH) BB3MOXKHOCTH, KAKTO 1

[PV JIUTICA HA OIINT ¥ TIO3HAHUS, aKO
BBIPOCHITE JINI[A €A TIOJ] TIOAXOJISIIIO
HaO/TIoOfieH e YT Ca MHCTPYKTUPAHU

3a 6e30IacHOTO OopaBeHe ¢ ypena u
OCBb3HABAT CBHP3AHNTE C TOBA OMTACHOCTIA.
Henata He TpsIOBa [ja CU UTPAAT C ypena.
[TouncTBaHETO U MOANPBKKATA HE TPSIOBA
fla ce M3BBPIIBAT OT felja 6e3 HabmoneHne.

BHVMAHME: besKOHTpO/IHOTO OCTaBsIHE
Ha ChJ0BE C Ma3HMHA M/IU OJIO Ha
KOT/IOHA MO>Ke fla O'bJie OIIacHO M Ja OBefe
JIO TIOXKap.

HMKOTIA He ce onmTBaiite ja yracure
IJTaM'bK / TIOXKap € BOJA, a M3K/II0YETE
ypena 1 MOKpUIiTe IJIaMbKa HallpUMep C
KallaK MM OTHEYTIOPHO OZJEAIO.

I pn noctaBsHe Ha pelueTkaTa
BHMMaBaunTe (pukcaTtopbT Aa € Ha
3ajHaTa CcTpaHa Ha rHe3goTo u aa e
obbpHaT Harope .

He usnonsBarite abpasuBHU NPORAYKTH
Y OCTPY MeTaJIHU IITATY/IN 32
MIOYMCTBAHE Ha CTbK/IEHAaTa BpaTM4Ka Ha
¢dypHara, 3a110TO MOXKe f1a HaJjpacKaT
IOBBPXHOCTTA, KOETO JIa IOBefie 10
CYyIBaHe Ha CTBKJIOTO.

BbrpenrHaTa MOBbPXHOCT HAa YEKMEKETO
(ako TakoBa € HaJIMYHO) MOXe Jia ce
Haropeuu.

B Hukak®B cirydail He U3IIOI3BAITE
MAPOYMCTAYKY VIV MAUIVHIA I10J] BUCOKO
HaJ/IAraHe 3a MOYMCTBaHe Ha ypena.

[Touncrete €BCHTYA/THUTC TEIHOCTU

I1I0 KaIlaKa, IIpean fa ro OTBOPUTE. He
3aTBapHI7[Te CTBbKJICHIA KallaK (aKO nMma
TaK’I)B) IIpU BC€ OILj€ 3arpeTy ra3oBun
KOT/IOHM WJIN €JIEKTpUYIECKA IJI0Ya.

BHVMAHMNE: YBepere ce, 4e ypennT €
U3K/IIOYEH, IIPEAV Ja CMEHUTE JIaMIIaTa, 3a
f1a u36erHeTe OMACHOCTTA OT TOKOB yAAp.

BHVIMAHME: OniacHOCT OT IOXap: He
OCTaBANTe IPpeJMeTH 110 TOTBAPCKUTE
MIOBbPXHOCTI.

BHVUMAHME: Ako NOBbPXHOCTTa Ha
CTBK/IOKEpAaMIYHMA IJIOT € ITyKHATa,
M3K/TIOUeTe ypena, 3a 1a u3berueTe
€BEHTYa/IHM TOKOBU yIapu.



HY FIGYELEM

FIGYELEM: A késziilék és annak hoz-
zaférhetd részei a hasznalat kozben rend-
kiviili médon felmelegedhetnek.

Vigyazzon, hogy nehogy hozzéérjen a
titéelemekhez.

Ha a gyermekek nincsenek folyamatos
feliigyelet alatt, tartsa tavol a 8 éven aluli
gyermekeket.

Ezt a késziiléket a 8 éves kort betoltott
gyermekek, valamint a testileg, érzéksze-
rvileg vagy szellemileg korldtozott, nem
hozzaértd, illetve a terméket nem ismerd
személyek csak megfeleld feliigyelet mel-
lett, vagy a késziilék biztonsagos hasznala-
taval kapcsolatos alapvet6 utasitasok és a
kapcsolodo veszélyek ismeretében hasz-
nalhatjak. Vigydzzon, hogy a gyermekek
ne jatsszanak a késziilékkel. A tisztitasi
és karbantartdsi muveleteket gyermekek
feliigyelet nélkiil nem végezhetik.

FIGYELEM: A tlizhelyen feliigyelet nélkiil
otthagyott zsir vagy olaj veszélyes lehet, és
tiizet okozhat.

SOHA ne probalja meg vizzel eloltani
a tiizet, hanem zdrja el a késziiléket, és
takarja le a langot példaul fedével vagy
ttizallé takardval.

Az liveg stitdajto tisztitasahoz ne hasznal-
jon suroloszereket vagy vagééllel rendel-
kez6 fémspatulat, mivel azok 6sszekari-
stolhatjak az ajto feliiletét, ami pedig az
liveg Osszetoréséhez vezethet.

A fi6k (ha van) belso feliiletei felmelege-
dhetnek.

A késziilék tisztitasahoz soha ne hasznal-
jon goztisztitdt vagy nagynyomasu tisz-
titot.

A késziilék tetejének kinyitasa el6tt min-
den nedvességet toroljon le réla. Ne csu-

kja le az iivegtet6t (ha van), ha a gazégok vagy
elektromos f6z6lapok még melegek.

FIGYELEM: Az esetleges aramiitések elke-
riilése érdekében a lampa kicserélése el6tt
gy6z6djon meg arrol, hogy a késziilék ki van
kapcsolva.

FIGYELEM: Ttzveszély: Ne hagyjon targy-
akat a fézdfeliileten.

FIGYELEM: Amennyiben az iivegkeramia
felillete megkarcolddna, az esetleges ara-
miités elkeriilése érdekében kapcsolja ki a
késziiléket.

I Aracs behelyezésekor gy6z6djon
meg arrol, hogy a kallantyu felfele

nez és a sutdtér hatso részen van.



@K UPOZORNENIE

UPOZORNENIE: Toto zariadenie a jeho
pristupné casti dosahuju pocas pouzitia
velmi vysoku teplotu.

Je potrebné venovat pozornost a zabranit
styku s vyhrevnymi ¢lankami.

Udrzujte deti mladsie ako 8 rokov v dosta-
tocnej vzdialenosti, ak nie st pod neustalym
dohladom.

Toto zariadenie mozZe byt pouzité detmi sta-
r$imi ako 8 rokov a osobami so zniZenymi
tyzickymi, senzorickymi nebo dusevnymi
schopnostami nebo osobami bez skuisenosti
a znalosti, ktoré sa nachadzaju pod nalezi-
tym dohladom, alebo ktoré boli poucené
ohladne pouzitia zariadeni bezpe¢nym
spdsobom a ktoré si uvedomuju stuvisiace
nebezpecenstvo. Deti sa nesmu hrat so za-
riadenim. Operacie Cistenia a udrzby nesmu

byt vykonavané detmi bez dohladu.

UPOZORNENIE: Ponechanie $poraku
s ohrievanymi tukmi a olejmi moze byt ne-
bezpecné a moze sposobit poziar.

NIKDY nie je potrebné hasit plamen/poziar
vodou, ale je potrebné vypnut zariadenie a
zakryt plamen napriklad vekom alebo hy-
drofébnou dekou.

I Pri vloZzeni mriezky sa uistite, zZe

sa doraz nachadza v zadnej easti

priehlbiny a je obrateny smerom
nahor.

Nepouzivajte abrazivne vyrobky ani ostré
kovové $pachtle na Cistenie sklenenych dvie-
rok rury, pretoze by mohli poskrabat povrch
a sposobit tak prasknutie skla.

Vnutorné povrchy zasuvky (ak je sucastou)
by sa mohli ohriat na vysoku teplotu.

Nikdy nepouzivajte na Cistenie zariadenia
parné Cistiace zariadenia alebo zariadenia
s vysokym tlakom.

Pred otvorenim krytu zotrite pripadné
tekutiny, ktoré sa na nom nachddzaju. Neza-
varajte skleneny kryt (ak je sucastou), ak su
plynové horaky alebo elektricka platia este
teplé.

UPOZORNENIE: Pred vymenou Ziaro-
vky sa uistite, Ze zariadenie je vypnuté, aby
sa zabranilo moznosti zdsahu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Riziko poziaru: Nene-
chdvajte predmety na varnych povrchoch.

UPOZORNENIE: Ak je sklokeramicky
povrch prasknuty, vypnite zariadenie, aby
ste predisli pripadnému trazu elektrickym
prudom.



ATENTIE

ATENTIE: Acest aparat si partile sale acce-
sibile devin foarte calde in timpul folosirii.

Trebuie sd fiti atenti si sd nu atingeti ele-
mentele de incilzire.

Indepartati copiii sub 8 ani daca nu sunt
supravegheati continuu.

Acest aparat poate fi utilizat de copiii de
peste 8 ani si de persoane cu capacitati fizi-
ce, senzoriale sau mentale reduse sau fara
experienta si cunostinte daca se afla sub o
supraveghere corespunzatoare sau dacd au
fost instruiti cu privire la folosirea apara-
tului in mod sigur si daca isi dau seama de
pericolele corelate. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Operatiunile de curdtare
si de intretinere nu trebuie sa fie efectuate
de copii fard supraveghere.

ATENTIE: Lasarea unui aragaz nesuprave-
gheat cu grasimi si uleiuri poate fi periculo-
asa si poate provoca un incendiu.

Nu trebuie NICIODATA si incercati si
stingeti o flacard/incendiu cu apa, ci trebuie
sa stingeti aparatul si sa acoperiti flacara, de
exemplu cu un capac sau cu o patura igni-

fuga.

ICand introducei tgra tarul, asigurati-
va ca opritorul este indreptat in sus si
in partea din spate a cavitiiat.

Nu folositi produse abrazive, nici perii de
metal tdioase pentru a curdta usa de sticld a
cuptorului, deoarece ar putea zgaria supra-
fata, provocand astfel spargerea geamului.

Suprafetele interne ale sertarului (daca este
prezent) se pot incalzi.

Nu folositi niciodata aparate cu aburi sau
sub presiune pentru a curdta aparatul.

Eliminati eventualele reziduuri de lichid de
pe capag, inainte de a-1 deschide. Nu inchi-
deti capacul din sticla (dacd este prezent)
cu arzdtoarele de gaz sau plita electrica inca
calde.

ATENTIE: Asigurati-va ca aparatul este
stins inainte de a inlocui lampa pentru a
evita posibilitatea electrocutarilor.

ATENTIE: Risc de incendiu: nu lasati obiec-
te pe suprafetele de gatit.

ATENTIE: Daca suprafata din sticla cera-
micd este crdpata, stingeti aparatul pentru a
evita posibilitatea electrocutarii.



€S ATENCION

ATENCION: Este aparato y sus partes
accesibles se calientan mucho durante
el uso.

Por lo tanto, es importante evitar tocar
los elementos calentadores.

Mantenga alejados a los niflos meno-
res de 8 anos si no son continuamente
vigilados.

El presente aparato puede ser utiliza-
do por niflos mayores de 8 aflos y por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas o
sin experiencia ni conocimientos, si se
encuentran bajo una adecuada vigilan-
cia o si han sido instruidos sobre el uso
del aparato de modo seguro y com-
prenden los peligros relacionados con
el mismo. Los nifilos no deben jugar
con el aparato. Las operaciones de lim-
pieza y de mantenimiento no deben ser
realizadas por nifos sin vigilancia.

ATENCION: Dejar un quemador con
grasas o aceites sin vigilancia puede
ser peligroso y provocar un incendio.

NUNCA intente apagar una llama/in-
cendio con agua, se debe apagar el
aparato y cubrir la llama, por ejemplo,
con una tapa o con una manta ignifu-

ga.
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No utilice productos abrasivos ni
espatulas de metal cortantes para
limpiar la puerta de cristal del horno ya
que podrian rayar la superficie y qu-
ebrar el cristal.

Las superficies internas del cajon (cu-
ando existe) pueden calentarse.

No utilice nunca limpiadores a vapor
0 de alta presion para la limpieza del
aparato.

Elimine eventuales liquidos presentes
sobre la tapa antes de abrirla. No cierre
la tapa de vidrio (si existe) cuando los
quemadores o la placa eléctrica todavia
estan calientes.

ATENCION: Antes de sustituir la lampa-
ra controle que el aparato esté apagado
para evitar la posibilidad de choques
eléctricos.

ATENCION: Riesgo de incendio: no deje
objetos sobre las superficies de coccion.

ATENCION: Si la superficie de vitroce-
ramica esta agrietada, apague el aparato
para evitar sacudidas eléctricas.

I Cuando introduzca la parrilla, con-
trole que el tope esté dirigido hacia
arriba y en la parte posterior de la
cavidad.



Caution

In order to guarantee that your appliance operates in a safe and efficient manner:
U seek help only from authorised technical assistance centres;

U always insist on the use of original spare parts.

1 This appliance was designed for domestic use inside the
home.

2 These instructions are only valid for the countries whose
symbols appear in the manual and on the serial number plate
located on the appliance.

3 Thisisaclass 1 (insulated) or class 2 - subclass 1 (recessed

between 2 cabinets) appliance.

Before using the appliance, please read this instruction book-

let carefully as it contains important information regarding the

safe installation, use and maintenance of the cooker. Keep
this booklet in a safe place so that, if necessary, it may be
consulted at a later date.

5 After the packaging has been removed, ensure that the ap-
pliance is intact and not damaged in any way. If there is any
doubt, contact a professionally qualified technician and do not
use the appliance. All packaging (plastic bags, polystyrene
foam, staples, etc.) should be kept out of reach of children
as it is potentially dangerous.

6 The appliance must be installed by a qualified person in

compliance with the instructions provided. The manufacturer

shall not be held responsible for any harm caused to persons
or animals or for any damage to personal property resulting
from incorrect installation.

The electrical safety of this appliance is only guaranteed

when it has been correctly connected to an efficient earthed

electricity supply in compliance with current electrical safety
regulations. This is a fundamental safety requirement that
must be checked and, if there is any doubt, you should ask

a professionally qualified technician to carry out a thorough

check of the supply system. The manufacturer may not be

held responsible for any damage caused by a mains supply
that has not been earthed correctly.

8 Before connecting the appliance, make sure its rating (which
can be found on the appliance itself and/or on the packaging)
corresponds to the power supply.

9 Make sure that the mains supply and the electrical sockets
can withstand the maximum power of the appliance, which
is indicated on the serial number plate. If there is any doubt,
contact a professionally qualified technician.

10 The appliance must be connected to the mains by means
of an omnipolar switch with a minimum contact opening of 3
mm.
If the socket is incompatible with the plug, ask a professio-
nally qualified technician to replace it with a suitable one.
The technician should also make sure that the power cables
attached to the socket can withstand the maximum power of
the appliance. In general, it is not advisable to use adaptors,
multiple sockets and/or extension cords. If this cannot be avoi-
ded, only use single or multiple adaptors and extension cords
that comply with current safety regulations. Never exceed the
maximum current capacity indicated on the single adaptor
or extension cord, or the maximum power level indicated on
the multiple adaptor.

Do not leave the appliance plugged in if it is not in use. Shut

off the main switch for the appliance when it is not being used.

The openings used for ventilation and dispersion of heat must

never be covered.

Do not attempt to replace the power supply cable yourself. If

the cable is damaged or needs replacing, contact a technical

assistance centre that has been authorised by the manufac-
turer.

15 This appliance should only be used for the purpose for
which it was designed. Any other purpose (for example,
heating the room) constitutes improper use of the oven
and is dangerous. The manufacturer may not be held re-
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sponsible for any damage caused as a result of improper,

incorrect and unreasonable use of the appliance.

All users of electrical appliances should observe several basic

rules. These include:

e Do not touch the appliance with wet or damp hands or
feet.

e Do not use the appliance when barefoot.

* Do not use extension cords. If this cannot be avoided, be
especially careful.

e When unplugging the appliance always pull the plug from
the mains socket, do not pull on the cable.

e Do not leave the appliance exposed to atmospheric
agents (rain, sunlight, etc.)

e Do not allow children or disabled individuals to operate
the appliance without supervision.

17 Always disconnect the appliance from the mains supply

(either by unplugging it or by shutting off the switch) before

cleaning it or carrying out any maintenance work.

Before disposing of the appliance, make it unusable by

unplugging it and cutting off the power supply cable. ltis also

advisable to remove any potentially hazardous parts, espe-

cially with regard to children who may use the old appliance

as a toy.

Do not use unstable or misshapen pans on the electric co-

oking zones; this will help to avoid accidental spills. Make

sure pan handles are turned towards the centre of the hob

in order to avoid accidental burns.

Do not use flammabile liquids (alcohol, petrol, etc...) near the

appliance while it is in use.

If you are using small domestic appliances near the hob, en-

sure that their power supply cables do not come into contact

with the hot parts of the surface.

Always make sure that the knobs are in the “O” position when

the appliance is not in use.
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23 The heating elements and several internal and external
parts of the oven become extremely hot when the
appliance is in use. Keep children well away from it
and do not touch the hot parts yourself.

24 If the cooker is placed on a pedestal, take all necessary
precautions to ensure that the appliance does not slide off
this pedestal.

25 Ifthe surface of the glass cracks, unplug the appliance imme-
diately. For any repairs, contact only an authorised after-sales
service centre and demand original spare parts. Failure to
comply with the above may compromise the safety appliace.

26 The glass ceramic hob is resistent to thermal and mechanical
shocks. However, it may break due to a shock caused by a
sharp object, such as tool for example. In this case, unplug
the appliance immediately and contact an authorised after-
sales service centre to have it repaired.

27 Rememer that the heating area stays hot for at least half an
hour after being turned off; please refrain from placing any
cookware or other items on the cooking zone while still hot

28 The internal surfaces of the compartment (where present)
may become hot.

29. Warning: never place hot containers or items and
flammable materials inside the dishwarmer drawer.
30.Do not use rough abrasive material or metal scrapers

to clean the glass surfaces of the appliance

® If the cooker is placed on a pedestal, take the neces-
sary precautions to prevent the cooker from sliding

off the pedestal itself.



Installation

The following instructions should be read by a qualified
technician to ensure that the appliance is installed, regu-
lated and technically serviced correctly in compliance with
current regulations.

Important: disconnect the cooker from the electricity when
making any adjustement, maintenance operation, etc.

Positioning

The appliance can be installed next to furniture units which

are no taller than the top of the cooker hob. For proper

installation of the cooker, the following precautions must
be taken:

a) Kitchen cabinets installed next to the cooker that are
taller than the top of the hob must be situated at least
200 mm from the edge of the hob.

b) Hoods must be installed according to the requirements
in the installation manual for the hoods themselves and
in any case at a minimum distance of 650 mm.

c) Place the wall cabinets adjacent to the hood at a mini-
mum height of 420 mm from the hob (see figure).

d) Should the cooker be installed beneath a wall cabinet,
the latter should be situated at least 700 mm (millime-
tres) away from the hob, as shown in the figure.

e) the cut-out for the cooker cabinet should have the
dimensions indicated in the figure.
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Levelling
In order to have a perfect levelling of the cooker adjusta-
ble feets are supplyed. They can be screwed in the seats
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positioned in the corners of the cooker base.

Electrical connection
The power supply cable since its size depends on the

400 3N ~u !%*
Ré Se T N

HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

400V 2N ~u ! ! =
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363 R4S IR
HOSVV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
€

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746
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electric connection (see the following connection diagram).

Feeding cable installation

Terminal block opening:

Unscrew screw “V”

Pull and open the junction block lid

For the installation of the feeding cable carry out the fol-
lowing operations:

position the small connection A-B according to the
type of connection that has to be performed using the
scheme shown in the figure.

Note: the small connections are prepared by the Factory
for the 230V monophase connection (contacts 1-2-3 are
connected to one another). The bridge 4-5 is situated in
the lower part of the terminal block.

introduce the cables (N and 6) as shown in the figure
and tighten the relative screws.

fix the remaining cables on the 1-2-3 clips.

fix the feeding cable in the special cable stop and close

my© e

W

the cover fastening it with the screw “V”.

Connecting the supply cable to the mains

Fit a plug, normalised for the load indicated on the data
plate, on the cable; when making the connection directly
to the mains, an omnipolar switch with a minimum opening
of 3 mm between the contacts, must be installed between
the appliance and the mains. This switch must be sufficient
for the load and must comply to regulations in force (the
earthing wire must not be interrupted by the switch). The
power supply cable must be positioned so that it does not
exceed 50°C more than room temperature at any point of
its length. Before making the connection check that:

the limiter valve and the home system can support the
appliance load (see data plate);

the power supply system has an efficient earthing con-
nection which complies with the provisions of current
regulations;

the socket or omnipoar circuit-breaker is easily acces-



Technical Specifications

Oven

Dimensions (WxDxH) 39x44x34 cm
Volume 60 It
Oven absorption Max 2100 W
Ceramic Hob

Front Left 1200 W
Back Left 1700 W
Back Right 1200 W
Front Right 1700 W
Hob Ceramic absorption Max 5800 W

ENERGY LABEL

Directive 2002/40/EC on the label of electric ovens
Norm EN 50304
Declared energy consumption for Natural convection Class

heating mode: Convection

Voltage and frequency

see data plate

Inner Dimensions of the Food Warmer:
Width: 42 cm
Depth: 44 cm
Height: 23 cm

Data plate, is located inside the flap or, after the oven
compartment has been opened, on the left-hand wall
inside the oven.

Disposal of old electrical appliances

The European Directive 2002/96/EC on Waste Electri-
cal and Electronic Equipment (WEEE), requires that old
household electrical appliances must not be disposed of
in the normal unsorted municipal waste stream. Old ap-
pliances must be collected separately in order to optimise
the recovery and recycling of the materials they contain
and reduce the impact on human health and the environ-
ment. The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose of
the appliance it must be separately collected.
Consumers may take their old appliance to public waste
collection areas, other communal collection areas, or if
national legislation allows return it to a retailer when pur-
chasing a similar new product.

All major household appliance manufacturers are active
in the creation of systems to manage the collection and
disposal of old appliances.
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C¢€

This appliance conforms with the following European
Economic Community directives:

2006/95/EC of 12/12/2006 (Low Voltage) and subse-
quent modifications;

04/108/EC of 15/12/04 (Electromagnetic Compatibili-
ty) and subsequent modifications;

93/68/EEC of 22/07/93 and subsequent modifica-
tions.

1275/2008 (Stand-by/ Off mode)

Safety Chain

I In order

L || to prevent
accidental
tipping of the
appliance, for
example by
a child clim-
bing onto the
oven door, the
supplied safety
chain MUST be
installed!

D b

The cooker is fitted with a safety chain to be fixed by
means of a screw (not supplied with the cooker) to
the wall behind the appliance, at the same height as
the chain is attached to the appliance.

Choose the screw and the screw anchor according
to the type of material of the wall behind the applian-
ce. If the head of the screw has a diameter smaller
than 9mm, a washer should be used. Concrete wall
requires the screw of at least 8mm of diameter, and
60mm of length.

Ensure that the chain is fixed to the rear wall of the

cooker and to the wall, as shown in figure, so that
after installation it is tensioned and parallel to the

ground level.



Control Panel

. Selector Knob

Oven Rack
Thermostat Light
. Timer Knob
. Thermostat Knob

ZZIrX-IOMMO

The cooker with electric oven and ceramic hob

. The green pilot lamp
The control knobs for the electric plates

. Dripping Pan or Baking Sheet

Adjustable Feet or Legs
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The different functions and uses of the oven

The various functions included in the cooker are selected
by operating the control devices located on the cooker
control panel.

Notice: The first time you use your appliance, we recom-
mend that you set the thermostat to the highest setting and
leave the oven on for about half an hour with nothing in it,
with the oven door shut. Then, open the oven door and let
the room air. The odour that is often detected during this
initial use is due to the evaporation of substances used
to protect the oven during storage and until it is installed.

Attention: Only use the bottom shelf of the oven when
using the rotisserie to cook (where present). For all other
types of cooking, never use the bottom shelf and never
place anything on the bottom of the oven when it is in
operation because this could damage the enamel. Always
place your cookware (dishes, aluminium foil, etc. etc.) on
the grate provided with the appliance inserted especially
along the oven guides.

The oven knobs

With these two controls you can select the different fun-
ctions of the oven and choose the cooking temperature
suitable for the food you are preparing. The different
cooking functions are set up by operating the two knobs:
G - the selection knob

N - the thermostat knob

on the oven panel.

For any selection-knob setting different from idle, identified
by the “0”, the oven light turns on; the knob setting marked

8 permits turning on the oven light without any heating
element being switched on. When the oven light is on, it
means that the oven is in use, and it will remain on for the
entire time the oven is being used.

1. Static oven .

- Knob “G” setting:

- Knob “N” setting: anywhere between 50°C and Max
The oven light turns on and the top and bottom heating
elements (resistors) switch on. The temperature, fixed by
the thermostat knob, is reached automatically and kept
constant by the thermostat control. This function permits
cooking and type of food thanks to excellent temperature
distribution.

2. The bottom heating element

- Knob “G” setting: |—1|

- Knob “N” setting: anywhere between 50°C and Max
The oven light turns on and so does the bottom heating
element. The temperature, fixed by the thermostat knob,
is reached automatically and kept constant. This setting is
recommended for finishing the cooking of foods (placed in
pans) that are well done on the outside but still not done
inside or for desserts covered with fruit or jam which require
a light browning on top. Note that this function does not
permit reaching the maximum (250°C) temperature inside
for cooking foods always on this oven setting unless the
foods are cakes which only require temperatures below
or equal to 180°C.

15

3. The Top heating element

- Knob “G” setting: |g|

- Knob “N” setting: anywhere between 50°C and Max
The oven light turns on and so does the infra-red ray grill,
and the motor starts turning the spit. The rather high and
direct temperature of the grill permits browning the out-
side of meats immediately thus keeping in the juices and
assuring tenderness.

4. The grill

- Knob “G” setting: P{Lﬂ

- Knob “N” setting: anywhere between 50°C and Max
The oven light turns on and so does the double heating
element of the grill and the motor starts turning the spit.
This grill is larger than the average and has a completely
new design: cooking performance is increased 50%. The
double grill makes sure that even the corners are touched
by heat.

Important: when using the grill, keep the oven door closed
to obtain the best results and save energy (about 10%).
When utilizing the grill, place the rack at the lower levels
(see cooking table). To catch grease or fat and prevent
smoke, place a dripping-pan at the bottom rack level.

The oven-operating pilot lamp (L)

Signals when the oven is heating. It switches off when
the temperature inside the oven reached the temperature
selected by the knob. At this point the alternate turning on
and turning off of this light indicates that the thermostat is
operating correctly to keep the oven temperature constant.

Attention
Avoid the children touch the oven door because it is very
hot during the cooking.

Using the cooking timer

1. To set the buzzer, turn the COOKING TIMER knob
clockwise almost one complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired time: align
the minutes shown on the COOKING TIMER knob with the
indicator on the control panel.

3. When the selected time has elapsed, a buzzer sounds
and the oven turns off.

4. When the oven is off the cooking timer can be used as a
normal timer.

! To use the oven manually, in other words when you

do not wish to use the end of cooking timer, turn the
COOKING TIMER knob until it reaches the 9 symbol.

WARNING! The oven is
provided with a stop sys-
tem to extract the racks
and prevent them from
coming out of the oven.(1)
8 As shown in the drawing,
to extract them comple-
tely, simply lift the racks,
holding them on the front
part, and pull (2).




Cooking advice

The oven offers a wide range of alternatives which allow
you to cook any type of food in the best possible way. With
time you will learn to make the best use of this versatile
cooking appliance and the following directions are only
a guideline which may be varied according to your own
personal experience.

Baking cakes

The oven should always be warm before putting in cakes
wait till the end of preheating (about 10-15 min.). Cake-
baking temperatures are normally around 160°C/200°C.
Do not open the oven door during the baking process as
this could cause the cake to sink.In general:

Cooking fish and meat

When cooking white meat, fowl and fish use low tempera-
tures. (150°C-175°C). When red meat must be superficially
well-cooked but succulent inside, it is advisable to start
with a high temperature (200-220°C) for a short time, and
then to reduce it at a later point. Generally speaking, the
more meat there is, the lower the temperature and the
longer the cooking time should be.Place the meat in the
centre of the grid and put a spill-tray underneath to catch
grease drips. Insert the grid so that it is in the middle of
the oven. If more heat from below is required, use the 1°
bottom shelf.

To grill

When using any of the grilling modes, it is recommended
that the thermostat knob be turned to the highest setting,
as it is the most efficient way to use the grill (which utilizes
infrared rays). If necessary, however, the thermostat can
be set to lower temperatures for grilling. When using the
grill functions, place the grid on the lower racks (see co-
oking table) then, to prevent fat and grease from dripping
onto the bottom of the oven and smoke from forming,
place a dripping-pan on the 1st oven rack from the bottom.

Important: always use the grill with the oven door closed. This
will allow you both to obtain excellent results and to save on
energy (approximately 10%). Table 1 includes the recommen-
ded temperatures, cooking times and positions for you to obtain

the best results when cooking.
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Pastry is too dry

Increase the temperature by 10°C and reduce the
cooking time.

Pastry dropped

Use less liquid or lower the temperature by 10°C.

Pastry is too dark on top

Place it on a lower rack, lower the temperature, and
increase the cooking time.

Cooked well on the inside but sticky on the
outside

Use less liquid, lower the temperature, and increase
the cooking time.

The pastry sticks to the pan

Grease the pan well and sprinkle it with a dusting of

flour or use greaseproof paper.




User’s instructions the ceramic hob

Description

The hobs have been provided with radiant electric heaters.

These heaters are incorporated under the surface of the

hob as zones which redden while they are in use.

A. Cooking area (A).

B. A lights which indicate whether the corresponding
heaters are at a temperature in excess of 60° C; even
if the hob/zone has been switched off.

BIOES
0.0

!

|
Description of the heating elements
The radiant heating elements are composed of circular
heating elements. They only become red after being turned
on for 10-20 seconds.

>

Instructions for using the pyroceram top

To obtain the best results from your hob, there are some

basic rules to follow when cooking or preparing food.

All types of pots and pans may be used on the ceramic

glass cooktop. However, the bottom surface must be

perfectly flat. Naturally, the thicker the bottom of the
pot or pan, the more uniformly the heat is distributed.

= X

Make sure that the base of the pan completely covers
the cooking ring, so as to make full use of the heat
produced

AT =

Always make sure that the pan base is always dry and
clean so as to guarantee proper contact as well as
longer-lasting pans and the long life-span of the hob.
Do not use the same pans which are used for cooking
on gas burners. The heat strength of gas burners may
deform the pan base and will not give the same results
if it is subsequently used on a glazed ceramic hob.

Pratical advice for using the electric plates

The cook-top electric plate control knobs (1)

The cookers may be equipped with standard, fast and
automatic electric plates in various combinations (the fast
plates distinguished from the others by a red dot in the
centre, the automatic ones by a round aluminium disk at
the centre.

To avoid heat dispersion and damage to the plates, recom-
mend using cooking vessels with flat bottoms in diameters
which are not smaller than the plate diameter.

Table shows the correspondence between the position
indicated on the knobs and the use for which the plates
advised.

Setting |Normal or Fast Plate

0 Off

1 Cooking vegetables, fish

2 quking potatoes (using steam) soups,
chickpeas, beans.

3 Continu_ing the cooking of large quantities of
food, minestrone

4 For roasting (average)

5 For roasting (above average)

6 It:i(r;rebrowning and reaching a boil in a short
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The green pilot lamp (H)
This lights up when an electric plate is turned on.



Cooking advice

Selection Foods Wit. Cooking Heating time Thermostat | Cooking
knob setting (Kg) | position from (minutes) knob time
bottom (minutes)
1 Static Lasagne 2,5 2 5 200 45-50
—_— Cannelloni 2,5 3 5 200 30-35
— Pasta bakes au gratin 2,0 3 5 200 30-35
Veal 1,7 2 10 180 60-70
Chicken 1,5 3 10 200 80-90
Duck 1,8 3 10 180 90-100
Rabbit 2 3 10 180 70-80
Pork 2,1 3 10 180 70-80
Lamb 1,8 3 10 180 70-80
Mackerel 1,1 2 5 180 30-40
Red porgy 1,5 2 5 180 30-35
Trout baked in paper 1 2 5 180 25-30
Napolitan pizza 1 2 15 220 15-20
Biscuits or cookies , 3 10 180 10-15
Flan or tart 1,1 3 10 180 25-30
Savoury pie 1 3 10 180 30-35
Yeast cake 0,5 3 10 160 25-30
Fruit cake 1 3 10 170 25-30
2 Oven Finishing touches
bottom
|—I
3 Top bottom |Sole and cuttlefish 1 4 5 Max 8
Squid and shrimp on
pad spits 1 4 5 Max 4
Cod fillets 1 4 5 Max 10
Grilled vegetables 1 3/4 5 Max 8-10
4 Grill Veal steaks 1 4 5 Max 15-20
Cutlets 1,5 4 5 Max 20
|m| Hamburgers 1 3 5 Max 7
Mackerels 1 4 5 Max 15-20
Toast sandwiches n.°4 4 5 Max 5
With rotisserie (only in
few models) 1,0 - 5 Max 70-80
Veal on the spit 0 - 5 Max 70-80

Chicken on the spit

NB: cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill or double
grill, the dripping-pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.
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Routine maintenance and cleaning of the oven

Disconnect the oven from the source of electricity before
performing any maintenance or cleaning. To ensure a
long life for your oven, clean it frequently and carefully,
keeping in mind that:

Do not use steam equipment to clean the appliance.
the enamelled parts and the self-cleaning panels should
be washed with warm water without the addition of
abrasive powders or corrosive substances which could
damage the finish;

e The inside of the oven should be cleaned fairly often
while it is still warm, using warm water and detergent
followed by careful rinsing and drying;

o stainless steel may become marked if it comes into
contact with very hard water or harsh detergents (con-
taining phosphorous) for long periods of time. After
cleaning, it is advisable to rinse thoroughly and dry. It
is also recommended to dry any water drops;

¢ avoid dirt and grease accumulating on the control panel
by cleaning it frequently. Use non-abrasive sponges or
soft cloths to avoid scratching enamelled or shiny steel
parts.

Cleaning the hob surface

Prior to cooking, the hob surface should always be clea-
ned using a damp cloth to remove any dust or stray food
particles. The hob surface should be regularly cleaned
with a lukewarm solution of water and a mild detergent.
Periodically it may be necessary to use a proprietary ce-
ramic hob cleaner. First remove all spilt food and fat with
a window scrape, preferably the razor blade type B (not
supplied) or, failing that, the fixed blade razor edge type.
Then clean the hob while it is still warm to the touch with

a suitable cleaner and paper towel. Then rinse it and wipe
it dry with a clean cloth .If aluminium foil or plastic items
are accidentally allowed to melt on the hob surface they
should be immediately removed from the hot cooking area
with a scraper. This will avoid any possible damage to the
surface. This also applies to sugar or any food with a high
sugar content. Do not use abrasive sponges or scourers
of any type. Corrosive cleaners such as oven sprays and
stain removers should also not be used.
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Replacing the oven light bulb

Either pull out the plug (if it is accessible) or disconnect
the oven from the mains by turning off the multipole
switch used for connecting the oven to the electricity
source;

Remove the glass cover of the lamp holder;

Unscrew the bulb and replace it with a high temperature
resistant bulb (300°C) with the following characteristics:
- Voltage 230 V

- Wattage 25W

- Type E14

Replace the glass cover and reconnect the power
supply to the oven.

! Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.

Glass ceramic hob Available from

cleaners

Window scraper Razor blade |DIY Stores

scrapers

Replacement blades DIY Stores,
supermarkets,
chemists

COLLO luneta Boots, Co-op stores,

HOB BRITE department stores, Regional
Hob Clean Electricity Company shops,
SWISSCLEANER supermarkets




KN 3C12A/CZ

Sporak s elektrickou troubou

Navod k instalaci a pouziti

Vazeny zékazniku,

dékujeme Vam, ze jste si zakoupil vyrobek spole¢nosti MERLONI Elettro-
domestici, spa.

PFi vybirani pfistroje peclivé zvazte, jaké Cinnosti a funkce od pfistroje
pozadujete. To, Ze vyrobek nevyhovuje Vasim pozdé&jSim narokim,
nemuze byt divodem k reklamaci. Pfed prvnim pouzitim si pozorné
prectéte pfilozeny Cesky navod, ktery dodava firma Merloni Elettrodomesti-
ci spa ke svym dovazenym vyrobkam, a dusledné se jim Fidte. VeSkeré
vyrobky slouzi pro domaci pouziti. Pro profesionalni pouziti jsou uréeny
vyrobky specializovanych vyrobcl. VSechny doklady o koupi a o
eventualnich opravach Vaseho vyrobku peclivé uschovejte pro poskytnuti
maximalné kvalitniho zaruéniho i pozaruéniho servisu.

Dodrzovani téchto zasad povede k Vasi spokojenosti. V pfipadé jejich
nerespektovani vSak nemizeme uznat pfipadnou reklamaci.
Doporucujeme Vam po dobu zaru¢ni lhaty uchovat pivodni obaly k
vyrobku.

Nez budete kontaktovat servisni stfedisko, peclivé prostudujte navod na
obsluhu a zaruéni podminky uvedené v zaruénim listé. Pokud bude pfi
oprave zjisténo, Ze zdvada nespadéa do zaruky, uhradi vzniklé naklady
zakaznik.

Upozornéni

Vazeny zékazniku, navod, ktery jste obdrzel k nasemu vyrobku, vychazi z
v8eobecného navodu pro celou vyrobkovou fadu. Z tohoto divodu mize
dojit k situaci, ze nékteré funkce, ovladaci prvky a pfisluSenstvi nejsou
uréeny pro vas vyrobek. Dékujeme za pochopeni.
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Dulezité

Aby byla zajisténa radna UCINNOST a BEZPECNOST tohoto zafizeni, doporuéujeme Vam:
Kontaktovat servisni stredisku, které je autorizovano vyrobcem
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Vzdy pouzivat originalni nahradni dily.

Tento spotiebi¢ je uréen k neprofesionalnimu pouziti
vdomacnostech.

Tyto pokyny plati jen pro zemé, jejichz symboly jsou uvedeny v
prirucce nebo na typovém Stitku vyrobku.

Tento navod k obsluze je uréen pro zafizeni tfidy 1 (samo-statné
stojici) nebo zafizeni tfidy 2 podtfidy 1 (vestavné).

PFed pouzitim spotfebice si peclivé prectéte pokyny uvedené vtomto
navodu k obsluze, protoze zde naleznete vSechny pokyny nezbytné
pro zajiSténi bezpecné instalace, pouziti a idrzby spotebice. Ten-
to navod k obsluze méjte vzdy po ruce.

Ihned po vybaleni spotfebice pfekontrolujte, zda spotiebi€ neni
poskozen. Pokud mate néjaké pochybnosti, spotfebi¢ nepouzivejte
obaly od vyrobku (napf. plastoveé pytle, polystyrénoveé dily, hiebiky
atd.) vdosahu déti, jelikoz mohou byt zdrojem nebezpedi
Spotiebi¢ smi byt nainstalovan pouze kvalifikovanym technikem v
souladu s poskytnutymi instrukcemi. Vyrobce se pfedem zfika
odpovédnosti za pfipadné Skody na majetku nebo zranéni osob,
které vzniknou nespravnym nainstalovanim spotfebice.

Z elektrického hlediska je spotebi¢ bezpe€ny jen tehdy, je-li Fadné
aucinné uzemnén tak, jak to vyzaduii pfislusné predpisy. Vzdy se
ujistéte, Ze uzemnéni je Gcinné; mate-li néjaké pochybnosti, obratte
se na kvalifikovaného elektrikare, ktery systém zkontroluje. Vyrobce
nenese odpovédnost za Skodu zplsobenou systémem, ktery nebyl
uzemnén.

Pred zapojenim spotfebice do sité se presvédcte, Ze specifikace
uvedena na typovém §titku (na zafizeni/na obalu) odpovida
specifikaci elektrorozvodné nebo plynorozvodné sité ve Vasi
domécnosti.

Zkontrolujte, zda je elektricka pfipojka, véetné pojistky, dostatecné
dimenzovana na zatéz, kterou spotfebic pfedstavuje (uvedeno na
typovém Stitku). Mate-li jakékoliv pochybnosti, kontaktujte
kvalifikovaného odbomnika.

Do sitového privodu je tfeba zaradit vicepolovy vypinac, jehoz
kontakty musi byt ve vypnutém stavu alespori 3 mm od sebe.
Nelze-li vidlici sitového privodu zapojit do elektrické zasuvky, obratte
se na kvalifikovaného technika, ktery zasuvku nahradi vhodnéjSim
modelem. Kvalifikovany technik by mél zarover zkontrolovat, zda
je prifez sitového privodu vhodny pro napajeni spotfebice. Pouziti
adaptént, vicenasobnych zasuvek a/nebo prodiuzovacich kabelti se
nedoporucuje. Pokud se nelze jejich pouziti vyhnout, pouZifte vzdy
pouze jednoduché nebo vicenasobné adaptéry nebo prodiuzovaci
kabely, které vyhowuji pozadavkim platnych bezpeénostnich norem.
V téchto pripadech nikdy neprekraCujte maximaini béZnou vykonnost
uvedenou na jednoduchém adaptéru nebo prodiuzovacim kabelu
amaximalni vykon uvedeny na vicenasobném adaptéru.

Pokud spotfebi€ nebudete pouzivat, vypnéte napajeni spotfebice a
zavrete kohout na plynové pfipojce.

Nikdy nezakryveijte ventilacni $térbiny a $térbiny pro odvod
prebyte¢ného tepla.

Nikdy nevymériujte sitovy privod tohoto spotfebice. V pfipadé
poskozeni nebo vymeény sitového privodu se vzdy obratte na servisni
stfedisko autorizované vyrobcem.
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Zarfizeni se musi pouzivat k peeni potravin dospélymi

osobami, a to dle pokynti uvedenych v tomto navodu. Kazdé

jiné pouziti (napfiklad: ohfev prostredi) je povazovano za

nespravné, a tedy nebezpecné. Vyrobce nemize byt

povazovan za odpovédného za pripadné Skody vyplyvajici

z nespravného, chybného nebo neracionalniho pouziti.

Pfi pouzivani el. spotfebicd je tfeba dodrzet nékolik zakladnich

pravidel. Ta nasledujici jsou obzvlasté dulezita:

« Nikdy se nedotykejte spotfebice, mate-li mokré ruce nebo nohy.

« Nikdy se spotfebi¢em nemanipulujte, jste-li naboso.

« Nepouzivejte prodiuzovaci kabely, je-li jejich pouZiti nezbytné,
manipulujte s nimi opatmé.

« Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem za kabel sitového
privodu nebo za viastni spotrebic.

« Spotfebic nevystavujte plisobeni atmosférickych vlivi (dést,
pfimé slune¢ni zafeni atd.).

« Zabrante détem a nezplsobilym osobam, aby se dostaly do
styku se spotfebi¢em bez dozoru.

Pred &iSténim nebo provadénim Udrzby vzdy vytdhnéte sitovy pfivod

spotfebice ze zasuvky nebo vypnéte jeho napajeni.

Pokud zarizeni vyfazujete z provozu, zabezpedte jej tim, ze

odriznete sit'ovy pfivod (nejprve jej odpojte ze sité). Také

zabezpecte vSechny poten-cialné nebezpeéné ¢asti zarizeni pred

détmi, které by si s vyfazenym zafizenim mohly hrat.

Abyste zabranili ndhodnému rozliti varené tekutiny, nepokladejte

na hofdky varné desky nadobi s nerovnym nebo deformovanym

dnem. Drzadla hmcu a panvi ohnéte dovnitf, abyste zabranili jejich

nahodné srazce.

Nékteré Casti trouby mohou byt zahfaté na vysokou teplotu i diouho

poté, co byla trouba vypnuta. Dbejte

na to, abyste se jich nedotkli.

V blizkosti spotfebice, ktery je pravé v provozu, nikdy nepou-zivejte

hoflavé kapaliny jako napf. lih nebo benzin atd.

Pouzivate-li v blizkosti vamé desky mala elektricka zafizeni, zabrarite

tomu, aby se sitovy pfivod zafizeni dostal do styku se zahfatym

povrchem spotfebice.

Jestlize spotfebi¢ nepouzivate, zkontrolujte, zda jsou regulacni

knofliky nastaveny do polohy ,7,0”.

Béhem pouzivani zafizeni jsou topna télesa a nékteré asti dvifek

trouby zahrata na vysokou teplotu Dbejte na to, abyste se jich

nedotkli, a zabrarite détem, aby se dostaly do bezprostfedni blizkosti.

Plynova zafizeni vyZaduji dostate¢nou ventilaci. Jediné tak je

zaijistén jejich perfekini provoz. Pfi instalaci sporaku vezméte na

védomi pokyny uvedené v kapitole nazvané ,Umisténi”.

26 Varovani: horké nadoby nebo predméty z hoflavého materialu nikdy

nevkladejte do prostoru pod troubou slouziciho k ohfivani pokrm.

27 Je-li sporak umistén na soklu, provedte vechna nezbytna opatfeni

zabrariujici tomu, aby sporak ze soklu sklouzl.

o Jestlize je pfistroj umistén na podstavci, zabezpedte
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jej proti sklouznutim.
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Instalace

Nasledujici pokyny jsou uréeny pro odborné pracovniky,
aby podle platnych ustanoveni mohli provadét instalaci,
sefizeni a technickou udrzbu zafizeni.

Dulezité: Pred provadénim jakychkoli sefizovacich praci
nebo udrzby odpojte zafizeni od sité.

Umisténi

Zarfizeni muze byt umisténo vedle kuchynského nabytku,

ktery sporak nepfevySuje. Aby byla instalace sporaku

provedena spravng, je zapotfebi ucinit nasledujici opatfeni:

a) Kuchynské skfifky umisténé vedle sporaku a pfevy-
Sujici sporak musi byt umistény alespon 200 mm od
okraje sporaku.

b) Odsavace par musi byt instalovany dle pozadavku
uvedenych v navodu k jejich obsluze. V kazdém pfipadé
musi byt odsava¢ umistén alespon 650 mm nad
sporakem.

c) Nasténné kuchyriské skFiriky umisténé vedle odsavace
par je zapotfebi umistit do vySky alesporn 420 mm nad
urovni varné desky (viz obrazek).

d) Ma-li byt sporak umistén pod nasténnou kuchynskou
skfifikkou, spodek skfifiky musi byt umistén ve vySce
alespon 700 mm nad sporakem, viz obrazek.

e) Vyrez pro skfifiku sporaku by mél mit rozméry uvedené
na obrazku.

HOOD

[
|

Min. 600 mm.

Min. 420 mm.
Min. 420 mm.* |
min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood|

000000 O

[
|

Vyrovnani

Zartizeni mzete dokonale vyrovnat pomoci dodavanych
nastavitelnych nozi¢ek (viz obr. 1), které zaSroubujete do
zavitl v rozich podstavce sporaku.

Elektrické pfipojeni
Napajeci kabel, nebot jeho rozmér zavisi na pfipojeni (viz
nasledujici diagram).

|

400 3N v

! =
HOSRR-F 5x2.5 CEFUNEL 35363 | ol 1 N
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
LT
R ¢S N

1o mg-

400V 2N v
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

|

Instalace napajeciho kabelu

Otevreni svorkovnice:

« VysSroubujte Sroub ,V”

« Tahem oteviete kryt svorkovnice

PFi zapojovani napajeciho kabelu postupujte nasledovné:

« Podle pozadovaného zplsobu zapojeni nastavte maly
propojovaci mustek A-B (viz obr. 3).

Poznamka: Propojky jsou vyrobcem nastaveny na jed-

nofazovy rozvod 230 V (kontakty 1-2-3 jsou navzajem

propojeny). MUstek 4-5 je umistén ve spodni ¢asti

svorkovnice.

Podle obrazku zapojte vodide (N a =), utahnéte

pfislusné Srouby.

Pfipojte zbyvajici vodie na svorky 1-2-3.

Kabel upevnéte do specialni kabelové svérky, zaviete

kryt svorkovnice a zajistéte Sroubem ,V”.

@ |

N

\.

DAL

y

=

Pripojeni napajeciho kabelu k siti

Na sitovy pfivod pfipevnéte vhodnou sitovou vidlici, ktera

odpovida zatézi uvedené na typovém Stitku. Pokud zafizeni

musi byt pfipojeno pfimo k siti, je tfeba se mezi pfistroj a

sit zapojit vicepdlovy vypinac (jisti€) s minimalini vzdalenosti

kontaktl v rozpojeném stavu 3 mm, ktery je dimenzovan
na prislusné zatizeni a odpovida platnym normam

(ochranny vodi¢€ uzemnéni nesmi byt vypinacem prerusen).

Sitovy pfivod musi byt umistén tak, aby na zadném misté

nebyl vystaven teploté, ktera by byla o 50° vy$Si, nez je

teplota v pokaoji.

Pfed provedenim pfipojeni se presvédcete:

« zda je dostate¢né dimenzovana elektricka pfipojka
(pojistky, jistiCe), zjiSténé udaje porovnejte s hodnotami
na typovém stitku;
zda je v bytovém (domovnim) rozvodu zajiSténo fadné
uzemnéni odpovidajici platnym pfedpisum;

« zda je k zasuvce, popf. vicepdlovému vypinadi
nainstalovaného zafizeni snadny pfistup.



Technické udaje

Trouba

Rozméry 39 x 44 x 34 cm
Objem 60 litra
Max. pohlceni tepla v troubé 2100 W
Sklokeramicka varna deska

Pfedni leva varna zona 1200 W
Zadni leva varna zéna 1700 W
Zadni prava varna zéna 1200 W
PFfedni prava varna zéna 1700 W
Max. pohlceni tepla keramickou varnou deskou 5800 W

ENERGY LABEL (ENERGETICKY STITEK)
Smérnice 2002/40/CE o energetickych Stitcich pro
elektrické trouby
Norma EN 50304
Prohlaseni o spotfebé energie pro tfidu pfirozené
konvekce.

Funkce ohfevu: — Staticky ohfev

Napajeci napéti a frekvence
viz typovy Stitek

Vnitfni rozméry prostoru pro ohrev pokrmu
Sitka: 42 cm
Hloubka: 44 cm
Vyska: 23 cm

Typovy §titek je umistén uvnitf chlopné nebo po trouba
prostor byl otevien na levé sténé uvnitf trouby

Likvidace starych elektrickych zagizeni

Evropska smirnice 2002/96/EC o odpadnich elektrickych
a elektronickych zagizenich stanovuje, +e staré domaci
elektrické spotgebiee nesmi byt odkladany do bieného
netagidiného domovniho odpadu. Staré spotgebiée musi
byt odevzdany do oddileného sbiru, a to za uéelem
recyklace a optimalniho vyu-iti materialu, které obsahuiji,
a z duvodu pgedchazeni negativnim dopadum na lidské
zdravi a «ivotni prostgedi. Symbol “pgeskrtnuté popelnice”
na vyrobku vas upozorduje na povinnost odevzdat zagizeni
po skonéeni jeho «ivotnosti do oddileného sbiru.

Spotgebitelé by mili kontaktovat pgisludné mistni ugady
nebo svého prodejce ohledni informaci tykajicich se
spravné likvidace starého zagizeni.
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C€

Toto zarizeni vyhovuje nasledujicim smérnicim EHS:
- 06/95/EC z 12.12.2006 (Nizké napéti) a naslednym
Upravam;

04/108/EC z 15.12.2004 (Elektromagneticka kompatibi-
lita) a naslednym Upravam;

93/68/EEC z 22. 7. 1993 a naslednym Upravam.
1275/2008 (Stand-by/ Off mode)

~
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Bezpecnostni fetéz

! Aby se prede-
$lo nahodnému
pfevraceni

| /| zafizeni,
napfiklad z
divodu zavése-
ni se hrajiciho
si ditéte na
dvirka trouby, je
TREBA pro-
vést instalaci
bezpecénostniho

fetizku!

Sporak je vybaven bezpecnostnim Fetizkem, ktery je
tfeba upevnit prostfednictvim Sroubu (neni dodavan
se sporakem) ke sténé za zafizenim, ve stejné vysce
v jake je fetizek pfipojen k zafizeni. Zvolte Sroub a
ukotveni Sroubu v souladu s druhem materialu stény,
ktera se nachazi za zafizenim. Pokud ma hlava
Sroubu menSi primér nez 9 mm, je tfeba pouzit
podlozku. Betonové stény vyZaduji pouziti Sroubu o
priméru nejméné 8 mm a délce 60 mm.

Ujistéte se, Ze je fetizek pfipevnén k zadni ¢asti spo-
raku a ke sténé zplsobem znazornénym na obrazku
tak, aby zUstal po instalaci napnuty vodorovné s
urovni podlahy.
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Sporak s elektrickou troubou

Plech na odkapavani, popf. pecici plech
Ovladaci panel

Nastavitelné nohy

Knoflik volby pecicich rezimu

Zelena kontrolka (Indikator zahfivani elektrické

plotynky)

Pecici rost

Regulaéni knofliky elektrickych plotynek
Indikator zahfivani trouby

Tlacgitko Casovace

Knoflik pro nastaveni teploty v troubé
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Navod k pouzivani zarizeni

Rizné pecici rezimy, kterymi je trouba vybavena, Ize volit
pomoci regulacnich knofliki umisténych na ovladacim
panelu.

Pozor: Pfed prvnim pouzitim trouby a grilu troubu pfiblizné
na pul hodiny zapnéte naprazdno. Pfesvédcte se, zda uvnitf
trouby nic neni a termostat nastavte na nejvyssi teplotu.
Oteviete dvifka a v mistnosti zajistéte fadné vétrani. Trouba
se musi takto vypalit. Mozna, Ze ucitite zapach, protoze se
vypaluji zbytky konzervacnich &inidel, které troubu a gril
chranily béhem skladovani.

Pozor: Spodni patro trouby pouzivejte pouze tehdy,
pfipravujete-li pokrm v rezimu grilovani na rozni (je-li jim
sporak vybaven). Pfi pfipravé pokrm( v jakémkoliv jiném
rezimu peceni nikdy nepouzivejte spodni patro a nikdy
nestavte nadoby s pokrmem pfimo na dno trouby. DoSlo by
k poskozeni glazury na pecici nadobé&. Pecici nadoby
(nadoby, alobal apod.) vzdy umistujte na rost zasunuty do
drazek po stranach trouby. Rost je soucasti dodavaného
prislusenstvi.

Knofliky pro ovladani trouby

Pomoci téchto dvou knoflik(i mizete volit rizné rezimy trouby
a nastavovat teplotu pe¢eni vhodnou pro pfipravu pokrmu.
Rlzné pecici rezimy jsou nastavovany pomoci dvou knofliku:
G - knoflik volby peciciho rezimu;

N — knoflik termostatu na panelu trouby.

Pokud je knoflik vybéru peciciho rezimu v jiné poloze nez
,»0”, zapne se osvétleni trouby; Pfi nastaveni knofliku do
polohy G mUzete osvétlit prostor trouby bez zapinani topnych
téles. Béhem doby, kdy je zapnuto osvétleni trouby, se ma
za to, Ze je trouba pouzivana. Osvétleni trouby zustava
zapnuto po celou dobu, co je trouba pouzivana.

1. Staticky rezim

- Poloha knofliku ,,G”:
- Poloha knofliku ,,N”: mezi 50°C a Max

Pokud je vybrana tato poloha, zapne se osvétleni trouby,
horni a spodni topna télesa zaCnou hrat. Trouba se
automaticky zahfeje na teplotu nastavenou knoflikem
termostatu a tato teplota je termostatem udrzovana na stalé
urovni. Tento rezim umoznuje pFipravu jakéhokoliv typu
pokrmu, a to diky vynikajicimu rozlozeni teploty uvnitf trouby.

2. Spodni topné téleso

- Polohaknofliku ,,G”:| __|

- Poloha knofliku ,,N”: mezi 50°C a Max

Zapne se osvétleni trouby a dolni topné téleso. Trouba se
automaticky zahfeje na teplotu nastavenou knoflikem
termostatu a tato teplota je termostatem udrzovana na stalé
urovni. Tento rezim doporu€ujeme pouzit pro dopeceni
pfipravovaného pokrmu (umisténého na pecicim plechu),
ktery je jiz na povrchu dobfe upeceny, ale uvnitf jesté
nedopeceny. Déle je tento rezim vhodné pouzit pro pfipravu
kolace pokrytého ovocem nebo dzemem. Uvédomte si, ze
v tomto rezimu nelze vzdy dosahnout uvnit trouby maximaini
teploty (250°C), pokud se nejedna o pfipravu kolacu, které
vyzaduiji teplotu nizsi nebo rovnou 180°C.
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3. Gril

- Poloha knofliku ,,G”: gl

- Poloha knofliku ,,N”: mezi 50°C a Max

Zapne se svétlo trouby a gril s infratervenym zafenim. Také
se zapne otacivy motor grilu. Pfi grilovani pdsobi na pokrm
vysoka teplota pfimo, takze vysledkem je pokrm na povrchu
dobfe upeceny a uvniti Stavnaty a kiehky.

4. Gril

- Poloha knofliku ,,G”: [ Y|

- Poloha knofliku ,,N”: mezi 50°C a Max

Zapne se svétlo trouby a dvojité topné téleso grilu. Také se
zapne otacivy motor grilu. Tento gril je vétSi nez bézny a
vynika zcela novym provedenim: z hlediska moznosti pfipravy
pokrmU ma kapacitu 0 50% vyssi. Gril nezna tzv. rohové zény,
tj. mista, kde dfive teplo pisobilo nerovhomérne.

Dulezité: Béhem doby, kdy pouzivate gril, je tfeba ponechat
dvifka trouby zaviena. Dosahnete tak lepSich vysledkd a
uSetrite energii (cca 10%).

Pokud pouzivate gril, umistéte pecici rost na dolni patra (viz
tabulka pfipravy pokrm(). Pod pecici rost umistéte plech
zachycujici odkapavajici omastek. Zabranite tak, aby se tuk
pfipaloval na dné trouby.

Indikator zahfivani trouby (L)

Signalizuje, Ze trouba se zahfiva. Zhasne, jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne hodnoty nastavené knoflikem
termostatu. V tomto okamziku stfidavé rozsvécovani a
zhasinani kontrolky znamena, ze termostat pracuje spravné
a udrzuje teplotu v troubé na stalé urovni.

Pozor
Zabrarite détem, aby se dotkly dvifek trouby, protoze ta jsou
béhem provozu trouby zahfata na vysokou teplotu.

Uporabite merilec ¢asa

1. ODSTEVALNIK CASA ZA KONEC PECENJA zavrte(l
v celoti ve sme(ru urinega kazalca.

2. Nato ga zavrte(l v nasprotno sme(r in nastavit
zeleny €as; minute, ki se nahajajo na Gumbo
ODSTEVALNIKCASA za KONEC PECENJA, se morajo
ujeme z oznake na upravljalni plos¢i.

3. Ko se ¢as iztece, se sprozi zvocni signal in pe€ica
se izkljuci.

4. Kadar je pecica izklju€ena, se odstevalnik EASA
lahko uporabe kot obi¢ajen Stevec minut.

| Ee pecico zelite uporabiti v roéné nastavitvi br(iza
odstevalnika EASA, zavrte(l Gumbo za
ODSTEVALNIK EASA ZA KONEC PECENJA do
simbola ).



Praktické rady pri pe€eni

Trouba Vam nabizi r{izné zpusoby umoziujici pfipravit
jakykoliv druh pokrmu co nejlepSim zplisobem. Postupem
Casu se jisté naucite maximalné vyuzivat vSech vyhod
tohoto vSestranného sporaku. Nasledujici pokyny jsou
pouze orientacni, v pfipadé potfeby je mizete obmérovat.
Peceni kolact

Sladkeé pecivo vzdy vkladejte az do vyhfaté trouby (po 15ti
minutach pfedehfivani). Vzdy vycCkejte, az se trouba
zahfeje. Bézna teplota uvnitf vyhraté trouby je 160°C/
200°C. Béhem peceni neotevirejte dvifka trouby, kolac¢ by
mohl klesnout. Obecné plati:

Hotové pecivo je prilis suché

ZvySte teplotu o 10°C a zkratte dobu peceni.

Dort se slehl

Pouzijte hustsi tésto nebo snizte teplotu o 10°C.

Hotové pecivo je na povrchu prili§ tmavé

Pfi peeni pecivo umistéte do nizsi polohy, snizte
teplotu a prodluzte dobu peceni.

Tésto je zvenci dobie upeceno, ale uvnitf ziistava
lepivé.

PouZijte hustSi tésto, snizte teplotu a prodluzte dobu
peceni

Tésto se prilepilo ke sténam formy (pekace)

Nadobu dobfe vymazte a vysypte strouhankou nebo

moukou.

UPOZORNINI! Trouba
je vybavena systémem
zastaveni mgizek, ktery
umozouje

jejich vyjmuti, aniz by se
| dostaly ven z trouby.(1)
Pro kompletni vysunuti
mgizek je tgeba je zved-
nout, uchopit za pgedni
east a potahnout je, jak je zgejmé z uvedeného
obrazku (2).
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Peceni ryb a masa

Pro upravu driibeze, ryb a ostatniho bilého masa pouzivejte
nizsi teploty (150°C — 175°C). PFipravujete—li v troubé
Cervené maso a prejete—li si, aby bylo na povrchu fadné
propecené, ale uvnitf zlstalo Stavnaté, zacnéte pfi vyssi
teploté (200°C az 220°C) a po kratké dobé ji snizte. Obecné
plati, ze ¢im je pe€ené vétsi, tim nizsi teplotu a delSi dobu
peceni je tfeba pouzit. Maso ulozte doprostfed rostu a
podlozte odkapavacim tacem na stékajici omastek. Rost
zasurite do prostfednich drazek. Prejete—li si, aby vice tepla
pUsobilo zespod, pouzijte prvni patro.

Pouziti grilu

PFi pouzivani jednoho z grilovacich rezimd se doporucuje
nastavit na termostatu maximalni teplotu, nebot gril
vyuziva prenosu tepla salanim a pfi maximalni teploté je i
vyzafovani nejucinnéjsi. Samoziejmé mizete na
termostatu nastavit i nizSi teplotu, je-li tfeba.

PFi grilovani umistéte rost na jednu z nizSich urovni (viz
tabulka) a zasadné pouzivejte odkapavaci plech umistény
na prvni urovni odspodu, aby nedoS$lo ke znecisténi dna
trouby odkapavajicim omastkem.

Dalezité: Pfipravujete-li pokrm v rezimu grilovani,
ponechejte dvitka trouby zaviena. Nejenze docilite lepsich
vysledkd, ale také uspofrite cca 10% energie. V tabulce
jsou uvedeny doporucené teploty, doby peceni a Grovné,
které Vam zajisti nejlepsi vysledky.



Pokyny k pouzivani keramické varné desky

Popis

Varna deska je vybavena varnymi zonami pracujicimi na

bazi salavého tepla. Topna télesa jsou umisténa pod

povrchem keramické desky, v zapnutém stavu Cervené

sviti.

A. Varna zéna

B. Kontrolka udavajici, zda je pfisluSsna varna zéna
v provozu, sviti i po vypnuti plotynky/varné zény, dokud

jeji teplota pfesahuje 60°C.
A </@

_II_
|
B

> A

Popis topnych prvki

Varné zény se salavym teplem jsou tvofeny kruhovym
topnym prvkem. Cervené svétlo se na nich rozsviti az po
zhruba 10 — 20 sekundach po zapnuti.

Pouzivani keramické varné desky

Chcete-li s varnou deskou dosahovat optimalnich
vysledku, fidte se pfi pfipravé pokrmU nasledujicimi
pokyny:

Pro vafeni na sklokeramické varné desce Ize pouzivat
vSechny typy panvi a hrncu. Jejich dno ovSem musi
byt perfektné rovné. Cim silngj$i je dno panve nebo
hrnce, tim lépe je teplo rozlozeno.

=

Pouzivejte nadoby s odpovidajicim primérem. Nadoba
by méla pokryt celou plochu varné zény, aby bylo
maximalné vyuzito uvolfiované teplo.

.

Ujistéte se, Ze dno nadoby je suché a Cisté. Zajistite
tak lepsi kontakt a delSi zivotnost varné desky i samot-
ného nadobi.

Na keramické desce nevarte nikdy v nadobi, které
pouzivate na plynovém sporaku. Intenzivni zar z ply-
nového hofaku muze totiz zdeformovat dno nadoby.
Ta pak pfi vafeni na keramické desce nebude
dosahovat pozadovanych vysledka.

Praktické rady pfi pouzivani elektrickych plotynek

Regulaéni knofliky elektrickych plotynek (I)

Sporaky mohou byt vybaveny rdznymi kombinacemi
standardnich, ,rychlych” a automatickych plotynek (,ry-
chlé” plotynky maji ve stfedu Cervenou tecku, automatické
hlinikovy kotoug).

Abyste zamezili Uniku tepla nebo pfipadnému poskozeni
plotynek, doporu€ujeme pouzivat nadoby s rovnym dnem
a prumérem, minimalné stejné velkym, jako je primér
plotynky.

V tabulce jsou uvedeny pfiklady pouziti plotynek pfi
nastaveni regulaénich knoflik(l na odpovidajici stuper.
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Poloha | Normalni nebo rychlovarna plotynka

0 Vypnuto

1 Zelenina, ryby

2 Brambory (dusené), polévky, cizrna,
fazole

3 Vareni velkych mnozstvi jidla a ,eintopfd"

4 Peceni (stfedni)

5 Peceni (prudsi)

6 Opékani dqzlatova nebo rychlé zahfati
na provozni teplotu

Indikator zahrivani elektrické plotynky (H)
Tato kontrolka sviti v prdb&hu ohfivani elektrické plotynky.



Obvyklé &i§téni a

Pred kazdym ciSténim vypnéte sporak ze sité.

Pro dosazeni dlouhé Zivotnosti pfistroje je nezbytné nutné

jej pravidelné cely vycistit. Dbejte vSak na nasledujici

pokyny:

o Necistete prostrednictvim zarizeni vyuzivajicich paru.

e Smaltované ¢asti a samogistici panely omyvejte pouze
teplou vodou. Zasadné nepouzivejte zadny pisek ani
jiné abrasivni prostfedky. Vyhnéte se také agresivnim
chemickym Cinidlim, protoze vSechny tyto latky témto
Castem Skodi;

e Vnitfek trouby Cistéte co nejcastéji a to béhem doby,
kdy je jesté teply. Pouzivejte teplotu vodu s pfidavkem
saponatu. Poté jej diikladné oplachnéte a vysuste.

e Dlouhodoby styk s vodou o vysokém obsahu vapniku
nebo s Cisticimi prostfedky na bazi fosforu miize na
nerezoveé oceli zanechat skvrny. Doporu€ujeme proto
ram po Cisténi dostateéné oplachnout a utfit do sucha.
Méli byste téz urychlené odstranit vodu, ktera pfip.
pretece z hrnc(;

e Zabrante tomu, aby na ovladacim panelu zaschly
necistoty nebo mastnota. Pouzivejte jemné houby nebo
mékké hadfiky, aby nedosSlo k poskrabani
smaltovanych &asti nebo ploch z lesklé oceli.

Cisténi povrchu varné desky

PFed varenim je vzdy nutné keramickou desku oftfit vihkym
hadfikem, abyste odstranili prach a zbytky jidla. Desku je
tfeba pravidelné Ccistit vlaznou vodou s jemnym
saponatem. Ob&as muze byt potfeba vycistit povrch
specialnim gisticim prostfedkem na sklokeramické desky.
Nejprve odstrante zbytky jidla a tuku pomoci stérky typu
CERALS? (neni sougasti dodavaného pfislusenstvi) nebo
Ziletky.

Potom, dokud je deska jesté tepla, ji vyCistéte vhodnym
Cisticim prostfedkem a papirovym ru¢nikem.

Varnou desku nakonec oplachnéte a vytfete do sucha
Cistym hadfikem. Pokud se na povrchu desky natavi
pfedméty z umeélé hmoty nebo hlinikové félie, odstrante
je ihned, jesté z horkého povrchu Skrabkou. Zabranite
tak pfipadnému poskozeni povrchu sklokeramické varné
desky. Pokud se na povrchu varné desky natavi cukr nebo
pokrmy s obsahem cukru, také je ihned odstrante. Na
Cisténi nepouzivejte drsné houby, draténky a korozivni
Cistici prostfedky jako napf. spreje na Cisténi trub nebo
odstranovace skvrn.
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udrzba

Prostredek na ¢isténi
keramické varné desky

Prodejna, kde jej mlizete
zakoupit

Cistici stérka, $krabka

Prodejny pro stavebniky
a kutily,

Nahradni ostfi do Skrabky

Prodejny pro stavebniky
a kutily,

Drogerie,

Supermarkety

COLLO luneta

HOB BRITE

Prostfedek na Cisténi
sklokeramickych varnych
desek
SWISSCLEANER

Drogerie, Obchody

s obuvi, Zelezarstvi,
Specializované prodejny
elektrospotrebic,
Supermarkety a obchodni
domy

Vymeéna zarovky osvétleni vnitrku trouby

Bud vytahnéte sitovy pfivod trouby ze zasuvky (je-li to
mozné) nebo troubu odpojte od sité vypnutim
vicepolového pfepinae pouzivaného pro pfipojeni
trouby ke zdroji el. energie.

Odsroubuijte sklenény kryt Zarovky;

VySroubujte Zarovku a nahradte ji novou zaruvzdornou
(300°C) zarovkou s nasledujicimi parametry:

- Napéti 230V

- Prikon 25 W

- ZavitE14

Zasroubujte zpét sklenény kryt a troubu pfipojte k siti.

! Nepouzivejte osvétleni trouby pro a jako osvétleni
prostredi.




Praktické rady pri pe€eni

Poloha knofl. [Pfipravovany pokrm Hmot. | Poloha rostu | Doba predehievu Knoflik |Doba vareni|
volby rezimu (kg) (odspodu) (min) termostatu (min.)
1 Staticky Lasagne 2,5 2 5 200 45-50
rezim (pInéné téstoviny)
Cannelloni (téstoviny) 2,5 3 5 200 30-35
—_— Gratinované téstoviny 2,0 3 5 200 30-35
Teleci 1,7 2 10 180 60-70
Kufe 1,5 3 10 200 80-90
Kachna 1,8 3 10 180 90-100
Kralik 3 10 180 70-80
Veprové 21 3 10 180 70-80
Jehnédi 1,8 3 10 180 70-80
Makrela 1.1 2 5 180 30-40
Rizicha 1,5 2 5 180 30-35
Pstruh pe€eny v alobalu 1 2 5 180 25-30
Neapolska pizza 1 2 15 220 15-20
Cukrovi nebo kolacky 0,5 3 10 180 10-15
Dortovy korpus nebo 1.1 3 10 180 25-30
ovocny kolac
Pikantni plnény zavin 1 3 10 180 30-35
Kynuty kolac 0,5 3 10 160 25-30
Ovocny kolac 1 3 10 170 25-30
2 Spodni topné|Dokonceni pokrmu
téleso
|—I
3 Gril Platyz a sépie 1 4 5 Max 8
T | C_hpbotnice a garnaty 1 4 5 Max 4
Filé z tresky 1 4 5 Max 10
Grilovana zelenina 1 3/4 5 Max 8-10
4 Gril Teleci steaky 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1,5 4 5 Max 20
RL.T Hamburgery 1 3 5 Max 7
Makrely 1 4 5 Max 15-20
Sendvice 4 kusy 4 5 Max 5
S otacejicim se rozném
Teleci na rozni 1,0 - 5 Max 70-80
Kufe na rozni 2,0 - 5 Max 70-80

Poznamka: Doby peéeni jsou pouze orientaeni a mohou se minit v zavislosti na Vasich osobnich
preferencich. Pokud pouzivate rezim grilu nebo dvoijitého grilu, vzdy na prvni patro odspodu
umistite plech, ktery bude zachycovat kapajici tuk.

2 €2
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Seznam servisnich stfedisek je uveden na internetovych
strankach:
http://www.indesit.cz

Garantem servisu pro Ceskou republiku je firma
AP servis AR s.r.o., tel.: 02/71 74 20 67

Indesit Company s.r.o.
U nakladového nadrazi 2, 130 00 Praha 3,
Ceska republika

www.indesit.com
Indesit Company spa

viale Aristide Merloni, 47 - 60044 Fabriano
tel. 0732/6611 - telex 560196 - fax 0732/662954



MEPITIOHAWHpesuT Bunrapuss EOO
CBETOBEH TbPIOBCKULEEHT bP-UHTEPIPE

Byn. OparaH LlaHkos Ne 36, odonc 412, COOPUA 1057

UHCTPYKUMA 3a MOHTaX, eKcnyoaTauusa 1 nogpbXKkKa

FoTBapcka neyka c enektpuyecka pypHa n kepamuyeH
nnot

KN3C12A/CZ S

I'Ipe,u,l/l BKJTHOMBaHe Ha ypeaa B eKcririoartauua rnnpo4veTn BHUMAaTENHO!

3



MNMpenoptbku 3a 6e3onacHoOCT

3a rapaHTupaHe Ha edpeKTUBHOCTTa U Ge3onacHOCTTa Ha ypena, HMe npenopbYBame:
e obaxpganTe ce caMO Ha OTOPU3MPaHU OT NPOU3BOAUTENISA CEPBU3HU LIEHTPOBE
° M3Non3BanTe BUHArun OpurMHasHu pe3epBHU YacTun

1 Tosu ypen He e npodecmoHarneH n e npegHasHayeH
caMo 3a JomaluHa ynoTpeba.

2 Tasn UHCTPYKUMSA € camMo 3a Te3u CTpPaHu YnuTo
CUMBOIM Ca U3NMUCAHN Ha KHUXKATA.

3 Ta3u nHCTpyKUUA ce oTHaAcCA camo 3a ypegum knac 1
(vzonupanu) unu knac 2, nogknac 1 (MHcTanupaHu
Mexay oBa wkadpa).

4 Tpeon paboTa ¢ ypeaa npoyeTeTe BHUMATENHO Tasun
WHCTPYKUMS 3a ekcnnoartauumsa. Ta cbabpxa
HeobxoamMmarta nHopMaLmsa 3a NPaBUNTHUA MOHTaX
M HauMH Ha paboTa 1 nogapbXKKa.

5 T[lpoBepeTe uenocTTa Ha ypeaa cnepj KkaTo ro ussa-
AnTe oT onakoBkata. AKO MMaTe Makap U MUHUMarn-
HU CbMHEHNSA, NOTbPCETE MOMOLLTA Ha KBanuduum-
paH nepcoHan.He octaBsanTe oNnakoBbYHUTE MaTepu-
anu (MnacTmMacoBM MAMKYeTa, NONNUCTMPOIT, MUPOHU U
Ap.) 3a urpa Ha geua, Tbi KaTo MoraT Aa ce okaxaTr
onacHu 3a TaX.

6 MoHTaXbT € 3a cMeTka Ha KynyBaya 1 Tpsibsa aa ce
N3BbPLLM OT KBannuumMpaHu cneumanmcT Cnopea nH-
CTPYKLMUTE Ha Npou3BoanTens. HenpaBnnHOTO MOHTK-
paHe MOXe [a NPUYUHU LLETU Ha Xopa, XUBOTHU UMKx
npegMeTu, 3a KOUTO NPOU3BOAUTENAT HE HOCK OTFOBOP-
HOCT.

7 EnekTtpuyeckaTta 6e30nacHOCT Ha ypeda e rapaHTu-
paHa KoraTo ToV € NpaBuITHO CBbpP3aH B M3NpaBHa ernn.
WHCTanaums, HagexaHo 3a3emMeHa cnope ctaHaapT-
HUTE HOPMK 3a CUrypHOCT. [penopbyBa ce NUYHO Aa
npoBepuTE TOBa OCHOBHO U3MNCKBAHE 3a CUIYPHOCT U B
cny4yar Ha CbMHEHWe Aa u3uckaTe LwaTenHa nposep-
Ka Ha en. MHcTanauumsaTa oT CTpaHa Ha KkBanuduuupa-
HU cneumanucTn.l1pon3BoanTENST HE € OTFOBOPEH 3a
LLIETU NO NPUYMHA Ha EBEHTYaIHO He3a3eMeHa UHCTa-
naums.

8 T[lpenwv oaunsBbpLUMTE CBBP3BAHETO, NPOBEPETE Aann AaH-
HWTE Ha ypeaa OTroBapAT Ha Te3U Ha en. MHCTanauuara.

9 T[lpoBepeTe ganu kKanaunTeTbT HA MHCTanauusaTa n Ha
KOHTaKTUTE € NOAXOASL, 3a MakCumarnHaTta MOLLHOCT
Ha ypefa, nocoyeHa Ha cboTBeTHaTa Tabena. Mpu cbMm-
HEHWs ce KOHCYNTUpanTe CbC Cneunanmncr.

10 Mpun n3BbpLUIBaHE HA MOHTaXa € HeobXxoaMM MHOro-
MOMKCEH NPEKBbCBAY C PA3CTOAHUE MEXAY KnemMuTe Mno-
He 3 MM.

11 AKO wWencenbT W KOHTAKTbT ca HECHLBMECTUMMU,
wencena TpabBa ga ce CMeHu OT kBanuduumpaH
TEXHUK, KOWTO TpsaAbBa pJga npoBepu panu
3axpaHBaLuAT kaben Moxe Aa noeme KOHCyMupaHaTa
OT ypeaa MOLLHOCT. He ce npenopbyBa N3non3BaHeTo
Ha aganTopu, yObIDKUTENN 1 pasknoHnTenu. AKo Bce
nak ToBa ce okaxe Heobxooumo, v3nonspanTe
€OVHCTBEHO OOMKHOBEHM aganTopu U NOAXOASLLM
yOBbIDKUTENU, KaTo BHMMaBaTe Ja He HaaBuliuTe
TEXHUTE rPpaHu1LM 3a cuna Ha ToKa U HanpexeHue.

12 B cnyyai, 4Ye HaAMa fa usnonsearte ypeaa 4bIro Bpeme
e nobpe ga ro usknumMTe 0T OCHOBHUS NpekbcBay u/
UIn 3axpaHBaHETO Ha ras.

13 He 3anyLuBaiite 0TBOPUTE 3a BEHTUNALIMA U TONIOOOMEH.

14 He cmeHANTe 3axpaHBaLlusa kabern camu. AKo ToBa ce
OKaxxe HeobX0aMMO, NOTbPCETE MOMOLLTA Ha cneLuanm-
3UpaHus cepBuU3 Ha NPOV3BOAMUTENS.

15 YpenobT TpAOBa ga ce u3nonsBa 3a NPUroTBsHe
Ha ACTUS CaMO OT Bb3PAaCTHU U CHbINACHO
MHCTPYKUMUUTE, NPpUBEeAEHU B Ta3u KHUXKa. Becsaka
apyra ynotpeba (Hanpumep 3a oTonjieHMe Ha
noMelleHMUs) ce cyYuTa 3a Henopgxopsiwa wm
crnepoBaTesiHO 3a onacHa. lNMpou3BoauTenAT He
HOCM OTFOBOPHOCT 3a Bb3MOXHU LLETH,
npousTuYallu OT HenoaxoAasiwa, HenpaBuUIlHA U
Hepa3yMHa ynoTtpeba.

16 MNpu paboTa c KaKbLBTO 1 4a € eNeKTpUYECKkn ypes cbo-
nogaBanTe cneaHUTe OCHOBHU Npasuna:

- HEe JOKOCBaWTe ypeaa C MOKPU UMW BIIAXXHWU PbLLE;

- He TpsibBa ga cte 6ocu JokaTto GopaBuTe C HEro;

- n3bsareante ynorpebara Ha yabIDKUTENN;

- He AbpnanTe kabena, 3a 4a U3KIKYMTE ypeaa OT KOH-
TakTa;

- HE ro OCTaBsANTe Ha aTMOCHEPHNUTE BIUSHUA (O BXA,
cnbHUe u ap.);

- He OCTaBslTe Aela Unn HENOAroTBEHN 3a TOBa Xopa
na 6opassaT c Hero, 6e3 aa rv HabngaeBaTe CTPUKTHO.

17 MNpegwn oa nsebpLIBaTE NOYUCTBAHE UMW EBEHTYArNHO
nonpaska Ha ypeaa € HeobXxoanmo Aa ro U3KMYnTe
OT 3axpaHBaLLaTta Mpexa NocpeacTBOM OCHOBHMS Npe-
KbCBa4 UIM HafnpaBo OT KOHTaKTa.

18 Ako peLunTe fa He N3non3eBarte NoBeYe enekTpoypes ot
TO3K BUA, TpsibBa ga ro obesonacute, Kato oTpexeTe
3axpaHBaLLms kaben, cnep Kato ro U3KMYMTE OT KOH-
TakTa. Obe3onaceTe OCBEH TOBA Y BCUYKM YacTy Ha ype-
[a, KOUTO NpeacTaBnsaBaT NOTEHUManHa onacHoCT Haw-
Beye 3a fgeua, KomTo brxa Mormu 4a Cu UrpasT C Hero.

19 3a ga nsberHeTe pasnmBaHus, He U3MNon3BarTe CbaoBe
C HepaBHO unu gedopmMmmnpaHo AbHO. HacousanTte
OPBXKNTE HA CbOOBETE HAaBbTPE 3a Aa Ce npeanasute
OT CNyYanHOTO UM NpeobpbLUaHe.

20 Hsakown yacTu OoT ypegda ocTasar ropeLum Abnro creq
ynoTtpeba. He rn gokoceante.

21 Hukora He nanonaeainTe NecHo 3ananMmu TeYHOCTH,
KaTto cnupT n 6eH3uH, 6nn3o OO ypeda koraTo Ton
paboTu.

22 Korato usnonasaTte Marnku enekTpoaoMakuHCK1 ypeau
B GnMmM30CT 00 neykaTa ApbXTe 3axpaHBaWMAT UM
kaben ganedy ot ropeLuuTe 4YacTu.

23 [IpbxTe KNoYOBETE B HYNEBO MONOXEHME KOrato He
n3nonseare ypeaa.

24 Korato dypHata unu rpunbT paboTdaT, CbOTBETHUTE
YacTU MHOTO Ce HarpsiBaT U € HeOOX0AMMO [a AbPXKU-
Te geuarta no-ganeye OT TSX.

25 BHMMaHue: HMKOra He NocTaBsanTe ropeLum CbaoBe UIn
3ananumMu MaTepuany B ONTHOTO YEKMeEXKe.

26 Ako nocTtaBuMTe MevykaTa Ha NocTaBka, B3eMmeTe
npeanasHu Mepku ja He Ce NiTb3He.

27 .BHnmaHue: Hukora He nanonasante 4ONHUSA Wkad 3a
CbXpaHsiBaHe Ha 3ananum maTtepuvan.

28.BbTpeluHaTa NoBBbPXHOCT Ha YeKMeXKeTo (ako TakoBa

€ HanuvLe) MOXe ja ce HaropeLuu.
e AKO neykaTa e NoCTaBeH Ha nuegecrarn, Baemar

HeoBXoaMMuTE NpeanasH Mepky, 3a aa ce
npenoTBpaTy KOTMOH OT U3naaaHe camust
nuenecTarn.



MoHTax

HacToswute MHCTPYKUUWN Ce OTHAcsAT eAMHCTBEHO 3a
KBanmMuLuMpaHus exHrK, KOWTO e M3BbPLUM MOHTaxa M
perynvpaHeTo Ha BalaTa neyka, LLe S nogabpka B M3MpaBHO
CbCTOSAIHME cropen AelcTBaluMTe B cpaHaTa HOpMU U
cTaHgapTu.

BaxHo:BCsika Monpaeka, No4/CcBaHe U perynmpaHe Ha ypegda
M3BbPLLIBAIATE CIE[ KaTo CTe o UKITOHMITU OT eNekTpudYeckaTa
Mpexa.

UHcTanupaHe

Tosn ypen Moxe Aa Gbae MOHTUpaH B CbCEOCTBO C Apyru
KyXHEHCKM Mebenu He No-BMCOKM OT camaTta nedka. 3a
NpaBUIHOTO pasnonaraHe Ha neykata TpsibBa ga mmare
npenBua CreaHoTo:

a) LwkacoBe, pasnonioXeHNn OTCTPaHU KOMTO HalBWLLABaT
paboTHMA NNoT TpsibBa Aa OTCTOAT OT Hero Ha noHe 200
MM;

AbcopbaTtopuTte fa ce MOHTUPAT Cropen MHCTPYKUMUTE Ha
NPOW3BOANTENS, HA BUCOYMHA MUHUMYM 650MM.
MpunexalumTe Ha abcopbaTopa LkadoBe TpsibBa aa ca
Ha pascTosiHue MUHUMYM 420MM. OT HarpsiBalimTe ce
nnouu.(Bvx ourypara)

AKO nevkata ce MOHTUpa rnopg BrpageH abcopbarop, Ton
TpsibBa aa e Ha pascTosiHue noHe 700Mm OT nroTa w.
HuwaTta npegHasHadeHa 3a nevkarta TpsibBa fa e ¢
pasmepuTe NokasaHu no-gony Ha urypara.

6)

HOOD |

[
|

Min. 600 mm.

Min. 420 mm.
Min. 420 mm.*"

min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood|

000000 O

HuBenupaHe Ha ypeaa (camo nNpy HAKOM MOAENN)

3a [obpoTo HMBENVPaHe nevkaTa € cHabaeHa ¢ perynmpatum
KpadeTa. AKo € HeobXxoaMMO Te3M KpayeTa MoraT ja ce HaBUAT
B BITINTE HA OCHOBATA Ha Nnevkara.

(Pur1).

1

HauynH Ha cBbp3BaHe
PasmepbT Ha 3axpaHBalmsa kaben 3aBUCK OT HavMHa Ha
CBbp3BaHe( BWX gvarpamara).

33

400 3N v
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

N

400V 2N~ ! 4] ! =
HOSRR-F 4x4 CEI-UNEL 35363 RIS N
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
230V L
HOSRR-F 3x4 CEI-UNEL 35363 | N

HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

MoHTax Ha 3axpaHBawma Kaben

OTBapsiHe Ha NpUcbeanHUTENHAaTa KyTUS:

Passuite BUHT “V’

OPbIHETE 1 OTBOPETE ropHaTa CTpaHa Ha kanaka

3a MOHTaXxa Ha 3axpaHBaluusi kaben m3BbpLUeTe cregHuTe

onepaumu:

- noctaeseTe moctyeta A-B B 3aBMCMMOCT OT Tuna Ha
CBbp3BaHETO, KOETO Xenaete ga OCbLeCcTBUTE.
ManonsBarite cxemarta Ha ur.3

3abenexka: MocTyeTaTa ca AocTaBeHM OT dpabpukaTa

npounsBoauTen 1 ca 3a cBbp3BaHe kKbM 230V MoHodaseH

TOK(kOHTaKTK 1-2-3 ca cBbp3aHu nomexay cv). Moctyeto4-5e

Pa3ronoXeHo B JONHATA YacT Ha MPUCbEOVHUTENHATA Ky TS,

nocraesete kabenute (N n 'é‘) KaKTO € MokasaHo Ha
douryparta 1 CbOTBETHUTE BUHTOBE.

dvKcmpariTe ocTaHanuTe kabenyera Bbpxy knemn1-2-3.
dovkcmpariTe kaberna B CbOTBETHOTO MSICTO Ha 3aKpernsaHe
1 3aTBOPETE Karnaka Ha KyTusiTa CbC BUHT “V”.

i
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CBbp3BaHe Ha 3axpaHBalma Kaben ¢ mpexarta
Enektpnyeckata neyka nma tabenka, Ha KOSTO ca Noco-
YeHW MOLLHOCTTa K HanpexeHueTo.MoHTupanTe Ha Ka-
©ena HopmaneH Lencen ¢ NOAXOAsAL, kanauuTeT. B cny-
Yan Ha OMPEKTHO CBbpP3BaHe KbM MpexaTta € Heobxoaun-
MO [a MOHTMpaTe Mexay ypeaa 1 mpexarta MHOromnorsto-
CEH NpeKbCBaY C MUH. OTBOP MEXAY KremMuTe OT 3 MM,
Cbobpas3eH ¢ HaTOBApBAHETO M OTrOBapsiLL, Ha HOpMUTE
3a CUTYpHOCT (3a3eMsBalLuaT kaben He ce M3KnioYBa oT
npekbcBaya). 3axpaHBawmaT kaben He TpsbBa ga e B
Onmn30CT C BBHLUHKU TeMnepaTypu no Bucoku ot 75°C.Mpe-
OV fa U3BbPLUNTE CBbP3BAHETO HAMNpaBeTe CnegHnTe npo-
BEPKMU:

npennasvTensT 1 JoMalLHaTa MHCTanawuwms Morar aa noHe-
CaT HaToBapBaHETO Ha ypeaa (BWkTe Tabnuuarta ¢ xapak-
TEPUCTUKUTE);

3axpaHBaLlaTa MHCTanaums e HagexaHo 3a3eMeHa 1 oTro-
Baps Ha HOPMUTE 3a CUTYPHOCT;

KOHTaKTbT U MHOTOMOIMKOCHUAT NpeKbCeBaY Aa ca B 6ru-
30CT C nedKkara v ca FIeCHO JOCTbIMHY.



TexXHU4YeCKU XapaKTepPCTUKHU

®dPypHa

Pasmepu (LUxOxB) 39x44x34 cm
O6em 60n
MakcumanHa KoHCyMyrpaHa MOLLHOCT

Ha cbypHaTta 2100W
KepamunyHu KoTnoHu

MpeneH nas 1200 W
3ageH nsas 1700 W
3apgeH geceH 1200 W
MpeaeH geceH 1700 W
MakcumanHa KoHCyMyrpaHa MOLLHOCT

Ha KepamMu4Hus NNoT 5800 W

ENERGY LABEL
(ETUKET - ENEKPOXAPAKTEPUCTUKMW)
Oupektnea 2002/40/CE 3a eTukeTa 3a eNeKTpuyecKknTe
DypHY
Hopwma EN 50304
[eknapauus 3a eHeprunHun pasxoam Kateropus
eCcTecTBeHa KOHBeKLNA
HaunH Ha 3arpsieaHe: —____ CtaTudeH

HanpexeHue u yectoTta

BWXX NAaHHUTE Ha NaHena

BbTpelwwHu pasmepu Ha oTAereHneTo 3a 3aTonnsiHe
Ha cbaoBeTe:

WnpuHa: 42 cm
Obn6ounHa: 44 cm
Bucounna: 23 cm

Tabena ¢ faHHu, ce Hamupa OT BbTpeLLHaTa CTpaHa Ha
Karaka uni, crie oTaerneHeTo Ha oypHaTa e OTBopeHa, Ha
nsBaTa cTeHa BbB (pypHara.
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To3u ypea e NpoekTupaH B CbOTBETCTBUE C
AupeKkTnBuTe Ha EBponenckus cbro3 KakTo
cnepgBa:

06/95/EC ot 12/12/06 (Hucko HanpexeHune) n
nocriegeanvTe NPOMEHWY;

04/108/EC ot 15/12/04 (EnekTtpomarHuTHa
CbBMECTMMOCT) U nocrieaBanntTe NpoMeHu;
93/68/EEC ot 22/07/93 w nocnegBanute

NPOMEHMN.
1275/2008 (Stand-by/ Off mod%)
Eponewnckara anpektinea 2002/96/EO oTHOCHO oTragbLm oT

EMEeKTPUYECKO 1 eneKTpoHHO obopyasaHe (OEEO) npeapiekaa,
Ye eNneKkTPOAOMaKNHCKUTE ypeam He Tpsibea fia ce
npepaboTBaT C 0OVMKHOBEHUSA NMOTOK TBbPAM OTNagbLIN.
WM3BapeHnuTe ot ynoTpeba ypeau Tpsidea aa 6baat
CbOVpaHV OTAErHO, 38 4a Ce ONMTVMU3MPA AETLT Ha MOBTOPHa
ynoTpe6a 1 peuyKnmpaHe Ha CbCTaBsALLUTE M MaTepuani u
[a ce NpeaoTBpaTAT NOTEHUMAITHATE LLIETU Ha 30PaBETO Ha
Xopata v okorHaTta cpefa. Bcuykv ypeam ca o3HaueHu Cbe
3HaK 3apackaH KOHTEVHEP 3a BOKITYK, KOUTO HAMOMHS]
3a0bIPKEHVETO 3a pasfernHo CbOMpaHe Ha oTragbLUUTE.
W3BapeHuTe oT ynotpeba enexkTpoaoMaKkvHCKV ypeay Morat
[a ce npegaaat Ha obLiecTBeHa cnyxba 3a cboupaHe Ha
oTnagbLyTe, MOraT [ia ce 3aHecarT B crieuyarnHo
npegHasHaYeHuTe 3a TOBa OT OBLLMHATA 30HM, UM ako ToBa €
NpeaBVaEHO OT 3aKOHa Ha CbOTBETHATA AbpKaBa, [ia ce
BbpHAaT Ha AUCTPUOYTOPITE, 3aKyryBavKi CbLLEBPEMEHHO HOBO
nsgenvie oT CbLUMs BUA,.

Bcuuky OCHOBHM Mpou3BoANUTENM Ha
€NeKTPOAOMAaKUHCKM Ypeamn paboTaT akTMBHO Mo
Cb3aBaHETO U yNpaBIieHWETO Ha CUCTEMU 3a CbOupaHe
1 npepaboTBaHe Ha n3BageHWUTe OT ynoTpeba ypeau.

Meuyka c enekTpuyecka pypHa

Taea

KomaHgHo Tabno

Perynupyemu kpayeta

Krtou 3a doypHaTa

3eneHa curHanHa namna

PelwweTka

Kntoy 3a enekTpn4ecKknTe KOTroHu
CwurHanHa namna 3a BKINKOYEH TepMocTaT
Tarimep

Kntoy Ha TepmocTaTta

ZSESMrT AIEOTMMO

o
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Kak pa nanonssare ypeaa

PasnnyHute dyHKUMM Ha neykaTa ce perynupart oT
KIOYOBETE HA KOMaHAHOTO Tabno.

BHumaHume: Npu nbpBOHaYyanHo BKNOYBaHe Ha ypeaa,
npenopbyYBamMe a OCTaBuUTe TepMocTaTa Ha (pypHaTa Ha
Hal-BMCOKOTO AeNeHre Ha TeMnepartypaTta 1 ia OCTaBuTe
ypeda ga paboTtu B NpoabIBKEHME Ha MOJOBUH Yac C
oTBOpeHa BpaTa.OcTaBeTe cTasita C OTBOpPeHa BpaTa.
OToeneHata Mypv3Ma Npu HayanHoOTO BKIKOYBAHE Ha
dypHaTa ce ObIKM Ha U3NAPEHNETO Ha 3aLUTHUTE
BellecTBa MON3BaHM 3a npeanasBaHe Mo Bpeme Ha
CbXpaHeHue Ha ypeaa v Nnpeay MoHTaxa.

BHumaHue: VI3non3sanTe Har-HUCKaTa ckapa Ha oypHaTta
3a neyeHe Ha Wy (KbAEeTOo € HanuyHo). 3a BCAKO Apyro
neyeHe M3NonN3BanTe NOABMXKHATA pelleTKa U He
nocTaBsinTe CbOOBE Ha ABLHOTO Ha bypHaTa, 3a Aa He
noespeanTe emanna.

KnrouyoBe Ha cpypHaTa

C te3n gBa kntoya Bre moxeTe ga n3bepeTe prasnmyH1Te
YHKUUKM 1 TemnepaTypu Ha dypHaTta noaxoaswu 3a
ACTUATA, KOUTO NPUroTBATE.

G - nporpamaTtop (03Ha4YeH CbC CUMBOIT

N - TepmocTat (03Ha4YeH CbC CUMBOI

KoraTto geneHneTo Ha nporpamaTopa co4n BbpXYy CUMBOIJ1

@

pas3rnnyeH oT o0, aBTOMaTU4YHO Ce BKI1HO4YBa NamMnaTta Ha

dypHaTta.Hanuuneto Ha cumBona -.Q npasu Bb3MOXHO
BKIMOUBAHETO Ha Namnara Ha oypHata, 6e3 4a ce BKIoYeH
HarpeBaTenuTe Ha (pypHaTta.KoraTo fnlamnaTta e BKrtoYeHa
cnepoBaTenHo ypHaTta (YHKUMOHMPA 1 NamnaTa Lwe
OCTaHe BKIHoYeHa 0 NPUKIoYBaHe Ha nevyeHeTo.

1.CtatnyHa cypHa

- Knitoy “G” Ha nporpamatopa: nos. —____

- Kntova Ha TepmocTtata “N” : mexay 50°C n Max

B ToBa nonoxeHue ce BkNtOYBaT famna Ha pypHata, ropHusi
W JonHus peoTtaHu. Temnepartyparta 3afeHa OT Kro4ya Ha
TepmMmocTata ce AO0CTUra aBTOMaTUYHO U ce Noaabpxa
NOCTOSAHHA.

Ta e n Han-gobparta cuctema 3a NpuUroTesiHe Ha 6aHnun,
CnagKkuLn, NeYeH NnoaoBe.

KoraTo nsnonseare cratuyHaTa nporpama, npenopbysame
Ja ce MpuroTesi camo €HO ACTue; B MPOTUBEH Cry4van
pasnpeaeneHneTo Ha TonnMHaTa HaMa ia € paBHOMEPHO.

2. NoneH HarpeBaTen

- Kntoy “G” Ha nporpamatopa: nos. | |
- Kntoua Ha TepmocTtaTa “N” : mexay 50°C n Max

B TOoBa nonoxeHue ce BKIOYBAT Nnamna Ha dypHaTta 1
JonHusa peotaH. TemnepaTtypaTta 3ajeHa OT Krwoya Ha
TepMocTata ce JOCTura aBToMaTM4HO M ce noaabpxa
NOCTOSIHHA.

Tasun pyHKUMSA ce npenopbYBa 3a AonNuyaHe Ha SICTUS, KOUTO
ca [obpe n3neyeH OTBBH HO CypOBU BBTPE UMK 3a JeCepTU
NMOKPUTU C NIIOAOBE U MapManag, KOMTo U3NCKBaT feko
3annyaHe oTrope. lNpu Tasn yHKUMA He ce gocTtura
MakcuManaHa Temnepartypa (250°C) n e nogxoasiia 3a
NPUroTBSIHE Ha KEKCOBE, KOUTO N3NCKBAT TemnepaTypa 4o
180°C.
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3. MeyeHe Ha rpun

- Mo3numsa Ha knoya“G™: gl

- Kntova Ha TepmocTtata “N” : mexay 50°C n Max
BknioyBa ce ocBeTNneHMETO U UHpPa-YepBEHUAT
HarpeBaTtern. MoTopyeTo 3aBbpTa LumLLa.

MeyeHeTO Ha Ta3u BUCOKa TeMnepaTypa No3Borisisa MECOTO
[a ce 3anuya 6bp30 OTrope Mpu KOETO Ce CbXpaHsiBa
apomaTtbT My M OCTaBa KPeXKO.

4. IBoeH rpun
_ “ » . w
Moanuus Ha kritova “G” : [ Y|
- Kntova Ha TepmocTtata “N” : mexgy 50°C n Max

BkroyBa ce oCBeTNEHUETO U OABOWHUAT HarpesaTen.
MoTopyeTo 3aBbpTa wuwa.To3n rpun e no-ronsim ot
cpegHusa M uMma M3uSano HOB AM3alH: MOBULLEHA
€(EeKTMBHOCT Npu NPUrOTBAHETO Ha AcTua ¢ 50%. Mpu
N3ronsBaHe Ha Tasn PyHKUMA Ha dpypHaTa, ce enummuHnpaT
OHEe3n yvyacTbUM Ha dypHaTa, B KOUTO OOBMKHOBEHO
Bb3OYyXbT HE € 3aTOMNMEH.

BHumaHume: Npy nonseaHe Ha rpuna (Touka 3, 4), Bpatata
Ha cbypHaTa TpsibBa Aa Obae 3aTBOpEHa.

[MocTaBeTe TaBaTa Ha HaM-HUCKOTO HUBO.

Namna Ha TepmocTarta (L)

Ta3n namna nokasea ve dpypHaTa Harpssa. Korato ce
U3KNoYmM cnensa, vYe TemnepaTtyparta BbTpe BbB (pypHaTta
€ [jocTuUrHana HMBOTO 3aajeHo oT TepmocTaTa. B ToBa
NnosioXeHwe, riamnarta e npoabiikn a ce BKoYBa n
W3KMNoYBa AoKaTo nogabpxka eqHo TeMnepaTypHO HUBO.

BHumaHwme!

MaseTe geuata oT gonup 4o BpaTaTta Ha oypHaTa no
BpEME Ha roTBEHE ThI KaTo € MHOIO ropeLLa.

M3nonsBaHe Ha TalMepa

1. MNbpBO TpsibBa Aa akTUBMPATE 3BYKOBWSI CUrHar, KaTto
3aBbpTUTE npeskniousatens TAVIMEP 3A KPA/ HA
MEYEHETO Ha noyTy nbreH o60opoT no nocoka Ha
YacoBHMKOBaTa CTperka.

2. Bpbluariku npeskniodBaTensa Hasag B MOCOKA,
obpaTHa Ha YacoBHMKOBaTa CTpernka, 3ajante
KenaHoTo Bpeme: n3bpaHute MUHYTU TpsibBa ga coyaT
Mapkepa BbpXy ynpaBnsBallMs naHen.

3. Npu n3tnyaHe Ha BpeMeTo NpPO3ByYaBa 3BYKOB CUrHar

1 pypHaTa ce U3KN4Ba.

4. Korato bypHaTa € nskno4veHa, TanmepbT 3a Kpan Ha

neyeHeTo MoXe Aa Obae M3Non3BaH 3a OTOPOsiBaHe Ha

MUHYTUTE.

! 3a ga nsnonssarte ypHaTa Npy pbYeH PeXuM Ha
paboTa, T.e. C U3KIIOYEH TalMep 3a Kpal Ha neyYeHeTo,
3aBbpTeTe npeskniousatens TAUMEP 3A KPAW HA
MEYEHETO B nosuumsa 9.



MpakTUyHM cbBeTU 3a NeYeHe

dypHaTa npeanara pef Bb3MOXHOCTY 3a NeYeHe no Hawm-
NOAXOAAMSA HaYMH.PasnuyHute yHKUMM no3sonseat
TONNMHaTa fa ce Haco4yBa ONTUMArHo: OTrope, OTAONY,
pPaBHOMEPHO 1 ¢ He0BXxoaMUS NHTEH3MTET. C BpEMETO Lue
ce HayuuTe fobpe ga paboTuTe ¢ Baluata neyka-eTo 3aLLo
cnepBawuTe 3abenexku we ca Bu ot nonsa camo B
HayanoTo, AOKaTO He CTe HaTpynanu BCe OLLE NNYEH ONUT.

lNMe4yeHe Ha cnagkuwwmn

Cnagknwmnte Tpabea ga ce nekaT B npeaBapuTENHO
3arpsaTa dypHa.(nogrpsisanTte s npeasapuTernHo okorno 10-
15MuH.) Temnepatypata HopmarHo e okorno 160°C/200°C.
Mo Bpeme Ha neyeHeTO He OTBapsaAnWTe BparTaTa Ha

dypHarta.
O6wwu npasuna:

AKO cnagkvusT ce nscyum

CnegpaumaT NbT NeyeTe Ha TeMneparypa ¢ OKOS0
10°C no-BMcoOkKa 1 cbkpateTe BPEMETO 3a NEYEHE.

CnapkunumbT cnaga

MpuroTBeTe No-rbCcTa CMEC 1 HamaneTe
Temneparypara ¢ okono 10°C.

AKo cnagkvlLT Nnperopu otrope

MpemMecTeTe ro Nno-HNCKO, HamaneTe Temneparypara
W yBENNYETE BPEMETO 3a MNeqeHe.

Ako cnagkvumT e f00pe u3nevyeH oTBbTPE, a
CYPOB OTBLH.

CnepBawpaT MbT U3N0J3BaTEe NO-MaIkO  TEYHOCT,
HamaneTe TemMneparypara 1 yBenmiyete BPeEMETO Ha
neyeHe.

CnapkvubT He ce oTAens ot popmara

HamaxeTte ¢popmara ¢ macno n nopwcete ¢ OpauHo

BHUMAHMWE! dypHaTa e
CHabgeHa cbe cuctema
3a 3acTonopsiBaHe

Ha peLueTKUTe, KOSITo
no3BonsBa TAXHOTO
n3BaxpgaHe, 6e3 Tega
n3nu3at u3BbH ypHaTa.

)

3a Aa n3BaguTe HaMmbIHO PeLUeTKUTe, KakTo e
MoKasaHo Ha KapTuHKaTa, e 4OCTaTb4yHO Aa rvn o
BAUIHETE , KaTo MM XBaHeTe OTKbM NpegHatayacT,
1 ga rv usgbpnare (2).
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Me4yeHe Ha meco u puba

MecoTo TpsibBa fa e MrMHUMYM 1Kr., 3a Aa He Ce M3CyLLUn
npu nedeHe. 3a “ 6sno0 meco”, nTuum n puba n3nons3samnTe
Huckm TemnepaTypu(150°C-175°C). 3a “yepBeHun” meca,
KouTo TpsAbBa Aa ca fobpe n3neveHn OTBBbH U Aa ce 3anassT
apoMaTHM 1 CoYHK, e fobpe Aa 3anoyHeM NevYeHeTo Ha
BMCOKa Temnepatypa (200°C-220°C) 3a kpaTko BpeMe KaTto
BrocreacTe/e Hamarnsieame Temnepatypara.l1o npyuHumn,
KOJKOTO MO-TOrSIMO € KONMYECTBOTO MECO, TONKOBA Mo-HUCKa
Tpsibea oa 6bae Temnepartyparta 1 no-4bAro BpeMeTo 3a
neyeHe.llocTaBeTe MecoTo B cpeaaTta Ha pelleTkaTta u
rnoctaBeTe Nnoj Hesi TaBaTta 3a cbbvpaHe Ha MasHUHUTE.
lMocTaBeTe pelleTkaTa B cpefaTta Ha oypHaTa.Ako uckarte
rnoBeve TOMvHa OTAOMY, NOCTABETE PELLIETKATA Ha MbpBaTa CTeNeH
otaony.3aaa craHe no-apoMarHo BatlLeTo neyeHo, 3anevetoroc
MyLLEHW Moy M MACTIo, KOUTO MOCTaBsITe OTrope.

MeyeHe Ha rpunl

KoraTto nsnonssaTte neyeHe Ha rpur, npenopbyBame nevyeHe
Ha MakcuMmarnHa TemnepaTtypa, npy KoeTo Ce U3nornsBsa
ONTUManHO MHPa4YEPBEHOTO TbYEHUE.

Mpyn HEOBXOOAMMOCT MOXETE Aa NON3BaTe N NeYeHe Ha Mno-
HUCKa Temnepartypa.

Npn neyeHe Ha rpun, NOCTaBeTe peLleTkaTa Ha Han-H1uckaTa
cTeneH (BWx Tabnuua 3a nonaesaHe Ha doypHata), a Han-
OTZIONy CrOXETE TaBWHKa 3a CbOMpaHe Ha MasHyHaTa, Karo Mo To3u
HauWH ce U3bHArBa M3THaHe Ha MasHWHa Mo JbHOTO Ha dhypHaTa.

BaxxHo: ByHar npv nonasaHe Ha rpuna aoope 3atBapsimnTe
BpararaHa cpypHara. [0 To3v HaumH NecTUTe eHepIist (OKONO
10%) v LLIe NOCTUTHETE OTNNYHM pesynTatn. Tabnmua 1
BKITHOYBA NPENOPBUYNTENHM TEMMEPATYPU, BpEME 3a
neyeHe, 1 NOMNOXEHMsT Ha KIMOYOoBETE 3a NOCTUraHe Ha
Hal-go0py pe3ynTaTy Npu neyeHe.

6e3onacHocT Bepura

13a pgace

\ || n3berHe

! /| cnyyvaiiHo

_ | naknanse

Ha ypena,
Hanpumep ot
KaTepeLlo ce no
BpaTuykaTa Ha
dypHaTta geTe,

npeagocraBeHaTta Bepura 3a obesonacsaBaHe TPABBA
Oa 6bae MoHTUpaHa.

lMeykaTa e cHabgeHa ¢ Bepura 3a obesonacsiBaHe,
KosTO Aa ObAe nNpuKpeneHa KkbM CTeHaTta 3aj ypeaa
C BUHT (He ce NpegocTaBs € neykara), Ha cbliara
BMCOYMHA, Ha KOSITO Bepurata e npukpeneHa Kbm
ypena.

M3bepeTe BUHT 1 atoben cnopen BMaa matepuan, ot
KOWTO e HanpaBeHa cTeHaTa 3aj ypena. Ako rnaeara
Ha BUHTA € C AMaMeTbp No-manbk oT 9 MM, Tpsabea
[a 13nornasa NpbCcTeH. 3a 6eTOHEHM CTeHU ce



MHcTpyKuMm 3a pabGoTa c NnoTa oT CTbKIIOKepaMuka

OnucaHue MHCcTpyKuum 3a u3nonssaHe CTbKIIOKepaMUYHUA
MnoTbT OT CTbkiokepamuka e cHabgeH ¢ paguvanHuM  nnoT

enekTpuyeckn HarpesaTenu. Teau HarpeBaTenu ca 3a nocTuraHe Ha Han-gobpwu pesynTtatu oT Bawwus
MOHTUPAaHM MoA CTLKIOTO, KaTo OPOPMSIT 30HU, KOMTO  TFOTBApPCKM MNOT TpsiGBa Oa crna3BaTe HSAKOM OCHOBHMU

noyepBeHsABaT Npu BKIOYBaHE. npasuna npv NpUroTBAHETO Ha ACTUSATA.
A. Tepmnynun 30Hm (A). e Bbpxy CTbKNOKepaMUYHKUS NNOT MOXE [a Ce n3nonssar
B. CvrHanHun namnu, KOUTO NoKasBaT Aanu CbOTBETHUS BCSAKaKBM BMAOBE TEHAXepW M TuraHu. BbB Bcekn
HarpeBaTten e ¢ Temnepartypa no-sucoka ot 60° C; cnyyam MsnonsBaHuTe cbaoBe TpsbBa ga 6baat c
AOpU 1 crieq U3KNoYBaHe Ha nnota/3oHa. npaBso MagKko AbHO. EcTecTBeHo, KoMnkoTo € no-gebeno

OBbHOTO Ha TeHaXepata Unn TuraHa, TorilokoBa nose4ye
HEeHYXHa Ton/inHa ce oTaens.

> ﬁ ﬁ_— ﬁ
o W3nonseanuTe cbaoBe TpsibBa ga 6bAaT ¢ noaxoasiLy
I

AvameTbp Ha AbHOTO. To TpsAGBa Aa NOKpUBA HaMbITHO
HarpsaTata 3oHa. Taka TonnuHaTa ce u3nonssa Haii-

A</@
[ paLuoHarHo
B
OnucaHue Ha HarpeBaTeJiHUTe eJfieMeHTHU i
Pagnanuute HarpeBaTteriHun enemMeHTu ca narpageHun ot

KpbroBu HarpeBaTenHu enemeHTn. Te ctaBat YepBeHu 10-
20 cekyHOu cnep BKITHYBAHETO UM.

e [lbHaTa Ha n3non3saHUTe CbAoOBe BMHarun TpsibBa aa ca
cyxu nynctn. Tosa rapaHTupa 4o6bp KOHTAKT, KaKTo U1
ObNbrXKUBOT Ha NMoTa n CbaoBeTe.

e He n3nonseante egHM 1 CblUM CbOOBE 3a rasoBU U
KepaMW4HN KOTAOHW. TonnuHaTta Ha ra3oBUTE FOPENKu
MOXe fa gedopmumpa gbHaTa Ha CbAOBETE U crief ToBa
HAMa [Ja nonyyute XernaHusa pesynTtat npu
M3MNoN3BaHeTO UM BbPXY UAeanHUs KepamuyeH nror.

MHCcTpyKUuumn 3a paboTa Cc efleKTPpUYeCcKUTe KOTIIOHU

Kniouose 3a kotnoHure (1)

MNo3uuusa |HopmaneH nnn 6up3 KOTNOH
Meyknte morat ga 6baaTt ¢ HOpManHuW, 6LP3U U

aBTOMaTUYHM KOTITOHM B pasnnyHM KoMouHauum (6bpanTe 0 3aracex
ca o6Go3HayeHN C YepBEHO Kpbrye no cpepaTta, a 1 BapeHe Ha 3aneHuyLm, puéa
aBTOMaTUYHITE UMAT KPbITia anyMMH1MeBa nrnoYunLa CbLLo
no cpegata). 3a ga HamaTe 3arybu Ha TOMMUHA, 2 Bapere Ha kapTodu(Ha napa), cynw, rpax,
M3MOM3BanTe CbA0BE C MMOCKM AbHa U AMaMeTbp He Mno- pacyn.
Manbk OT TO3W Ha KOoTnoHa. Tabnuuata nokassa 3 rotBeHe, 3adyLBBaHe- cnabo v Nno-CUMHo
CbOTBETCTBMETO MeXAy Mno3nuumuTe, nokasaHu Ha 2 33 NeUeHe- yMEPEHO
KIMIOYOBETE M MPEnopPbKUTE 3a U3MOM3BaHe Ha KOTIIOHMUTE.

5 3a neyeHe- NO-CUNHO

6 3a 6bP30 cBapsiBaHe

3eneH cBeTNUHEH nHaukartop (H)
Tosn nHgukaTop CBETBA, KOrato HSKOW OT eNeKTpU4ecKuTe
KOTJTOHW € BKITHOYEH.
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MpakTU4yHM cbBeTU 3a NeYeHe

Moanuua Ha |Bup 9ctue Terno| CreneH Ha Bpeme 3a Mo3. Ha Bpeme 3a
KJIl04a Ha (Kg) ¢dypHara 3arpsiBaHe TepMocTa-| ne4yeHe
dypHara otaony (MuH) Ta (MUHYTH)
1 CratnuHo JlazaHa 2,5 2 5 200 45-50
KaHEesT0HU 2,5 3 5 200 30-35
— 3aneyeHn MakapoHu 2,0 3 5 200 30-35
Tenewko 1,7 2 10 180 60-70
Mneuxo 1,5 3 10 200 8090
Mareuxko 1,8 3 10 180 90-100
3aeuko 3 10 180 70-80
CBUHCKO 2,1 3 10 180 70-80
ArHeuko 1,8 3 10 180 70-80
Ckympus 1,1 2 5 180 30-40
YepBeHO mMeco 1,5 2 5 180 30-35
MsCcTbpBa B XxapTms 1 2 5 180 25-30
HeanonvtaHcka nuua 1 2 15 220 15-20
BuckBuTM 1 BULLKOTH 5 3 10 180 10-15
MacneHku 1,1 3 10 180 25-30
KO3yHauu 0,5 3 10 160 25-30
MnonoB nan 1 3 10 170 25-30
2 floneH JoBbpLuBalp neyeHe
HarpeBarten
|1
3 pun Pnba dune 1 4 5 Max 8
Mopckun nnopose 1 4 5 Max 4
pad Bsina prba 1 4 5 Max 10
3eneH4yyum 1 3/4 5 Max 8-10
4 OBoeH Tenewku nbpxonu 1 4 5 Max 15-20
rpvin KoTneTun 1,5 4 5 Max 20
Xambyprepu 1 3 5 Max 7
|'V{L_T| Ckympus 1 4 5 Max 15-20
MpeneveHn caHaBNYYU n.° 4 4 5 Max 5
C BbpTALL CE UMmLl
Tenewko Ha umLL 1,0 - 5 Max 70-80
Muneuko Ha umLl 2,0 - 5 Max 70-80

BaxxHo: BpemeHara 3a neyeHe ca npubnmanTenHu n Morar aa Bapupar cbobpa3Ho Bauwms Bkyc. Mpu neyeHe Ha
rpun NocTaBeTe pelleTkaTa Ha Han-HUCKOTO HMBO, a Hall-0TOOY ClIoXeTe TaBMyka 3a CbOMpaHe Ha Ma3HMHaTa,
KOATO Oa He Ce pasdnmBa No AbHOTO Ha dypHaTa.
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EXxegHeBHO No4YMcCTBaHe U noaabpXaHe Ha neYvykarta

Mpeau Bcsika onepauus No NOYUCTBaAHe, U3KITOYETe
rneykaTa OT KOHTaKTa.

3a fa yobmkute XnBoTa Ha Bawms ypen e Heobxoammo
eXXeHEeBHO MoYNCTBaHe U nogabpXKaHe:

[da He ce u3nonsBaT napHW YCTpPOWCTBaA npwu
noyncTBaHe.

EmannupaHuTe 4actu 1 camornodncTealuTe ce naHenm
ce n3MmuBarT ¢ Tonna soaa, 6e3 ga nonssate abpasvBHU
nouyncTBaLLM NpenapaTu, C KOMTO MOXE [a NOBpeanTe
NMOBBPXHOCTTA UM.

dypHaTa ce mouymcTBa olle AoKaTo € Tonna c
noaoxoadaLwiy 3a uenta npenapatu, Kkato crneg Tosa
n3nnakHeTe u noacyLlere.

YacTtute Ha pypHaTa OT HepbxgaemMa cToMaHa morat
Ja ce NoBpeasiT, ako M3Mnorns3BaTte CUIHO abpasuBHU
npenapatu (cbabpxalum doccop). Cnea nouncrTeaHe
npenopbYBamMe M3nnaksaHe C BoAa M NoACyLUaBaHe.
He ocTtaBsainTe neykara HenopcyLueHa.

N3bsareaiiTe HaTpynBaHETO HA HEYNCTOTUMN Y MA3HUHU
BbPXY KOHTPOJIHMA MaHen, Kato ro novucrteaTe
penoBHO. V3nonaearite HeabpasvBHU MbOM UK MeKn
Kbpnu 3a ga u3berHete HagpackBaHeTO Ha
eMannMpaHunTe Unm HAKENUpaHm 4acTu.

MouucTBaHe Ha nnoTta ot CTBbKIIOKepamMmuka

Mpean oa 3anoyHeTe ga roteBuTe, NoYmcTeTe
CTBKITOKEPaMUYHMS NIOT KaTo 1M3nonseaTe BrnaxHa
Kbpra 3a OTCTpaHsiBaHe Ha npax n octaTbLmM OT
npeguwHo roteeHe. NoBbPXHOCTTa Ha nnoTa Tpsbea aa
Ce MoYMCcTBa pedoBHO C XIladKa Bo4a M HEXeH npenapar.
MNepnoanyHo novncTBanTe CbC cneumanHuTe npenapaTtum
3a NOYMCTBAHE Ha CTbKIIOKEPaMNYHY NMOTOBE:
OTCTpaHeTe OT NfoTa TBbPAMTE OCTaTbLM OT XpaHa u
Ma3HVHa KaTo M3nonasaTe crneuunanHaTa nnactmaco-
Ba lnaTyna uny ocTpa wnartyna Tun CERAL.®
(DocTaBsa ce 4ONBNHUTENHO);

noyucTeTe NnoTa, 3arpaT Ha cnaba TemnepaTypa kaTo
n3nornasare crneuvaneH noyMcTeaLy, npenapar n abcop-
Bupalla KyxHeHcka kbpna (Tun r.6a);

3abbplueTe C BnaxHa Kbpna v NoAacyLleTe.
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B cnyvait, ye anymuHueso onvo unu nriactMacosu
YacTMUM ce pa3TonaT BbpXy NnoTa, Te TpAOBa BegHara fa
ce OTCTpaHAT CbC WnaTynata. ToBa LWe npefoTepatu
noepexpaaHeTo Ha nnoTa. CbLOTOo Ce OTHAcH 1 3a 3axap
Unn Opyru NpoaykTu, pasToneHn Bbpxy nrota.He wms-
nonseante abpasnBHM MOV UNu NovMcTBaLla Ten. Taka
CbLLO He 13non3BanTe KOPO3MOHHM MUELLM NpenapaTy,
KaTo cnpen 3a noYncTBaHe Ha PypHU UNu npenapartu 3a
npemaxsaHe Ha rneTHa.

MouucTBawy npenaparun
3a KepaMun4Hua NIoT

Hanunyuum B:

CneupanHa wnaryna tmn MaraauHu HanpaBM cu Cam

Ceran
PesepBHUM ocTpreTa 3a MaraauHu Hanpasu cu Cam,
narynm CynepmapkeTu,
nporepun.
COLLO luneta CynepmapkeTu,
HOB BRITE XunepmapkeTu,
Hob Clean MaraavHu 3a nepunHu
SWISSCLEANER npenaparu.

CmMsiHa Ha namnara BbB (pypHaTa

MpekbcHeTe 3axpaHBaHETO KbM ypeaa;

MaxHeTe CTbKINEeHOTO karnaye Ha bacoHKaTa;

OTBunTe AedekTmpanarta namMmna n 1 CMEHeTe C HOBa,
ycTonymea Ha Bucoku Temnepatypu (300°C) cbe
CrnegHUTe XapakTepUCTUKN:

- HanpexeHnune 230V

- MouwHocTt 25W

-Bug E14

MocTtaBeTe 06paTHO CTHLKMEHOTO Kanaye 1 CBbpXeTe
neykata KbM 3axpaHBaHeTo.

! He usnonseanTte namnara Ha ¢pypHaTta 3a
ocBeTsiBaHe Ha NOMeLLEeHUETO.




Fontos biztonsagi figyelmeztetések

Az elektromos haztartasi késziilék HATEKONYSAGANAK és BIZTONSAGANAK garantalasa érdekében:
. kizarélag hivatalos markaszervizhez forduljon
* kérje mindig eredeti cserealkatrészekhez hasznalatat

Ezt a készlléket otthoni, haztartasi hasznaltra szantak.

2 Az utasitasok csak azon célorszagok szamara
eérvényesek, melyek szimbdlumai megtalalhatéak a
kézikdnyvon és a készllék azonosito tablajan.

3 Akésziilék 1. (izolalt) vagy 2. osztalyu — 1. alosztalyu
(2 szekrény kozé beépitett) késziiléknek felel meg.

4 Akészulék hasznalata el6tt olvassa el alaposan a jelen
kézikdnyvben talalhaté figyelmeztetéseket, mivel azok
az Uzembe helyezésre, hasznélatra, és karbantartasra
vonatkozé fontos utasitasokat tartalmaznak. Orizze
meg a kézikdnyvet, hogy barmikor ismét atnézhesse!

5 Acsomagolas levétele utan gy6z6djon meg a készulék
épsegerdl. Kétség esetén ne hasznalja a készlléket,
hanem forduljon szakemberhez! A csomagoldéanyagot
(mGanyag zacsko, habszivacs, szegecsek, stb.) tartsa
gyermekek elél elzarva, mivel azok potencialis veszé-
lyforrast jelentenek!

6 Akészulék belizemelését szakképzett szerelbnek kell
elvégeznie a gyartd utmutatdsainak megfeleléen. A
helytelen beszerelés miatt keletkez6 sérulésekért és
karokért a gyartd nem tehetd felel6ssé.

7 A készulék elektromos biztonsaga csak akkor bi-
ztosithatd, ha az szakszerlien, az érvényben lévd
elektromos biztonsagra vonatkozo6 el6irasoknak
megfeleléen, foldelt halézathoz van csatlakoztatva.
Mindig gy6z6djon meg rola, hogy a foldelés mikodik.
Kétséges esetben a készulék ellenbrzését kérje
szakképzett villanyszerel6tdl. A gyartd nem vonhaté
felel6sségre a berendezés hianyz6 foldelése miatt
keletkezd karokeért.

8 AKkeészulék csatlakoztatasa el6tt gy6z6djon meg réla,
hogy a tipuscimkén (a késziiléken és/vagy a csoma-
golason elhelyezve) megadott adatok megfelelnek-e
az elektromos elosztohal6zat adatainak!

9 Ellendrizze, hogy a héldzat és az aljzatok elektromos
teljesitménye megfelel-e a tipuscimkén feltlintetett
maximalis teljesitménynek! Kérdéses esetben fordul-
jon szakemberhez!

10 Beszereléskor el kell helyezni egy legaldbb 3 mm-es

kontakt nyilasu multipolaris kapcsolét.

Ha az aljzat és a készulék csatlakozé dugdja nem

kompatibilis, cseréltesse ki az aljzatot egy megfelel6re

szakemberrel, akinek arrdl is meg kell gy6z&dnie,
hogy az aljzat kdbelezése megfelel a készulék altal
felvett teljesitménynek. Altalaban nem ajanlott adapter,
eloszté és/vagy hosszabbité hasznalata. Ha ezek
hasznélata elkerulhetetlen, ne feledje, hogy mindig
kizarélag olyan hosszabbitott és egyszeres vagy t6-

bbsz6ros adaptert hasznaljon, melyek megfelelnek a

hatélyos biztonsagi eldirasoknak. Soha ne |épje tul a

hosszabbiton, illetve az egyszeres adapteren feltlinte-

tett maximalis kapacitast és a tobbszoros adapteren
jelzett maximalis teljesitményt.

12 Ha nem hasznalja a készuléket, ne hagyja bedugva!
Kapcsolja le a készulék fékapcsoldjat, ha nem hasznal-
ja, és zarja el a gazcsapot.

13 Ne takarja el a készllék szell6zésére vagy a h6 elosz-
tasara szolgalod nyilasokat és réseket!
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14 A készilék halozati kabelének cseréjét a fel-

hasznalé nem végezheti el! A kabel sérulése vagy

cseréje esetén mindig a gyarto altal felhatalmazott
markaszervizhez forduljon.

15 A késziiléket kizardlag felno6ttek hasznalhatjak

ételek siitésére a kézikonyvben talalhaté utmuta-

tasoknak megfeleléen. Minden mas hasznalatra

(példaul: helyiségek fiitésére) alkalmatlan és ezért

veszélyes. A gyarté6 nem vonhaté felel6sségre ol-

yan karokért, amelyek szakszeriitlen, hibas, vagy

nem rendeltetésszeri hasznalatbol adédnak.

Barmilyen elektromos készulék hasznalata
néhany alapvetd szabaly betartasat igényli. Kilonésen
az alabbiakat tartsa szem elé6tt:

* ne érjen a készulékhez nedves vagy vizes kézzel
vagy labbal!

* ne hasznalja a készuléket mezitlab!

» hosszabbitot csak kulonos kordltekintéssel hasznal-
jon!

» acsatlakozot az elektromos halézatbdl ne a kabel-
nél, vagy a késziiléknél fogva hiuzza ki!

* a készuléket ne tegye ki idéjarasi viszontag-
sagoknak (es6, nap, stb.)!

* neengedje, hogy a készuléket gyermekek vagy arra
alkalmatlan személyek felligyelet nélkiil hasznaljak!

17 Mielétt barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi miveletet
végezne, aramtalanitsa a készuléket a haldzati csat-
lakoz6 dugd kihuzasaval, vagy a berendezés kikapc-
solasavall

18 Abban az esetben, ha ugy dont, hogy nem hasznalja
tobbet a készuléket, javasoljuk, hogy a csatlakozé dugd
kihuzasa utan tegye hasznalhatatlanna a halézati kabel
levagasaval. Javasoljuk tovabba, hogy a készulék po-
tencialisan veszélyes részeit tegye artalmatlanna, kal-
Ondsen a hasznalaton kivlli berendezés azon részeit,
melyeket a gyerekek jatékszernek hasznalhatnak.

19 Az elektromos f6z8lapokra ne tegyen instabil vagy
eldeformalédott fazekakat, igy elkerilheti az edény
felbillenésébdl eredd baleseteket. A fézéfellletre ugy
helyezze el az edényeket, hogy fogantyuik befele néz-
zenek, nehogy véletlenll leverje 6ket.

20 Ne hasznaljon gyulékony folyadékokat (alkohol, ben-
zin...) a késziilék mellett annak tGizemeltetése kozben!

21 Ha kis haztartasi készilékeket hasznal a felllet ko-
zelében, Ugyeljen ra, hogy az elektromos vezetékeik
ne érjenek a meleg részekhez!

22 Ha a készuléket nem hasznalja, mindig ellendrizze,
hogy a gombok “e”/“c” allasban legyenek.

23 Akésziilék hasznalata kdzben a felmelegedd részek és
a suté ajtajanak néhany része forréva valik. Ugyeljen
ra, hogy ezekhez ne érjen és a gyermekeket tartsa
tavol

24Ha a tlizhelyet talapzatra allitja, tegye meg a megfelelé
ovintézkedéseket annak érdekében, hogy a készulék

16

* Amennyiben a tlizhelyet egy talpazatra allitja, tegye
meg a szlikséges ovintézkedéseket annak érde-
kében, hogy a készllék ne csuszhasson le a talpa-
zatrol!



Uzembe helyezés

Az alabbi utasitasok szakképzett szerelének szolnak,
akinek biztositania kell a beszerelés, beallitas és miiszaki
karbantartas helyes elvégzését a jelenleg érvényben [évé
el6irasok legmegfelelébb betartasaval.

Fontos: miel6tt barmilyen karbantartasi, beallitasi stb.
miveletet végez, mindig valassza le a készulléket az
elektromos halézatrol!

Elhelyezés

A késziilék felallithaté olyan butorok mellé, melyek ma-

gassaga nem haladja meg a munkalap magassagat. A

tlizhely megfeleld beszerelése érdekében tartsa be az

alabbi 6vintézkedéseket:

a) A készilék mellett elhelyezett olyan butoroknak,
melyek magassaga meghaladja a tizhely magassagat,
legalabb 200 mm tavolsagra kell lennilk a tlzhely
oldalatdl.

b) Aparaelszivokat a hozzajuk mellékelt hasznalati Utmu-
tato utasitasainak megfeleléen, de legalabb 650 mm
tavolsagra kell beszerelni.

c) A paraelszivé melletti faliszekrényeket a f6z6laptol
legalabb 420 mm tavolsagra kell elhelyezni (lasd abra).

d) Abban az esetben, ha a tlizhelyet faliszekrény ala
fogjak beszerelni, a faliszekrénynek minimum 700 mm
tavolsagra kell lennie, ahogy az abran lathaté.

e) Aszekrény mélyedésének az abran jelzett méretekkel
kell rendelkeznie.
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Vizszintezés

A tlizhely tokéletes vizszintbe allitdsahoz a készuléket
allithaté labakkal lattak el, melyek becsavarozhatoéak a
tlzhely aljanak sarkaiban 1évé helyekre.

Elektromos csatlakoztatas
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A vezetéket az alkalmazott elektromos csatlakoztatas
alapjan kell méretezni (lasd az alabb bemutatott csatla-
koztatasi sémat).

Az elektromos kabel beszerelése

400 3N~ R S T @N

|

HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

400V 2N ~U ! ! =
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363 R s IR
HOSVV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
L

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

|

Csatlakozo nyilas:

Csavarozza ki a “V” csavarokat

A kinyitashoz hiizza meg a biztositofoglalat fedelét
Az elektromos kabel felszereléséhez végezze el az alabbi
miveleteket:

helyezze el a kis A-B csatlakozot a kivitelezni kivant
csatlakozas tipusanak megfeleléen az abran bemuta-
tott séma segitségével.

Megjegyzés:a kis csatlakozok gyarilag készilnek 230
V-os egyfazisu csatlakozashoz (az 1.-2.-3. érintkez6k
egymashoz vannak kapcsolva). A 4.-5. hid a csatlakozo
also részében helyezkedik el.

vezesse be a vezetékeket (N és 6) az abran bemuta-
tottak szerint, majd a megfelel csavarokat hiizza meg.
rogzitse a megmaradt vezetékeket az 1.-2.-3.
érintkezdre.

rogzitse az elektromos kabelt a megfelel6 kabelrdgzitébe
és zarja le a fedelet a “V” csavar segitségével.

—=

AR

)

Az elektromos kabel halézatba kotése

A kabelhez hasznaljon a tipuscimkén jelzett terhelésnek
megfeleld szabvanyos villasdugét. Amikor elvégzi a csatla-
koztatast kdzvetlenil a halozatra, a készulék és a halozat
kozé szereljen egy minimum 3 mm-es kontaktnyilasu multi-
polaris megszakitét. A megszakitonak el kell birni a terhelést
és meg kell felelnie az érvényben 1év6é szabvanyoknak
(a megszakitd nem szakithatja meg a fold vezetéket). Az
elektromos kabelt ugy kell elhelyezni, hogy a kérnyezet
hémérséklete a kabel hossza mentén sehol ne haladja meg
az 50°C-ot. A csatlakoztatas elétt ellenérizze, hogy:

ea korlatozo szelep és a haztartas elektromos rendszere
elviseli-e a készllék terhelését (Iasd tipuscimke);

a halézatnak van-e az érvényben lév6 szabvan-
yoknak megfelel6 hatékony foldelése;

az aljzat vagy a multipolaris megszakito kénnyen
hozzaférhet6-e a tlizhely beszerelése utan.
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Miiszaki jellemzdék

Siit6

Méretek (SzélességxMélységxMagassag) 39x44x34 cm
Urtartalom 60 liter
Sitdé maximalis energiafelvétele 2100 W
Keramia f6z6lap

Bal elsd 1200 W
Bal hatso 1700 W
Jobb hatso 1200 W
Jobb elsd 1700 W
A keramia féz6lap energiafelvétele max. 5800 W

ENERGIA BESOROLAS

Elektromos tlizhelyek besorolasara vonatkoz6 2002/40/CE
iranyelv

EN 50304 szabvany

Természetes hdaramlasi osztaly névleges energiafogyasztasa

melegitd funkcié: Hagyomanyos mod

Fesziiltség és frekvencia
lasd tipuscimke

Az ételmelegitdé rész hasznos méretei:
HosszUséag: 42 cm
Mélység: 44 cm
Magassag: 23 cm

Adattablan, helyezkedik el a fedelet, vagy, miutan a
Sutétér indult, a bal oldali falon a sutébe.

Elektromos sutdvel és uvegkeramia fé6zélappal rendelkez6 tlizhely

. Zsirfog6 vagy siitétepsi

. Kapcsolétabla
. Allithato talpak vagy labak

. Vélaszté gomb

Elektromos f6z6lapok fogantyui

. Siit6 grillez6 racsa
. Hofokszabalyzé lampaja

. Sldéméro teker6gomb

. Hofokszabalyzé teker6gombja
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A készuléek megfelel az alabbi unios szabvanyoknak:

06/12/12 EC 06/95 (Alacsony fesziltség) és az azt
kéveté mddositasok;

04/12/15 EC 04/108 (Elektromagneses
kompatibilitas) és az azt koveté modositasok;

93/07/22 EEC 93/68 és az azt kbveté modositasok.
1275/2008 (Stand-by/ Off mode)

A régi elektronikus termékek megsemmisitése

Az elektromos készllékek megsemmisitésérol széld europai
direktiva 2002/96/EC eloirja, hogy a régi haztartasi gépeket
nem szabad a normal nem szelektiv hulladékgyujtési folyamat
soran osszegyujteni. A régi gépeket szelektiven kell
O0sszegyujteni, hogy optimalizalni lehessen a bennik lévo
anyagok Ujrahasznositasat és csdkkenteni lehessen az
emberi egészségre és kdrnyezetre gyakorolt hatasukat. Az
athuzott “szemeteskuka” jele emlékezteti Ont arra, hogy
kotelessége ezeket a termékeket szelektiven dsszegyuijteni.

A fogyasztoknak a helyi hatésagot vagy kereskedot kell
felkeresnilik a régi haztartasi gépek helyes elhelyezését
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A tizhely hasznalata és funkcioi

Atlzhely kilonféle funkcidi a kapcsolétablan talalhato funkcio
és szabalyzé gombok segitségével valaszthatéak ki.
Figyelem: Els6 bekapcsolaskor javasoljuk, hogy mikodtesse
a st6ét Uresen korulbeltl fél éraig maximumra allitott termo-
sztattal és csukott ajtd mellett. Fél 6ra utan kapcsolja ki a
készuléket, nyissa ki az ajtot és szell6ztesse ki a helyiséget.
Az ilyenkor néha érezhetd szag a készulék gyartasa és besz-
erelése kozott eltelt id6 alatt a tlzhely védelmére szolgald
anyagok elparolgasabdl szarmazik.

Figyelem:Alulrdl az elsé szintet csak akkor hasznalja, ha
nyarson sut (ahol van ilyen). Mas sutésforma esetén soha ne
hasznalja a legalso szintet, és siités kozben ne tegyen semmit
a suté aljara, mert az a zomanc megsérulését okozhatja. A
sutéshez hasznalt edényeket/anyagokat (tlizall6 anyagok,
aluminiumfélia stb.) mindig a készilékhez mellékelt, a sutd
tepsitarto sinjébe megfeleléen behelyezett racsra tegye.

A siit6 tekerégombijai

Ezzel a két kapcsologombbal valaszthatoak ki a tlzhely
kilonféle funkcidi és allithatd be az ételek elkészitéséhez
legidedlisabb hémérséklet. A kilonféle f6zési funkciok kivala-
sztasa a két kapcsolégomb segitségével lehetséges:

G - valasztégomb

N - héfokszabalyz6 gombja

a kapcsolotablan

A “0”-val jelzett kikapcsolt helyzettdl eltér6 barmely mas
teker6gomb alllaskor felkapcsolédik a tlzhely lampdja;

a 8 szimbolummal jelzett allas lehetdvé teszi a tlizhely
lampajanak felkapcsolasat anélklil, hogy a flitészalak bekapc-
solédnanak. A felkapcsolodott tlizhely lampa jelzi, hogy a
tlizhely be van kapcsolva; a lampa mindaddig vilagit, amig
a tizhely mikodik.

1. A hagyomanyos siit6

- Allitsa a “G” gombot az alabbi allasra:
- Allitsa az “N” gombot az alabbi allasra: 50°C és Max allas
kozott valaszthato.

Felkapcsolédik a tlizhely lampaja és bekapcsol a két felsé
és als¢ futészal (elektromos ellenallas). A készlilék automa-
tikusan eléri a h6fokszabalyzé gomb segitségével beallitott
hémérseékletet és azt egyenletesen tartja a termosztat
vezérléeleme segitségével. Ez a funkcid lehetévé teszi bar-
milyen tipusu étel elkészitését, kdszonhetéen az optimalis
hémérséklet eloszlasnak.

2. Also fiitészal

- Allitsa a “G” gombot az alabbi allasra: ||

- Allitsa az “N” gombot az alabbi allasra: 50°C és a Max allas
kozott valaszthato.

Bekapcsolddik a tlizhely lampaja és mikodésbe |1ép az also
ftészal. A készllék automatikusan eléri és egyenletesen
tartja a h6fokszabalyz6 gombbal beallitott hémérsékletet. Ez
az allas olyan (tepsibe helyezett) ételek atsitéséhez ajan-
lott, melyek felszine mar jél megsiilt, belsejik azonban még
puha, illetve konnyd, aranybarna fellleti, gyimoélccsel vagy
lekvarral boritott siteményekhez. Meg kell jegyezni, hogy ez
a funkcié nem alkalmas a maximalis hdmérséklet (250°C)
eléréséhez a sutd belsejében; ezért nem tanacsos az éte-
leket ugy sutni, hogy a suité végig ebben az allasban marad,
kivéve, ha 180°C-ot vagy annal alacsonyabb hémérsékletet
igényl6 tortat sut.

3. Felso fiitoszal

- Allitsa a “G” gombot az alabbi allasra: ||
- Allitsa az “N” gombot az alabbi allasra: 50°C és Max allas
kdzott valaszthato.

43

Bekapcsol a sitd lampaja, infravords sugarzassal mikodni
kezd a grill és forogni kezd a forgdnyars motorja. A grill
kildndsen magas és kdzvetlen hémérseklete lehetbve teszi,
hogy a husok felszinét ugy piritsa meg, hogy meggatolja a
nedvesség elillanasat, igy belul porhanydsabbak maradnak.

4. A grill

- Allitsa a “G” gombot az alabbi allasra: |-H~|
- Allitsa az “N” gombot az alabbi allasra: 50°C és Max allas
kozott valaszthato.

Bekapcsol a sité lampaja, mikddni kezd a dupla grill
fitészala, és forogni kezd a forgonyars motorja. Ez a grill
a szokasosnal nagyobb és felépitése teljesen Uj: a sités
hatasfoka 50%-kal megnétt. A dupla grill lehetéveé teszi, hogy
a sarkokba is eljusson a hé.

Fontos: a grillezést csukott sutdajté mellett végezze,
igy egységesen a legjobb eredményt éri el és jelentds
mennyiségli energiat takarit meg (korilbeliil 10%-ot).
Amikor dupla grillt hasznal, helyezze a racsot/tepsit a legfelsé
szintekre (Iasd sutési tablazat). A zsiradék 6sszegyljtéséhez
és annak elkerllése érdekében, hogy flist keletkezzen,
helyezzen egy zsirfogét a legalsoé szintre.

A tiizhely miikodését jelzé lampa: (L)

Jelzi, hogy a sitd hét termel. Kikapcsolodik, amikor a suté
belsejében a hdmérséklet elérte a teker6gombbal beallitott
értéket. Ettél a ponttol a lampa be- és kikapcsol, jelezve, hogy
a termosztat megfelel6en mikddik és allando értéken tartja
a sut6 belsejének hémérsékletét.

Figyelem!
El6zze meg, hogy a kisgyerekek hozzaérjenek a sutd
ajtajahoz, mivel az siités kdzben erésen felmelegszik!

Sldéméré teker6gomb
A percszamlalo hasznalatahoz fel kell huzni a csengét az
“M” teker6égombnak az éramutatd jarasaval megegyezé

iranyba térténd majdnem teljes elforditasaval G; majd

visszafele elindulva O allitsa be a kivant id6t az elére megadott
percek szamanak megfeleld jelre allitva a mutatét.



Sutési tanacsok

A suté szamos lehetdséget kinal, hogy minden ételt a
lehet6 legfinomabban készitsen el. Id6vel meg fogja
tanulni, hogyan hasznélhatja legjobban a sitét, igy az
alabbi tanacsok csupan téjékoztatd jellegliek, melyeket
személyes tapasztalataival kib&vithet.

Siitemények siitése

A sutemény behelyezésekor a stitének mar melegnek kell
lennie; varja meg az elémelegitési fazis végét (korilbeldl
10-15 perc). Aslitemények sitési hémeérséklete 160°C és
200°C kozott van. Ne nyissa ki slitemény siitése kdzben
az ajtot, mert az 6sszeesik.

A siitemény tul szaraz

Legkdzelebb névelje a hdmérsékletet 10°C-kal és
cs6kkentse a sutési id6t.

A siitemény 6sszeesik

Haszndljon kevesebb folyadékot vagy csdkkentse a
hémérsékletet 10°C-kal.

A siiteménynek sétét a teteje

Tegye a siiteményt alacsonyabb szintre, csdkkentse a
hémeérsékletet és ndvelje a sutési idot.

A siitemény kiviil jol megsiil, de beliil
ragaddés marad

Hasznadljon kevesebb folyadékot, csékkentse a
hémérsékletet, ndvelje a sutési idot.

A siitemény hozzaragad a tepsihez

Zsirozza meg alaposan a tepsit és szdrja be liszttel
vagy hasznaljon sutépapirt.

FIGYELEM! A sutd rac-
srogzité rendszerrel van
ellatva, mely megaka-
dalyozza, hogy a racsok a
kihazésukkor kiessenek a
sutébdl (1).

Aracsok teljes kivételéhez
csak az abra szerinti
maddon kell a racsokat az
elllsé oldaluknal fogva felemelni és kihtzni (2).

Hal és hus siitése

Fehér husok, szarnyasok és hal sitéséhez hasznaljon
alacsony hémérsékleteket. (150°C-175°C). Kivul jol atsult,
belll Iédus vords husok sutéséhez elészor rovid ideig
magas hémérséklet (200°C-220°C), majd a hémérséklet
fokozatos csokkentése a megfeleld. Altalanossagban
minél tdbb hust sit, annal alacsonyabb lesz a h6mérséklet
és annal hosszabb ideig tart a sités. Helyezze a racs
kbézepére a hust és tegyen ala egy edényt a zsircseppek

HY)

Osszegylijtéséhez. Helyezze a racsot a sité kozepébe. Ha
a sutés tobb hét kivan alulrdl, hasznalja a legalso szintet.

Grillezéshez

A grill funkcié beallitasahoz ajanlatos a héfokszabalyzé
gombjat maximumra Aallitani, mivel ez biztositja a gril-
lezés optimalis korllményeit, mely az infravords suga-
rak sugarzasan alapul. Ez azonban nem zarja ki, hogy,
szikség esetén, a grillezés hdmérsékletét a maximumnal
alacsonyabbra lehessen allitani. A grill funkcié ha-
sznalatanal a racsot tegye az alsé szintekre (lasd sitési
tablazat) majd, a zsiradék dsszegyljtéséhez és a fust
kialakulasanak megakadalyozasara, helyezzen egy zsir-
fogot a legalso szintre.

Fontos: a grillezést csukott stt6ajté mellett végezze.
Ezzel a kitin6 eredményeket jelentés energia megta-
karitassal (kb. 10%) 6tvozheti. Az 1. tablazatban
megtalalja a legjobb sutési eredmények eléréséhez
ajanlott hémérsékleteket, idétartamot és étel elhelyezést.

Biztonsagi lanc

I Azért, hogy
|| akészllék
( /| véletlenszer
felborulasat el-
kertlje, példaul,
ha egy gyer-
mek felmaszik
a sutéajtéra, a
mellékelt biz-
tonséagi lanccal
rogziteni KELL!
A tlizhely biz-
tonsagi lanccal van ellatva, amelyet csavarral (nincs
mellékelve) kell a készllék mogaotti falhoz
rogziteni, ugyanabban a magassagban, amelyben a
lanc a készllékhez van erdsitve. A csavart és a tiplit
a készilék mogott 1éve fal anyaganak megfeleléen
valassza ki. Ha a csavar feje kisebb, mint 9 mm,
alatétet kell hasznalni. A beton falakhoz legalabb 8
mm atmeérdjd, és 60 mm hosszu csavarra van szuk-
ség.
Ugyeljen ra, hogy a lanc a tlizhely hatsé falahoz, és
a falhoz is rogzitve legyen az abran lathaté modon
ugy, hogy az a talajjal parhuzamosan megfesziiljon a
felszerelést kdvetben.
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Utmutaté a keramia f6z6lap hasznalatahoz

Leiras

A f6z6lapok alatt elektromos hésugarzé elemek vannak

beépitve (ezek a részek valnak mikddés kozben pirossa).

A. Fbzési zona (A).

B. Ezek alampak jelzik, ha a flit6elemek hémérséklete 60°
C felett van, akkor is, ha a f6z6lap ki van kapcsolva.

A flitoelemek leirasa
A </@
@ I

1
|

>
A sugarzé fiitéelemek kor alaku fitd elemekbdl allnak,

amelyek a bekapcsolas utan csak 10-20 masodperc el-
teltével valnak pirossa.

Utmutaté az livegkeramia f6zélap hasznalatahoz
Ahhoz, hogy a féz6lappal a lehetd legjobb eredményeket
érje el, az ételek elkészitésekor illetve f6zésekor tartson
be néhany alapszabalyt.

e Az lvegkeramia f6z8lapon barmilyen tipusu fazekat és
serpeny6t hasznalhat, de also fellletiknek tokéletesen
simanak kell lennie. Természetesen minél vastagabb a
fazék, illetve a serpenyd alja, annal egyenletesebben
oszlik el a hé.

=

e Ellendrizze, hogy a serpenyd alja teljesen takarja-e
a koszorut: igy lehetévé teszi a termelt hd tokéletes
hasznositasat.

R ESE =

Ellendrizze, hogy a serpenyd alja mindig szaraz
és tiszta legyen: ezzel biztositja, hogy az érintkezés
optimalis legyen, de azt is, hogy a serpenyd és a
féz6lap élettartama minél hosszabb legyen.

° Ne hasznalja ugyanazokat az edényeket,
amelyeket gaztlizhelyhez hasznalt, mivel ez utdb-
bi héereje eldeformalhatja az edény aljat és nem
ugyanazt az eredményt kapja, ha a késébbiekben
Uvegkeramia f6z6lapon hasznalja.

Praktikus tanacsok a f6zélapok hasznalatahoz

A f6zélap flitdszalainak szabalyozé gombijai (1)

A tlzhely rendelkezhet sorozatos, gyors és automatikus
elektromos fé6z6lapokkal kulonféle kombinacidkban
(a gyors f6z6lapok megkllonbdztethetéek a tobbitdl
a kdzepukon talalhaté piros pont, az automatikus
féz6lapok pedig a kdzepikon talalhaté aluminium karika
segitségével).

A héveszteség elkerlilése és a f6z6lapok sérllésének
elkerlilése érdekében javasoltjuk, hogy f6zéshez mély és
a fé6zblap atmérdjénél nem kisebb edényeket hasznaljon.
A tablazat bemutatja, hogy melyik teker6gombon jelzett
allashoz melyik hasznalati mod javasolt a f6zélapokhoz.

Program |Gyors és normal fiitészal

0 Elzarva

Zobldségek és hal f6zéséhez

1
2 Burgonya (parolt), levesek, borsé, bab
3

Nagymennyiségi étel, zOldségleves
hosszu ideig tart6é f6zéséhez

Sultek (kdzepesen atsilt) elkészitéséhez

Siiltek (jol atsilt) elkészitéséhez

6 Piritashoz vagy gyors forralashoz

Ez a lampa akkor gyullad fel, ha bekapcsol egy f6z6lapot.




Sutési tanacsok

Valaszté gomb Etelek Suly Siit6 aljatol Siitési id6 | Hofokszabalyzé | Sutésiidé
allasa (kg) szamitott siitési (perc) teker6gombja (perc)
szint

1. Hagyomanyos | Lasagne 2,5 2 5 200 45-50

moéd Cannelloni 2,5 3 5 200 30-35
Csében silt tésztak 2,0 3 5 200 30-35

—_— Borju 1,7 2 10 180 60-70
Csirke 1,5 3 10 200 80-90
Kacsa 1,8 3 10 180 90-100
Nyul 2 3 10 180 70-80
Sertés 2,1 3 10 180 70-80
Barany 1,8 3 10 180 70-80
Makrahal 1,1 2 5 180 30-40
Makréla 1,5 2 5 180 30-35
Aluminium féliaban sult pisztrang 1 2 5 180 25-30
Pizza napoletana 1 2 15 220 15-20
Kekszek és teaslitemények 0,5 3 10 180 10-15
Flan és nem kelesztett édes tésztak 1,1 3 10 180 25-30
Sos és édes sitemény 1 3 10 180 30-35
Kelt tésztak 0,5 3 10 160 25-30
GylUmodlcs torta 1 3 10 170 25-30

2. Siit6 alja F6zés utan atsiitendd ételek

—

3. Felso siitd Nyelvhal és tintahal 1 4 5 Max 8
Tintahal és rak nyarson

| Y| Tokehal filé 1 4 5 Max 4
Grillezett z6ldségek 1 4 5 Max 10

1 3/4 5 Max 8-10

4. Grill Borjusdilt 1 4 5 Max 15-20

o Karaj 1,5 4 5 Max 20

| H~| Hamburger 1 3 5 Max 7
Makréla 1 4 5 Max 15-20
Melegszendvics 4 db 4 5 Max 5
Nyarson siiltek
Borjusult nyarson 1,0 - 5 Max 70-80
Csirke nyarson 2,0 - 5 Max 70-80

MEGJEGYZES: a megadott siitési idék tajékoztaté jellegiiek és egyéni izléstél fiiggéen modosithatéak. Grillezéskor vagy dupla grill

nasznalatakor a zsirfogoét mindig a legalso szintre tegye.
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A siité mindennapi karbantartasa és tisztitasa

Mindenféle tisztitasi és karbantartasi munkalat elétt
aramtalanitsa a késziiléket.At(izhely lehetd leghosszabb
élettartamanak biztositasa érdekében, rendszeresen
gondosan tisztitsa meg figyelembe véve az alabbiakat:

o A tisztitdshoz ne hasznaljon g6zzel mikdédd beren-
dezéseket.

a zomancozott részeket és az Ontisztuld leme-
zeket meleg vizzel mossa le surolépor vagy maréanyag

hasznalata nélkil, mivel ezek karosithatjak a fellletet;

a sUt6 belsejét bizonyos id6kdzonként tisztitsa meg
még langyos allapotban meleg viz és mosogatdszer
segitségével, majd Oblitse at, és tordlje alaposan
szarazra;
az inox acél foltos maradhat, ha sokaig tul kemény
vizzel vagy agressziv (foszfor-tartalmu) tisztitdszerrel
érintkezik. Javasoljuk, hogy tisztitds utan alaposan
Oblitse le és torodlje szarazra. Az esetlegesen kiborult
viz felszaritas szintén elengedhetetlen.

rendszeres tisztitassal el6zze meg a kosz és zsir
felhalmozodasat a kezelblapon. Hogy ne karcolja 6ssze
a zomancozott vagy fényes acél részeket, hasznaljon
nem dorzshatasu szivacsot vagy nedves ruhat.

A fézélap felliletének tisztitasa

F6zés el6tt nedves ruhaval mindig le kell tisztitani a
féz6laprol a port vagy az ottmaradt ételdarabokat. A féz6lap
fellletét langyos vizes oldattal vagy enyhe tisztitészer-
rel rendszeresen meg kell tisztitani. A keramiafelllet
tisztitasdhoz idészakonként sziiksége lehet specialis
termék hasznalatara. Mindenekel6tt tavolitson el minden
étel- és zsirmaradvanyt Gveghez hasznalhat6 kaparokés-

sel, lehetéleg borotvapengével B (nincs mellékelve) vagy,
ennek hianyaban, borotvaval.

Tisztitsa meg a f6z6lapot egy papirtdorolkdézével és
megfeleld tisztitoszerrel, amikor a teteje még meleg.
Ezutan odblitse le és tiszta ruhaval tordlje szérazra. Ha
a felllethez véletlentl mianyag darab vagy aluminium
lemez lenne ragadva, tavolitsa el azonnal a meleg
fézéfellletrdl egy kaparokéssel anélkil, hogy megsértené
magat a fellletet. Ugyanezt tegye meg abban a z esetben
is, ha cukor vagy magas cukortartalmu étel borul ki. Ne ha-
sznaljon semmilyen tipusu dérzsszivacsot! Ne hasznaljon
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Specialis tisztitészer
livegkeramia
fé6zoélapokhoz

Hol kaphatéak?

Tisztité vakaro és tartozék
penge

Héztartési boltok
Aruhazak

Tisztito termékek
Uvegkeramiahoz

Haztartasi boltok
Hobby boltok

Aruhazak
Szupermarket

maro hatasu tlzhely- vagy folttisztitd sprayt se!

A siité lampajanak cseréje

Huzza ki a késziléket a konnektorbdl (ha hozzafér),
vagy aramtalanitsa az aramforrasra csatlakoztatashoz
hasznalt megszakito kikapcsolasaval,

Csavarozza ki a lampatarté Gveg fedelét;

Csavarja ki a lampat és cserélje ki egy az alabbi tu-
lajdonsagokkal rendelkez6 magas hémérsékletnek
ellenallé (300°C) lampaval:

Fesziltség: 230/240 V

Teljesitmeény: 25 W

Tipus: E14

! Ne haszndlja a siit6 lampajat a kornyezet
megyvilagitasara.




Délezité bezpecnostné upozornenia

Kvéli zaisteniu UCINNOSTI a BEZPECNOSTI tohto elektrospotrebica:
. sa obracajte vyhradne na autorizované strediska servisnej sluzby
*  zakazdym vyzadujte pouzitie originalnych nahradnych dielov

1 Tento spotrebic bol navrhnuty na pouzitie neprofe-
sionalneho druhu, v domacnosti.
Tieto pokyny platia len pre krajiny urcenia, ktoré su
vyznacené na navode a na identifikacnom Stitku zaria-
denia.
3 Toto zariadenie patri do triedy 1 (izolované) alebo
triedy 2 — podtriedy 1 (vstavané medzi dve skrinky).
Pred pouZitim zariadenia si pozorne precitajte upo-
zornenia obsiahnuté v tomto navode, nakolko posky-
tuju dolezité informacie, tykajuce sa bezpecnosti pri
inStalacii, pouziti a udrzbe. Tento navod starostlivo
uschovajte, aby mohol byt pouzity ako zdroj potreb-
nych informacii.
Po rozbaleni zariadenia sa presvedcte, ci nie je
poSkodené. V pripade pochybnosti zariadenie
nepouzivajte a obratte sa na odborne kvalifikovany
personal. Sucasti obalu (igelitové sacky, penovy poly-
styrén, klince, atd.) nesmu byt ponechané v dosahu
deti, pretozZe predstavuju zdroj mozného nebezpecen-
stva.

InStalacia musi byt vykonana odborne kvalifikovanym

personalom podla pokynov vyrobcu. Chybna instalacia

moZe ohrozit zdravie ludi a zvierat a spdsobit Skody
na majetku, za ktoré vyrobca nezodpoveda.

7 Elektricka bezpecnost tohto zariadenia je zabezpecena
len v pripade, ked je spravne pripojeny k ucinnému
zemniacemu rozvodu, v sulade s platnymi normami
elektrickej bezpecnosti. Zakazdym sa uistite, Ze
uzemnenie je funkcné. V pripade pochybnosti sa
obratte na odborne kvalifikovaného elektrikara a pov-
erte ho kontrolou rozvodu. Vyrobca nemdze byt brany
na zodpovednost za pripadné Skody, sposobené
chybajucim uzemnenim rozvodu.

8 Pred zapojenim zariadenia sa uistite, Ze sa menovité
Udaje (uvedené na zariadeni alebo na obale) zhoduju
s udajmi elektrickej siete a rozvodu plynu.
Skontrolujte, ci kapacita elektrickej siete a elektrickych
zasuviek zodpoveda maximalnemu vykonu zariad-
enia uvedenému na identifikacnom §titku. V pripade
pochybnosti sa obratte na odborne kvalifikovanu
osobu.
10 V ramci intalacie je potrebné nainstalovat omnipo-
larny stykac s rozpinacou vzdialenostou kontaktov,
rovnajucou sa 3 mm alebo vacsSou.
V pripade nekompatibility medzi zasuvkou a zastrckou
zariadenia, nechajte zastrcku vymenit za inu vhod-
ného druhu, odborne kvalifikovanym personalom.
Jeho ulohou bude taktiez overit, ci je prierez kablov
zasuvky vhodny pre prikon zariadenia. VSeobecne
sa nedoporucuje pouzivat adaptéry, rozvodky a
prediZzovacie kable. Ak nie je mozné vyhnut sa ich
pouzitiu, pamatajte vzdy na to, Ze je potrebné pouzivat
len také jednotlivé alebo viachasobné predlZzovacie
kable a adaptéry, ktoré su v zhode s platnymi bezpec-
nostnymi normami. Nikdy pritom neprekracujte max-
imalnu prudovu kapacitu uvedenu na jednotlivom
predlzovacom kabli alebo adaptéri a maximalny vykon
uvedeny na viachasobnom adaptéri.

12 Nikdy nenechavajte zariadenie zbytocne zapnuté. Ked
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ho nepouzivate, vypnite hlavny vypinac zariadenia a
zavrite ventil privodu plynu.

13 Otvory ani drazky sluziace k ventilacii a k uvolnovaniu
tepla, nesmu byt v Ziadnom pripade uzatvorené alebo
upchaté.

14 Napajaci kabel tohoto zariadenia nesmie byt meneny
uzivatelom. V pripade poskodenia kabla alebo pri jeho
vymene sa obratte vyhradne na centrum servisnej
sluzby, autorizovanej vyrobcom.

15 Zariadenie mézu pouzivat’ iba dospelé osoby, a
to podla pokynov uvedenych v tomto navode.
Akékolvek iné pouzitie (napriklad: ohrev pros-
tredia) je povazované za nespravne, a preto
nebezpecné. Vyrobca nemoéze byt povazovany
za zodpovedného za pripadné Skody, vyplyvajuce
z nespravneho, chybného alebo neracionalneho
pouzitia.

16 Pouzitie akéhokolvek elektrického zariadenia je
sprevadzané dodrziavanim niektorych zakladnych
pravidiel. Konkrétne:

* nikdy sa nedotykajte zariadenia mokrymi alebo
vihkymi rukami alebo nohami

* nikdy nepouZzivajte zariadenie, ked ste bosi

* nikdy nepouzivajte predlZzovacie kable; ak ich
pouzivate, tak iba s maximalnou opatrnostou

* priodpajani zastrcky z elektrickej zasuvky, netahajte
za napajaci kabel, ani za samotné zariadenie.

* nenechavaijte zariadenie vystavené atmosférickym
vplyvom (dazd, sinko, atd.)

* nedovolte, aby bolo zariadenie pouzivané detmi,
alebo nesvojpravnymi osobami bez dozoru

17 Pred vykonanim akejkolvek operacie spojenej
s cistenim alebo udrzbou, odpojte zariadenie od siete
elektrického napajania a to bud vytiahnutim zastrcky,
alebo vypnutim vypinaca rozvodu.

18 Akonahle sa rozhodnete, Ze uz nebudete zariadenie
pouzivat, doporucujeme vyradit ho z prevadzky odstrih-
nutim napajacieho kabla, po vytiahnuti zastrcky z elek-
trickej zasuvky. Dalej sa doporucuje zneSkodnit tie casti
zariadenia, ktoré by mohli predstavovat nebezpecen-
stvo a to hlavne pre deti, ktoré by vyradené zariadenie
mohli pouzit ku svojim hram.

19 Na elektrické platnicky sa nesmu klast nestabilné
alebo deformované hrnce, aby sa prediSlo nehodam
spojenym s ich prevratenim. Umiestnite ich na varnu
dosku tak, aby boli rukovate obratené smerom dovnutra
varnej dosky, cim zabranite nahodnému narazu do
tychto rukovati a ich naslednému padu.

20 Nepouzivajte horlavé kvapaliny (alkohol, benzin...)
v blizkosti zariadenia pocas jeho pouZzitia.

21 Pri pouziti drobnych elektrospotrebicov v blizkosti var-
nej dosky davajte pozor, aby sa napajaci kabel nedostal
na horucu plochu.

22 Ked sa zariadenie nepouziva, vzdy skontrolujte, ci sa

e Ak je sporék umiestneny na podstavci, zabezpecte,
aby nedoslo k jeho skiznutiu.



InsStalacia

Niz8ie uvedené pokyny su urcené kvalifikovanému
inStalatérovi; budd mu napomocné pre optimalne vyko-
nanie operacii, spojené s instalaciou, regulaciou a tech-
nickou udrzbou; tieto operacie tak budu taktiez v sulade
s platnymi normami.

Délezita informacia: Pred vykonanim akejkolvek
operacie spojenej s udrzbou, regulaciou, atd., odpojte
sporak od rozvodu elektrického napajania.

Ulozenie do prevadzkovej polohy

Zariadenie je mozné nain$talovat do blizkosti nabytku za

predpokladu, Ze vySka tohoto nabytku nepresahuje vysku

pracovnej plochy. Spravna instalacia sporaku vyzaduje
dodrZanie nasledujucich opatreni:

a) Kusy nabytku, susediace so sporakom, ktorych vyska
presahuje vysku pracovni plochy, sa musia nachadzat
vo vzdialenosti minimalne 200 mm od jeho okraja.

b) Odsavace par musia byt nainstalované v sulade
s poziadavkami, uvedenymi v navode na ich pouZitie
a to vo vzdialenosti minimalne 650 mm.

c) Skrinky kuchynskej linky, ktoré susedia s odsavacom
par, umiestnite do vysky najmenej 420 mm od najniZ3ej
casti odsavaca (vid obrazok).

d) V pripade instalacie sporaka pod skrinku kuchynskej
linky, bude musiet byt skrinka umiestena do vzdialeno-
sti najmenej 700 mm (milimetrov) nad varnou plochou
— vid obrazok.

e) Priestor nabytku bude musiet mat rozmery uvedené
na obrazku.
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Vyrovnanie do vodorovnej polohy

Pre optimalne vyrovnanie sporaku do vodorovnej polohy
su dodavané regulacné nozicky, ktoré sa mbézu naskrutko-
vat do prisluSnych otvorov, umiestenych v rohoch spodnej
casti sporaku.

49

Elektrické zapojenie
Rozmery kabla sa urcuju na zaklade druhu pouzitého
elektrického zapojenia (vid dalej uvedenu schému za-

pojenia).
R s T %N

|

400 3N v
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

400V 2N ~U ! ! =
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363 R s IR
HOSVV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
L

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

|

InStalacia napajacieho kabla

Otvorenie svorkovnice:

Odskrutkujte skrutku“v”

Otvorte kryt spojovacej krabicky jeho povytiahnutim.
Pre inStalaciu napajacieho kabla vykonajte nasledujuce
operacie:

Zapojte premostenie A-B podla druhu zapojenia, ktoré
hodlate vykonat, v sulade so schémou, uvedenou na
obrazku.

Poznamka:Malé premostenia su pripravené uz vo vyrob-
nom zavode kvoli jednofazovému zapojeniu na 230V
(kontakty 1-2-3 sU vzajomne prepojené). Premostenie 4-5
je umiestené v spodnej casti svorkovnice.

Zasunte vodice (N e 6) spésobom naznacenym na
obrazku a dotiahnite prislusné skrutky.

Pripojte ostavajuce vodice ku svorkam 1-2-3.
Upevnite napajaci kabel do prisluSnej kablovej
prichytky a zavrite kryt priskrutkovanim skrutkou “V”.

i
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Pripojenie napajacieho kabla do elektrickej siete
Kabel musi byt vybaveny normalizovanou zastrckou,
vhodnou pre zataz, ktora je uvedena na Stitku s adajmi. Po
pripojeni do elektrickej siete, nainstalujte medzi zariadenie
a siet omnipolarny stykac s minimalnou rozpinacou vzdia-
lenostou kontaktov 3 mm. Tento stykac musi byt merny
zatazi a musi odpovedat platnymi normam (zemniaci
vodic nesmie byt preruseny stykacom). Napajaci kabel
musi byt umiesteny tak, aby po celej jeho dizke nedoslo
k prekroceniu jeho teploty o viac, nez 50 °C, ako je teplota
prostredia. Pred zapojenim sa uistite, ze:

e Pretlakovy ventil a domaci rozvod mozu zniest prudovu
z4taz zariadenia (vid Stitok s udajmi);

Je napajaci rozvod vybaveny funkcnym uzemnenim,
vykonanym v sulade s predpismi, uvedenymi v platnych
normach;

Po ukonceni inStalacie bude lahko pristupna zasuvka

alebo omnipolarny stykac.



Technické udaje

Rura

Rozmery (LxPxH): 39x44x34 cm
Varny priestor 60 |
Max. prikon rary 2100 W
Keramicka varna doska

Vpredu vlavo 1200 W
Vzadu vlavo 1700 W
Vzadu vpravo 1200 W
Vpredu vpravo 1700 W
Max. prikon keramickej varnej dosky 5800 W

ENERGETICKY STITOK

Smernica 2002/40/ES pre oznacovanie elektrickych rar
energetickymi Stitkami

Norma EN 50304

Energeticka spotreba prehlasenia Trieda prirodzenej konvekcie

funkcia ohrevu: Staticky ohrev —

Napitie a frekvencia
vid &titok s menovitymi udajmi

Uzitkové rozmery zasuvky na ohrev pokrmov:
Sirka: 42 cm
Hlbka: 44 cm
Vyska: 23 cm

Typovy §titek je umiestneny vo vnutri chlopne alebo po
rura priestor bol otvoreny na lavej stene vo vnutri rury.

Toto zariadenie bolo vyrobené v zhode s nasledujucimi
smernicami Eurépskej Unie:

- 06/95/EHS z 12/12/06 (Nizke napéatie) v zneni
neskorsich Uprav;

- 04/108/EHS z 15/12/04 (Elektromagneticka
kompatibilita) v zneni neskorSich tprav;

- 93/68/EHS z 22/07/93 v zneni neskorSich Uprav.
1275/2008 (Stand-by/ Off mode)

Likvidacia starych elektrickych zariadeni

Europska smernica 2002/96/EC o odpadovych elektrickych a
elektronickych zariadeniach stanovuje, ze staré domace
elektrické spotrebie nesmu byt odkladané do bézného
netriedeného domového odpadu. Staré spotrebi¢e musia byt
odovzdané do oddeleného zberu a to za Uuc€elom recyklace a
optimalneho vyuzitia materialov, ktoré obsahuju, z dévodu
prevencie negativneho dopadu na ludské zdravie a zivotné
prostredie. Symbol “preciarknutej popolnice” na vyrobku Vas
upozornuje na povinnost odovzdat zariadenie po skonceni
jeho zivotnosti do oddeleného zberu.

Spotrebitelia maju povinnost kontaktovat ich lokalny urad
alebo maloobchod kvdli informaciam tykajucich sa spravnemu
odovzdaniu a likvidacie ich starych spotrebicov.

Sporak s elektrickou rurou a sklokeramickou doskou

. Zberna nadoba alebo varna plocha
Ovladaci panel
Nastavitelné nozicky alebo nohy

. Otocny gombik pre volbu

. Zelena kontrolka
Otocné gombiky elektrickych platniciek
Police rary v podobe mriezky
Kontrolka termostatu

. Otocny gombik casovaca

. Otocny gombik termostatu
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Pouzitie a funkcie rary

Volba jednotlivych funkcii sporaka sa vykonava prostrednict-
vom ovladacich prvkov a zariadeni, umiestnenych na jeho
ovladacom paneli.

Upozornenie: Pri prvom zapnuti doporucujeme, aby ste
nechali rdru v cinnosti naprazdno priblizne na pol hodiny
s termostatom na maxime a so zavretymi dvierkami. Po up-
lynuti uvedenej doby ju vypnite, zavrite dvierka a vyvetrajte
miestnost. Zapach, ktory pocas tejto operacie obcas vznika,
je zapricineny vyparovanim latok, pouzitych na ochranu rury
v obdobi medzi vyrobou rury a jej nainStalovanim.

Upozornenie:Prvu uroven zospodu pouZzivajte len v pripade
pecenia s pouzitim razna (ak je sucastou). Priinych spbso-
boch pecenia nikdy nepouZzivajte prva uroven zospodu a
nikdy nekladte na dno rury pocas pecenia ziadne predmety,
pretoze by mohlo déjst k poSkodeniu smaltu. Vase nadoby
na pecenie (ziaruvzdorné nadoby, alobal, atd.) kladte vzdy
na ro&t z vybavy zariadenia, poriadne zasunuté do vodiacich
drazok rury.

Otocné gombiky rary

Prostrednictvom tychto dvoch otocnych gombikov je mozné
volit jednotlivé funkcie rary a najvhodnejSiu teplotu na upe-
cenie vlozenych jedal. Volba jednotlivych funkcii pecenia sa
vykonava prostrednictvom ovladacich otocnych gombikov:
G - otocny gombik volby

N - otocny gombik termostatu

na ovladacom paneli

V ktorejkolvek polohe otocného gombika volby, odliSnej od
kludovej polohy oznacenej “0”, dbjde k zapnutiu rury; poloha

otocného gombika oznacena symbolom 8 umoznuje zapnutie
osvetlenia rury bez aktivacie ktoréhokolvek vyhrievacieho
clanku. Zapnuté osvetlenie rury poukazuje na to, ze je rura
v cinnosti; osvetlenie zostane zapnuté po celu dobu cinnosti
rury.

1. Staticky ohrev

- Poloha otocného gombika “G”:
- Poloha otocného gombika “N”: medzi 50°C a Max.

Sluzi na zapnutie osvetlenia a horného a dolného vyhri-
evacieho clanku (elektrické rezistory). Teplota nastavena
prostrednictvom otocného gombika termostatu bude au-
tomaticky dosiahnutd a udrZzovana na konstantnej Urovni
prostrednictvom ovladacieho zariadenia termostatu. Tato
funkcia umoznuje upecenie akéhokolvek druhu jedla, vdaka
dokonalému rozlozeniu teploty.

2. Spodny vyhrievaci clanok
- Poloha otocného gombika “G”: p—
- Poloha otocného gombika “N”: medzi 50°C a Max.

Sluzi na zapnutie osvetlenia a doIného vyhrievacieho clanku.
Teplota nastavena prostrednictvom otocného gombika
termostatu bude automaticky dosiahnuta a udrzovana na
konStantnej urovni. Doporucuje sa pouzivat tuto polohu na
dopecenie jedal (umiestnenych v pekacoch), ktoré tak budu
dokonale opecené na vrchu, ale zaroven este jemné vo vnutri,
alebo pri priprave kolacov s ovocim alebo marmeladou, ktoré
vyzaduju upecenie do zlatista na povrchu. Je treba si vS§imnut,
ze tato funkcia neumoznuje dosiahnutie maximalnej teploty
(250 °C) v rure; preto sa nedoporucuje piect jedla s rarou
nastavenou neustale v tejto polohe, s vynimkou pripadoyv,
ktoré vyzaduju teploty nizSie alebo rovnajuce sa 180 °C.

3. Horny vyhrievaci clanok
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- Poloha otocného gombika “G: |-H-|
- Poloha otocného gombika “N”: medzi 50°C a Max.

Sluzi na zapnutie osvetlenia, infracerveného grilu a mo-
torceka otacania razna. Pomerne vysoka teplota a priame
pbsobenie tepla umoznuje bezprostredné zafarbenie povrchu
jedal do ruzova, pricom ich vnutro zostava makkeé, pretoze
dochéadza k zabraneniu ubytku tekutin.

4. Gril

- Poloha otocného gombika “G”: |—H~|
- Poloha otocného gombika “N”: medzi 50°C a Max.

Sluzi na zapnutie osvetlenia, dvojitého vyhrievacieho clanku
grilu a motorceka otacania razna. Jedna sa o gril, ktory je
v porovnani s beznymi grilmi vacsi a ma uplne novy dizajn:
ucinnost pecenia sa tak zvySila 0 50%. Dvojity gril odstranuje
pritomnost rohovych zén bez pritomnosti tepla.

Délezita informacia: grilujte pri zatvorenych dvierkach rury,
aby ste zaroven s optimalnymi vysledkami dosiahli aj vyraznu
usporu energie (priblizne 10%).

Pri pouziti grilu uloZte mriezku na jednu z poslednych urovni
(vid tabulka pecenia). Aby ste zachytili tuk a zabranili tak
tvorbe dymu, ulozte zbernu nadobu na prvu Uroven zospodu.

Kontrolka cinnosti rary (L).

Poukazuje na to, Ze vo vnutri rury vznika teplo. K jej vypnutiu
dobjde po tom, ako teplota v rdre dosiahne hodnotu nastavenu
nastavenu prostrednictvom otocného gombika. Od tejto
chvile striedavé rozsvecovanie a zhasinanie kontrolky pouka-
zovat na spravnu cinnost termostatu a udrzovanie teploty vo
vnutri pece na konstantnej drovni.

Upozornenie

Zabrante tomu, aby sa deti dotykali dvierok rury, pretoze
tieto sa pocas pecenia velmi zohrievaju.

Pouzitie éasovaéa varenie 1. Pre nastavenie bzuéiaka,
otoete VARENIE TIMER v smere hodinovych rueiéiek
takmer jednu otoeku. 2. Otoéte gombikom proti smeru
hodinovych rueieiek nastavte pozadovany eas: zarovna
minuty uvedené na gombik VARENIE easovae s indikator
na ovladacom paneli. 3. Ak je zvolena doba uplynula,
bzueiak a rura sa vypne. 4. Kei je rdra varné easovae
méze by pouzity ako normalny easovae. ! Ak chcete pouzi
rdru ruéne, inymi slovami, ak nechcete pouziva koncom
varenia easovaéa, otoéte gombikom VARENIE TIMER,
kym nedosiahne 9 symbol.



Rady pre pecenie

Va$a rura ponuka Siroku Skalu moznosti pre pecenie
vSetkych jedal optimalnym spésobom. Casom budete
moct co najlepsie vyuzit toto univerzalne zariadenie urcené
na pecenie a preto nizSie uvedené poznamky sluzia len
ako indikacia k roz8ireniu vasich osobnych skusenosti.

Pecenie kolacov

Pri vlozeni kolaca musi uz byt rura vyhriata; vyckajte preto
na ukoncenie fazy predohriatia (priblizne 10-15 minat).
Doporucena teplota pri peceni kolacov sa pohybuje od
160 do 200 °C. Neotvarajte dvierka rdry pocas pecenia,
pretoze kolac by poklesol.

Kolag je prilis suchy

Nabuduce nastavte o 10 °C vysSiu teplotu a znizte
dobu pecenia.

Kola¢ pada

Pouzite menej tekutin, alebo znizZte teplotu 0 10 °C.

Kolag je na povrchu tmavy

Vlozte ho do pece na nizSiu Uroven, nastavte nizSiu
teplotu a predlZte dobu pecenia.

Dobre upeceny zvonku, ale vo vnutri je lepkavy

Pouzite menej tekutin, znizte teplotu a zvyste dobu
pecenia.

Muénik nie je mozné oddelit’ z plechu/formy

Plech/formu dobre vymazte tukom a vysypte trochou

muky.

UPOZORNENIE! Rara
je vybavena systémom
zastavenia mriezok, kto-
ry umozouje ich vybratie
bez toho, aby sa dostali
von zo samotnej rar(1).

Pre kompletné vysunutie mriezok
je potrebné ich zdvihnu , uchopi za
prednu eas a potiahnu ich, ako je
zrejmé z uvedeného obrazku (2).
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Pecenie ryb a masa

Pri peceni bieleho masa, hydiny a ryb pouzivajte nizke
teploty. (150°C-175°C). Pri priprave cerveného masa,
ktoré ma byt poriadne upecené zvonku, ale zaroven sima
zachovat obsah Stavy, je vhodné pouzit vysoku pociatocnu
teplotu (200-220 °C) na kratku dobu a nasledne ju znizit.
Vo v8eobecnosti plati, Ze cim viac masa sa pecie, o to
nizsia bude teplota a dlh3ia doba pecenia. Maso ulozte
doprostred ro$tu a umiestnite pod neho zbernu nadobu
na zachytenie odkvapkavajuceho tuku. Rost vlioZte do-
prostred rury. Ak pecenie vyZzaduje viac tepla zospodu,
pouzite prvu uroven odspodu.

Grilovanie

Pri pouziti grilu sa doporucuje nastavit otocny gombik
termostatu do polohy odpovedajicej maximu, pretoze sa
jedna o podmienku optimalneho vyuzitia grilu, zalozeného
na ozarovani infracervenym ziarenim. To nic nemeni na
skutocnosti, Ze je mozné nastavit termostat pri grilovani aj
na nizSie teploty ako maximalna. Pri pouZiti tejto funkcie,
ulozte rost na jednu z poslednych urovni odspodu (vid
tabulka pecenia) a potom zasunte na prva uroven odspodu
zbernu nadobu, aby ste zabranili tvorbe dymu.

Doélezita informacia: Grilujte vzdy pri zatvorenych dvier-
kach. Vysledkom je okrem lepSieho upecenia, taktiez
vyrazné usSetrenie energie (priblizne 10%). V tabulke 1
su uvedené teploty, doby pecenia a doporucené urovne
na dosiahnutie optimalnych vysledkov pecenia.



Bezpeénostny ret'az

I Aby sa predi-
Slo ndhodnému
prevrateniu
zariadenia, na-
priklad z dévo-
du zavesenia
sa hrajuceho
sa dietata na
dvierka rury, je
POTREBNE vy-
konat instalaciu
bezpelnostnej

retiazky!

Sporak je vybaveny bezpe€nostnou retiazkou, ktoru
je potrebné upevnit’ prostrednictvom skrutky (nedo-
dava

sa so Sporakom) o stenu za zariadenim, v rovnakej
vyske, v akej je retiazka pripojena o zariadenie.
Zvolte skrutku a ukotvenie skrutky v sulade s dru-
hom materialu steny, ktora sa nachadza za zariade-
nim.

Ked ma hlava skrutky men8&i priemer ako 9 mm, je
potrebné pouzit podloZzku. Betonova stena vyzaduje
pouZitie skrutky s priemerom najmenej 8 mm a
dizkou 60 mm.

Uistite sa, Ze retiazka je pripevnena o zadnu Cast
Sporaku a o stenu, spd6sobom znazornenym na
obrazku, tak, aby retiazka po instalacii zostala na-
pnuta a paralelna s uroviiou podlahy.

Pokyny pre pouzivanie keramickej varnej dosky

Popis

Varné dosky su vybavené zbudovanymi elektrickymi ohri-

evacimi vyzarovacimi clankami, umiestenymi pod varnou

doskou (zény, ktoré sa pocas cinnosti sfarbia do cervena).

A Varna zéna (A).

B. Kontrolky, ktoré signalizuju, ci teplota prisluSnych
ohrievacich clankov presahuje 60° C, a to aj vtedy, ak
bola zéna varnej dosky vypnuta.

Popis ohrievacich clankov

D
0,0

Gli Ohrievacie vyzarovacie clanky su tvorené kruhovymi
ohrievacimi clankami, ktoré sa zafarbia do cervena po
uplynuti len 10-20 sekund od zapnuti.

_i_
|
B
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Pokyny pre pouzivanie sklokeramickej varnej dosky
Aby ste pouzitim varnej dosky docielili co najlepSie
vysledky, dodrzujte pri priprave alebo vareni pokrmov
niekolko zakladnych pravidiel.

e Na sklokeramickych varnych doskach je mozné
pouzivat vSetky typy hrncov a panvic. V kazdom
pripade vSak plati, Ze ich spodna cast musi byt uplne
rovna. Prirodzene plati, Ze cim hrubSie je dno hrnca
alebo panvice, tym rovnomernejSie je teplo rozloZzené.

< X T

e Skontrolujte, ci panvica Uplne zakryva zénu ohrevu:
Tym je umoznené uplné vyuZitie vydavaného tepla

A =

e Skontrolujte, ci je dno panvice vzdy suché a cisté: Za-
ruci sa tak nie len optimalny kontakt, ale taktiez dlha
Zivotnost panvic a varnych dosiek.

e Nepouzivajte tie isté panvice, ktoré sa pouZivaju na va-
renie na plynovych horakoch, pretoZe vysoké teplo,
pochadzajuce z tychto horakov, by mohlo zdeformovat
dno panvice, ktora tak nedosiahne rovnaké vysledky
pri pouziti na sklokeramickej varnej doske.

EK



Rady pre pecenie

Poloha oto€ného | Potraviny Hmotnost’ | Poloha urovne pri Doba Otocny Trvanie
gombika volby (kg) peceni, smerom pecenia gombik pecenia
odspodu (minuaty) termostatu (minuaty)
1 Staticky ohrev Lasagne 2,5 2 5 200 45-50
Cannelloni 2,5 3 5 200 30-35
- Gratinované cestoviny 2,0 3 5 200 30-35
Telacie 1,7 2 10 180 60-70
Kur¢a 1,5 3 10 200 80-90
Kacka 1,8 3 10 180 90-100
Kralik 2 3 10 180 70-80
Bravéové 2,1 3 10 180 70-80
Jahnacie 1,8 3 10 180 70-80
Makrela 1,1 2 5 180 30-40
Makrely 1,5 2 5 180 30-35
Pstruh v alobale 1 2 5 180 25-30
Neapolska pizza 1 2 15 220 15-20
Susienky a kolace 0,5 3 10 180 10-15
Tasticky a nekysnuté sladké torty 1,1 3 10 180 25-30
Slané torty 1 3 10 180 30-35
Kysnuté torty 0,5 3 10 160 25-30
Ovocné torty 1 3 10 170 25-30
2 Dno sporaku Dopecenie
|—|
3 Vrchny ohrev Platesy a sépie 1 4 5 Max. 8
-'_v-l OIihvnv(_a a_krevety na razni
€3~ Trescie filé 1 4 5 Max. 4
Grilovana zelenina 1 4 5 Max. 10
1 3/4 5 Max. 8-10
4 Gril Telaci biftek 1 4 5 Max. 15-20
|TV'V'| Rezne 1,5 4 5 Max. 20
> Hamburgery 1 3 5 Max. 7
Makrely 1 4 5 Max. 15-20
Hrianky n. 4 4 5 Max. 5
Na razni
Teflacie na razni 1,0 - 5 Max. 70-80
Kur€a na razni 2,0 - 5 Max. 70-80

POZN.: uvedené doby pecenia su len orientacné a je mozné ich zmenit podla vlastnej chuti. Pri grilovani alebo dvojitom grilovani, je potrebné
ulozit na 1. uroven zospodu zbernu nadobu.

Praktické rady pre pouzivanie elektrickych platniciek

Program | Rychloohrevna alebo oby€ajna elektricka platna

Otocné gombiky ovladania elektrickych platniciek

varnej plochy (1) 0 Vypnuta

Sporaky moZu byt sériovo vybavené rychlymi a automa- - - -
1 Priprava zeleniny a ryb

tickymi elektrickymi platnickami v réznych kombinaciach

(rychle platnicky sa od ostatnych liSia cervenou bodkou 2 Priprava zemiakov (v pare), polievok, cicera, fazule

v strede a automatické platnicky tym, Ze maju v strede

L, , ., Predizena priprava velkého mnozstva jedla, hustych
hlinikovy kotuc). 3 prip ] y

zeleninovych polievok

Aby sa zabranilo tepelnym stratam na ukor platniciek,

doporucuje sa pouZivat na varenie nadoby s rovnym dnom 4 Priprava peceného masa (stredne prepeceného)

a s priemerom rovnajucim sa alebo prevySujucim priemer Priprava pe¢eného masa (Uplne prepe¢eného)

samotnej platnicky.
V tabulke su uvedené zavislosti medzi polohou platnicky

6 Opecenie do ruzova alebo rychle uvedenie do varu

vyznacenou ha otocnom gombiku a doporucenym druhom
ich pouzitia.
Zelena kontrola (H)

Tato kontrolka sa rozsvieti pri zapnuti jednej alebo via-
cerych elektrickych platniciek.
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Pravidelna udrzba a cistenie sporaku

Skér, ako vykonate akukolvek operaciu udrzby alebo
cistenia, odpojte sporak od zdroja elektrickej energie.
Aby sporak vydrzal co najdlhSie, cistite ho pravidelne
a starostlivo a vzdy pamatajte na nasledovné:

¢ Na cistenie nepouzivajte zariadenia pouzivajuce paru.

e Smaltované casti a samocistiace panely sa maju
umyvat teplou vodou bez pridavania abrazivnych
praskov alebo korozivnych latok, ktoré by mohli
poskodit ich povrchovu Upravu;

e vnutro ruary je potrebné cistit pravidelne, ked je
este vlazna, teplotu vodou a cistiacim prostriedkom
a nasledne ho starostlivo oplachnut a osusit;

e Pokial je nehrdzavejuca ocel dlhSiu dobu v kontakte so
silne vapenatou vodou alebo s agresivnymi cistiacimi
prostriedkami (ktoré obsahuju fosfor), mézu na nej zo-
stat Skvrny. Doporucujeme pri cisteni oplachnut vacsim
mnozstvom vody a vysusit. Dalej je nevyhnutné vysusit
vodu, ktora pripadne vytiekla:

e Zabrante tomu, aby sa na kontrolnom paneli hromadili
necistoty a tuk a panel pravidelne cistite. PouZivajte
neabrazivne Spongie alebo jemné utierky, aby ste
neposkriabali smaltované casti alebo casti z leStenej
ocele.

Cistenie povrchu varnej dosky

Pred varenim musi byt povrch varnej dosky vzdy vycisteny
vlhkou utierkou, aby sa odstranil prach alebo zbytky jedla.
Povrch varnej dosky je nutné pravidelne cistit vlaznym
roztokom vody a jemného cistiaceho prostriedku. V pra-
videlnych intervaloch je nutné pouzivat Specificky vyrobok
pre cistenie keramickych varnych dosiek. PredovSetkym
odstrante pomocou Skrabky na sklenené plochy v3etky
zbytky jedla a tuku, ktoré sa dostali na plochu; optimalna je
Skrabka s cepelou typu Ziletka B (nie je sticastou vybavy)
alebo v pripade, Ze nie je k dispozicii, Skrabka s pevnou
cepelou.

Potom varnu plochu ocistite, pokial je eSte tepla na dotyk,
papierovou utierkou a prislusnym cistiacim prostriedkom.
Po ocisteni oplachnite a osuste cistou utierkou. V pripade
nahodného privarenia kusku plastu alebo hlinikovej félie na
povrch varnej dosky, tieto ihned odstrante z horucej varnej
z6ny prostrednictvom Skrabky; zabranite tym poskodeniu
tohoto povrchu. To isté vykonajte v pripade, Ze sa na plo-
chu dostal cukor alebo pokrmy s vysokym obsahom cukru.
Nepouzivajte drétenky, ani Ziadne abrazivne Spongie.
Tak isto nie je povolené pouzivat pri cisteni korozivne
pripravky, ako spreje na sporaky alebo prostriedky na

Prislusenstvo na Cistenie
sklokeramickej varnej
dosky

K dispozicii

Skrabky na sklo, $krabky s
Cepelou

V obchodoch s domacimi
potrebami

Nahradné Cepele

V obchodoch s domacimi
potrebami, v obchodnych
domoch, v obchodoch so
zmieSanym tovarom

COLLO Luneta
HOB BRITE

Hob Clean
SWISSCLEANER

Boots, obchody Co-op,
velkosklady, obchody
Azienda elettrica regionale,
obchodné domy

odstranovanie Skvrn.

Vymena ziarovky osvetlenia rury

e Vytiahnite zastrcku zo zasuvky (ak je pristupna) ale-
bo odpojte ruru od elektrického rozvodu vypnutim
multipolarneho stykaca, pouzitého na pripojenie rary
k zdroju elektrickej energie;

Z drziaka ziarovky odskrutkujte skleneny kryt;
Odkrutte ziarovku a nahradte ju inou, odolnou voci
vysokym teplotam (300°C), s nasledujucimi hodnotami:
- Napatie 230/240 V

- Vykon 25 W

! Nepouzivajte osvetlenie riry na osvetlenie

miestnosti.




Instalare

! Este important sa pastrati acest manual pentru a-|
putea consulta in orice moment. In caz de vanzare,
cedare sau mutare, asigurati-va ca acesta raméane cu
aparatul.

! Cititi cu atentie instructiunile: veti gasi informatii
importante cu privire la instalare, la folosire si la
siguranta.

! Instalarea aparatului se va face conform acestor
instructiuni, de catre persoanele calificate profesional.

! Orice interventie de reglare, intretinere, etc., trebuie
efectuatd cu aragazul deconectat de la retea.

Pozitionarea si punerea la nivel

! Este posibil sa instalati aparatul intre alte piese de
mobilier, daca inaltimea acestora nu depagseste
indltimea aragazului.

! Asigurati-va ca peretele din spatele aragazului este
facut dintr-un material neinflamabil, rezistent la
caldura (t 90°C).

Pentru o instalare corecta:
+ amplasati aparatul in

HooD | bucatarie, in sala de
— — masa sau intr-o
MEIE00inm? 1353 ~ garsoniers fara pereti
QE E ¢ despartitori, dar
g §|Zf|  niciodata in baie.
H £ 5| - dacd aragazul este

mai inalt decat celelalte
piese de mobilier,
acestea trebuie sa fie
distantate cu 200 mm

L

000000 O

]
B

de aparat ;

» daca aragazul se instaleaza sub un raft, acesta din
urma va trebui sa fie montat la o distantd de minim
420 mm de blatul de lucru.

Daca rafturile sunt inflamabile, distanta trebuie sa
fie de 700 mm (vezi figura);

» perdelele nu trebuie sa fie montate in spatele
aragazului si nici la mai putin de 200 mm de
flancurile acestuia;

+ eventualele hote trebuie sa fie instalate conform
indicatiilor continute ih manualul de instructiuni ale
acestora.

Punerea la nivel

Dacé este necesar sa puneti la
nivel aparatul, ingurubati
suruburile de reglare - din
dotare — in locasurile speciale
de sub aragaz (vezi figura).

Picioarele* vor fi introduse Tn
orificille de sub aragaz.

Conectarea electrica

Montati pe cablu un stecar normalizat, capabil sa
suporte sarcina indicata pe placuta cu caracteristici a
aparatului (vezi tabelul cu Date tehnice).

In cazul efectuarii legaturii directe la retea, este necesar
sa se monteze intre aparat si retea un intrerupator
omnipolar cu deschiderea minima a contactelor de 3
mm, dimensionat la sarcina, conform normelor NFC 15-
100 (firul de Tmpamantare nu trebuie sa fie intrerupt de
intrerupator). Cablul de alimentare trebuie sa fie pozitionat
astfel incat sa nu atinga in nici un punct o temperatura
cu 50°C peste temperatura mediului ambiant.

Tnainte de a efectua legatura, asigurativa ca:

+ priza sa fie cu impamantare si conform prevederilor de
lege;

* priza sa poata suporta sarcina maxima de putere a
masginii, indicatd pe placuta de caracteristici;

* tensiunea de alimentare sa fie cuprinsa in valorile
indicate pe placuta cu caracteristici;

+ priza sa fie compatibila cu stecarul aparatului. In
caz contrar Tnlocuiti priza sau stecarul; nu folositi
prelungitoare sau prize multiple.

! Dupa instalarea aparatului, cablul de alimentare si
priza de curent trebuie sa fie usor accesibile.

! Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

! Cablul trebuie sa fie controlat periodic si inlocuit de
electricieni autorizati.

! Firma isi declina orice responsabilitate in cazul
in care aceste norme nu se respecta.
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Specificatii tehnice

Montarea cablului de alimentare

Cablul trebuie sa fie dimensionat in functie de tipul
legaturii electrice utilizate, potrivit urmatoarei scheme
de conectare:

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746 R

400V 2N~ IE

HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
230V 1N~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363 |IT|-|

=
A
I+

g 5@ e
LG
o Lo
I+

N

R

2

L

=)

=
e
o]

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746 R
Pentru a instala cablul
de alimentare:

AN

1. Desgurubati surubul
V din cutia de borne si
trageti capacul pentru
a o deschide (a se
vedea figura).

T

2. pozitionati bucla de
legatura A

(a se vedea figura), in
conformitate cu
schema de conexiuni
de mai sus. Cutia de
borne este proiectata
pentru conectarea
monofazata 230V:
bornele 1, 2 si 3 sunt
conectate intre ele;
puntea 4-5 este situata
in partea de jos a

cutiei de borne.

3. pozitionati firele N si = potrivit desenului

(a se vedea figura) si efectuati legatura strangand
bine suruburile bornelor.

4. pozitionati firele ramase pe bornele 1-2-3 si
strangeti suruburile.

5. fixati cablul de alimentare Tn presetupa speciala.
6. inchideti capacul cutiei cu borne Tnsuruband
surubul V.

Va recomandam s& curatati cuptorul inainte de prima
folosire, potrivit indicatiilor cuprinse in capitolul
“Intretinerea si ingrijirea”.

DATE TEHNICE

Elmensmnl cuptor Hx L x 34x44x39 cm
Volum 160
Dimensiunile utile ale latime42 cm

profunzime 44 cm
indltime 23 cm

sertarului de pastrare a
alimentelor la cald

a se vedea placuta de
caracteristici

Tensiunea si frecventa de
alimentare
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Directiva 2002/40/CE pe
eticheta cuptoarelor electrice.
Norma EN 50304 Consum
energie convectie Naturala —
functie de incélzire:
Traditionald/ Static

Arzatoare

Plita din ceramica

Anterior stg 1200 W
Posterior stg 1;88 w
Posterior dr 1700 W
Anterior dr

Absorbtie plite ceramice  5800W

Max

Directive Comunitare:
2006/95/EC din 12/12/06
(Tensiune Joasa) si modificarile
succesive - 2004/108/EC din
15/12/04 (Compatibilitate
Electromagnetica) si
modificarile succesive -
succesive - 2002/96/EC.
1275/2008 (Stand-by/ Off
mode)

q
hi¢

Placuta cu caracteristici este pe partea interna a usii
rabatabile sau, dupa deschiderea sertarului de sub
cuptor, pe peretele interior din stanga,

sau pe partea din spate a aparatului

Siguranta furnizat | Pentru a pre-

S veni rasturna-
if rea accidentala
a aparatului,
/| de exemplu de
catre un copil
care se catara
pe usa cupto-
rului, TREBUIE
sa fie montat
lantul de sigu-
ranta furnizat!
Aragazul este echipat cu un lant de siguranta care
trebuie sa fie fixat cu un surub (care nu este furnizat
cu
aragazul) de peretele din spatele aparatului, la ace-
easi Tnaltime ca si lantul care este atasat la aparat.
Alegeti surubul si ancora surubului in functie de tipul
de material al peretelui din spatele aparatului. in
cazul in care capul surubului are un diametru mai
mic de 9mm, trebuie sa se utilizeze o saiba. Perete-
le de
beton necesita un surub cu diametrul de cel putin 8
mm, $i lungimea de cel putin 60mm.
Asigurati-va ca lantul este fixat de peretele din spate
al aragazului si de perete, asa cum se arata in
imagine, astfel incat, dupa instalare, sa fie intins si
paralel cu nivelul solului.




Aragaz cu cuptor electric si plita ceramica

D. tigaie sau foaie de copt

E. Panou de control E
F. Picioare reglabile sau picioarelor
G. Selector de Knob

H. Lampa pilot verde |. butoane de control pentru B
plite electrice K

K. Cuptor Rack

L. Termostat Lumina M. Temporizator Knob

N. Termostat Knob

§_> @ Kl
< @ H
Q — @
¢
'enw.\
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Pornire si utilizare / Functii diferite si utilizari ale cuptorului

Utilizarea cuptorului

! La prima aprindere, va recomandam sa lasati
cuptorul sa functioneze in gol timp de aproximativ 1
ora, cu termostatul la maxim si usa inchisa. Stingeti
apoi cuptorul, deschideti uga si aerisiti camera.
Mirosul care se degaja este datorat evaporarii
substantelor utilizate pentru a proteja cuptorul.

! Tnainte de utilizare, este strict necesar sa dezlipiti
folia de plastic de pe laturile aparatului!

! Nu agezati niciodata obiecte pe fundul cuptorului,
pentru ca riscati sa deteriorati smaltul. Utilizati primul
nivel al cuptorului numai cand folositi rotisorul.

! Daca flacara se stinge accidental, opriti arzatorul si
asteptati minim 1 minut Thainte sa incercati din nou.

1. Selectati programul de coacere dorit rotind butonul
PROGRAME.

2. Alegeti temperatura recomandata pentru programul
respectiv sau pe aceea dorita rotind butonul
TERMOSTAT.

O lista cu tipurile de coacere si temperaturile
recomandate poate fi consultata in tabelul respectiv
(vezi Tabelul coacere la cuptor).

In timpul procesului de coacere, puteti oricand sa:

* modificati programul de coacere actionand
butonul PROGRAME;

* modificati temperatura actionand butonul
TERMOSTAT;

* intrerupeti coacerea aducand butonul
PROGRAME in pozitia "0".

! Asezati intotdeauna vasele cu mancare pe gratarul
din dotare.

Indicator TERMOSTAT

Aprinderea acestuia arata ca in cuptor se produce
caldura. Se stinge atunci cand in interior se atinge
temperatura selectata. In aceasta faza indicatorul se
aprinde si se stinge alternativ, indicand faptul ca
termostatul functioneaza si mentine temperatura
constanta.

Lumina din cuptor

Se aprinde rotind butonul PROGRAME in orice
pozitie diferita de “0” si ramane aprinsa atat timp cat
cuptorul este in functiune. Selectionand cu
butonul, lumina se aprinde fara activarea niciunui
element de incalzire.

Programe cuptor
Cuptor Static

Pozitie selector: la alegere intre 50°C si Max.

Se aprinde lumina cuptorului si intrd Tn functiune
elementele superioare si inferioare de incalzire
(rezistente electrice). Temperatura, fixata cu
selectorul termostatului, este atinsa in mod automat
si este mentinuta constanta de organul de control
(termostatul). Aceasta functie va permite sa gatiti
orice fel de aliment datorita nivelului optim de
distributie a temperaturii.

Rezistenta inferioara

Pozitie selector: la alegere intre 50°C si Max

Se aprinde lumina cuptorului si intrd Tn functiune
elementul inferior de incalzire. Temperatura, fixata cu
selectorul termostatului, este atinsa in mod automat
si este mentinutd constanta. Aceasta pozitie este
recomandata pentru a retusa coacerea alimentelor
(puse in tavi), care sunt deja bine coapte la suprafata,
dar sunt inca moi n interior sau pentru prajituri cu
fructe sau gem, care necesita o culoare moderata la
suprafata. Trebuie observat ca aceasta functie nu
permite atingerea temperaturii maxime din interiorul
cuptorului (250°C), prin urmare nu se recomanda
coacerea alimentelor mentindnd mereu cuptorul in
aceasta pozitie, in afara cazului in care este vorba de
torturi care necesita temperaturi mai mici sau egale
cu 180°C.

ATENTIE!Cuptorul este
prevazut cu un sistem de
oprire a gratarelor care
permite extragerea ace-
stora fara ca ele sa iasa
din cuptor(2).

Pentru a extrage complet
gratarele este sufi cient,
astfel cum se arata in
desen, sa le ridicati, prinzandu-le din partea din fata
si sa le trageti (2).
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Gatit consiliere

Rezistentd superioara |~ |

Pozitie selector: la alegere intre 50°C si Max

Se aprinde lumina cuptorului, intrd in functiune
gratarul cu raze infrarosii si incepe sa se roteasca
motorul rotisorului.

Temperatura foarte ridicata si directa a gratarului
permite rumenirea superficiala imediata a carnii si,
impiedicind iegirea lichidului din carne, o mentine mai
frageda.

Gratar |77

Pozitie selector: la alegere intre 50°C si Max

Se aprinde lumina cuptorului, intrd in functiune
rezistenta dubla a gratarului si incepe sa se roteasca
motorul rotisorului. Un gratar mai mare decat cel
obisnuit si avand un design inovator care mareste cu
50% randamentul coacerii. Gratarul dublu elimina
zonele de colt in care lipseste caldura.

Important: efectuati coacerea la gratar cu usa
cuptorului inchisa, pentru a obtine nu numai

rezultate superioare, ci si o economie de energie
electrica (circa 10%).

La utilizarea functiilor gratarului, dispuneti gratarul pe
ultimele niveluri incepand de jos (vezi tabelul de
coacere) dupa care, pentru a colecta grasimile si a
evita formarea de fum, dispuneti o tava pe primul nivel
incepand de jos..

Sfaturi practice pentru coacere

! La coacerile GRILL, agezati tava in pozitia 1 pentru
a colecta reziduurile de coacere (sucuri si/sau
grasimi).

GRILL

 Introduceti gratarul pe raftul 3 sau 4, punéand
alimentele in centrul gratarului.

+ Se recomanda alegerea nivelului energetic maxim.
Nu va alarmati daca rezistenta de sus nu raméane
permanent aprinsa: functionarea sa este controlata
de un termostat.

Tabelul cu recomandari pt coacerea in cuptor

Pozitie Alimente Greutate Pozitie de Timp Butonul Timp
buton de (Kg) coacere de coacere termostatului coacere
selectare jos (minute) (minute)
Lasagne 2,5 2 5 200 45-50
Cannelloni 2,5 3 5 200 30-35
Paste gratinate 2,0 3 5 200 30-35
Vitel 1,7 2 10 60-70
Pui 1,5 3 10 200 80-90
Rata 1,8 3 10 180 90-100
lepure 2 3 10 180 70-80
Porc 2,1 3 10 180 70-80
Miel 1,8 3 10 180 70-80
1 Static Scrumbie 1,1 2 5 180 30-40
Dentex dentex 1,5 2 5 180 30-35
Pastrav in folie de 2 5 180 25-30
aluminiu Pizza napoletana
Biscuiti si pateuri 1 2 15 220 15-20
Tarte si prajituri nedospite 0,5 3 10 180 10-15
Tarte sarate 1,1 3 10 180 25-30
Tarte din aluat dospit
Tarte de fructe 1 3 10 180 30-35
0,5 3 10 160 25-30
1 3 10 170 25-30
2 Cuptor Retusari de coacere
Dedesupt
Limba de mare si sepie 1 4 5 Max 8
3 Cuptor Rotisqr cu calamari si
Deasupra crevetJ 1 4 5 Max 4
Filet de cod 1 4 5 Max 10
Legume la gratar 1 3/4 5 Max 8-10
Cotlete de vitel 1 4 5 Max 15-20
Snitele 1,5 4 5 Max 20
4 Grill Hamburgeri 1 3 5 Max 7
Scrumbie 1 4 5 Max 15-20
Toast nr. 4 4 5 Max 5

N.B: timpul de coacere este orientativ si poate fi modificat in baza exigentelor personale. La coacerea la gratar sau la gratar

dubl, tava va trebui asezata intotdeauna pe primul raft de jos.
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Utilizarea plitei vitroceramice

! Adezivul aplicat pe garnituri lasa urme de grasime
pe sticld. Tnainte de a utiliza aparatul, va
recomandam sa le eliminati cu un produs special de
curatare neabraziv. Tn timpul primelor ore de folosire
s-ar putea simti un miros de cauciuc care va disparea
foarte repede.

Aprinderea si stingerea zonelor de gatit

Pentru a aprinde o zona de gatit, rotiti butonul
corespunzator in sensul acelor de ceasornic.

Pentru a o stinge din nou, rotiti butonul in sens invers
acelor de ceasornic pana cand este pe pozitia “0”.
Daca indicatorul luminos ON al PLITEI ELECTRICE
este aprins, inseamna ca cel putin un ochi al plitei
este aprins.

Zone de gatit:
Plita este echipata cu elemente electrice de incalzire

radianta. Atunci cand sunt in uz, urmatoarele
elemente de pe plita devin

o rosii.
A (\ /\/ A A. Zona de gatit.
) . B. Indicatorul luminos de
A—F A caldura reziduala: acesta
K/ ;!»;\J indica faptul c& temperatura

B din zona de gatit
corespunzatoare este mai mare de 60°C, chiar si
atunci cand elementul de incalzire a fost stins, dar
este Tnca fierbinte.

Zonele de gatit cu elemente de incalzire
radianta

Au proprietati similare cu arzatoarele pe gaz: sunt
usor de controlat si ajung rapid la temperatura
stabilita, permitdndu-va sa vedeti efectiv puterea pe
care o furnizeaza.

Rotiti butonul corespunzator in sensul acelor de
ceasornic, intr-o pozitie intre 1 si 6.

Utilizarea cronometrului pentru gatit

1. Pentru a seta soneria, rotiti butonul
CRONOMETRU GATIT in sens orar cu o rotatie
aproape completa.

2. Rotiti butonul in sens antiorar pentru a seta timpul
dorit: potriviti minutele de pe butonul CRONOMETRU
GATIT cu indicatorul de pe panoul de control.

3. Cand timpul selectat s-a terminat, suna o sonerie
si cuptorul se opreste.

4. Cand cuptorul este stins, cronometrul pentru gatit
poate fi folosit ca un cronometru normal.

! Pentru a folosi manual cuptorul, adica atunci cand
nu doriti sa folositi sfargitul cronometrului pentru gatit,

rotiti butonul CRONOMETRU GATIT pana cand
acesta ajunge la simbolul .

Reglare Plita normala sau rapida

0 Stins

1 Gatit legume, peste

2 Gatit cartofi (la aburi) supe, naut,
fasole.

3 Continuarea gatitului unor cantitati
mari de alimente, minestrone

4 Pentru prajire (medie)

5 Pentru prajire (peste medie)

6 Pentru rumenire si fierbere intr-un
timp scurt.

Sfaturi practice cu privire la utilizarea plitei
+ Utilizati vase cu o bazéa groasa, plata pentru a va
asigura ca acestea adera perfect la zona de gatit.

oo i

» Folositi intotdeauna vase cu un diametru suficient
de mare pentru a acoperi complet plita, astfel incat
sa se utilizeze toata caldura produsa.

* Asigurati-va intotdeauna c& baza vasului este
complet curata si uscata: acest lucru asigura
faptul ca vasul adera perfect la zonele de gatit si
ca atat vasele, cat si plita au o durata mai mare de
timp.

+ Evitati sa folositi acelasi vase care sunt folosite pe
arzatoarele pe gaz: concentratia de caldura pe
arzatoarele pe gaz pot sa fi deformat baza vasului,
astfel incat acesta nu mai adera in mod corect la
suprafata.

» Nu lasati niciodata o zona de gatit aprinsa fara un
vas pe aceasta, deoarece zona se poate deteriora.
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Precautii si sfaturi

YAparatul a fost proiectat si construit conform
normelor internationale de siguranta.

Aceste avertizari sunt furnizate din motive de
siguranta si trebuie sa fie citite cu atentie.

Norme de protectie si siguranta generale

Aceste instructiuni sunt valabile doar pentru
tarile ale caror simboluri apar in manualul de
instructiuni si pe tablita de identificare a
aparatului.

Acest aparat de uz casnic fost conceput pentru a
fi folosit numai Tn interiorul locuintelor.

Aparatul nu trebuie instalat in aer liber, nici chiar in
cazul in care spatiul este adapostit, deoarece
expunerea acestuia la ploi si furtuni este foarte
periculoasa.

Nu atingeti masina cand sunteti desculti sau cu
mainile sau picioarele ude sau umede.

Aparatul trebuie sa fie utilizat numai pentru
coacerea alimentelor si numai de persoane
adulte, conform instructiunilor din manual.
Orice alta utilizare (de exemplu: incalzirea
locuintei) este considerata improprie si deci
periculoasa. Fabricantul nu va putea fi
considerat responsabil pentru eventuale daune
provenite din utilizarea improprie, gresita sau
irationala a aparatului.

Acest manual face parte din aparatele de clasa 1
(izolat) sau 2 — subcategoria 1 (fixat intre doua
piese de mobilier).

Indepartati copiii de aparat.

Evitati ca si cablurile de alimentare ale altor
aparate electrocasnice sa atinga partile incalzite
ale aparatului.

Nu obstructionati fantele de aerisire sau de iegire a
caldurii.
Evitati sa inchideti capacul din sticla al aragazului

(numai pe anumite modele) daca arzatoarele sunt
aprinse sau calde.

Utilizati Tntotdeauna manusi speciale pentru a baga
sau scoate recipientele din cuptor.

Nu utilizati lichide inflamabile (alcool, benzind) in
apropierea aparatului, cand acesta este in
functiune.

Nu depozitati materiale inflamabile in sertarul de
sub cuptor: daca cuptorul se aprinde din greseala,
materialele depozitate pot lua foc.

Cand aparatul nu este utilizat, verificati ca
busoanele sa fie in pozitia ® si ca robinetul de gaz
este nchis.
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Nu scoateti stecarul din priza tragand de cablu.

Nu executati nici o operatie de curatire sau
intretinere Tnainte de a fi scos stecarul din priza.

Tn caz de defectiune, nu umblati in nici un caz la
mecanismele din interior si nu incercati sa o
reparati singuri. Apelati la serviciul de asistenta.

Nu agezati obiecte grele pe usa cuptorului, cand
este deschisa.

Este interzisa utilizarea aparatului de persoanele
(inclusiv copiii) care au o redusa capacitate fizica
sau senzoriala sau mentala, precum si de cele
fara experienta sau care nu s-au familiarizat cu
produsul, daca nu sunt supravegheate de un
responsabil sau daca nu au primit in prealabil
instructiuni asupra modului de folosire a aparaturii.
Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

In cazul in care aragazul este plasat pe un piedestal,
sa ia masurile necesare precauii pentru a preveni
aragazul sa alunece piedestal

Scoaterea aparatului din uz

Eliminarea ambalajelor: respectati normele locale,
in acest fel ambalajele vor putea fi utilizate din nou.

Directiva Europeana 2002/96/CE cu privire la
deseurile care provin de la aparatura electrica sau
electronica (RAEE) prevede ca aparatele
electrocasnice sa nu fie colectate impreuna cu
deseurile urbane solide, obisnuite. Aparatele
scoase din uz trebuie sa fie colectate separat atat
pentru a optimiza rata de recuperare si de reciclare
a materialelor componente cat si pentru a evita
pericolele care pot duce la daunarea sanatatii
omului sau poluarea mediului inconjurator.
Simbolul tomberonului taiat care apare pe toate
produsele va aminteste tocmai obligatia de a le
colecta separat.

Aparatele electrocasnice scoase din uz pot fi
trimise unui centru public de colectare, centrelor
orasenesti sau, daca legea nationala prevede, ele
pot fi returnate vanzatorului, in momentul
achizitionarii unor noi produse, echivalente.

Toti producatorii importanti de aparatura
electrocasnica si-au unit eforturile pentru a crea
sisteme speciale de gestionare, care se ocupa cu
colectarea si scoaterea din uz a aparatelor vechi.

Economisirea energiei si protectia
mediului inconjurator

Utilizadnd aragazul intre orele serale si primele ore
ale diminetii, colaborati la reducerea sarcinii
intreprinderilor electrice.

Asigurati-va ca garniturile sunt curate, eficiente, ca
adera bine pe usa cuptorului si nu provoaca
dispersii de caldura.



Intretinere si curitire

Stingerea aparatului
Deconectati aparatul de la alimentarea cu energie
electrica Tnainte de a efectua orice lucrare la acesta.

Curatarea cuptorului

! La curatarea aparatului nu folositi jeturi de aburi.

» Partile externe, smaltuite sau din inox, precum i
garniturile din cauciuc pot fi curatate cu un burete
imbibat Tn apa caldutad si sapun neutru. Folositi
produse speciale pentru indepartarea petelor
persistente. Dupa curatare, clatiti si stergeti bine.
Nu folositi prafuri abrazive sau substante corozive.

* Interiorul cuptorului ar trebui sa fie curatat dupa
fiecare folosire, cand este inca caldut. Folositi apa
calda si detergent, apoi clatiti bine si stergeti cu o
carpa moale. Nu folositi produse abrazive.

+ Curatati partea de sticla a usii cuptorului folosind
un burete si un produs de curatare neabraziv, apoi
stergeti foarte bine cu o carpa moale. Nu folositi
materiale abrazive sau raclete de metal ascutite,
deoarece pot zgaria suprafata si pot cauza
craparea sticlei.

» Accesoriile pot fi spalate ca vesela obignuita,
inclusiv in masina de spalat vase.

* Murdaria si grasimea trebuie indepartate de pe
panoul de control folosind un burete neabraziv sau
0 carpa moale.

Verificarea garniturilor cuptorului

Verificati regulat garniturile din jurul usii cuptorului. Tn
cazul in care garniturile sunt deteriorate, va rugam sa
contactati cel mai apropiat centru de asistenta post-

vanzare. Va recomandam sa nu folositi cuptorul pana
cand nu ati inlocuit garniturile.

Inlocuirea becului de iluminat din cuptor
1. Dupéa deconectarea cuptorului de
la alimentarea cu energie electrica,
scoateti capacul de sticla care
acopera soclul lampii (a se vedea
figura).

2. Scoateti becul si Tnlocuiti-l cu
unul similar: tensiune 230 V, putere 25 W, dulie E14.
3. Montati la loc capacul si reconectati cuptorul la
alimentarea cu energie electrica.

! Nu folositi lampa cuptorului pentru si ca iluminare
a incaperilor.

Curatarea plitei vitroceramice

! Nu folositi detergenti abrazivi sau corozivi (de
exemplu, produsele din tuburile de spray pentru
curatarea gratarelor si cuptoarelor), produse pentru
indepartarea petelor, anti-rugina, detergenti praf sau
bureti cu suprafete abrazive: acestea pot zgaria
suprafata in mod ireparabil.

burete umed gi sa o uscati cu hértia absorbanta de

bucatarie.

Daca plita este deosebit de murdara, frecati-o cu
un produs special de curatare pentru vitroceramica,
apoi clatiti bine si uscati cu grija.

Pentru a indeparta murdaria mai persistenta,
folositi o racletd adecvata (nu este furnizata cu
aparatul). Indepartati scurgerile cat mai curand
posibil, fara a astepta ca aparatul sa se raceasca,
pentru a evita formarea unor cruste din reziduurile
depuse. Puteti obtine rezultate excelente cu
ajutorul unui burete din sdrma de otel inoxidabil -
special conceput pentru suprafete de vitroceramica
- imbibat cu apa si sapun.

Daca pe plita s-au topit In mod accidental
substantele din plastic sau zahar, eliminati-le
imediat cu racleta, in timp ce suprafata este inca
fierbinte.

Cand plita este curata, poate fi tratatd cu un
produs special de intretinere de protectie: pelicula
invizibila lasata de acest produs protejeaza
suprafata de picaturile din timpul gatitului. Aceasta
intretinere trebuiesa fie efectuata in timp ce
aparatul este cald (nu fierbinte) sau rece.
Amintiti-va intotdeauna sa clatiti bine aparatul cu
apa curata si sa il uscati cu grija: reziduurile se pot
incrusta in timpul proceselor ulterioare de gatit.

Produse de curatare plita
vitroceramica

Disponibile la

Racleta fereastra Lame raclete Magazine de bricolaj

Magazine de bricolaj,
supermarket-uri, magazine de
produse chimice

Tnlocuire lame

Magazine de incaltaminte, Co-

COLLO luneta
HOB BRITE

Hob Clean
SWISSCLEANER

op, magazine universale,
magazinele regionale ale
Companiei de electricitate,
supermarket-uri

Curatarea otelului inoxidabil

Otelul inoxidabil poate fi marcat de apa dura care a
fost lasata pe suprafata pentru o lunga perioada de
timp sau de detergentii agresivi care contin fosfor. Va
recomandam sa clatiti bine si apoi sa uscati cu grija
suprafetele de otel.

Asistenta

Va rugdm sa aveti urmatoarele informatii la indemana:

Modelul aparatului (Mod.).
Numarul de serie (S/N).

Aceste informatii pot fi gasite pe placuta cu datele
tehnice de pe aparat si/sau pe ambalaj.

63



- L TIA §
« Conform prevederilor legislatiei privind gesticnarea deseurilor, este interzisa eliminarea deseurilor de echipamente
electrice si electronice (DEEE) alaturi de deseurile municipale nesortate. Ele trebuie predate la punctele municipale
de colectare, societatile autorizate de colectare/reciclare sau distribuitori (in cazul in care se achizitioneaza
echipamente noi de acelasi tip).

« Autoritatile locale trebuie sa asigure spatiile necesare pentru colectarea selectivd a deseurilor precum si
functionalitatea acestora. Contactati societatea de salubrizare sau compartimentul specializat din cadrul primariei
pentru informatii detaliate.

+ Deseurile de echipamente electrice si electronice pot fi predate si distribuitorilor, la achizitionarea de echipamente
noi de acelasi tip (schimb 1 la 1).

« Predarea, de catre utilizatori, a deseurilor de echipamente electrice si electronice, la punctele de colectare
municipale, societatile autorizate de colectare/reciclare sau distribuitori (in cazul in care se achizitioneaza
echipamente noi de acelasi tip) faciliteaza refolosirea, reciclarea sau alte forme de valorificare a acestora.

+ Deseurile de echipamente electrice si electronice pot contine substante periculoase /7 ~N
care pot avea un impact negativ asupra mediului si sanatatii umane in cazul in care
DEEE nu sunt colectate selectiv si gestionate conform prevederilor legale.

+ Simbolul alaturat (o pubela cu roti, barata cu doua linii in forma de X), aplicat pe un
echipament electric sau electronic, semnifica faptul ca acesta face obiectul unei
colectari separate si nu poate fi eliminat impreuna cu deseurile municipale nesortate.

64



Descripcion del aparato

Panel de control

L.La luz piloto del termdstato del horno

M.EI contador de minutos

N.Perilla del termdstato

G.Perilla PROGRAMAS

| .Las perillas de mando de la
Encimera de vitroceramica

H.Luz indicadora de funcionamiento de la
Encimera de vitroceramica

(3]

- ©oo~N®

Vista de conjunto

1.Encimera de vitroceramica

2 Panel de mandos

3 Rejilla estante del horno

4 Asadera o plano de coccion

5 GUIAS de deslizamiento de las bandejas
6.POSICION 5

7 POSICION 4

8 POSICION 3

9 POSICION 2

10POSICION 1

11Patitas regulables
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en cualquier momento. En caso de venta,
cesion o traslado, controle que permanezca junto al
aparato.

! | ea atentamente las instrucciones: contienen
importante informacién sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

! La instalacion del aparato se debe realizar siguiendo
estas instrucciones y por personal calificado.

! Cualquier intervencién de regulacion o mantenimiento
se debe efectuar con la cocina desconectada de la
red eléctrica.

Colocacion y nivelacion

! Es posible instalar el aparato al lado de muebles que
no sean mas altos que la superficie de trabajo.

! Verifigue que la pared que esta en contacto con
la parte posterior del aparato sea de material no
inflamable y resistente al calor (90°C).

Para una correcta instalacion:

e coloque el aparato en la cocina, en el comedor 0 en
un monolocal (no en el cuarto de bafio);

® sjla parte superior de la cocina es mas alta que la
de los muebles, los mismos se deben ubicar, como
minimo, a 200 mm. del aparato;

e sjlacocina se instala

HOOD I debajo de un ar,mgno

— — de pared, este ultimo

Min. 600 mm. 33 debera mantener una
£ £ ¢f| distancia minima del

3 .,
g g &t plano de coccién de 420
£ g 58 mm.
EE

Dicha distancia debe
ser de 700 mm. si los
armarios son de material
inflamable (ver la figura);

— 000000 O

® no coloque cortinas detras de la cocina 0 a menos
de 200 mm. de sus costados;

® |as campanas se deben instalar siguiendo las
indicaciones contenidas en el correspondiente
manual de instrucciones.

Nivelaciéon

Si es necesario nivelar el aparato, enrosque las patas
de regulacion suministradas
con el aparato, en los angulos
de la base de la cocina (verla
figura).

Las patas* se encastran en la
base de la cocina.

Conexion eléctrica
Montaje del cable de alimentacion
El cable se dimensiona de acuerdo al tipo de conexién

eléctrica utilizada segun el siguiente esquema de
conexion:

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
R S

.||_

HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363 ! |
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746 R

B+

J'H:,,_H'_TH
o Lo
I

230V 1N~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746 R N

Para instalar el cable de alimentacion eléctrica:

=

1. Desenrosque el tornillo V del tablero de bornes vy tire
\@ de la tapa para abrirla
g (ver la figura).

2. coloque el puente de
conexion A (ver la figura)
segun el esquema

de conexion que se
encuentra arriba. El
tablero de bornes esta
preparado para la
conexiéon monofasica de
230V: los bornes 1, 2y
3 estan conectados uno
con el otro; el puente 4-5
esta situado en la zona
inferior del tablero de
bornes.

3. Coloque los
conductores Ny =

LR
y

N\
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segun el esquema (ver la figura) y realice la conexion
apretando a fondo los tornillos de los bornes.

4. cologue los cables remanentes en los bornes 1-2-3
y apriete los tornillos.

5. fije el cable de alimentacioén eléctrica en el
correspondiente sujetacable.

6. cierre la tapa del tablero de bornes enroscando el
tornillo V.

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la red

Instale en el cable un enchufe normalizado para la
carga indicada en la placa de caracteristicas colocada
en el aparato (ver la tabla de Datos técnicos).

El aparato se debe conectar directamente a la red
utilizando un interruptor omnipolar con una apertura
minima entre los contactos de 3 mm., interpuesto
entre el aparato y la red. El interruptor debe estar
dimensionado para la carga indicada y responder

a las normas NFC 15-100 (el conductor de puesta a
tierra no debe ser interrumpido por el interruptor). El
cable de alimentacion eléctrica se debe colocar de
modo tal que en ningun punto entre en contacto con
temperaturas que superen los 50°C.

Antes de efectuar la conexion verifique que:

¢ |atoma tenga conexion a tierra y que sea conforme con
la ley;

® |atoma sea capaz de soportar la carga maxima de
potencia de la maquina indicada en la placa de
caracteristicas;

* |a tension de alimentacion eléctrica esté
comprendida dentro de los valores indicados en la
placa de caracteristicas;

e |atoma sea compatible con el enchufe del aparato.
Si la toma no es compatible con el enchufe, llame a
un técnico autorizado para la sustitucion. No utilice
prolongaciones ni tomas multiples.

! Una vez instalado el aparato, el cable eléctricoy la
toma de corriente deben ser facilmente accesibles.

! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

! El cable debe ser revisado periédicamente y
sustituido solo por técnicos autorizados.

! La empresa declina toda responsabilidad cuando
estas normas no sean respetadas.
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TABLA DE CARACTERISTICAS

Dimensiones del

Horno HxLxP 39x44x34 cm
Volumen litros 60
Dimensiones ancho 42 cm.
utiles del cajon profundidad 44 cm.
calientaplatos altura 23 cm.

Max. absorcion de 2100W

energia del horno

Tension y
frecuencia de
alimentacion

ver placa de caracteristicas

Delantera

izquierda 1200W

Posterior 1700W
Encimera de izquierda 1200W

cerdmica Posterior derecha 1700W
Delantera derecha
Absorcién de las
encimeras de

ceramica Max

5800W

Norma 2002/40/CE en la etiqueta
de los hornos eléctricos. Norma EN
50304

Consumo de energia por
conveccion Natural funcion de
calentamiento.___ Convencional

ENERGY LABEL

Normas Comunitarias: 2006/95/EC
del 12.12.06 (Baja Tension) y
posteriores modificaciones -
04/108/EC del 15/12/04
(Compatibilidad Electromagnética)
y posteriores modificaciones -
93/68/EEC del 22/07/93 y
posteriores modificaciones -
2002/96/EC.

1275/2008 (Stand-by/Off mode)

C€
h=¢

La placa de caracteristicas es situada en el interior de la
puerta volcable o, una vez abierto el cajon calienta-platos,
en el costado interior izquierdo del mismo.

Utilice el temporizador de fin de la
coccion

1. Antes que nada es necesario cargar el timbre
girando el mando TEMPORIZADOR DE FIN DE
COCCION un giro casi completo en sentido horario.
2. Volviendo hacia atras en sentido antihorario, fije

el tiempo deseado haciendo coincidir los minutos
indicados en el mando TEMPORIZADOR DE FIN DE
COCCION con la referencia fija que se encuentra en el
panel de control.

3. Una vez cumplido el tiempo, se emitira una senal
sonora y el horno se apagara.

4. Cuando el horno esta apagado, el temporizador
de fin de la coccion se puede utilizar como un normal
contador de minutos.

! Para utilizar el horno con funcionamiento manual, o
sea, excluyendo el temporizador de fin de coccioén, es
necesario girar el mando TEMPORIZADOR DE FIN DE
COCCION hasta el simbolo .



Puesta en funcionamiento y uso

Uso del horno

! La primera vez que encienda el horno, hagalo
funcionar vacio, durante una hora aproximadamente,
con el termostato al maximo y con la puerta cerrada.
Luego apaguelo, abra la puerta y airee el ambiente en
el que se encuentra. El olor que se advierte es debido
a la evaporacion de las sustancias utilizadas para
proteger el horno.

! Antes del uso, quite las peliculas de plastico
colocadas a los lados del aparato

! No apoye nunca objetos directamente en el fondo del
horno porque se puede dafiar el esmalte.

1. Seleccione el programa de coccion deseado
girando el mando PROGRAMAS.

2. Elija la temperatura aconsejada para ese programa,
girando el mando TERMOSTATO.

Una lista con las cocciones y las correspondientes
temperaturas aconsejadas, se encuentra en la tabla
correspondiente (ver Tabla para cocciones al horno).

Durante la coccion es posible:

e modificar el programa de coccién con el mando
PROGRAMAS;

e modificar la temperatura con el mando
TERMOSTATO;

e interrumpir la coccion llevando el mando
PROGRAMAS hasta la posicion 0;

! Coloque siempre los recipientes de coccion sobre la
parrilla suministrada con el aparato.

Piloto TERMOSTATO

Si esta encendido, indica que el horno esta en
funcionamiento. Se apaga cuando en el interior

del horno se alcanza la temperatura seleccionada.
En ese momento, el piloto se enciende y se apaga
alternativamente indicando que el termostato esta en
funcionamiento y mantiene la temperatura constante.

Luz del horno

Se enciende girando el mando PROGRAMAS
hasta una posicion diferente de “0”. Permanece
encendida mientras el horno esta en funcionamiento.

Seleccionando G con el mando, la luz se enciende sin
activar ningun elemento calentador.

ATENCION! El hor-

no esta dotado de un
sistema de bloqueo de
las parrillas que permite
quitarlas sin que sobre-
y salgan del horno(1).
Para quitar completa-
mente las parrillas, como
se indica en el dibujo,
es sufi ciente levantarlas cogiéndolas de la parte
delantera y tirar (2).

ES)
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Temporizador

Para accionar el Temporizador (Contador de minutos)
proceda del siguiente modo:

1. gire en sentido horario & un giro casi completo el
mando del TEMPORIZADOR para cargar la alarma;

2. gire en sentido antihorario O el mando del
TEMPORIZADOR fijando el tiempo deseado.

Programas de coccion

! En todos los programas se puede fijar una
temperatura entre 60°C y MAX, excepto en el
programa GRILL, para el cual se aconseja utilizar solo
MAX.

Programa HORNO CONVENCIONAL
(ESTATICO)
Se encienden los dos elementos calentadores inferior y
superior. Con esta coccion tradicional es mejor utilizar
una sola bandeja: si se utilizan varias bandejas se
produce una mala distribucion de la temperatura.

[—1I Programa HORNO DULCE

Se enciende el elemento calentador inferior. Esta
posicion es aconsejada para retocar la coccion

de alimentos (colocados en bandejas para horno)

que resulten ya bien cocidos en la superficie pero
internamente estén todavia blandos, o para dulces
con cobertura de fruta o mermelada, que requieren

un moderado color superficial. Es importante destacar
que esta funcién no permite que se alcance la maxima
temperatura en el interior del horno (250°C), por lo
tanto, no es aconsejable la coccidon de alimentos
manteniendo el horno siempre en esta posicion,

a menos que se trate de tortas que requieren
temperaturas inferiores o iguales a 180°C.

""" | programa HORNO SUPERIOR

Se enciende el elemento calentador superior. La
elevada y directa temperatura del grill, permite el
inmediato asado superficial de las carnes, con lo que,
al impedir el escape de liquidos las mantiene mas
tiernas.
M Programa GRILL

Se enciende el elemento calentador superior y se
pone en funcionamiento el ventilador. La coccion con
el asador eléctrico es particularmente aconsejada
para aquellos platos que necesitan de una elevada
temperatura superficial: chuletas de ternera y de vaca,
entrecOte, solomillo, hamburguesas, etc...

! Las cocciones GRILL se deben realizar con la puerta
cerrada.



Consejos practicos para cocinar

! En las cocciones al GRILL, cologue la grasera en la PIZZA

posicion 1 para recoger los residuos de coccién (jugos ~ ® Utilice una bandeja para pizza de aluminio liviano

y/o grasas). apoyandola sobre la parrilla suministrada con el

horno.

GRILL Con la grasera, los tiempos de coccion aumentan

e Introduzca la parrilla en la posicion 3oenla 4y y dificilmente se obtenga una pizza crocante.
coloque los alimentos en el centro de la misma. * Enel caso de pizzas muy condimentadas, es

e Se aconseja fijar el nivel de energia en el valor aconsejable colocar la mozzarella (queso tipico de
méaximo. No se alarme si |a resistencia superior ltalia) en la mitad de la coccion.

no permanece constantemente encendida: su
funcionamiento esta controlado por un termostato.

Tabla de coccion en el horno

Posicion de la |Comida para cocinar Peso | Posicion para Tiempo de Posicion | Tiempo
perilla de (Kg) | la coccion en | precalentamiento de la de
seleccién los pisos (minutos) perilla del | coccion
desde abajo termostato | (minutos)
1 Convencional |Pato 1 3 15 200 65-75
Asado de ternera o de vaca 1 3 15 200 70-75
Asado de cerdo 1 3 15 200 70-80
Bizcochos (de pastaflora) - 3 15 180 15-20
Torta glaseada 1 3 15 180 30-35
Lasanas 1 3 10 190 35-40
Cordero 1 2 10 180 50-60
Caballa 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Hojaldre con crema 0.3 3 10 180 30-35
Bizcocho 0.5 3 10 170 20-25
Tortas saladas 1.5 3 15 200 30-35
2 Horno Dulce |Tortas leudadas 0,5 3 15 160 30-40
Torta glaseada 1 3 15 180 35-40
Tortas de fruta 1 3 15 180 50-60
Brioches 0,5 3 15 160 25-30
3 Horno Retoques de coccion - 3/4 15 220 -
Superior
4 Grill Lenguados y sepias 1 4 5 Max 8-10
Broquetas de calamares y
cangrejos 1 4 5 Max 6-8
Filete de merluza 1 4 5 Max 10
Verduras a la parrilla 1 3/4 5 Max 10-15
Bistec de ternera 1 4 5 Max 15-20
Chuletas 1 4 5 Max 15-20
Hamburguesas 1 4 5 Max 7-10
Caballa 1 4 5 Max 15-20
Tostadas n.° 4 4 5 Max 2-3

Nota: los tiempos de coccién son indicativos y se pueden modificar en base a sus gustos personales. En las
cocciones al grill la grasera se coloca siempre en el 1° piso contando desde abajo.
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Uso de la encimera de vitroceramica

! La cola aplicada sobre las juntas deja algunas trazas
de grasa en el vidrio. Antes de utilizar el aparato, se
recomienda eliminarlas con un producto especifico
para el mantenimiento, no abrasivo. Durante las
primeras horas de funcionamiento, es posible advertir
un olor a goma que pronto desaparecera.

Encender y apagar las zonas de coccidn

Para encender una zona de coccion gire en sentido
horario el mando correspondiente.

Para apagarla, gire el mando en sentido antihorario

hasta el "0".

El piloto FUNCIONAMIENTO DE PLACAS encendido
sefiala que, como minimo, una placa de la encimera
esta funcionando.

Las zonas de coccion

En la encimera hay elementos calentadores eléctricos
radiantes. Durante el funcionamiento se vuelven de

color rojo:
A. Zona de coccion con elementos radiantes.
Y B. Piloto de calor: indica
A T % A que la temperatura de la zona
‘ \ de coccion correspondiente es
A - \ A A mayor que 60°C, aun cuando
o i!?\/ el elemento esté apagado pero
B todavia caliente.

Zona de coccion con elementos radiantes

Los elementos calentadores radiantes estan
constituidos por elementos calentadores circulares
gngsned\l/anIven rojos después de 10-20 segundos del

Posicion

Placa normal o rapida

0 Apagado

1 Coccién de verduras, pescados

5 Coccion de papas (a vapor) sopas,
garbanzos, porotos
Para continuar la coccién de grandes

3 ) . .
cantidades de alimentos, minestrones

4 Asar (mediano)

5 Asar (fuerte)

6 Dorar o alcanzar el hervor en poco tiempo

Consejos practicos para el uso de la encimera

e Utilice ollas con fondo plano y de gran espesor para
asegurarse que se adhieran perfectamente a la
zona calentadora;
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e utilice ollas de un diametro suficiente para cubrir
completamente la zona de coccién, de ese modo
se garantiza el aprovechamiento de todo el calor
disponible;

e K

e controle que el fondo de las ollas esté siempre
perfectamente seco y limpio: asi, la adherencia a las
zonas de cocciodn sera optima y tanto las ollas como
la encimera duraran mas tiempo;

e evite utilizar las mismas ollas usadas en los
quemadores a gas: la concentracion de calor en los
quemadores a gas puede deformar el fondo de la
olla que, en consecuencia, pierde adherencia;

e nunca deje una zona de coccion encendida sin una
olla porque podria dafiarse.

Ohutusahela

! Et pliit ei

i | kukuks Umber,
v || kui naiteks laps
"| peaks ronima
ahju uksele,
TULEB paigal-
dada turvakett!
Pliit on varusta-
tud turvaketiga,
mis kinnitatak-
se kruviga (ei
kuulu komplek-

ti) pliidi taga olevale seinale ja

samal kdrgusel ka pliidi tagapaneelile. Kruvi ja taubli
valimisel Iahtuge seadme taga oleva seina materja-
list. Kui kruvi 1dbimd6t on alla 9 mm, tuleb paigaldada
ka seib. Betoonseina puhul tuleb kasutada kruvi,
mille 1bimddt on vahemalt 8 mm ja pikkus 60 mm.
Veenduge, et kett on kinnitatud pliidi tagapaneelile ja
seina kllge, nagu joonisel naidatud. Kett peab olema
pingul ja maapinnaga paralleelselt.



Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en conformidad
con las normas internacionales sobre seguridad.

Estas advertencias se suministran por razones de seguridad
y deben ser leidas atentamente.

Seguridad general

* Laencimera de vitroceramica resiste las variaciones de
temperatura y los golpes. No obstante, recuerde que
cuchillas o utensilios de cocina afilados pueden romper
la superficie de la encimera. Si esto sucede, desenchufe
inmediatamente la cocina, llame solamente a un centro de
asistencia técnica autorizado y exija el uso de repuestos
originales. No respetar estas condiciones puede afectar la
seguridad del aparato.

e Elaparato ha sido fabricado para un uso de tipo no
profesional en el interior de una vivienda.

e Elaparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si el
espacio esta protegido porque es muy peligroso dejarlo
expuesto a la lluvia y a las tormentas.

¢ No toque la maquina descalzo o con las manos y pies
mojados o humedos.

¢ El aparato debe ser utilizado para cocinar
alimentos, sélo por personas adultas y
siguiendo las instrucciones contenidas en este
manual. Cualquier otro uso (como por ejemplo:
calefaccion de ambientes) se debe considerar
impropio y, por lo tanto, peligroso. El fabricante
no puede ser considerado responsable por los
daios derivados de usos impropios, erroneos e
irracionales.

e Elmanual pertenece a un aparato de clase 1 (aislado) o
clase 2 - subclase 1 (empotrado entre dos muebles).

¢ Mantenga alejados a los nifios.

¢ Evite que el cable de alimentacion eléctrica de otros
electrodomésticos entre en contacto con partes calientes
del aparato.

¢ No obstruya las aberturas de ventilacion y de eliminacion
del calor.

e Utilice siempre guantes para horno para introducir o
extraer recipientes.

¢ No utilice liquidos inflamables (alcohol, bencina, etc.)
cerca del aparato mientras esta en funcionamiento.

¢ No cologue material inflamable en el compartimento
inferior de depdsito 0 en el horno: si el aparato se pone en
funcionamiento inadvertidamente, podria incendiarse.

e Cuando el aparato no se utiliza, controle siempre que los
mandos estén en la posicion e.

¢ No desconecte el aparato de la toma de corriente tirando
del cable sino sujetando el enchufe.

¢ No realice la limpieza o el mantenimiento sin haber
desconectado primero el aparato de la red eléctrica.

* En caso de averia, no acceda nunca a los mecanismos
internos para intentar una reparacion. Llame al Servicio de
Asistencia Técnica.

¢ No apoye objetos pesados sobre la puerta del horno
abierta.
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No esta previsto que el aparato sea utilizado por personas
(incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales disminuidas, por personas inexpertas o que
no tengan familiaridad con el producto, salvo que estén
vigiladas por una persona responsable de su seguridad,
0 que no hayan recibido instrucciones preliminares sobre
el uso del aparato.

Evite que los nifios jueguen con el aparato.

Sila cocina se coloca sobre un pedestal, tome las
precauciones necesarias para que el aparato no se
resbale de dicho pedestal.

No cologque material inflamable en el compartimento
inferior.

Las superficies internas del cajon (cuando existe) pueden
calentarse.

Si la cocina se coloca sobre un pedestal, tenga las
precauciones necesarias para que el aparato no se
resbale de dicho pedestal.

Eliminacion

¢ Eliminacion del material de embalaje: respete las normas
locales, de esta manera los embalajes podran ser
reutilizados.

¢ |anorma europea 2002/96/CE sobre la eliminacién de
aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE), establece
que los electrodomésticos no se deben eliminar de la
misma manera que los desechos solidos urbanos. Los
aparatos en desuso se deben recoger separadamente
para optimizar la tasa de recuperacion y reciclaje de
los materiales que los componen e impedir potenciales
danos para la salud y el medio ambiente. El simbolo de
la papelera tachada se encuentra en todos los productos
para recordar la obligacion de recoleccion separada.
Los electrodomésticos en desuso se podran entregar
al servicio publico de recoleccion, llevarlos a las zonas
comunales especificas o, si esta previsto por la ley
nacional en la materia, devolverlos a los revendedores
con el objeto de adquirir nuevos productos equivalentes.
Todos los principales productores de electrodomésticos
estan creando y administrando sistemas de recoleccion y
eliminacién de los aparatos en desuso.

Ahorrar y respetar el medioambiente

e Utilizando el horno en los horarios que van desde las Ultimas
horas de la tarde hasta las primeras horas de la manana, se
colabora en la reduccion de la carga de absorcion de las
empresas eléctricas.

e Se recomienda efectuar siempre las cocciones GRILL,
DOBLE GRILL y GRATIN con la puerta cerrada: se
obtendran asi mejores resultados y también un sensible
ahorro de energia (10% aproximadamente).

* Mantenga las juntas en buen estado y limpias para que se
adhieran bien a la puerta y no provoquen dispersion del
calor.
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Mantenimiento y cuidados

Interrumpir el suministro de corriente
eléctrica

Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el
aparato de la red de alimentacion eléctrica.

! No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion
para la limpieza del aparato.

Limpiar el horno

e | as partes externas esmaltadas o de acero inoxidable
y las juntas de goma se pueden limpiar con una
esponja empapada en agua tibia y jabon neutro. Si
las manchas son dificiles de eliminar use productos
especificos. Se aconseja enjuagar abundantemente
y secar después de la limpieza. No utilice polvos
abrasivos ni sustancias corrosivas.

e Elinterior del horno se debe limpiar preferentemente
cada vez que se utiliza, cuando todavia esta tibio.
Utilice agua caliente y detergente, enjuague y
seque con un pafio suave. Evite el uso de productos
abrasivos.

e Limpie el vidrio de la puerta con esponjas y
productos no abrasivos y séquelo con un pafio
suave; no utilice materiales asperos abrasivos o
raederas metalicas afiladas que puedan rayar la
superficie y quebrar el vidrio.

e | os accesorios se pueden lavar como cualquier vajilla
(incluso en lavavajillas).

e |alimpieza del panel de control se debe realizar con
una esponja no abrasiva o con un pafo suave.

Controlar las juntas del horno

Controle periédicamente el estado de la junta que
rodea la puerta del horno. Si se encontrara dafiada,
llame al Centro de Asistencia Técnica méas cercano. Es
aconsejable no usar el horno hasta que no haya sido
reparada.

Para sustituir la bombilla de iluminacion
del horno

1. Después de haber desconectado
el horno de la red eléctrica, quite la
tapa de vidrio del portalampara (ver
la figura).

2. Extraiga la bombilla y sustituyala
con una analoga: voltaje de 230V,
potencia de 25 W, casquillo E 14.

3. Vuelva a colocar la tapa 'y a
conectar el horno a la red eléctrica.

! No utilice la lampara del horno para iluminar
ambientes.

Limpiar la encimera de vitroceramica

! Evite el uso de detergentes abrasivos o corrosivos,
como aerosoles para barbacoas y hornos, quitamanchas
y productos anticorrosivos, jabones en polvo y esponjas
con superficie abrasiva, pueden rayar irremediablemente
la superficie.
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e Para un mantenimiento ordinario, es suficiente lavar la
encimera con una esponja humeda, secandola luego
con un papel absorbente para cocina.

¢ Sila encimera esta particularmente sucia, refriéguela
con un producto especifico para la limpieza de las
superficies vitroceramicas, enjuaguela y séquela.

e Para eliminar las acumulaciones de suciedad
mas consistentes utilice la raedera especial (no
suministrada con el aparato). Intervenga lo antes
posible, sin esperar que el aparato se enfrie para evitar
que los residuos formen costras. Se pueden obtener
excelentes resultados usando una esponja con hilos
de acero inoxidable especial para encimeras de
vitroceramica, embebida en agua y jabon.

e Sisobre la encimera se hubieran fundido
accidentalmente objetos o materiales como plastico
0 azucar, eliminelos inmediatamente con la raedera,
mientras la superficie esta todavia caliente.

e Una vez limpia, la encimera se puede tratar con
un producto especifico para el mantenimiento y la
proteccion: la pelicula invisible que deja este producto
protege la superficie en caso de escurrimientos
durante la coccion. Se recomienda realizar estas
operaciones con el aparato tibio o frio.

e Recuerde siempre enjuagar la encimera con agua
limpia y secarla cuidadosamente: en efecto, los
residuos de productos podrian encostrarse durante la
siguiente coccion.

Limpiar el acero inoxidable

Si el acero inoxidable se deja mucho tiempo en contacto
con agua muy calcarea o con productos de limpieza
que contengan fésforo, puede mancharse. Se aconseja
enjuagar abundantemente y secar con cuidado.

Producto de limpieza Lungares de venta

Rasqueta Hojas de Bricolage en Grandes

recambio superficies, Ferreterias,
Droguerias

Clean, Vitroceramic, Sidol |Grandes superficies,

Inox Supermercados,
Droguerias

SWISSCLEANER Kuhn-Rikon Espanola
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