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ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Lid

Handgrip of lid

Detachable control panel
Temperature button

On/off button

Digital timer

Safety switch

Heating element

Frying basket

Folding handle of frying basket
Removable inner bowl
'MIN"and 'MAX indications for oil/fat level
Housing

Carrying handles

Type plate

Cord

Cord storage compartment
@ Water tray

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

(ol Z1=1- =T I-TrlolnImlclofo >

Danger
- Never immerse the control panel with the heating element attached to it in water nor rinse it
under the tap.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge
of the table or worktop on which the appliance stands.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

- During frying, hot steam is released through the filter. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam. Also be careful of hot steam when you remove the lid.

Caution

- Always return the appliance to a service centre authorised by Philips for examination or repair.
Do not attempt to repair the appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

- Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

- Do not touch the viewing window, as it becomes hot during frying.
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- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

- Fry food golden-yellow instead of dark or brown and remove burnt remnants. Do not fry
starchy foods, especially potato and cereal products, at a temperature above 175°C (to minimise
the production of acrylamide).

- Prevent water and/or ice from coming into contact with oil or fat, as this causes heavy spattering
or violent bubbling of the oil or fat. To achieve this, remove all excess ice from frozen ingredients
before you fry them and dry ingredients thoroughly before you fry them. Do not overfill the
basket. After cleaning, dry all parts thoroughly before you put oil or fat in the fryer.

- Do not fry Asian rice cakes (or similar types of food) in this appliance. This might cause heavy
spattering or violent bubbling of the oil or fat.

- Make sure the fryer is always filled with oil or fat to a level between the ‘MIN'"and ‘MAX’
indications on the inside of the inner bowl to prevent either overflowing or overheating.

- Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat, as this can damage the
appliance.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Preparing for use

Clean the appliance before you use it for the first time (see chapter ‘Cleaning’).
Place the control panel onto the housing (‘click’). (Fig.2)

If the control panel is not correctly placed, the safety switch makes it impossible to operate the

fryer.
Remove the lid (Fig. 3).

Consult the oil/fat table to determine how much oil or fat you have to put in the
fryer (Fig. 4).

Fill the fryer with oil, liquid frying fat or melted solid fat to a level between the ‘MIN’ and
‘MAX’ indications and put the lid on the fryer.

Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat.
QOil and fat

Never mix different types of oil or fat and never add fresh oil or fat to used oil or fat.

- We advise you to use frying oil or liquid frying fat. Preferably use vegetable oil or fat that is rich
in unsaturated fats (e.g. linoleic acid), such as soy oil, peanut oil, maize oil or sunflower oil.

- Only use types of oil or fat that are suitable for deep frying and that contain an antifoam agent.
You can find this information on the package or label of the oil or fat.

- Because oil and fat lose their favourable properties rather quickly, it is important that you
change the oil or fat regularly (after 10-12 times).

- Always change the oil or fat if it starts to foam when it is heated, if it has a strong smell or taste
or if it turns dark and/or syrupy.

Solid fat

You can also use solid frying fat. In that case, extra precautions are necessary to prevent the fat from
spattering and the heating element from overheating or becoming damaged.
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If you want to use new blocks of fat, melt them slowly over a low heat in a normal pan.
Pour the melted fat carefully into the fryer.
Store the fryer with the resolidified fat still in it at room temperature.

If the fat gets very cold, it may start spattering when it melts. Punch some holes into the
resolidified fat with a fork to prevent this (Fig. 5).

Be careful not to damage the inner bowl with the fork.

Using the appliance

Frying

Take the entire cord from the cord storage compartment and put the plug in the wall
socket (Fig. 6).

Fold out the handle of the frying basket (‘click’) (Fig. 7).
You can leave the basket in the fryer while the oil or fat heats up.

Remove the lid (Fig. 3).

To switch on the fryer, press the on/off button for 2-3 seconds (Fig. 8).
D The display lights up and you hear a beep.

Press the temperature button one or more times to set the required temperature. (Fig.9)

For the required temperature, see the package of the food to be fried or the food table at the end

of this booklet

D  While the fryer heats up, the thermometer symbol on the display fills and empties
continuously.

A When the oil reaches the selected temperature (which takes 10 to 15 minutes), you hear an
audible signal and the entire thermometer symbol on the display turns black.

Remove the basket from the fryer and put the food to be fried in the basket.

Do not fry very large quantities at one time. Consult the food table at the end of this booklet
(the recommended quantity is indicated by @).

Note: Dry ingredients thoroughly before you fry them.
Note: Remove all excess ice from frozen ingredients before you fry them.

Bl Carefully place the basket in the bracket on the inside of the bowl. Do now lower the basket
into the oil or fat (Fig. 10).

[Ell Put the lid on the fryer.

Lift the basket off the bracket and lower it into the oil or fat.
During frying, the thermometer symbol on the display may start to fill up again. This indicates that
the heating element switches on and off to maintain the correct temperature.

Set the timer to the required frying time and then press the on/off button briefly to activate
the timer (see section ‘Timer’).

Stick to the preparation time indicated on the package of the food to be fried or mentioned in the

food table at the end of this booklet.

Note:You can also use the fryer without setting the timer.

Timer

This appliance is equipped with a digital timer.
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The timer indicates the end of the frying time, but does NOT switch off the fryer.

Press the + or - button on the control panel once.The timer automatically sets a frying time
of 10 minutes.Then press the + or - button to set the correct frying time in minutes. (Fig. 11)

The maximum time that can be set is 99 minutes.

D Keep the button pressed to put the minutes forward quickly. Release the button once the
required frying time has been reached.

Press the on/off button briefly to activate the timer (Fig. 8).

D The timer starts to count down.

D While the timer counts down, the remaining frying time in minutes and seconds flashes on
the display.

If you want to change the set time after you have activated the timer, press the on/off button
briefly to pause the timer. Press the + or - button to set the correct frying time.Then press
the on/off button briefly to activate the timer again.

When the preset time has elapsed, you hear an audible signal for 30 seconds.To stop the
audible signal, briefly press any button.

After frying

Beware of hot steam and possible spattering of oil.

Take the lid off the fryer.

Carefully remove the basket from the fryer (Fig. 12).
To remove excess oil or fat, shake the basket over the fryer or put the basket in the draining
position by placing it in the bracket on the inside of the inner bowl.

Put the fried food in a bowl or colander lined with grease-absorbing paper, e.g. kitchen paper.

If you want to fry another batch, wait until the thermometer symbol on the display turns
black again.

If you want to stop frying, press the on/off button for 2-3 seconds to switch off the
fryer (Fig. 8).

A Put the basket in the fryer.
Close the lid.
Bl Unplug the appliance after use.

Note: If you do not use the fryer regularly, remove the oil or liquid fat. Store the oil or liquid fat in well-
closed containers, preferably in the refrigerator or in a cool place.

Frying tips

- Forinformation about which quantities and settings to select, see the food table at the end of
this booklet.

- Carefully shake off as much ice and water as possible and dab the food to be fried until it is
properly dry.

- Do not fry large quantities at one time. Do not exceed the quantities mentioned in the food
table at the end of this booklet ( @ indicates the recommended quantity).

Getting rid of unwanted flavours

Certain types of food, particularly fish, can give the oil or fat an unpleasant flavour. To neutralise the
taste of the oil or fat:
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Heat the oil or fat to a temperature of 160°C.
Put two thin slices of bread or a few sprigs of parsley in the oil.

Wait until no more bubbles appear and then scoop the bread or the parsley out of the fryer
with a spatula.
The oil or fat now has a neutral taste again.

Home-made French fries

You make the tastiest and crispiest French fries in the following way:

Use firm potatoes and cut them into sticks. Rinse the sticks with cold water.
This prevents them from sticking to each other during frying.

Note: Dry the sticks thoroughly.

Fry the French fries twice: the first time for 4-6 minutes at a temperature of 160°C, the
second time for 3-4 minutes at a temperature of 170°C.
Let the French fries cool down before you fry them for the second time.

Put the home-made French fries in a bowl and shake them.

Let the oil or fat cool down for at least 4 hours before you clean or move the fryer.

Never immerse the control panel with the heating element in water nor rinse it under the tap. If
necessary, clean this part with a moist cloth.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Remove the lid. (Fig.3)
Remove the basket from the fryer.

Remove the control panel with the heating element from the fryer and put it in a safe, dry
place. (Fig.13)

Remove the water tray from the fryer and empty it.
Lift the inner bowl out of the appliance and pour out the oil or fat (Fig. 14).

A Clean the housing, the inner bowl, the lid, the water tray and the frying basket in the
dishwasher or in hot water with some washing-up liquid. Rinse them with fresh water and
dry them properly.

Make sure that all parts are dry before you fill the fryer with oil or fat.

Let the oil or fat cool down for at least 4 hours before you store the fryer.

Put all parts back into the fryer housing in the following order:inner bowl, control panel with
heating element, water tray, frying basket and lid.

Push the cord into the cord storage compartment. (Fig. 15)
Lift the fryer by its handles and store it (Fig. 16).
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- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig.17).

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,

go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

Problem Cause

The fried food
does not have a
golden brown
colour and/or is
not crispy.

You have selected a too
low temperature and/or
the food has not been
fried long enough.

You have not fried the
food long enough.

There is too much food in
the basket.

The oil or fat does not
become hot enough.

The fryer gives
off a strong
unpleasant smell.

The permanent anti-
grease filter is saturated.

The oil or fat is no longer
fresh.

The type of oil or fat used
is not suitable for deep-
frying food.

Steam escapes You may not have placed
from other places the lid properly on the
than the filter appliance.

The permanent anti-
grease filter is saturated.

Solution

Check the package of the food to be fried or
the food table at the end of this booklet for the
correct temperature.

Check the package of the food to be fried or
the food table at the end of this booklet for the
correct temperature.

Never fry more food at one time than the
quantity mentioned in the food table at the end
of this booklet.

The fuse of the temperature control may

have blown, causing the safety cut-out to switch
off the appliance. Carefully press the reset
button at the back of the control panel with a
small screwdriver.

Remove the lid and clean the lid and the filter in
hot water with some washing-up liquid or in the
dishwasher.

Change the oil or fat. Regularly sieve the oil or
fat to keep it fresh longer.

Use frying oil or liquid frying fat of good quality.
Never mix different types of oil or fat.

Place the lid properly on the appliance.

Remove the lid and clean the lid and the filter in
hot water with some washing-up liquid or in the
dishwasher.
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Problem Cause
Oil or fat spills There is too much oil or
over the edge of  fat in the fryer.
the fryer during
frying.
The food contains too
much moisture.
There is too much food in
the frying basket.
The oil or fat The food contains too
foams strongly much moisture.
during frying.
The type of oil or fat used
is unsuitable for deep-
frying food.
You have not cleaned
the inner bowl! properly.
The fryer does You have not switched on
not work. the fryen

You have not placed the
control panel properly.

The safety cut-out has

switched off the appliance.

Solution

Make sure the oil or fat in the fryer does not
exceed the MAX indication.

Dry the food thoroughly before you fry it and
fry the food according to the instructions in this
user manual.

Do not fry more food at one time than the
quantity mentioned in the food table at the end
of this booklet.

Dry the food thoroughly before you fry it.

Use frying oil or liquid frying fat that is suitable
for deep-frying food. Never mix different types
of oil or fat.

Clean the inner bowl as described in this user
manual.

Set the on/off switch to ‘I to switch on the fryer

Make sure the control panel is placed correctly.
You hear a click when the control panel locks
into position.

The fuse of the temperature control may have
blown, causing the safety cut-out to switch off
the appliance. Carefully press the reset button at
the back of the control panel with a small
screwdriver. Now the appliance is ready for use
again.

If pressing the reset button does not help, go to
your Philips dealer or a service centre authorised
by Philips.
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[lo3apaBAeHMA 3a BalliaTa MOKyrKa U A0bpe Aowaum BbB Philips! 3a Aa ce Bb3noA3saTe 13uUgA0 OT
npeaAaraHata oT Philips noaApbXKa, perncTprpanTe NpoAykTa cv Ha www.philips.com/welcome.

O6w0 onucanue (pwur. 1)

O Kanax
ApbKKa Ha Kanaka
© Pasraobsiem KoMaHAEH NaHeA
® Byron 3a Temnepatypara
@ Byror on/off (BrkaM3KA.)
@ Liudpos Taimep
[NpeanaseH Kaioy
HarpesaTeneH enemeHT
KowHuua 3a mbprkeHe
CrbBaema ApPbXKKa Ha KOWHMLATa 33 MbpyKeHe
[MoaBW»KHA BbTPeELIHa Kyna
@ O6o3raverna “MIN" 11 *MAX’ 33 HUBOTO Ha Ma3HMHaTa
(] Kopnyc
APBXRKM 33 HoCceHe
© Tabenka ¢ parHm
@ Kaben
OTaeneHve 3a npubyrpare Ha LWHypa
TaBuuka 3a Boaa

Ba)kHo

|_|pe,A,l/I Aad N3MNOA3BATE YPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCNAoaTauma 1 ro
3arnaseTe 3a CrpasKa B 6bAeLLl,e.

OnacHocT
- Hwukora Ha noTananTe KOMaHAHWA MaHEA C HarpeBATEAHMS EAEMEHT, MPUKaYeH KbM HEro, BbB
BOA@, HUTO M MAAKHETE MOA Tevallla BOAA.

MpeaynpexaeHue

- [lpeak aa cBbprKETE YpeAa KbM MpeXKaTa, IpOBEPETE AAAU MOCOYEHOTO BbPXY YPeAad
HanpeXKeH1e OTroBaps Ha HAMPEXEHNETO Ha MECTHATA EAEKTPUYECKA MPEKa.

- He u3nonassaniTe ypeaa, ako LLENCEABT, MPEXOBUAT KADEABT MAM CaMUAT YPeA Ca NMOBPEAEHMU.

- AKO 3axpaHBalWAT KabeA ce MoBpeAw, TOM TpabBa BMHarm Aa ce noamers ot Philips,
ymbAHOMOLLIeH cepBr3 Ha Philips nan moaobHM KBaAndULIMpaHn AvLa, 3a Aa ce u3berHe
OMacHoCT.

- To3u ypea He e nNpeaHasHayeH 3a NMoA3BaHe OT Xopa (BKAIOUUTEAHO A€eLia) C HaMaAeH!
OU3NUECKI YCeLiaHUs MAM YMCTBEHM HEAB3W MAW DE3 OMUT 1 MO3HAHMS, aKo Ca OCTaBeHK be3
HabAIOAEHME W HE Ca MHCTPYKTUPaHW OT CTPaHa Ha OTroBapsLLO 3a TAxHaTa 6e30MacHOCT AvLe
OTHOCHO HauMHa Ha M3MoA3BaHe Ha YpeAa.

- HarnexxaaiiTe aeliaTa, 3a Aa HE TV UIPasiT C ypeAa.

- [laseTe 3axpaHBaLs kabeA OT AOCTBI Ha Aelia. He ro ocTasanTe aAa BucK npes pbba Ha
MacaTa WAV paboTHMS MAOT, Ha KOMTO € CAOXKEH YPEABT.

- BraoysaiiTe ypeaa caMo B 3a3eMeH MPEXOB KOHTAKT.

- [o Bpeme Ha MbpykeHeTO Mpe3 GMATbPA Ce OTAEAA ropellia napa. ApbKTe pbLEeTE 1 AULETO Ch
Ha 6e30MacHO pascTosiHKe OT napaTta. BHMaBalTe Cblo Aa Ce MaswTe OT ropetla napa, Korato
MaxaTe Karaka.



14 BbAITAPCKU

BHumaHune

- BuHarm 3aHacsaiTe ypeaa 3a mpoBepKa MAM PeMOHT B YribAHOMOLLEH cepai3 Ha Philips. He ce
OMUTBANTE CamMUl Aa MOTPaBATE YPEA, 3allOTO rapaHLMATa Le CTaHe HEeBaAVAHA.

- [locTaBeTe ypeaa BbpXy XOPW3OHTaAHa, paBHa U CTabWAHa MOBBbPXHOCT.

- He aokocBaiiTe Mpo30pUETO, Thi1 KATO MPU MbPXKEHE TO Ce HaXKEexaBa.

- To3u ypea e NpeaHasHayeH caMo 3a BUTOBM LieAn. AKO YPEABT Ce M3MOA3BA HEMPABUAHO MAU
33 NPOGECHMOHAAHM MAV MOAYNPODGECMOHAAHM LIEAU MAM aKO CE M3MOA3BA MO HauMH, KOUTO He e
B CbOTBETCTBME C YKa3aHWsATa B TOBa PbKOBOACTBO 3a €KCMAOATALMA, rapaHLMsTa CTaBa
HeBaAMAHa 1 Philips 0Tka3Ba OTrOBOPHOCT 3a KakBMTO M AQ € MPUUMHEHN LLETU.

- [TbprKeTe MPOAYKTUTE AO 3AATWCTO-XKbAT LBST, @ HE AO TbMEH MAM KadsB 1 MaxaiiTe
nsropeAnTe ocTaTblm! He mbpykeTe cbabpKalLM CKOPOAAA MPOAYKTH, OCODEHO KapTOdeHH 1
3bpHEHN MPOAYKTM Mpu TemnepaTypa Haa 175°C (3a Aa ce MUHMMK3MPa 0Opa3yBaHeTo Ha
aKpUAIMMA).

- He aonyckaniTe Boaa W/MAM AeA Ad MOMAAAT B OAMOTO UAM Ma3HMHATA, ThIA KaTO TOBA BOAM AO
TAXHOTO CMAHO PA3MANCKBAHE MAV KUMEX. 32 A MOCTUrHETE TOBA, OTCTPAHABANTE U3AMLLIHMA
AEA, OT 3aMpaseHUTEe CbCTaBKM MpeA MbPXKEHETO M. He npembABaliTe KoLHMLATA 3a MbpXKeHe.
Chea, MouncTBaHe MoACyLLaBanTe BCUYKM YacTK AODPe, Mpean Ad NOCTaBKTE BbB GPUTIOPHIMKA
OAVO WAV Ma3HMHA.

- He nbprkeTe asmaTcku opur3 (MAM MOAOBHM XpaHu) B TO3M YpeA. TOBa MOXKE Aa AOBEAE AO
CWMAHO PasMAMCKBAHE WAV KUMEX Ha MasHMHaTa.

- BHumaBaliTe GpUTIOPHMKLT Ad € BUHArK HambAHEH C MasHUHA AO HMBO MEXAY O3HaYeHMATa
MIN 1 MAX oTBbTpe Ha BbTPelHaTa Kyna, 3a Aa Ce MPEAOTBPATH U3KMMABaHE WAV NperpssaHe.

- He BrAlouBaliTe ypeaa, Mpean Aa CTe ro 3apeAlAn C OAMO AWM APYra MasHKHa, Tbi KaTo TOBa
MO>eE AQ rO MOBPEAM.

EAekTpoMarHuTHu nsabusanus (EMF)
To3u ypea Philips e B cboTBeTCTBYE C BCUUKM CTAHAGPTM MO OTHOLWEHME HA EAEKTPOMArHUTHUTE
nabuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebsBa npasuAHO U CbOBPa3HO HaMbTCTBUATA B PbKOBOACTBOTO,
YPEADBT € be30MaceH 3a M3MOA3BaHE CMIOPeA HAAMYHUTE AOCera HayuHW GaKTu.

MoaroToBkKa 3a ynotpe6a

[Npean nbpeaTa ynoTtpeba noumncrete ypeaa (BXK. pasaea “lNouncreane”).
MocTaBeTe KOHTPOAHMS MaHEA BbpXY KOpryca C LipakBaHe. (¢ur. 2)

AKO KOHTPOAHUAT MaHeA He e MoCTaBeH MPaBUAHO, MPEAMA3HUSAT KAIOY MpaBu ynoTpebaTa Ha
$PUTIOPHMKA HEBL3MOXKHA.

OrtBopeTe Kanaka (¢ur. 3).

MpoBeepeTe B TabAMLATA 32 Ma3HMHATA 32 OMPEAEASIHE KOAKO MasHMHa e Tpsibea Aa
HaAaeeTe BbB GppuTIOPHUKA (dur. 4).

3apeaeTe GPUTIOPHUKA C OAMO, TEYHA MAa3HWMHA 33 MbPXKEHE MAM pa3TorneHa TBbpAA MasHUHA
Ha HMBO MexAy obosHaueHusTa “MIN” 1 “MAX” 1 nocrasete Kanaka BbpXy GppUTIOPHUKA.

He BKAouBanTe YP€A3, NMpeAU Aa CTE IO 3apE€AUAN C OAUO UAU Apyra Ma3HUHA.

OAMO U APYrM MasHUHMU

He cmecsanTe pPasAUYHUTE BUAOBE OAUO U MA3HUHU, KAKTO U HUKOra He AOAUBANTE npAacHa
Ma3HMHA KbM Be€Y€ U3MOA3BaHaTa.

- I—lpenopquaMe BM Ad M3MOA3BATE OAMO 3a MbPXKEHE NAM TE€YHA Ma3HKHa 3a MbPXKEHE, 3a
npeano4vnTaHe pacTUTEAHO OAMO MAM MA3HWHA, boraTa Ha HEHACUTEHM MACTHIM KMCEAMHM (Hal'lp.
AMHOAOBA KVICQ/\VIHa), Hanp. COeBO, KOKOCOBO, LIApEBNYHO UAN CABHYOTAEAOBO MaCAO.
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- /I3noA3BanTe camo TaKvBa BUAOBE OAMO MAM APYTM MA3HUHM, KOMTO Ca MOAXOAALLM 3a
MbPXKEHE B ABADOK CbA 1 KOWTO ChABPXKAT A0OaBKM MPOTUB pa3neHBaHe. MoxeTe Aa
HamepuTe MHGOPMALMS 32 TOBA Ha OMaKoBKaTa MAM ETUKETA Ha Ma3HMHaTa.

- [lopaam TBbpAE ObP30TO 3arybBaHe Ha AOOPUTE CBOMCTBA Ha OAMOTO U APYTUTE MasHMHM,
BXXHO € MOCAEAHUTE PEAOBHO Aa ce MoaMeHsT (Ha 10-12 mbpreHus).

- HenpemeHHO cMeHsIiiTe Ma3HMHATA, aKo 3aMoYHE Ad Ce pa3neHsa Npu HarpsiBaHe, ako Mma
CUAHA MMPM3MA AU BKYC MAM aKO MOTBMHEE W/WAM CTaHe KaTo CMPOT.

TebpAa Ma3HMHaA

Morke Ad CE U3MOA3BaA TBbPAA Ma3HKMHA 3a MbPXKEHE. B Takbe C/\)M&IZ ca H€O6XOAMMM MN3BbHPEAHN
NPEANasHN MEPKU, 3a Aa CE MNMPEAOTBPATH MPbCKAHE Ha Ma3HKMHATA M MperpaBaHe AW NMoBpeAa Ha
HarpeBaTeAHNA EAEMEHT.

AKo uckate Aa U3NOA3BaTE HOBU B6AOKUeTa TBbpA2a Ma3HWUHA, pa3ToneTe rm 6aBHO Ha cAab
OrbH B OBUMKHOBEH TUraH.

BHuMaTeAHO HaaelTe pasToneHaTa Ma3HUHa BbB ¢PMTIOPHMK3.

CbxpaHsBaiTe GpUTIOPHMKA MPU CTaliHa TeMMepaTypa, aKo B HEro MMa OCTaHaAa BTBbpAEHa
MasHMHa.

AKO MasHMHaTa € MHOTO CTYAEHa, TS MOXKE A2 3aroYHe A2 MPbCKa MpU pasTonsBaHe.
Mpo6oaeTe Ha HAKOAKO MECTa C BUAMLLA 3aMPb3HAAATa Ma3HMHA, 32 A2 MPEAOTBpaTUTE
ToBa (¢ur. 5).

BHumagante Ad He NMoBpeAnTe C BUAULLATA BbTPELLUHUA CbA.

U3noAsBaHe Ha ypepa

MbprkeHe

M3BaaeTe LifAaTa AbAXKMHA Ha KabeAa OT OTAEGAEHMETO 32 MPUBUPAHETO My U BKAIOYETE
LLLerceAa B MPEXOBUS KOHTaKT (dur. 6).

PasrbHeTe Apb)KKaTa Ha KOLUHMLIATa 32 Mbp)KeHe (C WpaKBaHe) (pur. 7).
MoseTe Aa OCTaBWTE KOLIHMLATA BbB PPUTIOPHIKA, AOKATO CE HarpsBa MasHMHaTa.

OrteopeTe Kanaka (¢ur. 3).

3a A2 BKAKOUMTE GPUTIOPHUKA,, HATUCHETE BYTOHA BKA./U3KA. 32 2-3 cekyHAM (dur. 8).
D AmcniaesT cseTsa u yyeaTe GunBaHe.

HatucHeTte 6yToHa 3a TeMnepaTypa eAMH MAM MOBEYE MbTH, 32 A2 3aA2AETe HeobXoAMMaTa
Temnepatypa. ($ur.9)

3a npenopbuMTEAHaTa TEMNEPATYPa 3a MbPXKEHE MOMAEAHETE OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa WAV B

TabAMLATa Ha XpaHWTe B Kpas Ha bpoluypaTa

D AoKaTo GpUTIOPHUKBT Ce 3arpsiBa, CUMBOABT Ha TEPMOMETBP Ha AUCTIAES HEMPEKbCHATO ce
HambABa U MU3Mpasea.

A Korato MasHMHaTa AocTurHe usbpaHaTta TemnepaTypa (koeTo Tpae oT 10 Ao 15 MUHYTH),
YyBaTe 3BYKOB CUIHAA U LIEAUSIT CUMBOA Ha TEPMOMETBLP CTaBa YEPEH.

l/lssaAeTe KOoWHHMUaTa oT ('I)PMTIOPHMKa N CAOXKETE B HEro NpOAYKTUTE 3a MbpXKeHe.

He nbpxkeTe B roaeMM KoAMYecTBa HaBeAHBX. [loraeaHeTe B TabAMLaTa Ha Kpasi Ha GpoluypaTa
(NpenopbyYUTEAHUTE KOAMYECTBA Ca 0603HAYEHH C Q).

3abenexxka: [Mogcywasaiime cecmaskume gobpe npegu nbpskeHemo uMm.

3abeaesxka: OmcmpaHsBaime UAULIHUA Aeg OM 3aMpd3eHMmMe CbCMABKM NPEGU NbPIKEHEMO UM.
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Bl BrymaTeaHo HamecTeTe KolwHMLaTa B ckobaTa OTBbTPe Ha CbAa 3a MbpkeHe. He 5
noTansiTe B MasHuHata (¢ur. 10).

[l Croxerte kanaka Ha ppuTIOpHMKa.

[MoBaAMrHeTe KoWwHMLATA OT ckobaTta M A NoToneTe B MasHMHaTa.

[o Bpeme Ha MbpXKeHEe CUMBOABLT Ha TEPMOMETBP Ha AMCMIAESH MOXKE Aa 3aMO4YHe OTHOBO Aa Ce
HambABa. [OBA MOKa3Ba, Ye HArpeBaTEAHMAT EAEMEHT Ce BKAIOYBA M M3KAIOHYBA, 33 Ad MOAABPXKA
NpaBMAHaTa TemnepaTypa.

3aaaiTe TaliMepa Ha HEOGXOAMMOTO BPeMe Ha MbpXKeHe U HaTUCHeTe GyToHa BKA./U3KA. 3a
KPaTKo, 32 AQ BKAIOUMTE TaiiMepa (BXK. pasaeAa “Taiimep”).

MpriAabpKaiiTe ce KbM yKa3aHaTa Ha OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa NPOABAKUTEAHOCT Ha MPUrOTOBAEHME

WAM KbM yNOMeHaTaTa B TabAnLaTa Ha XpaHWUTe B Kpas Ha HacTosliaTa bpoluypa.

3abeaexxka: Moskeme ga nsnoassame ¢ppumiopHuka u 6e3 ga 3agasame Bpeme ¢ masimepa.

Tanmep

To3su ypea e cHabaeH ¢ UMdpoB Tarimep.

TalimepbT nokasea Kpasi Ha BpeMeTo 3a neyeHe, Ho HE uskaiouBa ppuTiopHMKa.

HatucHete 6yToHa + MAM - HA KOHTPOAHMUS MaHEA BEAHBX. TalMepbT aBTOMATUYHO 324282
10 MUHYTH BpeMe Ha mbpskeHe. CAeA TOBa HaTUCHeTe ByToHa + MAM -, 3a A2 3aAaAeTe
MOAXOASLLO BpeMe Ha MbpXKeHe B MUHYTU. (¢pur. 11)

MaKCHMaAHOTO BPEME, KOETO MOXKE Ad CE 3aA3AE, € 99 MUHYTW.

D 3aapbikTe HaTUcHaT ByTOHa, 32 A2 YBeAuuuTe 6bp3o 6pos Ha MuHyTUTe. OTrycHeTe ByToHa,
LLLOM Ce MOKaXe UCKAHOTO BPEME 32 Mbp3KeHe.

HaTtucHeTte kpaTko 6yToHa BKA./U3KA., 32 A2 BKAIOUMTE Tanmepa (¢ur. 8).

D TalimepbT 3anousa oT6posiBaHeTO.

D Korato TaiMepbT oTOpOsiBa BpEMeE, OCTABALLOTO BPEME B MUHYTU U CEKYHAM MUra Ha
AMCTIAES.

AKo 1CKaTe A2 MPOMEHUTE 3aAAAEHOTO BPEME, CAEA KAaTO CTe aKTUBMPaAM TaliMepa,
HaTucHeTe BGyToHa BKA./M3KA. KPaTKO, 32 AQ 3aAaAETe MNaysa Ha TaiMmepa. HatucHete GyToHa +
MAM -, 32 A2 33A2AETE MOAXOAALLOTO BPEME Ha MbpyKeHe B MUHYTU. CAea TOBa HaTUCHETE
6yTOHa BKA./U3KA. KpaTKO, 32 A2 BKAIOUMTE TaliMepa OTHOBO.

KoraTto 3apsaaeHoOTO BpeMe M3Teue, YyBaTe 3ByKOB curHaA 3a 30 cekyHAM. 32 Aa cnipeTe
3BYKOBMSI CUTHAA, HATUCHETE KPaTKO MPOU3BOAEH BYTOH.

CAeA U3Nbp>XBaHETo

[MaseTe ce oT ropetla napa U €eBeHTYaAHO rnpbCcKaHe Ha Ma3HUHa.

OTBopeTe Kanaka Ha GpUTIOPHMKA.

BHuMaTeAHO M3BaAeTe KOWHMLATA OT GppUTIOPHUMKA (dur. 12).

3a AQ OTCTPaHWTE M3AMLIHATA Ma3HMHa, Pa3TPbCKaNTe KOLHMLATA Haa PPUTIOPHIMKA AW MOCTaBeTe
KOLUHMLATA B MOAOXEHVE 33 OTLIEXAAHE, KaTO A CAOXMTE B CKobaTa OT BbTpellHaTa CTpaHa Ha
BbTpellHaTa Kyna.

[MocTasete U3Nbp>KeHaTa XpaHa B CbA UAU FEBrMp C NOCTaBE€Ha MacAomnonumealla XapTus,
Hanp. KyYXHeHCKa XapTuAa.

AKo uckate Ad U3MNbPXXUTE CACABaALLLlA MapTUAQ, M34YaKamTe, AOKATO CUMBOABLT Ha TEPMOMETBLP
Ha AMUCMAeA OTHOBO CTaHe YepeH.
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AKo uCKaTe aAa cripeTe MbpXKeHETO, HaTUCHETe BYTOHa BKA./M3KA. 32 2-3 CeKyHAM, 32 A
U3BKAIOUUTE PpUTIOpHMKA (Pur. 8).

A MocTaseTe KowHMLATa BbB GPUTIOPHMKA.
3aTBOpeTe Kanaka.
Bl VskatouBaiiTe ypeaa oT KoHTaKTa cAea ynoTpeba.

3abeaexxka: Ako He M3n0A3Bame ppMMIOPHUKA PegoBHO, M3BAgeme MeYHama MAM mBbpga MAasHUHA.
CobxpaHsBaiime mMasHMHama B gobpe 3ameopeHu CbgoBe, 3a NPegNOYUMAHe B XAGGUAHUK MAW HA
XAGgHO MACMO.

CbBeTHu 3a NMbp>XXeHe

- 3a cnpaBka OTHOCHO KOAMYECTBATA MPOAYKTM M HY)KHUTE HACTPOWKM BUXKTE TabAMLaTa Ha
XpaHUTe B Kpast Ha GpollypaTa.

- [ pWKAMBO M3TPBCKBAMTE KOAKOTO € Bb3MOXHO MOBEYE ACA M BOAA W OTYNBANTE MPOAYKTUTE
3a MbprKEHe, AOKATO MM M3CYLUIMTE AOCTATBYHO.

- He nbpxkeTe roaeMr KOAMYECTBA XPaHUTEAHM MPOAYKTU HaBeAHBXK. He HaaBuwaBanTe
MOCOYEHNTE KOAMYECTBA B TabAMLATA Ha XpaHUTE B Kpast Ha bpolypata ( @ obo3Havasa
MPENOPBUATEAHUTE KOAUYECTBA).

NMpemaxBaHe Ha HENPUATEH BKYC

Hakom BMAOBE XpaHW, ocobeHo pM6a‘ra, MoraT Aa NMpUAaAAT Ha MasHMHaTa HEMPUATEH BKYC. 3a Ad
HEYTPaAM3NPATE HEMPUATHNA BKYC Ha Ma3HKMHATA!

HarpeiTe masHuHaTa Ao Temnepatypa 160°C.
MycHeTe ABE TbHKM GUAMIKM XASIG MAM HKOAKO CTPbKa MarAaHo3 B OAUOTO.

M3uakaiiTe A2 MpecTaHaT Aa ce NosBsBaT MeXypU U CAEA TOBaA C AomnaTka usrpebete oT
bpUTIOPHMKA XAsiGa MAM MarpaHo3a.
Cera Ma3HMHaTa OTHOBO LUE € C HEYTPaAeH BKYC.

MpsAcHO n3nbp>KeHu KapToPpKH

MoxkeTe Aa NMPUrOTBUTE Hal-BKYCHW 1 XPYMKaBU MbPXEHW KapTOPKM MO CASAHNA HAUMH:

BsemeTe TBbpAM KapTOdM U MU HapeKeTe Ha MpbYMLLM. M3nAakHETe MpbYMLIMTE CbC CTyAEHA
BOAQ.
ToBa Le m NpeAMnasu oT 3aAenBaHe eaHa KbM ApPYra Mo BPEME Ha MbPXKEHETO.

3abeaexxka: [Nogcyweme cmapameAHo npbumLMme.

ManbpskeTe KapTodKUTE HA ABA MbTM: MbPBUSA MbT - 32 4-6 MUHYTM Npu TemnepaTypa 160°C,
BTOpMSA MbT - 32 3-4 MUHYTH Npu TemnepaTypa 170°C.
[/13uaKaiTe KapTOKUTE A M3CTUHAT, MPEAM AQ M1 MBPXKUTE 3a BTOPU MbT.

MacuneTe AOMALLHO MPUrOTBEHWUTE MbPXKEHU KAPTOGKM B CbA U v pasbbpKaiiTe.

MouucreaHe

OcTaBeTe OAMOTO MAM MasHMHaTA Aad C€ U3CTUHE HAaNbAHO (Hal‘l’i-MaAKO 4 qaca), npeau Aa
NMOo4YnUCTBATE UAU NMPpeEMECTBATE ¢pMTIOPHMKa.

He noTanainTe BbB BOAQ KOMaHAHUS MaHEA C HarpeBaTeAs U He I'M NAaKHeTe Ha 4YellumarTa. Ako e
HeOGXOAMMO, MOYUCTBANTE TE3U AETAMAU C BAAXKHA Kbpna.

HuKora He M3MoA3BaiTe 3a MOYMCTBaHE Ha ypeaa $UBPo rbbu, abpasnBHU MOUUCTBALLM
npenapaTu AU arpecuBHU TEYHOCTM, KaTO BEH3UH UAM aLLETOH.
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OrtBoperte Kanaka. (¢ur. 3)
M3BaaeTe KOLWHMLATA OT PPUTIOPHUKA.

M3BapeTe KOMaHAHMS MaHEA C HarpeBaTeAsl OT GPUTIOPHMKA U FO CAOXKeTe Ha 6esonacHo U
cyxo mscTo. (¢ur. 13)

M3BapeTe TaBMUKaTa 32 BOAQ OT GPUTIOPHMKA U 5 U3MPasHeTe.
M3BaseTe BbTPELLUHUS CbA OT YPeAa U U3AelTe MasHUHaTa (¢pur. 14).

n M3muiite Kopnyca, BbTPELUHUA CbA, KarnakKa,TaBM4KaTa 32 BOAAQ M KOLLHMLATA 32 MbpXXeHe B
CbAOMUAAHA MallIMHA UAU B FOpellia BOAA C NMpenapaTt 3a MUeHe. M3naakHeTe ru ¢ uncra BOAA
U TPUXAUBO TU NOACYLLIETE.

I'IorpM)KeTe Ce BCUYKU HaCTU Aa Ca CYyXMU, NMPpeAn Ad HaANMbAHUTE ¢pIATIOPHMKa C OAUO UAU
Ma3HHUHa.

CbxpaHeHue

OcTaBeTe OAMOTO MAM Mas3HKMHATA A CE U3CTMHE HamMbAHO (Hal-MaAKo 4 yaca), pean Aa
nprbupaTe GpUTIOPHMKA.

BpreTe BCUYKHM HaCTU BbB ¢PMTIOPHI4K3 B CA€AHATa MOCAEAOBATEAHOCT: BbTPELLUEH CbA,
KOMaHAEH MaHeA C HarpeBaTeA, TaBUYKa 32 BOAQ, KOLLUHMLIA 32 NMbp>KeHe U Kanak.

CrbHeTe LWIHypa B OTAEAEHUETO 3a NpubupaHe Ha WHypa. (¢ur. 15)

MoBAMrHeTe GPUTIOPHMKA 32 APBXKKUTE U IO MOCTaBETE Ha MACTOTO My 3a
cbXxpaHeHue (ur. 16).

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpepa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha EKCMAOATALMA Ha YPEAA HE TO U3XBBPASHTE 3a€AHO C HOPMaAHKTE
OUTOBM OTMaABbLM, @ O NMPeAanTe B OPULIMAAEH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLyKAvpaH. [1o To3u HauMH BiE NomaraTe 3a Orna3BaHeTO Ha OKoAHaTa cpeaa (¢ur. 17).

FapaHwuMA u cepBU3HO 06CAY)KBaHe

AKO Ce HYKARETE OT CEPBU3HO OBOCAYIKBaHE MAM MHGOPMALIMS WA UMATE NMPOBAEM, MOCETETE
VHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com nan ce obbpHeTe Kbm LleHTbpa 3a
obcAy»KBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB BalwaTa cTpaHa (TeredOoHHUA My HOMEP Le HamepuTe
B MEXAYHapOAHATa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BalliaTa CTpaHa Hama LleHTbp 3a obcaykeaHe Ha
noTpebuTeAn, ObbpHETE Ce KbM MECTHMS Tbprosel, Ha ypean Ha Philips.

OTCTpaHHBaHe Ha HEU3MNpaBHOCTHU

Mpobaem [puunHa Pewenne

V13nbprreHnTe V136pann cTe 3a npenopbunTeAHaTa TEMMEPATYPa 3a MbpPXKEHE
NPOAYKTU HEe Ca  MPEKAAEHO HUCKa NPOBEPETE BbPXY OMaKOBKaTa Ha XpaHaTa WAV B
CbC 3AaTUCTO- TemnepaTypa u/vAn TabAvLaTa Ha XpaH1Te B Kpast Ha OpoluypaTa

KadsAB LIBAT W/MAM  MPOAYKTUTE He ca
HE Ca XPyrKaBW.  MbPXEHN AOCTaTbYHO

ABATO.
He cte mopxman 3a npenopryMTeAHaTa TemMnepaTypa 3a MbpXKeHe
AOCTaTBYHO ABAIO MpOBEPEeTE BbPXy OMaKOBKaTa Ha XpaHaTa WAV B

XpaHaTa. TabAMLATa Ha XpaHWTE B Kpas Ha bpoluypaTa



[Mpobaem

DOpUTIOPHMKLT
OTAGAA CMAHA
HenpuATHa
MUpM3Ma.

13A13a napa He
camo oT
dUATBPa, a 1 OT
APYT MECTa.

o pbba Ha
dpUTIOpHMKa
npeAvBa MasHuHa
no BPEME Ha
MbPXKEHE.

MpuunHa

PeweHue
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B kowa mma NMPEKaAeHOo He MbPXKETE HABEAHBXK MO-TOAEMUN KOAMHYECTBA OT
yKasanmTe B Ta6/\MLLaTa Ha XpaHUTE B Kpad Ha

MHOIO MPOAYKTW.

MasHuHaTa He ce

HarpaBa AOCTaTbYHO.

[MOCTOAHHUAT PUATBP

33 Ma3HWHYK €
33APBCTEH.

MasHuHaTa Beve He e

npsicHa.

13n0A3BAHMAT BUA
OAMO WAV APYra
MasHMHa He ca
NMOAXOAALM 33

MbprKeHe Ha XpaHa B
ABADOK ChbA.

BeposTHo He cTe
MOCTaBMAW Kamaka

MPaBMAHO BbPXY YPEAa.

[MoCTOAHHUAT GUATBP

33 Ma3HWHYK €
3aAPBCTEH.

BbB dpuTiOpHMKa 1Ma

NMPEKAAEHO MHOIro
MasHWHa.

XpaHUTeAHuTe
NPOAYKTU CbAbPXKAT

MPEKAAEHO MHOIo
BAara.

B kouwHMuaTa 3a
MbpKEHe 1ma
MPEKaAEHO MHOTO
MPOAYKTU.

6poluypata.

Moxe Aa e M3rOPAA MPEAMASUTEAAT Ha

TeMMNepaTypHWS PETYAATOP, KOETO € AOBEAO AO
V3KAIOYBAHE Ha YPEAR OT MPEAMA3HMA MPeKbCBaY.

HaTtucHeTe BHUMAaTEAHO C MaAKa OTBEPTKa 6)’TOHa
3a BPblUaHE B N3XOAHO MOAOXKEHNE OT3aA Ha

KOMaHAHMA MaHEA.

CsaneTe Kanaka, M3mMuiiTe Kanaka 1 GuATbpa B
ropetlla BoAa C MaAKO Myell| npenapaT MAn B

CbAOMUAAHA MalllHa.

CMmeHeTe MasHuHaTa. PeAoBHO mpeLiexaarite

OAUOTO U APYIrUTE MasHWHW, 3a Ad ' 3arnasBare

MO-AbBATO MPECHN.

//13rMoA3BaiTe OAVO WAV TeYHa MasHVHa 3a
MbpXKeHe ¢ A0BPO KauecTso. Hukora He cmecsainTe
PA3AMUHKTE BUAOBE OAMO A APYTU MasHUHM.

[NocTaseTe Kanaka NpaBMAHO BbPXY YPeAa.

CeaneTe Kanaka, M3MUIATe Kanaka v GUATbpa B
ropelia BoAa C MaAKO MyeLL, NpenapaT UAu B

CbAOMUAAHA MalllHa.

[poBepeTe AaAM Ma3HKHATA BbB QPUTIOPHMKA He

npesuwasa 3Haka MAX 3a MaKCMMaAHO HUBO.

[NoaCyleTe CTapaTeAHO MPOAYKTHTE, Mpean Ad

3arOYHETE Ad MM MbPXXUTE, U T MbPXETE CbrAaCHO
yKa3zaHhATa B TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCrAoaTauma.

He MbPXXETE HABEAHBXK MO-FOAEMU KOAUYECTBA

XPaAHUTEAHN MPOAYKTU OT YKa3aHUTE B Ta6/\l/lL|.aTa

Ha XpaHuTe B Kpas Ha bpoluypaTa.
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[po6aem MpuunHa Pewenune
MasHuHaTa ce XpaHUTeAHUTe [NoacyweTe cTapaTeAHO MPOAYKTUTE, MPeAM A MM
pasrneHBa CUAHO  MPOAYKTM CbAbPXaT MbpXUTE.
no Bpeme Ha MPEKAAEHO MHOTO
MbpPXKeHe. BAAra.
V13MoA3BaHMAT BUA, /13roA3BaiTe OAVO WAV APyra TeYHa Ma3HMHa,
OAMO WA APyra KOWTO Ca MOAXOAALLM 3a MbPXKEHE Ha XpaHa B
Ma3HKHa He ca ABABOK Cba, HyKora He cMecBaiiTe pasAyHm
MOAXOAALLM 32 BMAOBE OAMO MAM MasHMHa.
MbPXKEHe Ha XpaHa B
ABAOOK CbA,
He cTe nounctian [MouncTeTe BLTPELWHMA CbA, KAKTO € OMMCaHo B
A00pe BbTpelHaTa TOBa PHKOBOACTBO 3a EKCMAOATALMS.
Kyna.
OpUTIOPHUKBT He cTe BrAIOUMAM [NocTaBeTe KAlOUa 33 BKA/M3KA. B moAOXKeHHe I, 33
He paboTu. GpUTIOPHMKa Ad BKAIOUNTE GPUTIOPHMKA.
He cTe nocTasuam [NocTapaiTe ce KOMaHAHUAT MaHeA Ad € NPaBUAHO
KOHTPOAHMS MaHeA HamecTeH. LLle uyeTe wpaksaHe, koraTo
MpaBMAHO. KOMaHAHWAT MaHeA ce 3axBaHe Ha MACTO.
CpaboTtna e Moxke Aa e U3ropsaA MpeAnasUTeAdT Ha
NPEANasHUST TEPMOPETYAATOPa, KOETO € AOBEAO AO M3KAIOYBAHE
MpeKbcBaY Ha ypeaa. Ha ypeaa OT MpeAnasHua npekbesad. HaTtucHeTe

BHMMATEAHO C MaAKa OTBepTKa byToHa 3a BpblUaHe
B M3XOAHO MOAOMEHWE OT3aA Ha KOMaHAHMA MaHeA.
YPeAbT e OTHOBO FOTOB 3a yrnoTpeba.

AKO HaTWUCKaHETO Ha OyTOHa 3a BpbliaHe B
M3XOAHO MOAOMEHNE He MOMOrHe, OObpHETE ce
KbM YIMbAHOMOLLIEH TbproBeLl 1AW cepsm3 Ha Philips.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spole¢nosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

0 Vvio

Rukojet’ vika

Odnimatelny ovlddaci panel
Tlacitko teploty

Vypinac

DigitdInf ¢asovac

Bezpelnostni vypinac

Topné télisko

Fritovaci ko§

Sklopnd rukojet fritovaciho kose
Vyjimatelna vnitini nddoba
Oznaceni ,MIN"a ,MAX" pro hladinu oleje/tuku
Kryt

Prendseci rukojet

Stitek s oznacenim typu

Kabel

Prihrddka pro ulozenf kabelu
Nddobka na vodu

(o]0l lolZ1= T~ T lolnImIc]ol o)

Dulezité
Pred pouzitim pristroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pouZitf.
Nebezpedi
- Ovlddac( panel s pripojenym topnym télesem nesmite nikdy ponorit do vody ani myt pod
tekouci vodou.

Vystraha

- Drive nez pristroj pripojite do sité zkontrolujte, zda napéti uvedené na pristroji souhlasi
s napétim v mistni elektrické siti.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zdstréce, na sitové $ndre nebo na pristroji, ddle jej nepouzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitové sidra, musi jejf vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedi.

- Osoby (v¢etné déti) s omezenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkudenost( a znalosti by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivanf pristroje
predem instruovdny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Dbejte na to, aby byl sitovy kabel mimo dosah déti. Nenechdvejte sitovy kabel viset pres hranu
stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj postaven.

- Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.

-V pribéhu fritovani vystupujf filtrem horké vypary. Drzte proto ruce i oblicej v bezpe¢né
vzddlenosti od pdry. Musite také ddvat pozor na horkou paru vystupujici po sejmutf vika.

Upozornéni

- Kontrolu nebo opravu pristroje svérte vzdy servisu spolecnosti Philips. Nepokousejte se pristroj
opravit sami, zdruka by pozbyla platnosti.

- Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.
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- Nedotykejte se kontrolniho okénka, protoze se v prabéhu fritovani mize siiné zahr4ét.

- Pristroj je urcen vyhradné pro pouzitf v domdcnosti. Pokud by byl pouzivan nespravnym
zpUsobem, pro profesiondini ¢i poloprofesiondini Ucely nebo v pripadé pouzitl v rozporu
s pokyny v tomto ndvodu, pozbyvd zdruka platnosti a spolecnost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené skody.

- Fritujte do zlato?luta misto do tmavohnéda a odstrariujte spalené zbytky! Skrobovité potraviny,
zejména produkty z brambor nebo obilnin, nefritujte pri teplotdch nad 175 °C (minimalizujete
tak tvorbu akrylamidd).

- Zabrariuje kontaktu vody nebo ledu s olejem ¢i tukem, ktery by mohl zpUsobit vyprsknutf nebo
zvysené bublani oleje &i tuku. Aby tato ochrana fungovala, odstrarite pried zacdtkem smazeni ze
zmrazenych surovin veskery prebytecny led a dikladné je osuste. Nepreplriujte fritovaci kos. Po
vycisténi ddkladné osuste vsechny ¢asti, nez do fritézy znovu nalijete olej nebo tuk.

-V tomto pristroji nefritujte asijské ryzové koldcky (ani podobné typy jidla). Mohlo by to zpdsobit
vyprsknuti nebo zvysené bublani oleje ¢i tuku.

- Dbejte, aby fritéza byla vzdy naplnéna olejem nebo tukem do vysky vyznacené ukazateli MIN‘a
MAX" uvnit? vnitfni nddoby, aby nedoslo k jeho preteceni nebo prehfit.

- Pristroj nezapinejte, pokud jste jej predtim nenaplnili olejem nebo tukem — mohlo by dojit k jeho
poskozeni.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidad viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Pired prvnim pouZitim pfistroj vycistéte (viz kapitola ,,Cisténi*).

Ovladaci panel umistéte na kryt (ozve se , klapnuti®). (Obr.2)

Pokud neni ovladaci panel spravné umistén, bezpecnostni vypina¢ neumozni provoz pristroje.
Sejméte viko (Obr. 3).

Prostuduijte tabulku objemU oleje/tuku a urcete, kolik oleje nebo tuku musite do fritézy
nalit (Obr. 4).

Fritézu napliite olejem, tekutym nebo rozpusténym tukem na fritovani po Uroven hladiny
mezi ukazateli ,MIN‘a ,MAX"‘ a na fritézu umistéte viko.

Pristroj nezapinejte, pokud jste ho jesté nenaplnili olejem nebo tukem.

Olej a tuk

Nikdy nesmésujte razné druhy oleji nebo tuku a nikdy nepridavejte novy olej nebo tuk

k pouzitému.

- Doporucujeme pouzivat fritovacl olej nebo tekuty tuk. Pouzivejte radéji rostlinny olej nebo tuk
bohaty na nenasycené tuky (napriklad na kyselinu linolovou), napriklad séjovy, arasidovy,
kukuri¢ny nebo slunecnicovy olej.

- Vidy pouzivejte jen oleje nebo tuky, uréené k fritovani, které obsahujf prostredky proti pénén.
Tuto informaci ziskdte na etiketé oleje nebo tuku.

- Protoze olej nebo tuk ztrdci své dobré viastnosti pomérné rychle, méli byste ho pravidelné
ménit (po 10. - 12. pouziti).

- Olej nebo tuk vymérite vzdy, kdyz zacne pri ohr'evu pénit, vyddva silny zdpach nebo nadmérné
ztmavne ¢i zhoustne.
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Pevny tuk

Pouzit Ize i pevny tuk na smazenf, v takovém pripadé vsak musite ucinit opatrent, abyste zabrdnili
jeho vystiikovan( a pripadnému priehrdti, a tim i poskozeni topného télesa.

Pokud rozpoustite novy blok pevného tuku, rozpust’te ho nejprve na normalni panvi zvolna a
pFi nizsi teploté.

Pak rozpustény tuk opatrné nalijte do fritézy.

Fritézu s rozpusténym tukem uchovavejte vidy v pokojové teploté.

Pokud je tuk velmi studeny, mlze pFi rozpousténi zadit vystrikovat. Abyste tomu zabranili,
propichejte ve ztuzeném tuku vidlickou otvory (Obr. 5).

Dbejte vsak na to, abyste vidlickou neposkodili povrch vnitfni nadoby.

Pouziti pFistroje

Fritovani

Vyjméte z tlozného prostoru privodni kabel v celé jeho délce a zasunte sitovou zastréku do
zasuvky (Obr. 6).

Narovnejte rukojet’ fritovaciho ko3e (ozve se ,,klapnuti) (Obr. 7).
Béhem ohrivani oleje nebo tuku mizete ponechat fritovaci kos v nddobé.

Sejméte viko (Obr. 3).

Stisknutim tlacitka on/off po dobu 2 - 3 sekund fritézu zapnéte (Obr. 8).
D Rozsviti se displej a ozve se pipnuti.

PozZadovanou teplotu nastavite jednim nebo vice stiknutimi tlacitka teploty. (Obr.9)
Informace o pozadované teploté ziskdte na obalu s potravinou urcenou k fritovani nebo v tabulce
potravin na konci tohoto ndvodu.

D  Pri ohfevu fritézy na displeji neustédle narlsta a ubyva symbol teploméru.

A Kdyz olej dosahne zvolené teploty (za 10 az 15 minut), ozve se zvukovy signal a symbol
teploméru na displeji cely zCerna.

Vyjméte fritovaci kos z fritézy a napliite ho potravinami.

Nefritujte vétSi mnozstvi potravin najednou. Podivejte se do tabulky potravin na konci tohoto
navodu (doporucené mnozstvi je oznaceno symbolem @).

Pozndmka: Pred fritovanim zmrazené potraviny diikladné osuste.
Poznamka: Pred fritovanim odstrarite ze zmrazenych surovin veskery prebytecny led.

IEl Opatrné umistéte ko$ na podpéru uvnitF nadoby. Nyni kos ponorte do oleje nebo
tuku (Obr. 10).

Bl Na fritézu nasad'te viko.

Zvednéte kos z podpéry a ponofte jej do oleje.
Béhem fritovdni mize symbol teploméru na displeji opét narUstat. To znamend, Ze topné télisko se
zapind a vyping, aby udrzelo spravnou teplotu.

Nastavte casovac na pozadovanou dobu fritovani a poté kratce stisknéte tlaéitko on/off, ¢imz
se Casovac aktivuje (viz cast ,,Casovaé“).

Dodrzujte dobu pripravy uvedenou na obalu potraviny nebo dobu pripravy uvedenou v tabulce

potravin na konci tohoto ndvodu.
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Pozndmka: Fritézu miiZete pouZit i bez nastaveni casovace.

Casova¢

Tento pristroj je vybaven digitdlnim ¢asovacem.

Casovaé vas upozorni na konec fritovani, ale NEVYPNE pfistroj.

Na ovladacim panelu jednou stisknéte tlacitko + nebo -. Casovaé automaticky nastavi dobu
fritovani 10 minut. Potom stisknéte tlacitko + nebo -, ¢imz nastavite dobu fritovani
v minutach. (Obr. 11)

Maximdlné Ize nastavit dobu 99 minut.

D Podrzite-li tlaéitko stisknuté, budou se minuty ménit rychleji. Jakmile bude dosaZzeno
pozadované doby fritovani, tlacitko uvolnéte.

(::asova(: aktivujete kratkym stisknutim tlacitka on/off (Obr. 8).
D Casovac zacne odpoditavat Cas.
D Béhem odpoditavani na displeji blika Gdaj v minutach a sekundach o zbyvajici dobé fritovani.

Pokud chcete zménit nastaveni Casovace poté, co jste jej aktivovali, kratce stisknéte tladitko
on/off, éimz se ¢asovac pozastavi. Pomoci tlacitek + a - nastavte spravnou dobu fritovani.
Casovac znovu aktivujte kratkym stisknutim tlacitka on/off.

Po uplynuti nastavené doby se nasledujicich 30 sekund bude ozyvat zvukovy signal. Ukoncite
jej stisknutim jakéhokoli tlacitka.

Po ukonéeném fritovani

Dejte pozor na horkou paru nebo odstrikovani oleje.

Sejméte viko z fritézy.

Opatrné vyjméte fritovaci kos z fritézy (Obr. 12).
Abyste odstranili prebytecny olej nebo tuk, zatfepte kosem nad fritézou nebo jej nechte v poloze
pro odkapdvani odkapat tak, Zze jej umistite na drzak uvniti nddoby.

Hotové jidlo vlozte do misky nebo cedniku, potazeného papirem sajicim mastnotu, napriklad
papirovou utérkou.

Nez zacnete s dalsim fritovanim, pockejte, dokud symbol teploméru opét nezéerna.

Pokud chcete prestat fritovat, vypnéte fritézu stisknutim tlacitka on/off po dobu 2 - 3
sekund (Obr. 8).

A Vioite kos do fritézy.
Uzavrete viko.
Bl Po pouiiti vytahnéte sitovou zastréku pristroje ze zasuvky.

Poznamka: NepouZivate-li fritézu pravidelné, vylijte olej nebo tekuty tuk. Olej a tekuty tuk skladujte
v dobre zavienych nddobach, nejlépe v lednicce nebo na chladném misté.

Rady pro fritovani

- Informace o mnozstvich a nastavenich najdete v tabulce potravin na konci tohoto navodu.

- Opatrné oklepejte z potravin led a protrepanim odstrarite vodu a vioZzte je do fritézy az kdyz
jsou dostatecné suché.

- Nefritujte soucasné nadmérnd mnozstvi potravin. Neprekracujte mnozstvi uvedend v tabulce
potravin na konci tohoto ndvodu (symbol @ oznacuje doporucené mnoZzstvi).
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Odstranéni nepfijemného zapachu

Urcité potraviny, napriklad ryby, mohou oleji nebo tuku dét neprijemnou zdpach. Tento zdpach
mUZete neutralizovat ndsledujicim zplsobem:

Ohfrejte olej nebo tuk na teplotu 160 °C.
Vlozte do oleje dva platky chleba nebo nékolik vyhonki petrzele.

Vyckejte az se prestanou tvorit bublinky a pak chléb nebo vyhonky petrzele vyjméte
napriklad pomoci stérky.
Olej nebo tuk bude mit nyni neutrdini chut.

Domaci bramborové hranolky

Nejchutn&jsi a nejkirupavejsi bramborové hranolky pripravite ndsledujicim zplsobem:

Pouzijte tuhé brambory a nakrajejte z nich hranolky. Hranolky omyjte pod studenou vodou.
To zabrani jejich vzdjemnému slepeni béhem fritovant.

Poznamka: Hranolky peclivé osuste.

Fritujte je ve dvou fazich: prvni fize bude trvat 4 - 6 minut pfi teploté 160 °C, druha faze
bude trvat 3 - 4 minuty pri teploté 170 °C.
Pred druhym fritovanim nechte hranolky vychladnout.

Vlozte doma pripravené bramborové hranolky do misky a protrepte je.

Cisténi

Pred ¢iSténim nebo prenasenim fritézy nechte olej nebo tuk zcela vychladnout alespon 4 hodiny.

Ovladaci panel s topnym télesem nesmite nikdy ponofrit do vody ani myt pod tekouci vodou!
Pokud je to treba, otrete tento dil navlhéenym hadrikem.

K cisténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové Zinky, abrazivni Cistici prostredky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Sejméte viko. (Obr. 3)
Vyjméte fritovaci kos.

Z fritézy vyjméte ovladaci panel s topnym télesem a umistéte ho na bezpecné a suché
misto. (Obr.13)

Vyjméte nadobku na vodu z fritézy a vylijte jeji obsah.
Pak vyjméte fritovaci nadobu a vylijte olej nebo tuk (Obr. 14).

A Unyijte kryt pristroje, vnitFni nadobu, viko, nddobku na vodu a fritovaci ko$ v myéce nebo
v horké vodé s mycim prostredkem. Oplachnéte je Cistou vodou a peclivé utrete.

Nez fritézu naplnite olejem nebo tukem, presvédcte se, Ze jsou vSechny jeji dily zcela suché.

Skladovani

Pred uskladnénim fritézy nechte olej nebo tuk zcela vychladnout alespori 4 hodiny.

Do krytu fritézy vlozte viechny dily v nasledujicim pofadi: vnitini nadoba, ovladaci panel
s topnym télesem, nadobka na vodu, fritovaci kos a viko.

Zasunte kabel do uschovného prostoru. (Obr. 15)
Fritézu zvednéte za rukojeti a uklid'te ji (Obr. 16).
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Ochrana zivotniho prostiedi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do béZzného komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sb&rny urcené pro recyklaci. PomUZete tim chranit Zivotn( prostredi (Obr. 17).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obrat'te na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na sti'ediska najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou). Pokud se
ve vasf zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mlizete kontaktovat mistntho dodavatele vyrobkd
Philips.

Reseni problému

Problém Pricina Reseni
Potraviny nemaji  Zvolili jste plis nizkou Informace o pozadované teploté ziskdte na obalu
spravné nazldtlou  teplotu nebo nebyly s potravinou urcenou k fritovani nebo v tabulce
barvu nebo potraviny fritovany potravin na konci tohoto ndvodu.
nejsou dostatecné dlouhou
dostatecné dobu.
chrupavé.
Jidlo jste nefritovali Informace o pozadované teploté ziskdte na obalu
dostatecné dlouhou s potravinou urcenou k fritovani nebo v tabulce
dobu. potravin na konci tohoto ndvodu.
Ve fritovacim kosi bylo Nikdy najednou nefritujte vétsi mnozstvi potravin,
prli§ mnoho potravin. neZ je uvedeno v tabulce potravin na konci
tohoto ndvodu.
Olej nebo tuk nemd Pojistka kontrolky teploty mize byt spdlend, coz
dostatecnou teplotu. zpUsobi, ze bezpecnostni pojistka pristroj vypne.

Malym Sroubovackem opatrné stisknéte
resetovaci tlacitko na zadni strané ovladaciho

panelu.
Fritéza vydava Trvaly fittr proti tukovym ~ Odejméte viko a umyjte viko i filtr v horké vodé
neprijemny vyparim ve viku fritézy je s trochou myciho prostredku nebo ho umyjte
zdpach. ucpan nebo znedistén. v mycce na nddobf.
Olej nebo tuk jiz nejsou  Olej nebo tuk vymérite. Pravidelné olej nebo tuk
cerstvé. precedte, tim ho udrzite déle Cerstvy.
Pouzity olej nebo tuk Pouzivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nenf vhodny pro fritovdni. nemichejte dva rézné druhy oleje nebo tuku.
Vypary vystupuji  Je mozné, ze jste viko Nasadte spravné viko na pristroj.
z jinych mist nez ~ neumistili sprévné na
z filtru. pristroj.

Trvaly fittr proti tukovym ~ Odejméte viko a umyjte viko i filtr v horké vodé
vyparim ve viku fritézy je s trochou myciho prostredku nebo ho umyjte
ucpan nebo znecistén. v mycce na nddobf.
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Problém PFicina Reseni

Olej nebo tuk Ve fritéze je prflis mnoho  Zkontrolujte, zda hladina oleje nebo tuku ve

vytéka pres hrany oleje nebo tuku. fritéze nedosahuje nad ukazatel ,MAX",

fritézy.

Potraviny obsahujf Pred smazenim jidlo rddné vysuste a fritujte je

mnoho vihkosti. v souladu s timto navodem k pouzitf.

Ve fritovacim kosi je prilis  Nefritujte najednou vétsi mnoZstvi potravin, nez

mnoho potravin. je uvedeno v tabulce potravin na konci tohoto
navodu.

Olej nebo tuk pri Potraviny obsahujf Pred smaZenim potraviny fddné vysuste.

fritovanf mnoho vihkosti.

nadmérné pén.

Pouzity olej nebo tuk Pouzivejte fritovaci olej nebo tekuty tuk, ktery je
nejsou vhodné pro vhodny pro fritovani potravin. Nikdy nesmésujte
fritovant. dva rlizné typy oleje nebo tuku.

Nevycistili jste radné Vnit’nf nddobu Cistéte podle instrukei v tomto
vnitini nddobu. navodu.

Fritéza nefunguje.  Fritéza nenf zapnutd. Zapnéte fritézu prepnutim spinace do polohy , I
Ovlddac( panel nebyl Nasadte spravné ovlddaci panel. Musite slyset jeho
sprdvné nasazen. zaklapnutf do sprdvné polohy.

Bezpecnostni pojistka Pojistka kontrolky teploty mize byt spélend, coz
pristroj vypnula. zpUsobf, ze bezpecnostni pojistka pristroj vypne.

Malym Sroubovédkem opatrné stisknéte resetovact
tlac¢itko na zadni ¢asti ovlddactho panelu. Nyni je
pristroj opét pripraven k pouziti.

Jestlize stisknutf resetovaciho tlacitka nepomaha,
obrat'te se na prodejce nebo autorizovany servis
vyrobkd spolecnosti Philips.
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Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt! Selleks, et Philipsi tootetoest kasu oleks,
registreerige oma toode saidil www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

Kaas

Kaane kdepide

Aravdetav juhtpaneel
Temperatuuri nupp

On/off (Sisse/vélja) nupp
Digitaalne taimer

Ohutusluliti

Kuttekeha

Frittimiskorv

Frittimiskorvi kokkupandav kdepide
Eemaldatav sisemine ndu

Oli ja rasva ,MIN" ja , MAX" taseme tihised
Korpus

Kandmiskédepidemed

© Tubisilt

@ Toitejuhe

® Toitejuhtme hoiustamispesa
Veeanum

Z]=1- =] - TzlolmImlolofw]>)

Tahelepanu
Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Ohtlik
- Arge kunagi kastke kontrollpaneeli ega kiittekeha vette ning loputage kraani all.

Hoiatus

- Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge vastab kohaliku
vooluvdrgu pingele.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe v3i seade ise on kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade véltimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavéarset kvalifikatsiooni omav isik.

- Seda seadet ei tohiks flusiliste puuetega ja vaimuhdiretega isikud (kaasa arvatud lapsed) nii
kogemuste kui ka teadmiste puudumise t&ttu seni kasutada, kuni nende ohutuse eest vastutav
isik neid ei valva voi pole seadme kasutamise kohta juhiseid andnud.

- Jalgige, et lapsed ei saaks seadmega médngida.

- Hoidke toitejuhe laste kieulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet (ile lauaserva véi tddpinna
rippuma, millel seade asub.

- Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa.

- Frittimise ajal tuleb kaanes olevast filtrist kuuma auru. Hoidke kded ja ndgu kuumast aurust
ohutul kaugusel. Samuti olge ettevaatlik kaane avamisel, sest fritterist eraldub kuuma auru.

Ettevaatust

- Alati viige seade remontimiseks vai kontrollimiseks Philipsi volitatud hoolduskeskusse. Arge
parandage seadet ise, vastasel juhul muutub garantii kehtetuks.

- Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

- Arge puudutage vaateakent, sest see liheb frittimise ajal kuumaks.

- Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme véddrkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
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kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v&ta endale vastutust
p&hjustatud kahjustuste eest.

- Frittige toit kuldkollaseks v&i pruuniks ning eemaldage kérbenud osad! Arge frittige tarklist
sisaldavaid, nt kartuli- ja teraviljatooteid temperatuuril, mis on k&rgem kui 175 °C (et véhendada
akrtidlamiidi teket).

- Arge laske 3li v3i rasva vee ja/vGi jddga kokku puutuda, sest selle tulemusel v&ib &li vi rasv
hakata rohkelt pritsima voi hddaohtlikult mullitama. Selle drahoidmiseks eemaldage enne
kiilmutatud toiduainete frittimist ligne jd4 ja kuivatage need hoolikalt. Arge korvi Glemazraselt
tditke. Enne kui panete pdrast puhastamist &li voi rasva fritterisse, kuivatage kéik osad hoolikalt.

- Arge frittige selles seadmes aasia riisikooke (v3i sarnast tllpi toitu). See vaib tekitada rikkalikke
pritsmeid voi hddaohtlikke &li- v3i rasvamulle.

- Veenduge selles, et fritter oleks Ulevoolamise v3i Ulekuumenemise véltimiseks alati tdidetud dli
vOi rasvaga sisemise ndu sisekilgedel oleva ,,MIN” v&i ,MAX" margise vahelise tasemeni.

- Arge lillitage seadet sisse enne, kui olete selle &li v&i rasvaga tiitnud, vastasel juhul v&ite seadme
kahjustada.

Elektromagnetilised viljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetilisi valju (EMF) kasitlevatele standarditele. Kui
seadet kdsitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval
kasutatavate teaduslike teooriate jargi ohutu kasutada.

Ettevalmistus kasutamiseks

Enne seadme esmakasutust puhastage seade (vt pt ,,Puhastamine”).
Likake juhtpaneel korpusesse, kuni kuulete kidpsatust. (Jn 2)

Kui juhtpaneel pole korralikult sisestatud, ei luba ohutusliiliti fritterit kasutada.
Eemaldage kaas (Jn 3).

Vaadake 6li/rasva tabelist, kui palju 6li voi rasva peate fritterisse panema (Jn 4).

Tiitke fritter oli, vedela frittimisrasva v&i sulatatud tahke rasvaga tasemeni, mis jaab ,,MIN” ja
,»MAX” tahise vahele ning sulgege fritter kaanega.

Arge lillitage seadet sisse enne, kui te pole selle 6li véi rasvaga tiitnud.

Oli ja rasv

Arge segage omavahel erinevat liiki 8li vi rasva ning rge lisage uut &li v&i rasva kasutatud élile
vOi rasvale.

- Soovitame kasutada praadimisdli voi vedelat praadimisrasva. Eelistama peaks kddgiviljadest
pressitud 8li voi killastamata rasvaineterikast rasva (nt linoolhappega), nagu soja-, maapahkli-,
maisi- voi paevalilledli.

- Kasutage ainult neid dli- v3i rasvasorte, mis on ette nahtud stgavfrittimiseks ja sisaldavad
vahutamisvastaseid aineid. Sellekohast teavet leiate Sli voi rasva pakendilt vai sildilt.

- Kuna 8li ja rasv kaotavad oma soodsad omadused Usna kiiresti, tuleb (parast 10-12
kasutuskorda) oli v3i rasva regulaarselt vahetada.

- Vahetage 0li vOi rasv, kui see hakkab kuumutamisel vahutama, sellel on kirbe maitse voi Idhn vai
kui see muutub tumedaks ja/voi venivaks.

Tahke rasv

Vaite kasutada ka tahket frittimisrasva. Selle kasutamisel peate rasva pritsimise, seadme
Ulekuumenemise voi kahjustamise drahoidmiseks erilisi ettevaatusabindusid kasutama.

Kui soovite kasutada uusi tahke rasva tiikke, siis sulatage need tavalisel pannil madalal
temperatuuril.
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Kallake sulanud rasv ettevaatlikult fritterisse.
Hoidke sulatatud rasvaga tiidetud fritterit toatemperatuuril.

Kui rasv muutub vaga kiilmaks, voib see hakata tilessulamise ajal pritsima. Pritsimise
valtimiseks torgake kahvliga hangunud rasva sisse augud (Jn 5).

Seejuures olge ettevaatlik, et te ei kahjustaks kiitteelementi.

Seadme kasutamine

Frittimine

Votke kogu toitejuhe juhtmepesast valja ning likake pistik pistikupessa (Jn 6).
Poorake frittimiskorvi kaepide kokku (kuulete klikkivat heli) (Jn 7).

Voite korvi fritterisse jatta, kuni Sli vOi rasv kuumenevad.

Eemaldage kaas (Jn 3).

Fritteri sisselllitamiseks vajutage 2—3 sek sisse-vilja liilitile (Jn 8).
D Ekraan hakkab pdlema ja te kuulete helisignaali.

Noutud temperatuuri seadistamiseks vajutage temperatuurinupule iiks voi rohkem
kordi. (Jn 9)

Noutava temperatuuri vddrtust vaadake frititava toidu pakendilt v3i selle voldiku I8pus olevast

toiduainete tabelist.

D Kuni fritter soojeneb, taitub vai tiihjeneb termomeetri siimbol ekraanil jarkjargult.

A Kui 5li saavutab valitud temperatuuri (mis kestab 10 kuni 15 min), kuulete te helisignaali ja
ekraanilolev termomeetri simbol muutub mustaks.

Eemaldage korv seadmest ja asetage frititav toit frittimiskorvi.

arge frittige korraga vaga suuri toidukoguseid.Vaadake kiesoleva juhendi I6pus olevat toidutabelit
(soovitatav kogus on tahistatud ).

Markus: enne toiduainete frittimist kuivatage need hoolikalt.
Madrkus: eemaldage enne kiilmutatud toiduainete frittimist ligne jdd.

Bl Pange korv ettevaatlikult sisendus olevatele tugedele. Arge uputage korvi 8li véi rasva
sisse (Jn 10).

[Ell Pange kaas néu peale.

Toste korv toelt dra ja uputage see dlisse.

Frittimise ajal vib temperatuuri simbol hakata ekraanil uuesti tdituma. See tihendab, et Sige
temperatuuri hoidmiseks lUlitatakse kittekeha sisse - vilja.

Seadistage taimer noutud frittimisajale ja vajutage seejarel taimeri aktiveerimiseks liihidalt
sisse-vilja nupule (vt 16iku ,, Taimer”).

Jargige frititava toitaine pakendil olevat voi selle voldiku I6pus toodud toitainete tabelis ndidatud

valmistamisaega.

Markus: Fritterit voib kasutada ka taimerit seadistamata.

Taimer

See seade on varustatud digitaalse taimeriga.

Taimer naitab, et frittimisaeg on I6ppenud, kuid ei liilita seadet valja.
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Vajutage iiks kord juhtpaneeli + vGi - nuppu. Taimer seadistab automaatselt frittimisajaks 10
minutit. Seejarel vajutage dige frittimisaja seadistamiseks minutites + voi - nuppu. (Jn 11)

Maksimaalne seadistusaeg on 99 minutit.

D Minutite kiireks seadistamiseks hoidke nuppu all. Kui olete sobiva frittimisaja sisestanud,
vabastage nupp.

Taimeri aktiveerimiseks vajutage sisse-valja nupule (Jn 8).
D Taimer hakkab aega vihendama.
D Taimeri loendamise ajal vilgub ekraanil allesjaanud frittimisaeg minutites ja sekundites.

Kui soovite parast taimeri aktiveerimist aega muuta, vajutage taimeri pausi tegemiseks liihidalt
sisse-valja nupule.Vajutage nuppe + voi - Gige frittimisaja sisestamiseks. Seejarel vajutage
taimeri aktiveerimiseks uuesti liihidalt sisse-valja nupule.

Kui eelseadistatud aeg on moodas, kuulete 30 sek jooksul helisignaali. Helisignaali
summutamiseks vajutage suvalisele nupule.

Parast frittimist

Hoiduge kuuma auru ja voimalike olipritsmete eest.

Vétke fritteri kaas pealt ara.

Votke frittimiskorv ettevaatlikult fritterist vilja (Jn 12).
Ol vBi rasva eemaldamiseks raputage korvi fritteri kohal voi asetage korv kurnamisasendisse
sisemise ndu sees asuvale toele.

Pange frititud toit rasvaimeva paberiga, nt koogipaberiga kaetud kaussi voi kurnsdelale.
Jargmise portsioni frittimiseks oodake kuni termomeetri siimbol uuesti mustaks muutub.

Kui soovite frittimist |6petada, vajutage fritteri valjaliilitamiseks 2—3 sek sisse-vilja
nupule (Jn 8).

A Pange korv fritterisse.
Sulgege kaas.
Bl Pirast seadme kasutamist votke toitejuhe pistikupesast vilja.

Markus: Kui te ei kasuta fritterit korrapdraselt, eemaldage 6li v6i vedel rasv. Hoiustage 6li v6i vedel rasv
hdstisuletud néuga eelistatavalt kiilmikusse voi jahedasse kohta.

Nouandeid frittimiseks

- Teavet selle kohta, milliseid koguseid ja seadistusi valida, saate selle voldiku I&pus olevast
toiduainete tabelist.

- Raputage véimalikult palju jadd ja vett toiduainetelt dra ning kuivatage need korralikult kuivaks.

- Arge frittige korraga suuri koguseid. Arge Uletage selle voldiku I&pus olevas toiduainete tabelis
toodud koguseid ( @ on téhistatud soovitatav kogus).

Ebameeldiva Iohna korvaldamine

Teatud toiduained, eriti kala, vdivad dlile vdi rasvale anda ebameeldivat [dhna. Selle 16hna
neutraliseerimiseks toimige jargnevalt:

Kuumutage &li v&i rasv temperatuurini 160 °C.
Pange kaks Shukest leivatiikki voi moned petersellioksad olisse.

Oodake, kuni mulle enam ei ilmu, ning seejirel votke leivatiikid voi petersellioksad fritterist
kaabitsa abil valja.



32 EESTI

NUUd on 8li v&i rasv taas neutraalse maitsega.
Kodused friikartulid

Maitsvaid ja krobedaid friikartuleid v&ite teha jargmisel viisil:

Kasutage varajasi kartuleid ja 16igake need kangideks. Loputage kiilma kraaniveega.
Niiviisi ei kleepu kartulid frittimise ajal omavahel kokku.

Markus: Kuivatage kartulikange hoolikalt.

Frittige friikartuleid kaks korda: esimene kord 4-6 minutit temperatuuril 160 °C, teine kord
3—4 minutit temperatuuril 170 °C.
Laske friikartulitel enne teistkordset frittimist jahtuda.

Pange omavalmistatud friikartulid ndusse ja raputage neid.

Enne fritteri puhastamist voi liigutamist laske Slil voi rasval vahemalt 4 tundi jahtuda..

Kunagi arge kastke juhtpaneeli koos kiittekehaga vette ega loputage seda kraani all! Kui vaja, siis
puhastage neid osi niiske lapiga.

arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kilrimiskdsnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega ka
agressiivseid vedelikke nagu bensiini voi atsetooni.

Eemaldage kaas. (Jn 3)
Vétke frittimiskorv fritterist vilja.

Eemaldage juhtpaneel koos kiittekehaga fritterist ning pange ohutusse, kuiva kohta. (Jn 13)
Eemaldage veeanum fritterist ja tiihjendage see.
Tostke sisenou seadmest ja valage 6li voi rasv vilja (Jn 14).

A Puhastage korpus, sisemine néu, kaas, veeanum ja frittimiskorv néudepesumasinas véi kuumas
vees natukese néudepesuvahendiga. Seejarel loputage neid puhta veega ja kuivatage
korralikult ara.

enne fritteri tditmist Sli voi rasvaga, veenduge et kdik osad on kuivad.

Enne fritteri puhastamist vi liigutamist laske &lil v&i rasval vahemalt 4 tundi jahtuda..

Pange osad korpusesse tagasi jargmises jarjestuses: sisemine nou, juhtpaneel kiittekehaga,
veeanum, frittimiskorv ja kaas.

Suruge toitejuhe juhtme pesasse. (Jn 15)
Tostke fritter kiepidemetest liles ja viige hoiukohta (Jn 16).

Keskkonnakaitse

- Tooea IGpus ei tohi seadet tavalise olmepriigi hulka visata. Seade tuleb Umbertédtlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. Seda tehes aitate keskkonda sddsta (Jn 17).



EESTI 33

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vai teil on probleem, kiilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com v3i
pb&orduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pddrduge Philipsi toodete kohaliku midgiesindaja poole.

Haire Pohjus Lahendus

Frititud toit ei ole  Valisite liga madala Oige temperatuuri véirtust kontrollige frititava toidu
kuldpruun ja/vdi  temperatuuri ja/vai pakendilt voi selle voldiku I8pus olevast toidutabelist.
krobe. toidu frittimisaeg ei

olnud piisavalt pikk.

Te pole toitu piisavalt ~ Qige temperatuuri vaartust kontrollige frititava toidu

kaua frittinud. pakendilt voi selle voldiku I8pus olevast toidutabelist.

Frittimiskorvis on liiga ~ Arge frittige korraga rohkem toiduaineid kui on

palju toiduaineid. nimetatud kdesoleva juhendi I6pus olevas
toidutabelis.

Oli ega rasv ei ole Temperatuuriregulaatori sulavkaitse vaib olla Iabi

piisavalt kuumaks pdlenud, pdhjustades ohutusliliti rakendumise ja

[dinud. seadme vadljalllitumise. Vajutage ettevaatlikult vdikese

kruvikeerajaga juhtpaneeli taga asuvale
[dhtestusnupule.

Fritterist tuleb Pusifilter on Eemaldage ja peske kaas ning filter kuuma vee ja
ebameeldivat ummistunud. pesemisvahendiga v3i ndudepesumasinas puhtaks.
[dhna
Oli v3i rasv ei ole Vahetage 6li v&i rasv vdlja. Filtreerige regulaarselt dli
enam varske. VO rasva, sest see vdimaldab oli voi rasva kauem
kasutada.
Oli vai rasy, mida Kasutage kvaliteetset &li v&i rasva. Arge kasutage
olete kasutanud, ei korraga erinevaid Slisid ega rasvu.

sobi frittimiseks.

Auru tuleb mitte  Seadme kaas voib olla  Pange kaas korralikult fritterile.
ainult filtrist, vaid ~ valesti peale asetatud.

ka muudest
kohtadest.
Pisifilter on Eemaldage ja peske kaas ning filter kuuma vee ja
ummistunud. pesemisvahendiga v3i ndudepesumasinas puhtaks.
Frittimise kaigus  Fritteris on liiga palju ~ Kontrollige, kas 8li v&i rasva tase ei Uleta tGlemist
voolab 8li voi oli voi rasva. tasememarki.
rasva Ule seadme
nurkade.

Toit sisaldab liiga palju  Kuivatage toit enne frittimist korralikult ja frittige toit
vett. vastavalt kasutusjuhendis toodud juhistele.

Frittimiskorvis on liiga  Arge frittige korraga rohkem toiduaineid kui on
palju toiduaineid. nimetatud kdesoleva juhendi [dpus olevas
toidutabelis.
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Haire PShjus

Oli v&i rasv Toit sisaldab liiga palju

vahutab frittimise  vett.

kdigus tugevasti.
Oli v&i rasv, mida
olete kasutanud, ei
sobi frittimiseks.

Te pole sisemist
ndud korralikult
puhastanud.

Fritter ei t66ta Te pole fritterit sisse
[Glitanud.

Te pole juhtpaneeli
Sigesti paigaldanud.

Ohutusluliti on

seadme vdlja lUlitanud.

Lahendus

Kuivatage toitu hoolikalt enne frittimist.

Kasutage frittimiseks sobilikku praadimisdli v3i -rasva.
Kunagi drge segage kokku erinevat ttdpi Slisid ega
rasvu.

Puhastage sisemine ndu nii nagu oli kasutusjuhendis
kirjeldatud.

Fritteri sisselllitamiseks |tikake sisse-/valjaltiliti
asendisse “I" (“'sees”).

Kontrollige, kas juhtpaneel on Sigesti paigaldatud.
Kui juhtpaneel kohale lukustub, siis kuulete kiGpsatust.

Temperatuuriregulaatori sulavkaitse vaib olla ldbi
polenud, pShjustades ohutusliliti rakendumise ja
seadme vdljaldlitumise. Vajutage vdikese
kruvikeerajaga ettevaatlikult juhtpaneeli taga asuvat
lahtestamisnuppu. Pdrast seda on seade uuesti
téokorras.

Kui [dhtestamisnupu vajutamine ei aita, p&érduge
kohaliku Philipsi toodete edasimiitija poole voi
Philipsi volitatud hoolduskeskusse.



HRVATSKI 35

Uvod

Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opc¢i opis (SI. 1)

Poklopac

Rucka poklopca

Odvojiva upravijacka ploca

Gumb za podesavanje temperature
Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje
Digitalni timer

Sigurnosni prekidac

Grija¢i element

Kosara za przenje

Sklopiva rucka kosare za przenje
Odvojiva unutarnja posuda
Oznake ‘MIN"i ‘MAX’ za razinu ulja/masti
Kuciste

Rucke za nosenje

Plocica s oznakom

Kabel

Odjeljak za spremanje kabela
Ladica za vodu

(n]olclol=T=T-T=T T lolnImIcTofw >

Vazno

Prije koristenja aparata paZljivo procitajte ove upute za koristenje i spremite ih za buduce potrebe.

Opasnost
- Upravljacku plocu s pri¢vrs¢enim grijac¢im elementom nikada nemojte uranjati u vodi niti ispirati
pod mlazom vode.

Upozorenje

- Prije prikljucivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Aparat nemojte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat oSteceni.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba
stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Tijekom przenja kroz filter izlazi vruca para. Pazite da vam ruke i lice budu na sigurnoj udaljenosti
od pare. Budite oprezni i prilikom skidanja poklopca.

Oprez

- Aparat uvijek dostavite u ovlasteni servisni centar tvrtke Philips na ispitivanje i popravak. Ne
pokusavajte ga sami popraviti jer ¢e u tom slucaju jamstvo prestati vrijediti.

- Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

- Ne dirajte prozor¢i¢ jer se zagrije tijekom przenja.
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- Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kucanstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.

- Hranu przite dok ne postane zlatnoZuta, a ne tamna ili smeda i uklonite ostatke przenja. Hranu
koja sadrzi puno Skroba, poput krumpira ili proizvoda od Zitarica, nemojte prziti na
temperaturama iznad 175°C (kako bi se smanijilo nastajanje akrilamida).

- Pazite da voda i/ili led ne dodu u kontakt s uljem ili mascu jer to izaziva jako prskanje ili kljucanje
ulja ili masti. Kako biste to postigli, uklonite visak leda iz smrznutih sastojaka i dobro ih osusite
prije przenja. Nemojte previse puniti kosaru. Nakon ¢is¢enja dobro osusite sve dijelove prije
stavljanja ulja ili masti u fritezu.

- U ovom aparatu nemojte prziti azijske kolacice od rize (ili sli¢cnu hranu).To moze izazvati jako
prskanje ulja i mjehurice u ulju ili masti.

- Pazite da friteza uvijek bude napunjena uljem ili mas¢u do razine izmedu oznaka “MIN" i “MAX"
s unutarnje strane posude kako bi se sprijecilo prelijevanje ili pregrijavanje.

- Aparat nemojte ukljucivati prije no $to ga napunite uljem ili mas¢u jer ga tako mozete ostetiti.

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on Ce biti siguran za koristenje.

Prije prvog koristenja odistite fritezu (pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).

Stavite upravljacku plocu na kuéiste (“klik”). (SI.2)

Ako se upravljacka ploca ne stavi ispravno, sigurnosni prekida¢ onemogucuje rad aparata.
Skinite poklopac (SI. 3).

Pogledajte tablicu ulja/masti kako biste odredili koliko ulja ili masti trebate staviti u
fritezu (SI. 4).

Fritezu napunite uljem, teku¢om mascu za przenije ili otopljenom ¢vrstom maséu do razine
izmedu oznaka “MIN” i “MAX” te zatvorite poklopac.

Ne ukljucuijte fritezu prije nego Sto je napunite uljem ili mascu.

Ulje i mast

Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti i nikad ne dodavajte svjeze ulje ili mast u ve¢
koristeno ulje ili mast.

- Preporucujemo da koristite ulje ili teku¢u mast za przenje. Po mogucénosti koristite biljno ulje ili
mast bogatu nezasi¢enim masno¢ama (primjerice linolenska kiselina) poput sojinog ulja, ulja
aradida, kukuruznog ili suncokretovog ulja.

- Koristite iskljucivo ulje ili mast pogodnu za przenje u fritezi koja sadrzi dodatke protiv pjenjenja.
Te informacije mozete pronaci na pakiranju ulja ili masti.

- Bududi da ulje i mast brzo gube korisna svojstva, trebate ih redovito mijenjati (nakon 10-12
puta).

- Ulje ili mast uvijek zamijenite ako se pocne pjeniti nakon zagrijavanja, dobije jak miris ili okus te
ako potamni i/ili postane poput sirupa.

Cvrsta mast

Moze se koristiti ¢vrsta mast za przenje, ali u tom slucaju su potrebne posebne mjere opreza kako bi
se sprijecilo prskanje masti, pregrijavanje ili ostec¢enje grijacih elemenata.

Ako Zelite koristiti nove komade masti, polako ih otopite u obi¢noj tavi na laganoj vatri.
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Rastopljenu mast pazljivo ulijte u fritezu.
Fritezu sa stvrdnutom mas¢éu €uvajte na sobnoj temperaturi.

Ako se mast jako ohladi, moze prskati prilikom topljenja.Vilicom izbusite nekoliko rupa u
stvrdnutoj masti kako se to ne bi dogodilo (SI. 5).

Pazite da vilicom ne ostetite unutarnju posudu.

KorisStenje aparata

Przenje

Izvadite cijeli mrezni kabel iz pretinca za kabel i ukljuite utika¢ u zidnu uti¢nicu (SI. 6).

Rasklopite rucku kosare za przenje (“klik”) (SI. 7).
Kosaru mozete ostaviti u fritezi tijekom zagrijavanja ulja ili masti.

Skinite poklopac (SI. 3).
Kako biste ukljucili fritezu, pritisnite i drzite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje 2-3

sekunde (SI. 8).
D Zaslon ce zasvijetliti i zacut éete zvucni signal.

Pritisnite gumb za podeSavanje temperature jedan ili viSe puta kako biste podesili
odgovarajucu temperaturu. (SI.9)

Informacije o odgovaraju¢oj temperaturi potrazite na pakiranju hrane koju ¢ete prziti ili u tablici na

kraju ovih uputa

D Tijekom zagrijavanja friteze simbol termometra na zaslonu se neprestano puni i prazni.

A Kad ulje dosegne odabranu temperaturu (za to je potrebno 10 do 15 minuta), zalut éete
zvucni signal i cijeli simbol termometra na zaslonu postaje crn.

Izvadite koSaru iz friteze i stavite u nju hranu koju zelite prziti.

Nemojte prziti velike kolicine odjednom. Pogledajte tablicu hrane koja se nalazi na kraju ovih
uputa (oznaka preporucene koli¢ine je @).

Napomena: Sastojke temeljito osusite prije prZenja.

Napomena: Prije przenja uklonite viSak leda sa smrznutih sastojaka.

Bl Pazljivo stavite ko3aru na nosa¢ unutar posude. Nemojte spustati ko3aru u ulje ili mast (SI. 10).
Bl Stavite poklopac na fritezu.

Podignite ko3aru s nosaca i spustite je u ulje ili mast.
Tijekom przenja simbol termometra na zaslonu moZe se ponovno poceti puniti. To oznacava
ukljucivanje i iskljucivanje grijaceg elementa kako bi se odrzala ispravna temperatura.

Postavite timer na odgovarajuce vrijeme przenja i nakratko pritisnite gumb za ukljucivanje/
iskljucivanje kako biste aktivirali timer (pogledajte odjeljak “Timer”).

DrZite se vremena pripreme naznacenom na pakiranju hrane koju ¢ete prziti ili spomenutom u

tablici na kraju ovih uputa.

Napomena:Aparat moZete koristiti i bez postavljanja timera.

Timer

Ovaj aparat je opremljen digitalnim timerom.

Timer oznacava kraj pripreme, ali NE iskljucuje aparat.
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Jednom pritisnite gumb + ili - na upravljackoj ploci. Timer automatski postavlja vrijeme
przenja od 10 minuta. Zatim pritisnite gumb + ili - kako biste postavili odgovarajuce vrijeme
przenja u minutama. (SI.11)

Maksimalno vrijeme koje se moze postaviti je 99 minuta.

D Drzite gumb pritisnutim kako biste brze pomicali minute. Kada postavite Zeljeno vrijeme
przenja, otpustite gumb.

Kratko pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste aktivirali timer (SI. 8).

D Timer pocinje odbrojavati.

D Dok timer odbrojava, preostalo vrijeme przenja u minutama i sekundama treperi na zaslonu.

Ako Zelite promijeniti postavljeno vrijeme nakon aktivacije timera, kratko pritisnite gumb za
ukljucivanje/iskljuivanje kako biste zaustavili timer. Pritisnite gumb + ili - i postavite ispravno

vrijeme przenja. Zatim kratko pritisnite gumb za ukljucivanje/isklju¢ivanje kako biste ponovno
aktivirali timer.

Nakon isteka prethodno podeSenog vremena zacut cete zvucni signal u trajanju od 30
sekundi.Ako Zelite zaustaviti zvucni signal, kratko pritisnite bilo koji gumb.

Nakon przenja

Pazite na vrucu paru i moguce prskanje ulja.

Skinite poklopac s friteze.

Pazljivo izvadite kosaru iz friteze (SI. 12).
Za uklanjanje viska ulja ili masti protresite kosSaru iznad friteze ili stavite da se kosara cijedi tako $to
Cete ju postaviti na nosa¢ s unutarnje strane unutarnje posude.

Przenu hranu stavite u posudu ili cjedilo oblozeno papirom za upijanje masti, npr. kuhinjskim
papirom.

Ako Zelite isprziti joS hrane, pric¢ekajte dok simbol termometra na zaslonu ponovno ne
postane crn.

Ako Zelite prestati prziti hranu, pritisnite i drzite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje 2-3
sekunde kako biste iskljudili fritezu (SI. 8).

A Stavite kosaru u fritezu.
Zatvorite poklopac.
IEl Nakon koristenja aparat iskljucite iz struje.

Napomena:Ako ne koristite fritezu redovito, uklonite ulje ili tekucu mast. Spremite ulje ili tekucu mast u
dobro zatvorene posude, po mogucnosti u hladnjak ili na hladno mijesto.

Savjeti za przenje

- Informacije o odabiru kolic¢ina i postavki potrazite u tablici na kraju ovih uputa.

- PaZljivo otresite $to je moguce vise leda i vode s hrane i dobro je osusite.

- Nemojte prziti velike kolicine odjednom. Nemojte premasivati koli¢ine navedene u tablici na
kraju ovih uputa ( @ oznacava preporucene kolic¢ine).

Uklanjanje nezeljenih okusa

Od nekih vrsta hrane, posebno ribe, ulje ili mast mogu poprimiti neugodan okus. Kako biste ga
neutralizirali:

Zagrijte ulje ili mast na temperaturu od 160°C.

Stavite dvije tanke kriSke kruha ili nekoliko listi¢ca persina u ulje.
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Pricekajte dok se prestanu pojavljivati mjehurici i lopaticom izvadite kruh ili persin iz friteze.
Ulje ili mast sada ponovno imaju neutralan okus.

Domacdi przeni krumpirici

Najukusnije i najhrskavije przene krumpiri¢e moZzete pripremiti na sljedeci nacin:

Ogulite krumpir i nareZite ga na $tapice. Stapice isperite hladnom vodom.
To ¢e sprijeciti da se prilikom przenja lijepe jedan za drugi.

Napomena: Dobro osusite krumpir.

Przite krumpir dva puta: prvi put 4-6 minuta pri temperaturi od 160 °C, a drugi put 3-4
minute pri temperaturi od 170 °C.
Neka se krumpiri¢i ohlade prije drugog przenja.

Krumpirice stavite u posudu i protresite.

Ciscenje

Neka se ulje ili mast hlade najmanje 4 sata prije ¢iS¢enja ili premjestania friteze.

Nikada ne uranjajte upravljacku plocu s grija¢im elementom u vodu i ne ispirite je pod mlazom
vode! Ako je potrebno, te dijelove Cistite vlaznom krpom.

Za CiS¢enje aparata nemojte nikada koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ¢iscenje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Skinite poklopac. (SI. 3)

Izvadite kosaru iz friteze.

Odvojite upravljacku ploéu s grijaéim elementom od friteze i odlozite je na sigurno i suho
mjesto. (SI.13)

Izvadite ladicu za vodu iz friteze i ispraznite je.
Izvadite unutarnju posudu iz friteze i izlijte ulje ili mast (SI. 14).

A Kudiste, unutarnju posudu, poklopac i kosaru za przenje operite u stroju za pranje posuda ili
u vrucoj vodi i sredstvu za pranje. Isperite ih ¢istom vodom i ispravno osusite.

Provjerite jesu li svi dijelovi suhi prije ulijevanja ulja ili masti.

Neka se ulje ili mast hlade najmanje 4 sata prije spremanja friteze.

Sve dijelove vratite u kuciste friteze sljede¢im redoslijedom: unutarnja posuda, upravljacka
ploca s grijacim elementom, koSara za przenje i poklopac.

Gurnite kabel u pretinac za kabel. (SI.15)

Podignite fritezu drzedi je za rucice i spremite je (SI. 16).

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 17).
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Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj
telefona nalazi se u prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drZavi ne postoji centar za potrosace, obratite
se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Rjesavanje problema

Problem Uzrok Rjesenje
Przena hrana Odabrali ste prenisku  Informacije o odgovarajucoj temperaturi potrazite na
nema zlatno- temperaturu i/ili se pakiranju hrane koju ¢ete prxziti ili u tablici na kraju
smedu boju i/ili hrana nije dovoljno ovih uputa
nije hrskava. dugo przila.
Hranu niste przili Informacije o odgovarajucoj temperaturi potrazite na
dovoljno dugo. pakiranju hrane koju ¢ete prziti ili u tablici na kraju
ovih uputa
U koSari je previse Nikada nemojte istovremeno prZiti koli¢inu hrane
hrane. vecu od one navedene u tablici hrane koja se nalazi

na kraju ovih uputa.

Ulje ili mast ne Osigurac na regulatoru temperature je mozda
zagrijavaju se dovoljno. pregorio uzrokujudi aktiviranje sigurnosnog sustava
za iskljucivanje aparata. Malim odvijacem paZzljivo

pritisnite gumb za ponovno postavljanje na straznjoj
strani aparata.

1z friteze se Siri U trajnom filteru za Uklonite poklopac i operite poklopac i filter u vrucoj
jak neugodan odmasdivanje se vodi i sredstvu za pranje ili u stroju za pranje posuda.
miris. nakupila masnoca.

Ulje ili mast vise nisu ~ Promijenite ulje ili mast. Redovito cijedite ulje ili mast
svjezi. kako bi duze ostalo svjeze.

Vrsta ulja ili masti nije  Koristite kvalitetno ulje ili teku¢u mast za przenje.

pogodna za duboko Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti.
przenje.

Para izlazi iz MoZzda niste dobro Ispravno postavite poklopac na fritezu.

drugih otvora postavili poklopac na

osim filtera. aparat.
U trajnom filteru za Uklonite poklopac i operite poklopac i filter u vrucoj
odmasdivanje se vodi i sredstvu za pranje ili u stroju za pranje posuda.

nakupila masnoca.

Tijekom przenja U fritezi je previSe ulla  Pazite da ulje ili mast u fritezi ne prelazi oznaku
ulje ili mast se ili masti. MAX.

prelijeva preko

ruba friteze.

Hrana sadrzi previse Hranu dobro osusite prije przenja i przite je u skladu
vlage. s ovim uputama.



Problem Uzrok

U kosari je previse

hrane.
Ulje ili mast se Hrana sadrZi previse
jako pjene vlage.

tijekom przenja.

Vrsta ulja ili masti nije
pogodna za duboko
przenje.

Niste dobro

odistili unutarnju
posudu.

Friteza ne radi. Niste ukljucili fritezu.

Niste ispravno
postavili upravijacku
plocu

Sustav sigurnosnog
iskljucivanja je iskljucio
fritezu.
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Rjesenje
Nikada nemojte istovremeno prziti koli¢inu hrane

vecu od one navedene u tablici hrane koja se nalazi
na kraju ovih uputa.

Prije przenja dobro osusite hranu.

Koristite ulje ili teku¢u mast pogodne za przenje.
Nikad nemojte mijesati razlicite vrste ulja ili masti.

Unutarnju posudu odistite na nacin opisan u ovim
uputama.

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje postavite na ‘I’
kako biste ukljucili fritezu.

Provijerite je li upravijacka ploca pravilno postavijena.
Cut Cete "klik" kada ploca sjedne u odgovarajudi
poloZaj.

Osigurac na kontroli temperature je mozda pregorio
uzrokujudi aktiviranje sigurnosnog sustava za
iskljucivanje uredaja. Malim odvija¢em pazljivo
pritisnite gumb za ponovno postavljanje na straznjoj
strani uredaja.

Ako se problem ne rijesi pritiskom na gumb za
ponovno postavljanje, obratite se prodavacu
proizvoda tvrtke Philips ili servisnom centru koji je
ovlastila tvrtka Philips.
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Bevezetés

K&szonjik, hogy Philips terméket vdsdrolt! A Philips altal biztositott teljes korl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

Fedél

Fedél fogantyuja

Levehetd vezérldpanel
Hémérséklet-szabalyzé gomb
Be/kikapcsold gomb

Digitdlis dra

Biztonsagi kapcsold

Fit&elem

Sttékosdr

Stt&kosar lehajthatd fogantydja
Kiveheté belsé edény

'MIN'" és ‘MAX olgjszintjelzés
Készllékhaz

Fogantyuk

Tipusazonositd tdbla

Kabel

Kébeltarold rekesz

Viztdlca

(lolclol=l=T-T=] T lolnImlclofo >

A készilék elsé haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati utasftisokat. Orizze meg az
Utmutatot késébbi haszndlatra.

Veszély
- AkezelSpanelt a f(itéelemmel ne meritse vizbe és ne tartsa folyd viz alal

Figyelmeztetés

- Akészilék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltiintetett fesziltség egyezik-e a helyi
hdldzati fesziiltséggel.

- Ne haszndlja a késziiléket, ha a haldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy maga a készilék sériitt.

- Ha a hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkerllése érdekében Philips szakszervizben,
vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

- Akészilék mikodtetésében jdratlan személyek, gyerekek, nem beszdmithatd személyek
feltigyelet nélkll soha ne haszndljdk a készuléket.

- Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jatszanak a készilékkel.

- A vezetéket tartsa gyermekektd| tavol. Ne hagyja a hdldzati csatlakozdkdbelt leldgni az asztalrdl
vagy a munkafellletrdl.

- Kizdrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a késziléket.

- Akészilék sz(iréjén sités kdzben forrd géz dramlik ki. Kezét és arcdt tartsa biztonsdgos
tdvolsdgban a g6ztdl. A fedd levételekor szintén lgyeljen a forrd gézre.

Figyelem
- Akésziléket kizardlag Philips hivatalos szakszervizbe vigye vizsgdlatra, illetve javitasra.
Amennyiben nem szakember prébidlja megjavitani a készlléket, a garancia érvényét veszti.
- Akésziléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.
- Az ablak sttés kozben felforrdsodhat, ezért ne érintse meg.
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- Az olajsutd kizardlag hdzi haszndlatra készilt. Ha a készlléket nem megfeleléen vagy szakmai
célokra, illetve nem a haszndlati itmutaténak megfeleléen haszndljdk, a garancia hatdlyat veszti, és
a Philips semminem( felelsséget sem vdllal az okozott kdrokért.

- Eteleit inkdbb aranybarndra, mint sététbarnara siisse, és tavolitson el minden égett
ételmaradvényt az olajbdl. A keményitét tartalmazd ételeket, killdndsen a burgonydt és a
gabonakészitményeket 175 °C hémérsékletfokozaton susse, igy csdkkentheti az akrilsav
termel8dését.

- Ugyeljen r4, hogy ne keriiljon viz vagy jég az olajba vagy zsirba, mert ez erds frocsdgést okozhat.
SUtés el6tt a fagyasztott ételekrdl tvolitsa el az Gsszes felesleges jeget, és az alapanyagokat
gondosan szdritsa meg. A kosarat ne toltse tdl. Tisztitds utdn minden alkatrészt alaposan szérftson
meg, miel&tt olajat vagy zsirt toltene a sitébe.

- Ne sUsson a késziilékben dzsiai rizses siteményeket (illetve ehhez hasonld tipusu ételeket). Ezek
ugyanis az olaj, illetve zsir er&teljes frocsdgését vagy habzdsat okozhatjék.

- Annak érdekében, hogy elkerilje az olaj vagy zsir kifutdsdt, illetve tdlmelegedését, gondoskodjon
rdla, hogy az olaj vagy zsir szintje a sitében a belsé stitéedény faldn taldlhatd ,,MIN™ és ,MAX”
szintjelzések kozott dlljon.

- Csak azutan kapcsolja be a sttét, miutdn beledntétte a zsirt vagy az olajat, ellenkezé esetben
ugyanis a készUlék kdrosodhat.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készulék megfelel az elektromdgneses mezékre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a hasznalati itmutatdban foglaltaknak megfeleléen tzemeltetik, a tudomany mai dlldsa
szerint a készUlék biztonsagos.

Elokészités
Az elsé hasznalat el6tt tisztitsa meg a késziiléket (lasd a ,, Tisztitas” c. fejezetet).

Helyezze a vezérlépanelt a késziilékhazra (klikk hang). (dbra 2)

Ha a vezérlépanelt nem megfelelen helyezte fel, a biztonsagi kapcsolé megakadalyozza az
olajsiité mikodtetését.

Vegye le a fedelet (abra 3).

A sutdbe toltendd olaj vagy zsir mennyiségének meghatarozasahoz tanulmanyozza az olaj-/
zsirtablazatot (abra 4).

Toltse fel a siitét olajjal, folyékony siitézsirral vagy olvasztott zsirral a MIN és a MAX jelzés
kozotti szintre, majd tegye ra a fedelet.

Csak azutan kapcsolja be a késziiléket, miutan feltoltotte olajjal vagy zsiradékkal.

Olaj és zsiradék

Ne keverjen ossze kiilonbozé olajakat és zsirokat. Ne toltson a hasznalt olajra vagy zsirra uj
olajat vagy zsirt.

- Javasoljuk, hogy stt&olajat vagy folyékony sttézsirt haszndljon. Lehetéleg olyan névényi olajat
vagy zsirt valasszon, amely telftetlen zsirsavakban (pl. linolsav) gazdag, mint példaul a szdja-, a
mogyord-, a kukorica- vagy a napraforgdolaj.

- Csak olajstitébe alkalmas, habzdsgatlé adalékot tartalmazd olajat, illetve zsirt haszndljon. Az erre
vonatkozd tdjékoztatdst az olaj vagy a zsir csomagoldsdn taldlja.

- Fontos, hogy az olajat vagy zsirt rendszeresen cserélje (kb. 10-12 sités utdn), mert ennyi id6 alatt
elveszti elényds tulajdonsdgait.

- Azonnal cseréljen olajat vagy zsirt, ha az felmelegitéskor habzik, ha kellemetlen szaga vagy ize van,
vagy ha sotétté, esetleg ragacsossd vdlik.
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Szilard zsir

Szildrd sttézsirt is haszndlhat a stitéshez. Ekkor azonban legyen fokozottan dvatos, hogy elkertilje a
zsir kifrocsogését és a fitéelemek tilmelegedését, illetve sérilését.

Amennyiben Uj zsirt kivan hasznalni, olvassza fel lassu t(izon, hagyomanyos serpenyében.
Ovatosan téltse a felolvasztott zsirt az olajsiitSbe.
Az olajsiitét a benne |évé megszilardult zsirral szobahémérsékleten tarolja.

Ha a zsir nagyon hideg, el6fordulhat, hogy olvasztaskor frocsogni kezd. Ennek elkertilése
érdekében szurjon néhany lyukat villaval a megszilardult zsirba (abra 5).

Vigyazzon, hogy ne sértse meg a belsd siitéedényt a villaval.

A késziilék hasznalata

Siités

Vegye ki a halozati kabelt teljesen a kabeltartobdl és dugja be a fali konnektorba (abra 6).

Hajtsa ki a siitékosar foganty(jat kattanasig (ibra 7).
A késziilék felmelegedési ideje alatt a kosdr a stitében maradhat.

Vegye le a fedelet (abra 3).

Az olajsiité bekapcsolasahoz 2-3 masodpercig nyomja meg a bekapcsolégombot
gombot (abra 8).
D A kijelzé vilagitani kezd, és sipold hang hallhato.

A kivant hémérséklet megadasahoz nyomja meg egyszer vagy tobbszor a hémérséklet-
szabalyzé gombot. (abra 9)

A megfeleld sttési hémérséklet értékét a sutni kivant élelmiszer csomagoldsan vagy a hasznalati

utasitds végén taldlhatd élelmiszertdbldzatban taldlja

D Az olajsiité melegedése kozben a kijelzén a hémérd szimbolum folyamatosan toltédik és lrdil.

A Ha az olaj eléri a kivant hémérsékletet (ez 10-15 percet vesz igénybe), azt hangjelzés és a
képernydn a teljes héméré szimbolum feketére valtasa jelzi.

Emelje ki a kosarat a siitébdl, és tegye a kosarba a siitni kivant élelmiszert.

Ne slisson nagy mennyiséget egyszerre. tekintse meg a hasznalati utasitas végén talalhato
élelmiszer-tablazatot (az ajanlott mennyiséget @ szimbodlum jelzi).

Megjegyzés: Siités el6tt alaposan szdritsa meg az alapanyagokat.
Megjegyzés: Siités el6tt a fagyasztott ételekrdl tavolitsa el az Osszes felesleges jeget.

Bl Ovatosan helyezze a kosarat a siitéedény belsején talalhaté régzitéelembe. Engedje lejjebb a
kosarat az olajba vagy a zsirba (abra 10).

El Tegye a fedét a siitdre.

Emelje ki a kosarat a rogzitdelembdl és meritse el az olajban.
Siités kézben a vezérlépanelen a hémérd szimbdlum esetleg jra elkezd téltédni. Ez azt jelzi, hogy a
fltéelem a megfelelé hémérséklet fenntartdsa érdekében ki- és bekapcsol.

Allitsa az idézitSt a kivant siitési idSre és az id6zité aktivilisihoz nyomja meg réviden a be/ki
gombot (lasd ,,Az idSzités” c. részt).

Tartsa be a sttni kivant élelmiszer csomagoldsdn vagy a haszndlati utasitds végén taldlhatd

élelmiszertdbldzatban jeldlt elkésztési idét.



MAGYAR 45

Megjegyzés:A siitét haszndlhatja az id6zité alkalmazdsa nélkiil is.

1d6zit6

Ezt a késziléket digitdlis idézitével lattdk el.

Az id6zit6 csak a siitési id6 végét jelzi, a készlléket NEM kapcsolja ki.

Nyomja meg egyszer a + vagy a - gombot a vezérlépanelen.Az id6zité automatikusan 10
perces siitési idot allit be. Ezutan a + vagy a - gomb megnyomasaval allithatja be percekben
megadva a megfeleld siitési idét. (abra 11)

99 perc a maximdlisan bedllithatd idé.

D A percszim gyors ndveléséhez tartsa nyomva a gombot. Ha a kivant siitési idSt bedllitotta
engedje fel a gombot.

Az id6zitd aktivalasahoz nyomja meg a be/ki gombot (abra 8).

D Az iddzitd elkezd visszaszamlalni.

D Az id8zitd visszaszamlaldsa kozben a hatralévé siitési idS percben és masodpercben megadva
villog a kijelzén.

Ha az id&zitd aktivalasa utan meg kivanja valtoztatni a beallitott idét, nyomja meg réviden a
be/ki gombot, igy megallithatja az id6ézitét. A + vagy a - gomb segitségével bedllithatja a
megfeleld siitési idot. Ezutan réviden nyomja meg a be/ki gombot az id6zité Gjboli
aktivalasahoz.

Ha a bedllitott idS letelik, 30 masodpercig figyelmeztetd hang hallhaté. A hangjelzés
ledllitasdhoz nyomja meg réviden az egyik gombot.

Siités utan

Legyen ovatos a forrd gbz és a lehetséges olajfroccsenés miatt.

Vegye le a fedelet a siitérol.

Emelje ki 6vatosan a kosarat a siitébél (abra 12).
A felesleges olaj vagy zsir eltédvolitdsahoz rdzza meg a kosarat az olajsiité felett, vagy tegye a kosarat
csopdgtetd pozicidba a stitéedény belsé oldaldn taldlhatd rogzitéelemre.,

Az elkésziilt ételt helyezze nedvszivé papirral, példaul konyhai papirtoriével kibélelt talra vagy
csepegtetdracsra.

Ha Gjabb adag ételt szeretne siitni, varjon, amig a hdmérd szimbdlum Ujra feketére valt.
A siités ledllitasahoz nyomja 2-3 masodpercig a be/ki gombot, igy az olajsiité
kikapcsol (abra 8).
A Helyezze be a kosarat az olajsiitébe.
Csukija le a fedelet.

Bl Haszndlat utan hazza ki a dugét az aljzatbol.

Megjegyzés:Amennyiben a siit6t ritkan haszndlja, ajanlatos az olajat vagy a folyékony zsirt eltdvolitani.
Az olajat vagy a folyékony zsiradékot jol zarhaté edényben, lehetdleg hiitve tarolja.

Siitési tippek

- Asutési idSket és héfokokat dttekintheti a haszndlati utasftds végén taldlhatd
élelmiszertdbldzatban.

- Ovatosan tdvolitsa el a siitni kivant élelmiszerrél a lehetséges legtdbb jeget és vizet, és itassa fel
rdla a nedvességet, amig eléggé szdraz nem lesz.
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- Ne slssdn egyszerre nagy mennyiségl ételt. Ne I€pje tul a haszndlati utasitds végén taldlhatd
élelmiszertdbldzatban feltlintetett mennyiségeket (az ajanlott mennyiséget a @ szimbdlum jelzi).

A kellemetlen szagok semlegesitése

Bizonyos élelmiszerfajték (pl. halhus) stitésekor az olaj vagy zsir dtveheti annak szagat és izét. Ezt a
kovetkezé mddon lehet semlegesiteni:

Melegitse fel az olajat vagy zsirt 160 °C hdmérsékletre.
Tegyen néhany vékony szelet kenyeret vagy néhany petrezselyemszalat az olajba.

Varjon, mig tobb buborék nem jelentkezik és egy lapatkaval halassza ki az olajsiitébdl a
kenyeret vagy a petrezselymet.
Az olajnak vagy zsfrnak Ujbdl semleges ize lesz.

Hazi készitésii siilt hasabburgonya

A legizletesebb és ropogdsabb silt hasdbburgonydt a kdvetkezé mddon készitheti el:

Hasznaljon kemény burgonyat és vagja hasabokra, majd oblitse le hideg vizzel.
Ez megakaddlyozza, hogy egymdshoz ragadjanak siités kdzben.

Megjegyzés:Torélje minél szarazabbra a lemosott hasdbokat.

Kétszer siisse meg a hasdbburgonyit: el3szor 4-6 percig 160 °C-on, majd masodszor 3-4
percig 170 °C-on.
A két sutés kozott hagyja lehlini a hasdbburgonyat.

Helyezze a hasabburgonyat egy talba, és razogassa meg egy kicsit.

A siitd tisztitasa, illetve mozgatasa eldtt az olajat vagy zsirt legalabb 4 6ran keresztiil hagyja hiilni.

A vezérlépanelt a fitéelemmel ne meritse viz vagy folyd csapviz ala. Sziikség esetén nedves
ruhaval tisztitsa.

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és suroloszert (pl. mosészert, benzint vagy
acetont).

Vegye le a fedelet. (abra 3)

Emelje ki a kosarat a siitébél.

Vegye ki a vezérlépanelt a flitéelemmel a siitébdl és helyezze szaraz, biztonsagos
helyre. (abra 13)

Emelje ki a viztalcat a siitdbdl és liritse ki.
Emelje ki a belsé siitéedényt a készulékbdl, és ontse ki belble az olajat vagy zsirt (abra 14).

A A burkolatot, a belsé siitéedényt, a fedelet, a viztarcat és a siitékosarat a mosogatogépben
vagy forré vizben, mosogatoszerrel tisztitsa meg. Oblitse le tiszta vizzel, majd szaritsa meg
teljesen a részeket.

Mieldtt a siitét megtolti olajjal vagy zsirral, ellendrizze, hogy az osszes alkatrész szaraz-e.

Tarolas

Az olajat vagy zsirt legaldbb 4 drdn keresztll hagyja hini, miel&tt eltenné a késziléket.

Helyezze vissza az Osszes részt az olajsiité burkolataba a kovetkezd sorrendben: belsé
stitéedény, vezérlépanel a flitdelemmel, viztalca, siitékosar és végiil a fedél.
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Helyezze a tapkabel a kabeltarold rekeszbe. (abra 15)

A sutét a fogantyUjanal fogva tegye tarolasi helyére (abra 16).

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt készlilék szelektiv hulladékként kezelend®. Kérjik, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kérnyezet védelméhez (abra 17).

Jotallas és szerviz

Ha javitasra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips honlapjara www.philips.com, vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatéhoz (a
telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mdikadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.

Hibaelharitas

Probléma Ok Megoldas
A megsutott étel Tl alacsony A megfeleld sttési hémérséklet értékét a sttni kivant
nem aranybarna  héfokozatot dllitott be, élelmiszer csomagoldsan vagy a haszndlati utasitds
szinl vagy nem illetve nem sitotte végén taldlhatd élelmiszer-tdbldzatban taldlja.
ropogos. elég hosszu ideig az
ételt.
Nem sitStte elég A megfeleld sttési hémérséklet értékét a sttni kivant
ideig az ételt. élelmiszer csomagoldsan vagy a haszndlati utasitds
végén taldlhatd élelmiszer-tdbldzatban taldlja.
Tul sok étel van a Ne slisson t6bb ételt egyszerre, mint a hasznalati
kosdrban. utasitds végén taldlhaté élelmiszertabldzatban
feltlintetett mennyiség.
Az olaj vagy a zsir A hémérséklet-szabdlyzé biztositéka kiéghetett, és ez
nem melegszik fel mUkodésbe |éptette az automatikus kikapcsoldst. Kis
eléggé. csavarhuzdval dvatosan nyomja meg a kezelépanel

hatsé részén taldlhaté Ujraindftd gombot.

A sutébdl erds, A tartds zsirtalanitd Vegye le és mossa el a feddt, valamint a sz(rét forrd
kellemetlen szag  sz(iré elhaszndlddott.  vizben mosogatdszerrel, vagy mosogatégépben.
érezhetd.

Az olaj vagy zsirmar  Cserélje ki az olajat vagy zsirt. Rendszeresen sz(irje at

nem friss. az olajat vagy zsirt, hogy hosszabb ideig friss
maradjon.
A felhasznalt olaj vagy |6 min&ségli sttéolajat vagy folyékony stitdzsirt
zsir min&sége nem haszndljon. Ne alkalmazzon egyszerre tobbféle olajat
megfeleld az vagy zsirt.
élelmiszer kistitéséhez.
A szlrén kivdl Valdszinlleg nem Helyezze a késziilékre megfelelen a fedelet.
mashonnan is géz megfeleléen tette rd a
tor eld. fedelet a készuilékre.
A tartds zsirtalanitd Vegye le és mossa el a feddt, valamint a sz(rét forrd

sz(ré elhaszndlddott.  vizben mosogatdszerrel, vagy mosogatdgépben.
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Probléma Ok Megoldas

Sités kézben az Tl sok olaj vagy zsir  Ellendrizze, hogy a sttében [évé olaj vagy zsir szintje
olaj, illetve zsir van az olajsttében. nem lépi-e tul a MAX jelzést.

kicsordul a

sUtébdl.

Az élelmiszer tll sok  Szdritsa meg alaposan az ételt sités elStt, majd e
nedvességet tartalmaz. haszndlati Utmutatd utasitdsainak megfeleléen sisse
meg.

Tul sok élelmiszer van  Ne slisson t6bb ételt egyszerre, mint a haszndlati
a sttékosdrban. utasitds végén taldlhatd élelmiszertdbldzatban
feltiintetett mennyiség.

Sttéskor erésen Az élelmiszer tul sok  Szdritsa meg az ételt alaposan a sttés el6tt.
habzik az olaj, nedvességet tartalmaz.
illetve zsir

A felhaszndlt olaj- vagy Megfeleld stitéolajat vagy folyékony stitdzsirt
zsirfajta nem megfelelé haszndljon az élelmiszer kisttéséhez. Ne keverjen

az élelmiszer Ossze kilénbdzé olajakat és zsirokat!
kistitéséhez.
Nem tisztitotta ki Tisztftsa ki a belsé edényt a haszndlati Utmutatdban
kell6képpen a belsé lefrtaknak megfelel&en.
sttéedényt.
Nem mikédika  Nem kapcsolta be az A siitét a be- és kikapcsoldgomb I dlldsba allitdsaval
sUté. olajsttdt. kapcsolhatja be.
A kezelSpanelt nem Ellendrizze, hogy a kezelépanel megfeleléen a
illesztette megfeleléen  helyére legyen illesztve. Ha a megfelelé pozicidba
a helyére. illeszti, kattand hangot kell hallania.
Az automatikus Lehetséges, hogy a hdmérséklet-szabdlyzd biztositéka
biztonsdgi kikapcsold  kiégett, gy az automatikus kikapcsolds lekapesolta a
kikapcsolta a késziléket. Ovatosan nyomja meg a kezelépanel
készlléket. hatuljdn taldlhatd Ujraindité gombot egy kis
csavarhiizé segitségével. Ezutdn a készllék ismét
haszndlhatd.

Ha a készilék az Yjrainditd gomb megnyomadsa utdn
sem mUkadik, forduljon a Philips szakizletéhez vagy
hivatalos Philips szakszervizhez.
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Ocbl 3aTThl CaTbiN aAYbIHbI3OEH KyTTbIKTanMbI3 xaHe Philipska kow keaainis! Philips ycbiHaTbIH
KOAAQYABI TOABIFBIMEH PaxaTblHbi3Fa KOAAAHY YLLIH, ©3iHi3AIH ©HIMIHI3Al www.philips.com/welcome
6OMbIHLLIA TipKeyre OTbIPFbI3bIHbI3.

MXaanbi cunatrama (Cyper 1)

Kaxnaxk

KaKnafblHbIH cabbl

LLlewwirmeni BaKbiray naHeAi

TemnepaTypa TynmMec

Kocy/ewipy Tynmeci

Lindpabl Talimep

Kayincizaik Tymmeci

KbI3ABIPY 3AEMEHTI

KyblpaTbiH cebeT

Kyblpfbill cebeTTiH apTKa AaKTbIpblAaTbIH cabbl
Keke aAbIHATbIH iLKi blABIC

MaiabIH/CYMbIK MaMABIH AGHrEMiHE apHaAFaH KMUHUMAAABI» HOHE KMaKCHMaAAbD KOPCETKILL
ApHalibl OpbIH

TacbiManaay canTapbl

Epekiwe TabaH

ToK cbiMbl

TOK CbIMbIH CaKTaiTblH OpPbIH

Cyra apHaAFaH blAbIC

(lololo=I=T-I=T T lolnImIcTofw >

MaHbizAbI

Kyparabl KOAAGHAP aAAbIHAG OCbl HYCKayAbl MYKMAT OKbIM WaFbiHbI3, 9pi boAaLiakTa KoAAAHYFa
caKTan KomblHbI3.

KayinTi
- Kbi3ablpy aAeMeHTi 6ap 6akblAdy MaHeAiH CyFa baTblpMaHbi3 HEMeCe afFblH Cy acTbiHAA LaiMaHbI3.

EckepTty

- Kypanabl Kocap anablHAG, KypaAAa KOPCETIArEH BOAbTAX, JKEPTIAIKTI KaMTaMachi3 eTIAETIH
BOATXKOEH COMKeC KEAETIHAIMH TeKCepin aAbiHbI3.

- Erep KypaaAbiH LWaHBILLKbICH], CbIMbl HEMECE KYPaAAbIH ©3re DeALeriHe 3aKbiM TUreH BoACa,
KypaAMeH KOAAAHOaHBI3.

- Erep ToK cbiM 3aKbIMaaAFaH BOACa, KayinTi »aFAai TyFbi36ac yiiH, oHbl Tek Philips Hemece Philips
SKIMLUIAIK BepreH Kbi3MET OpTaAblFblHAR HEMECE COFaH TOPI3AEC AeHreni bap MamaH FaHa
aybICTbIPYbl THIC.

- ByA kypaameH, erep ocbl Kypaaabl KOAAGHY EHIHAE OAAPABIH Kayirnci3airiHe »ayanTbl aAamMHaH
HyCKay aAFaH boAMaca HeMece OHbIH KaAaFaraybIMEH KOAAAHDIMN »aTrnaraH 60ACa, GU3MKaAbIK
Ce3IMTaAAbIFbl TOMEH HEMECE aKblAbl KEM aaaMAap, Hemece BiaiMi MeH Toxipubeci a3 asamaap
(kac BbananapAbl Aa KOCa) KOAAAHYbIHa GOAMAABI.

- KypaameH olHamac yuwiH, 6ararapAbl KaAaranaycbi3 KarAbIpyFa OOAMaNALI.

- ToK CbiMbIH 6ananap KOAbI KETMEWTIH »epae ycTaHbi3. Kypaa TypraH 6eTTiH HeMece CTOAAIH,
XKUETIHEH TOK CbIMbIH CaABbIPATbIM KOMMaHbI3.

- Kypaaabl Tek »epre TyiblKTaAFaH KabblpFa pO3eTKachiHa FaHa KOCyFa O0AaAbI.

- Kyblpbin »aTKaHAg, bICTbIK Oy GUALTP apKblAbl WbiFaabl. KoaaapbiHbI3 6eH BeTiHi3Al Kayinci3
KalbIKTbIKTa ycTaHpi3. CoHbiMeH bipre, KakmakTbl allikaH Ke3iHi3ae A€ bICTbIK ByAaH cak
GOAYBIHBI3 KEpEK.
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CakTaHAbIpY

- Kypanrabl Tekcepy Hemece XeHAETY VLiH, OHbl Tek KaHa Philips skimLiAiri 6epreH KeiameT
OpTaAblfblHa anapblHbi3. Kypaaabl ©3iHi3 XKEHAENTY TbipbICMaHbI3, SUTNECe Ci3AIH KEMIAAITIHI3
KYLLIH >KOAABI.

- Kypanabl keabey, Teric, »aiinbl beTke, bararapAbiH KOAbI XKETMeNTIH Kepre KOMbIHbI3.

- Kaaaranaylwbl TepeseHi KOAbIHBIZOEH YCTamaHbi3, cebebi OA KybIpbin »aTKaHAR KaTTbl Kbi3biM
KeTeAI.

- ByA Kypan Tek yiae KoasaHyFa apHaAraH. Erep Kypaa AypbIC KOAAGHBIAMACA, HEMECe KCIMTIK He
XapTblAal KOCIMTIK MaKcaTKa KoAAaHFaH OOACA, HEMEeCe HYCKaAa KOPCETIATEH XOAAAPAAH ThIC
YKOAMEH KOAAAHFaH BOACA, KEMIAAITIHI3 KyLLiH »osAbl, opi Philips Ke3 keAreH 3aKkbimaaHy
GOMbIHLLIA apbi3AAPABI KabbIAAGMANABI.

- Taramabl Kapa HeMece KOHbIP TYCTEH Kepi aATbiH Capbl TYCKE LEMiH KybIPbIHbI3, KoHE Kyirn
KETKEH KOKbIMAAPbIH aAbin TacTan oTblpbiHbi3. Kpaxmasabl TamakTapasl 175°C
TemnepaTypacbiHaH >KOFapbl TemrepaTypaaa Kyblpyra 60AMaliAbl, SCipece KapTomn MeH ASHAI
AAKBIAAAPABI (aKPUAGMMA, LLIBIFAPBIAYBIH TOMEHAETY YLUIH).

- Cy HeMece/koHe My3Abl MaliFa apanachin KETYAEH CaKk eTiHi3, cebebi OyA MalAblH KaTTbl
wallblpayblHa HeMece KebipLUeKTeHyiHe SKeAin coFaabl. ByA YLLiH, Kyblpap arabHAQ MIHAETTI
TYPAE My3AaTbIAFaH MHTPEAMEHTTEPAETT apThiK MY3AbI aAblM TacTar, OAAPAbI XaKCblAam Typbin
KkenTipiHi3. CeGeTTi ThIM TOATHIPbIM >KibepMeHi3. Tazaran BoAFaHHaH COH, KybIPFbILLIKA Malt Kysp
aAAbIHAR BAPALIK BEALLIEKTEPAI YKaKCblAAM TYPbIN KeMTipPiHI3.

- Kyparaa A3matTbiK Kypill WeAneriH (HeMece COA TIPI3AI TaMaKTbl) KyblpMaHbi3. ByA MaiabiH
KaTTbl WallblpayblH HEMece KaTTbl KeOIPLWIK LWblFapyblH TYFbi3ybl MYyMKIH.

- KaTTbl Kbi3biN KETYAEH »aHe Tachin KETYAEH Cak BOAY VLLIH, MIHAETTI TYPAE KYbIPFbILUTBIH ILLKI
BIABICBIHAAFB! AeHren KepceTKiwiHiH «MPHY» MeH «MAX» aeHrei apabifbiHaa Mal
TOATBIPbIAYbI THIC.

- KyparabH iliHe Mal KyimacTaH BypbiH OHbl KOCyFa BoAManapl, cebebi oA KypaFa 3aKbiM
KeATIPYiI MYMKIH.

DAEKTpPOMarHuTTiK epic (9MO)
Ocbi Philips Kypanbl DAeKTpoMarHUTTIK epicke (DMO) GarAaHbICTbl 6apAbIK CTaHAAPTTapPFa CoMKeC
Keneal. Erep ocbl Kypaaabl KOCbIMLLIA BepPIAreH HYCKayAaFblAaM YKbIMTbl KOAAAHFaH DOACA, OHAR YA
Kypan, OYriHri TaHAaFbl OEATIAI FbIABIMUI 3epTTEYAEp DBOMBIHLLA, KOAAAHYFA Kayirci3 BOAbIM KEAEA].

KoAaaHyFa AanbIHADBIK

KypaAAbl aAFall KOAARHAP aAABIHAQ OHbI Ta3aAaHbl3 («TasaAay» TapMarbiH KapaHpi3).
BakbiAay MaHeAiH KOHABIPFbIFa OpHaTbIHbI3 («cbIpT» eTe Tyceai). (CypeT 2)

Erep 6akbinay naHeAi Aypbic OpHaTblAMaraH 6OACa, KOpFaHbIC TYMMeCi aBTOMATThl TYpAE
KYbIPFbILITbI iCKe KOCMaiAbI.

KaknakTbl aabin TacTaHbi3 (Cypet 3).

Mait/cyibIK Mai KecTeciH OKpIM, KybIpFbILLKa KaHLUA Mai KYMaTbiHbIHbI3AbI KEpin
aabiHpi3 (CyperT 4).

Keby KybIpfbilLka MaiAbl, CyMbITbIAFAH MaiAbl HEMECe epiTIATeH KaTTbl MalAbl AEHreN
kepceTKiwiHiH, «MUH» meH «MAX» AeHreit apaAbIFbiHA €TiM KyWbir, KAKNaFblH XabblHbI3.

KypaArabl Mait KyiMMacTaH BypblH KOCyFa 60AMaiAbI.

Mait ykoHe cyMbIK Man

Op TYPAi MaitAbl apAACTbIPMaHbI3 )KOHE KOAAAHFAH Maitfa XKaHa MaAbl KYIMMaHbI3.
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- bi3 cisre Kyblpyra apHaAraH Mariabl HeMece CyMblK MaliAbl KOAAAHBIHBI3 Aen Kerec bepemis. Cos
Malibl, *aHFaK Maiibl HeMece KyHOaFbIC Malbl CEKIAAT KOKOHIC Malt HeMece KyHapTbIAMaFaH MarAbl
KOAAAHFaHbIHbI3 AYPbICbIpak 60AaAbl (MbICaAbI AMHOAEMAIK KbILUKBIAABIK).

- Tek TepeH Kyblpbly YLIiH apHaAFaH aHe KOBIKTEHOENTIH areHT KOCbIAFaH Malt HeMece CyMblK
MalAbl FaHa KOoAAaHbIHbI3. Ci3 OyA aknapaTThl ManAbiH HEMECE CyMbIK MalAbIH OPaMachiHAAFb
KYAQK KaFasaaH Tabacbi3.

- Mait »eHe cyMblTbiAFaH Mall ©3iHiH CanacbiH XbIAAAM XOFAATATbIH OOAFAHABIKTaH, MalblHbI3ALI
XXUi AAMACTBIPbIN OTbIpFaH MaHbi3abl (ap 6ip 10-12 peTTeH coH).

- MalbiHbI3 Kbi3FaH Ke3ae KebikTeHe bacTaca, HEMeCe »aFbIMChI3 MiC HEMCECe ASM LUblFapca, He
60oAMaca TyCi Kaparibir, CMpon Tapisaec 6oAa 6acTaca, OHbl MIHAETTI TYPAE aAMaCTbIPbIHbI3.

KaTtTbl man

KyblpyFa apHaAFaH KaTTbl Mainabl KOAAAHYFa DOAAABI, aAaiaa OA Mai LallibipaMac YLUiH »KoHe
KbI3AbIPYLLbI SAEMEHTTIH KaTTbl KbI3bIM KETMEYi YLiH HEMECe OFaH 3aKbIM KeATIPMEC VLLIH KOChbIMLLA
CaKTbIK CaKTay Kepex.

MaiiabIH XaHa KeceriH KOAAaHOGaKLLIbl GOACaHbI3, OHbI X3l KbI3biM TYPFaH OTTbIH, YCTIHAE
9AeTTi Tabaaa acbiKMnal epiTiHis.

EpiTiAreH MaitAbl 6aiKan KybIpFbILlLKa KYMbIHbI3.
KaiTa KaTbin KaAFaH Maibl 6ap KybIpFbITbl G©AME TEMMEpaTypacbiHAQ CaKTaHbI3.

Erep mait KaTTbl CybIn KeTce, OHbl EPITKEH Ke3Ae Lallblpaybl MyMKiH. MyHAal 6oAMac yLiH,
KaTbiM KaAFaH MaiAbl LAHbILLKbIMEH TecKiAen KolbiHbi3 (CypeT 5).

lwki bIAbICTbI LWWAHbIWKbIMEH 3aKbiIMAAM aAMaHbI3.

KypaAabl KoApaHY

Kyeipy

TOK CbIMbIH TOK CbIMbIH CaKTaNTbiH XEPAEH LLbIFAPbIM, LAHBILIKbIHbI KAObIpFaAbIfbl po3eTKara
KocbiHbi3 (CyperT 6).

KybIpFbiLl ce6eTTiH, yCTaFbIlbIH LbIFapbIHbI3 (KCbIpTY» eTe TycKeHwe) (Cypet 7)
CebeTTi Mait Kbi3bin XaTKaHAR KybIPFbILUTa KaaAbIPCaHbI3 BOAaAbI.

KaknakTbl aabin TacTaHbi3 (CyperT 3).

KybIpFbILWTbl KOCY YLUiH, Kocy/eLwipy TyiMmeciH 2-3 cekyHA 6acbin TypbiHbi3 (Cypet 8).
D Aucnaeit xaHbin, 61N CUrHaAbIH €CTUCI3.

Temnepatypa TyiMeciH 6ip peT HeMece 0AaH Ken peT 6achir, e3iHi3re KaXXeTTi
TemnepatypaHbl opHaTbiHpI3. (CypeT 9)

KaHaalt TeMnepaTypa KepeKTiriH aHbIKTay YLUiH, KybIpFaAbl aTKaH TaMakTaH opaMacbiH KapaHpi3,

Hemece OCbl KiTanlaHblH COHbIHAAFBI KECTEHI KapaHbi3.

D Kyblpfbill Kbi3bin 3KaTKaHAQ, TEPMOMETP GEArici AUCMAEMAE TOAbIFBIMEH 3KaHbIM, GipTiHAEN
ceHe BacTamAbl

A Maii TanaaraH TemnepaTypara xeTkeHae (oA 10 HaH 15 MUHYTKa A€/ yaKbIT aAaAbl), cisre
AbIGbIC eCTiAeAj, COAQH COH, AUCTIACMAETI TEpMOMETP GeArici TOAbIFbIMEH Kapa Tycke
aMHaAaAbl.

K)’prFbILLITaH cebeTTi AAbIM, KyblpFaAbl XXaTKaH TaMaKTbl cebeTke CaAbIHbI3.

BipaeH Ken Tamak Kyblpyra 60Amanabl Ocbl GYKAETTIH COHbIHAA KOPCETIAreH TaFam KecTeciH
KapaHbl3 (YCbIHbIAFAaH MOALLEP OblAa KOPCETIATEH ).

Ecme cakmanpi3: Tamakmbl Kybipap aAgbiHga »akcbiAan Kenmipinis.
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Ecme cakmanpbiz: MyagamebiaFaH uHrpegueHmmepger, 0Aapgbl Kybipap aAgbiHgd, apmbiK My3biH AbIn
Macmampis.

Bl Ce6eTri abaiiaan, ilwki bIAbICTaFbl yCTaFbilKa caAbiHb3. Ce6eTTi MaitFa Hemece CyibIKTbIKKa
TemeHAeTin 6aTtbipmaHbi3 (Cypet 10).

Al KybiprbilwTbin, KaknarbiH abbiHbi3.

CebeTTi ycTafFbILLITapAaH KOTepir, OHbl Maiifa HeMece CyMbITbIAFaH Maifa GaTbIpbIHbI3.
KybIpbin »>KaTKaHAa AMCIAENAET TEPMOMETP OEArici KalTaaaH ToAa bacTaybl MyMKiH. Aemek,
KbI3ABIPYLUBI SAEMEHT , KXKETTI TemMnepaTypaHbl KaMTaMachi3 eTy YLUiH bipece KocCblAbIM, bipece eLwin
OTbIpaAbl.

TalMepAi KaXXeTTi yaKbIT 6arAapAaMacbiHa OpHaTbIM, KOocy/eLwipy TYMMECiH COA BacbiHbI3,
coHAa TaMep bGeAceHAipiAeAi.(«TaiiMep» TapMaFblH KapaHbi3).

KybIpbin »kaTKaH TaMaKTblH OpamacbiHAG KOPCETIATEH YaKbIT HEMece OCbl KiTarlaHblH, COHbIHARFbI

Tamak KecTeCiHAEr YaKbITTbl CakTan KybIpblHbI3.

Ecme cakmaHpi3: KybipFbilumbl marimepgi opHamnacman ga KoAgaHyra 6oAagei.

Tanmep

B¥/\ Kypaa Lll/lq)blp/\bl TalﬁmepmeH KamMTamacbl3 ETIAreH.

TalimMep KybIpy YaKbITbIHbIH, TayCbIAFaHbIH FaHa KOPCETEAI, aAaMAQ OA KybIPFbILITbl COHAIPMENAI.

Bakbiaay naHeAiHaeri + Hemece — TylimeciH BIP PET 6acbiHbi3. TaiiMep aBTOMaTTbl TypAe
KybIpy yakbiTbiH 10 MMHYTKa opHaTaabl. EHAI + HeMece — Tyl iMeAepiH 6achkin, AYpbIC KybIpy
YaKbITbIH MUHYTTan opHaTbiHbi3. (CypeT 11)

OpHaTyra 60AaTbIH €H MaKCHMaAAbI KybIPy YaKbITel 99 MUHYT.

D MuHyTTapAbl XKbIAAAMAATY YLUiH, TYMMeHi 6acbin ycTan TypbiHbI3. ©3iHi3re KaXKeTTi yakbITKa
XKeTKeHAE, TyiMeHi 6ocaTbiHbI3.

Kocy/ewwipy TyimMeciH caa FaHa 6acbin, TaiMepai 6eaceHAeHApiHi3 (Cyper 8).

D Taiimep Kepi caHai GacTanab .

D Taiimep Kepi caHait 6acTaraHAQ, KAAFaH yaKbIT AUCMIAEMAE MUHYTTAM 3KOHE CEKYHATam
XbIMbIHAQM TYPaAbI.

Erep ci3 opHaTbiAFaH yaKbITTbl GeACEHAEHAIPIATEHHEH KeitiH ©3repTKiHi3 KeAce, oHAa Kocy/
oLlipy TyIMMeciH CoA FaHa 6achbin, TaliMepAi yaKbiTiua ToKTaTa arackis. CopaH coH, + Hemece
— TYMMeCiH 6acbim, KybIpy YakbITbiH Ty3eTceHi3 60Aaabl. CoAaH coH, Kocy/eLwipy TyMMeCiH
CoA Gachin, TalMepAi GeACEHAEHAIPIHI3.

OpHaTbIAFaH YaKbIT asikTaAFaHAR, WbIFaTbIH AblObICbIThI 30 cekyHA 60Mbl ecTucis. OA
AbIObICTbI TOKTATY YLUiH, KE3 KEAreH TyMMeHi COA BacbiHpI3.

KybIpbin 60AFaHHaH COH,

blcTbik 6yAaH >aHe LIALbIPaNTbIH MaitAaH CaK GOAbIHDI3.

KybIpFbILITBIH, KaKNaFblH aAbIHbI3.

CebeTTi KyblpfbiluTaH WhbiFapbiHbi3 (CypeT 12).
APTbIK MaliAbl aAblM TacTay YLiH, Ce6eTTi KybIPFLILUTbIH YCTIHEH CIAKIHI3 HEMECE OHbl bIABICTbIH, LUK
YKaFbIHAAFbI KYPLUEKKE IAIM, COPbIFy GarAapAaMachiHa KOMbIHpI3.

K)’blprAFaH TaMaKTbl MaMblH COpPfFbITbIN aAaTbIH KafFas, MeCeAEeH ac Yl:i Karasbl XaMblAFaH
TaGaKKa HeMece TOpfa CaAbiHbI3.

Erep ci3 KeAeci caAbIMABI KybIpFbIHbI3 KEACE, OHAQ AMCTIAeAEri TepMOMeTp beArici Kapa
6oAFaHLLIA KYTiHi3.
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Erep ci3 KybIpyAbl TOKTbITKbIHbI3 KEACE, KOCy/eLwipy TyiMeciH 3 ceKyHATait 6acbin,
KybIpFbILTbI coHAIpiHi3 (CypeT 8).

A CebeTTi KybIpFbiluKa CaAbIHbI3.
KaknakTbl »abbIHbI3.
Bl Kypaaabl KoAAaHbIN GOAFaHHAH COH, OHbl TOKTaH a)KbIpaTblHbi3.

Ecme cakmaHpiz: Erep ci3 KybIpfbiLimbl KyHgEAIKMi KOAGaHOACAHbI3, 0HJa MaNgbl HEMeCe CYVibIMbIAFaH
Marigbl Kyibin aAbiHbi3. Marigbl HeMece CysibImbIAFGH MaKgbl MbiFbi3 XXABbIAFGH KOHMeEMHEPGEe CAAKbIH
JKepge HemMece My3gamKbILIMA CAKMAHbI3.

KybipyFa apHaAFaH KeHecTep

- KaHaalt MeAlepAep MeH baFaapAaManap TaHAQY KEPEKTIr XKeHIHAE aknapaT aAy YLUiH, OCbl
KiTanwaHblH COHbIHAAFbI TaMaK KeCcTeCiH KapaHbi3.

- Kyblpranbl )aTKaH TaFaMHaH My3 6eH Cyabl 96AEH CIAKIN TacTan, KenTipin aAblHbI3.

- bBip caabiMaa TbIM yAKeH MeALLep KyblpMaHbi3. Ocbl KiTarLaHblH COHbIHAG GEpIAreH TaMaK
KecTeciHAe BepiAreH MOAWEPAEPAEH acraHbi3 (@ KecTe YCbIHbIAFaH MOALLIEPAEPAI KepceTea)).

YKarbiMcbI3 ADMAEPAEH KaAal KYTbiAyFa 60AaAbl

Kenbip Tamak, acipece 6anblk, MalFa xafbiMCbi3 A9M Oepyi MyMKiH. MaltAbIH ASMIH KaliTaaaH
GeiTapan eTy YLWiH OblAal eTiHi3:

Maiabl Hemece cyibiK manabl 160°C TemnepaTypacbiHa AGMiH KbI3AbIPbIHbI3.
HaHHBbIH, eKi >iHilIKe TIAIMiH Hemece BipHelle aKk)eAKeH ByTaFblH MaitFa CaAbIHbI3.

Kebipek kebiK LbIKKaHLLIA KyTe TypbiHbI3, COMTIM, HaH TIAIMAEPIH HeMece aKyKeAKeH ByTafbiH
MaMAaH KerncepMeH Cy3imn aAblHbI3.
Mart Hemece CyMblK Mait eHAl KaliTaaaH OeliTapan Aomal OoAAbI.

Yiae »kacaaraH @paHLy3 3KOAbIMEH KybIPbIAATbIH KapTon

Ci3 MblHa XOAMEH EH ASMAI XoHE KbiTbipAak DpaHLly3 KapTOMTbl acai aAachi3:

KaTTbl KapTONTbI aAbIM, OAAPAbI TasiKlIaAapFa KeciHis. KeciAreH TasiKLiacapAbl CyblK CyMeH
LUaMbIHbI3.
By KeciAreH TasKlWwaAapabl Gip-6ipiHe »abbiCyAaH cakTanAbl.

Ecme cakmanpi3: Kecianren maskwaaapgbl a6geH kenmipiHis.

®paHLy3 >KOAbIMEH KybIPbIAATbIH KapTOMTbl MbIHAAQM PeTrneH KybIpFaH Aypbic: GipiHLui 4-6
MUHYT 6oibl, 160°C TemnepaTypameH, aA ekiHwi peT 3-4 MuHyT Gombl, 170°C
TemrepaTypameH KybIpbiHpI3.

DpaHLLy3 KOABIMEH KybIPbIAATbIH KapTOObIHbI3Ab! EKIHLLI PET Kyblpap aAAbIHAG CYbITbIN aAbIHbI3.

Yiae xacaaraH OpaHLy3 KapTOObiH bIAbICKA CaAbIr, CIAKIAEH;3.

Tazaaay
KybIpFbILITbI Ta3aAay HeMece OHbl KO3Fay aAAbIHAR, MalblHbI3AbI €H, KEM AereHAe 4 caFaTka
CYbITbIN KOMbIHbI3.

KbI13AbIpy 3AeMeHTi 6ap 6akblAay MaHeAiH CyFa 6aTblpMaHbi3 HEMECE afblH Cy acTbIHAQ LUAMMaHbI3.
Erep Ka>keTTiAiK GOACa, OHbl TEK AbIMKbIA LLYOEepeKmeH Ta3aAarn aAblHbl3.

KbIpFbILL >KeKe, KbIPFbILLl Ta3aAaFbILl KYPAaAAAPAbI HEMeCe XaHap Mai HeMece aLLeTOH Tapi3Aec
arpeccuBTi CYyMbIKTbIKTApAbl KYPaAAbI Ta3aAdy YLUiH KOAAHYFa GOAMAMAbI.

KaknakTbl aAbin TacTaHpbi3. (Cypet 3)
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CebeTTi KybIpFbILUTaH LUbIFAPbIHbI3.

Kbi3AbIpY 2AeMeHTi 6ap GaKblAdy MaHEAIH KybIPFbILLTAH aAbiM, OHbl Kayirci3 KypFak epre
KoMbiHpI3. (Cypet 13)

C)’ TabarbiH KybIPFbILUTaH aAblimn, OHbl 6OC3TbIH,bI3.

[LKi bIABICTBI KYPaAAAH >KOFapbl Kapai KeTepin LbIFapbin, iliHAEr KaAFaH MaiAbl Kyibin
aabiHpI3 (Cypet 14).

I Op-biH, iuKi blABICEIH, KakNaFbIH, Cy TabarblH XaHe KybIpFbil ceBeTTi bIAbIC XyFbIlUTa HeMece
bICTbIK CyMeH 6ipas TasaAafFbiLl CYMbIKTbIKMEH ycaHbi3 60Aaabl. OAapAbl Tasa CyMeH Luaiibim,
YKAKCbIAAM KypFaTy Kepek.

KybIpFbilKa Mait Kysip aAAbIHA2 GapAbIK GOALLIEKTEPAIH, AYpbICTamn KeMKeHAIMH TeKCepiH;3.

Cakray
KybIpFbILITEI CAKTaM KOSIP aAABIHAR MalAbI KEM AEreHAE 4 caraT CybiTbin aAbIHbI3.

BapAbik 6eALIEKTEPAI KybIpFbilL OpHbIHA MblHA Ke3eK BOMbIHLLIA CaAbIHbI3: iLLKi bIABIC,
KbI3AbIPY 9A€MeHTi 6ap 6aKblAay MaHeAi, Cy Tabarbl, KybIpFbill ceOeT KaHe KaKmnak.

ToK CbIMbIH, TOK CbIMABI CaKTalUTbIH OpHbIHA2 cakTaHbI3. (CypeT 15)

KybIpFbILITHI YCTaFbILIbIHBIH, KOMEriMeH KeTepir, CakTaiTbiH »epre KoibiHbi3 (CypeTt 16).

KoplaraH altHaAa

- Kypanabl ©3 KbI3METIH aTKapbin TO3FaHHaH KeliH, KYHAEAIKTI Y1 KOKbICbIMeH bipre TacTayra
6oAMaliAbl. OHbIH OPHbIHA OYA KypaaAbl apHalibl MHaM aAaTbiH Kepre KaiTa eHAeY MaKcaTbiHa
oTki3iHi3. CoHAa Ci3 KopluaraH opTaHbl cakTayra kemeriHisai Turizecia (CypeT 17).

KeniAAiK )XoHe KbizMeT

Erep cisre aknapat kepek 00ACa, Hemece Ci3ae WelliamereH maceae 6oAca, Philips'TiH nHTepHeT
6eTiHaeri www.philips.com Beb-caiiTbiHa KeAiHi3, HeMece e3iHi3aiH eAiHizaeri Philips TyTbiHyLbiAap
OpTanbifbiHa TeAePOH LaacaHbi3 6oAaabl (OA HEOMIPAI Ci3 AYHME >Ky3i GOMbIHLLA DEPIAETIH KEMIAAIK
KiTanwacbiHaH Tabacsi3). Ci3aiH eairizae TyTbiHywbirap Kamkopabik OpTanbiFbl )OK 6oAFaH
»arFaalAa e3iHi3AIH xepriaikTi Philips avaepiHe apbizaaHbiHbi3 Hemece PhilipsTiH Yiire apHaaraH
KyYPaAAap KbisMeT aenapTameHTi xaHe »Keke Kamrop BV 6eAiMiHe ap3bi3AaHbiHbI3.

AKayAbIKTapAbl Taby

Keaeai macene Ceben Lewwim
KybIpbiAFaH MYMKIH Ci3 TbIM ToMeH  AypbIC TeMnepaTypa TaHARY VLUIH, KybIpFaAbl
Tamak aATbIH TemrnepaTypa TaHAaFaH  »KaTKaH TamaK OpamachbiH KapaHbl3 Hemece ocbl
capbl TYCTi eMec  DOAapChi3 XaHe/Hemece  KiTanla COHbIHAA OepiAreH TamaK KecTeciH
KoHe/Hemece TaMmak KepeKTi yaKbIT KapaHbi3.
KbITbIPAGK eMeC.  6OMbl KyblpblAMaFaH
6onap.
Ci3 TaMaKTbl KepeKTi AypbiC TeMNepaTypa TaHARY YLLUIH, KybIPFaAbl
YaKbIT KyblpMaraH XaTKaH TaMak OpaMacbiH KapaHbi3 Hemece ochl
60AapChbI3. KiTanwa CoHbIHAR DEepiAreH Tamak KecTeciH

KapaHbi3.



KeAeai Maceae Ceben

KybIpFbill cebeTTiH
IWiHAE TaFram MeALLepi
eTe Ker.

Mar Hemece
CYMbITbIAFAH Mal
XKETKIAIKTI TypAe
KbI3bIMaMAbI.

KyblpsbilTan eTe  TYNKIAIKTI aHTU-Mal
KaTTbl XKaFbIMCbI3  GUABTIPI MaliAaHbIM
MIiC WbIFLIN TYP. KaAFaH.

Malt Hemece cyMblK Mai
TblH emec.

KoaaaHbIn »aTkaH Mai
Hemece CyMblK Mal Typi,
KYbIPFbILUTA KybIPbIAATbIH
TaFamra CoMKec
KEAMEMA|I.

By duabTipaeH MYMKIH Ci3 KaKnaKTbl
Hacka KypaAFa AypbicTarn
HepAepAEH *annaraH 60AapCbI3.
LWbIFBIM XKaTbIP.

TYNKIAIKTI aHTW-Man
PUABTIPI MarAaHbIN

LWewim
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Ocbl BYKAETTIH COHBIHAA KOPCETIATEH TaFam
KecTeciHAe OepiAreH MeALEpAEH Ko TaMaK

MOALLEPIH KyblpyFa 6OAManApI.

Kayincisaik eLipy »yneci apKblAbl, KyparAbl SLLipY
6apbICbiHAR, TEMMEPATYPa GaKbiAdybILLbIHBIH,

TeXeTilli KyMin KeTkeH 6oaap. KiwkeHe

BypaybILUTbIH KeMeriMeH, abaiAan apTKbl bakbiAay
MaHeAIHIH KaiTa Kocy TymMMeciH 6acbiHbi3. EHAI

KYPaA KaliTa KOAAaHYFa AaMblH.

KaKnaKTbl aAbim, Kaknak neH GuAbTIpAI Tasaray

C¥l;IbIKTbIFbIMeH bICTbIK Cy aCTbIHAQ HEMECE bIAbIC
KyFbILUTa Ta3aAaHbI3.

Maiiabl HeMece CyiblK MaiAbl aybICTbIPbIHbI3.
Marabl HeMece CyMblK MarAbl ThiH, CaKTay YLUiH
OHbl SpAalibiM Cy3iM OTbIPbIHbI3.

KyblpyFa apHaAfaH »OfFapFbl Canaabl Manabl Hemece
CYMbIK MaAbl KOAAAHBIHbI3. OP TYPAI MalAbI

APAACTbIPMaHbI3.

KaKnakTbl KypaAFa AYpbICTan KOMbIHbI3.

KaKnaKTbl aAbin, Kaknak neH GUAbTIPAI Tasanay
CYMBIKTBIFBIMEH bICTBIK Cy aCTbIHAQ HEMECE bIABIC

KaAFaH. KYFbILITA Ta3aAaHbI3.
Kyblpbin Kyblpfbill cebeTTiH KybIpFbILITaFbl Ma HEMECe CyMbIK Mal MOALLEPI
»aTKaHAa Man ilWiHAE Mar Hemece ‘MAX'’ KepceTKilliHeH apTbIK BoAMai

Hemece CyWblK CYMBIK Malt MOALLEPI ©Te  TYPFaHAbIFbIHA KO3IHI3AI XKETKI3IHI3.

Mall KybIpFBILUTbBIH, Ko
SKMETIHEH Tacbin
KeTin »aTbip.

Taram eTe ADbIMKbIA,

KybIpFbill cebeTTiH
IWiHAE TaFam MeALLEpI

eTe Ker.
Mar Hemece Taram eTe AbIMKBIA.
CyMbIK Mawt
KybIpbIr

»KaTKaHAA KaTTbl
KebIKTEHEA.

TamaKTbl Kyblpap arAbIHAG, OHbl S0AEH KEMTIpiHi3,

YKOHEe OHbl HYCKayAad KOPCETIAreH aaic bolblHLa

KybIPbIHbI3.

Ocbl BYKAETTIH COHbIHAA KOPCETIATEH TaFam
KecTeciHAe DepiAreH MeALIEPAEH Ker TaMaK

MOALLEPIH KyblpyFa BOAMaMABI.

TamaKTbl Kyblpap aAAbIHAA MaKCbIAAM KEMTIPIHi3.
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Keaeai Mmaceae Ceben LWewim

KoAaaHbIn »aTkaH Main  KaTTbl KyblpyFa apHaAFaH Kybipy Maliabl Hemece
HeMece CyMblK Malt TYpi,  CyMblK Maiabl KOAAAHbIHBI3. ELLKaLiaH sp TypAi
KybIPFbILUTA KybIPbIAATbIH  MaiAbl apaAaCTbiPMaHbI3.

TaramFa CoKec

KEAMEMA|l.
Ci3 IWKI bIAbICTBI [LUKI BIABICTBI OCBI KOAAAHY HYCKaYbIHAA
KaKCbIAAM Ta3aAamaraH  CypeTTeAreHAEN Ta3aAaHbi3.
6oAapCbI3.
Kypaa »ymbic Ci3 KybIpFbILLTHI KybIpFbILLITbI KOCY YLUiH, KOCy/eLwipy TyriMeciH ‘I
»acamanAbl. KocrnaraH 6oAapchi3. YCTaHbIMbIHa arnapbiHbi3.
Ci3 bakbirayLbl BaxbiAay MaHeAl AypbiC OPHATBIAFAHABIFbIH
MaHeAiH AypbicTan TeKcepiHi3. bakbiAay maHeA OpHbiHa AypbIC
YKMHaMaFaHCbI3. TYCKEHAE Ci3 «CbIPT» eTe TYCKeH AblObIC €CTUCI3.
Kayincisaik swwipy Kayincisaik ewWipy »y1eci apKblAbl, KypaAAbl SLipy
XKyMeci Kypanapl 6apbicbiHAR, TEMMepaTypa 6aKbiAdybILIbIHbIH
COHAIpIN TacTaAbl. TEXeTiLli Kymin KkeTkeH 6oaap. KikeHe

OypaybILLTbIH KOMEriMeH, abanAan apTKbl OakbiAdY
NaHeAIHIH KaliTa Kocy TyiMMmeciH 6acbiHbi3. EHAI
KYPaA KalTa KOAAaHYFa AanblH.

Erep KkaliTa opHaTy Tymeci kKemek bepmece,
o3iHi3aiH Philips aAnarepinizber Hemece Philips
SKIMLLIAIK BepreH Kbl3MeT KepCeTy OpTaAbiFbIMEH
OanAaHbICbIHbI3.
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Sveikiname Jus sigijus mUsy gaminj ir sveiki atvyke | ,,Philips! Kad galétuméte pasinaudoti visa
,Philips** silloma parama, uzregistruokite produkta adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis aprasas (Pav. 1)

Dangtis

Dangcio rankena

Nuimamas valdymo pultas
Temperatlros mygtukas

Jjlungimo / iSjlungimo mygtukas
Skaitmeninis laikmatis

Apsauginis jungiklis

Kaitinimo elementas

Skrudinimo krep3elis

Atlenkiama skrudinimo krepselio rankena
ISimamas vidinis dubuo

AMIN"™ir , MAX" — aliejaus / tauky lygio zymos
Korpusas

Nesimo rankenos

Informacijos apie tipa lentelé

Laidas

Laido saugojimo skyrelis

@ Vandens lovelis

ol ololZ =T T~]I-T={olnImlclolw]>]

Svarbu

Pries pradédami naudotis prietaisy, atidziai perskaitykite ] vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

Pavojus
- Niekada nemerkite valdymo pulto su pritvirtintu kaitinanciu elementu j vandenj ir neskalaukite
tekanciu vandeniu.

Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio tinklo
jtampa.

- Nenaudokite prietaiso, jei jo kistukas, maitinimo laidas ar jis pats yra pazeisti.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai, ,,Philips"
jgaliotasis techninés prieziliros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriems bldingi sumazéje fiziniai,
jutimo arba protiniai gebéjimai, arba tiems, kuriems triiksta patirties ir Ziniy, nebent uz jy sauga
atsakingas asmuo priziGiréjo arba nurodé, kaip naudoti prietaisa.

- PriziGrékite, kad vaikai nezaisty su prietaisu.

- Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo kabéti nusvirusio nuo stalo
ar darbastalio, ant kurio prietaisas padétas, krasto.

- Prietaisa junkite tik | Zeminta sieninj el. lizda.

- Skrudinant per filtra iSleidziami karsti garai. Nekiskite ranky ir veido arti gary. Karsty gary
saugokités ir nukeldami dangtj.

Atsargiai

- Prietaisa tikrinkite ir taisykite tik ,,Philips” jgaliotuose aptarnavimo centruose. Nebandykite taisyti
namuose, priesingu atveju garantija taps negaliojanti.

- Pastatykite prietaisa ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

- Nelieskite stebéjimo langelio, nes skrudinant jis jkaista.
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- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir ,,Philips” neprisiims atsakomybés uz padaryta zala.

- Maista skrudinkite taip, kad jo spalva tapty geltonai auksine, o ne tamsia ar ruda ir pasalinkite
sudegusius maisto likucius. Maisto, kuriame yra daug krakmolo, ypac bulviy ir gridiniy produkty,
neskrudinkite aukstesnéje nei 175 °C temperatlroje (tam, kad sumazéty akrilimido iSskyrimas).

- Bukite atsargts, kad vanduo ir / arba ledas nepatekty j aliejy ar riebalus, nes aliejus ar riebalai gali
labai taskytis ar burbuliuoti. Norédami to iSvengti, nuvalykite visa papildoma leda nuo susalusiy
produkty ir visiskai isdziovinkite produktus pries skrudindami. Neperpildykite krepsio. Po valymo
visisSkai i8dZiovinkite visas dalis pries pildami aliejy ar riebalus | skrudintuve.

- Siame prietaise neskrudinkite azijietidky ryZiy paplotéliy (ar panagaus maisto), nes aliejus ar
riebalai gali smarkiai taskytis ar burbuliuoti.

- Jsitikinkite, kad skrudintuvéje esancio aliejaus ar tauky lygis yra tarp ,MIN" ir ,MAX" vidinio
dubens Zymy, nes taukai gali pradéti taskytis arba perkaisti.

- Prietaiso nejunkite, kol | jj nepripyléte aliejaus ar tauky, nes tai prietaisa gali pazeisti.

Elektromagnetiniai laukai (EMF)
Sis ,,Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Paruosimas naudoti

Pries naudodami prietaisa pirma karta, iSvalykite jj (zr. skyriy ,,Valymas®).
Uzdékite valdymo pulta ant korpuso (turi pasigirsti spragteléjimas). (Pav.2)
Jei valdymo pultas uzdétas neteisingai, apsauginis jungiklis neleidzia naudotis skrudintuve.

Nuimkite dangtelj (Pav. 3).

Norédami nustatyti, kiek j skrudintuve turite jpilti aliejaus ar tauky, remkités aliejaus / tauky
lentele (Pav. 4).

| sausa skrudintuve jpilkite aliejaus, skysty kepimo tauky ar tirpinty kiety tauky tiek, kad jy
lygis buty tarp ,,MIN*“ ir ,,MAX* Zymy ir uzdenkite skrudintuve dangciu.

Prietaiso nejunkite tol, kol j jj nejpyléte aliejaus ar tauky.

Aliejus ir riebalai

niekada nemaiSykite skirtingo tipo aliejaus ar tauky ir niekada j seng aliejy ar taukus nepilkite

naujy.

- Patariame naudoti kepimo aliejy arba skystus kepimo riebalus. Labiausiai tinka augalinis aliejus
arba nesotieji riebalai (pvz, linoleiko rlgstis), pavyzdziui, sojy aliejus, zemes riesuty aliejus,
kukurGzy aliejus arba saulégrazy aliejus.

- Naudokite tik ta neputojant] aliejy ar riebalus, kurie tinka skrudinimui ir turi neputojanciy priedy.
Sig informacija rasite ant aligjaus ar riebaly pakuotés ar etiketés.

- Kadangi aliejus ir taukai labai greita praranda savo teigiamas savybes, svarbu juos nuolat ir
reguliariai keisti (po 10-12 karty).

- Visada pakeiskite aliejy ar taukus, kurie kaisdami ima putoti, jgauna stipry kvapa ar skonj arba
patamséja ir/arba sutirstéja.

Kieti riebalai

Galite naudoti ir kietus kepimo taukus. Siuo atveju reikalingos papildomos atsargumo priemonés, nes
taukai taskosi, o kaitinimo elementas gali perkaisti arba sugesti.
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[EH Jei norite naudoti naujus kiety riebaly gabalélius, paprastoje keptuvéje létai istirpinkite juos
ant mazos ugnies.

Atsargiai j skrudintuve supilkite istirpintus riebalus.
Skrudintuve su sustingusiais riebalais laikykite tik kambario temperatiros aplinkoje.

Jei taukai labai susals, tirpdami jie gali pradéti taskytis. Sakute taukuose pradurkite kelias
skylutes, kad jie maziau taskytysi (Pav. 5).

badydami Sakute, biikite atsargis, kad nepazeistuméte vidinio dubens pavirsiaus.

Prietaiso naudojimas

Skrudinimas

Laida visiSkai istraukite iS saugojimo skyrelio ir jkiskite kiStuka | sieninj el. lizda (Pav. 6).

Atlenkite skrudinimo krepselio rankena (turi pasigirsti spragteléjimas) (Pav. 7).
Kol aliejus ar taukai kaista, krepsel] galite palikti skrudintuvéje.

Nuimkite dangtj (Pav. 3).

Norédami jjungti skrudintuve, 2—-3 sekundes palaikykite jjungimo/isjungimo mygtuka
nuspausta (Pav. 8).
D Ekranas sijungs ir jus iSgirsite pypteléjima.

Paspauskite temperattiros mygtuka viena ar kelis kartus ir nustatykite reikiama
temperattra. (Pav.9)

Norédami suzinoti reikiama temperatlra zr. maisto, kurj ketinate skrudinti, pakuote arba maisto

lentele, esancia Sios knygelés gale

D Kol skrudintuvé jkais, termometro simbolis ekrane nepertraukiamai pildysis ir tustés.

A Kai aliejus jkais iki pasirinktos temperatiiros (tai trunka 10-15 minuciy), isgirsite garsinj
signala, o visas termometro simbolis ekrane taps juodas.

IS skrudintuvés iSimkite krepselj ir j jj sudékite norima skrudinti maista.

Vienu metu neskrudinkite labai daug maisto. Zr. maisto lentele, esanéia $ios knygelés pabaigoje
(rekomenduojamas kiekis Zymimas@).

Pastaba: Pries skrudindami, gerai nusausinkite produktus.
Pastaba: Prie§ skrudindami, nuvalykite visq papildomq ledq nuo susalusiy produkty..

Bl Atsargiai uzdékite krep3elj ant atramos dubens viduje. Dabar jleiskite jj j aliejy ar
taukus (Pav. 10).

Bl Uzdenkite skrudintuve danggiu.

Pakelkite krepSelj nuo atramos ir nuleiskite jj j aliejy ar taukus.

Skrudinant termometro simbolis ekrane gali vél prisipildyti. Tai reiskia, kad kaitinimo

elementas jsijungia ir iSsijungia palaikydamas tinkama temperatdra.

Nustatykite laikmatj reikiamam skrudinimo laikui ir trumpai spustelékite jjungimo/isjungimo
mygtuka, kad laikmatis jsijungty (zr. skirsnj ,,Laikmatis*).

Laikykités ant ketinamo skrudinti maisto pakuotés ar Sios knygelés gale esancioje maisto lenteléje

pateikty nurodymy dél skrudinimo laiko.

Pastaba: Skrudintuve galite naudoti ir nejjungdami laikmacio.
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Laikmatis

Siame prietaise yra skaitmeninis laikmatis.

laikmatis rodo skrudinimo pabaiga, bet NEISJUNGIA skrudintuvés.

Vieng karta valdymo pulte paspauskite ,,+“ arba ,,-“ mygtuka. Laikmatis automatiskai nustatys
skrudinimo laika 10 minuciy. Tada paspauskite ,,+“ arba ,,-*“ mygtuka ir nustatykite reikiama
skrudinimo laika minutémis. (Pav.11)

llgiausias nustatomas skrudinimo laikas yra 99 minutés.

D Laikykite mygtuka nuspausta ir minuciy skaicius didés greitai. Pasieke norima skrudinimo laika,
mygtuka atleiskite.

Trumpai spustelékite jjungimo/isjungimo mygtuka, kad laikmatis jsijungty (Pav. 8).

D Laikmatis pradés skaiciuoti.

D Kol laikmatis skaifiuoja nustatyta laika, likes skrudinimo laikas minutémis ir sekundémis mirksi
ekrane.

Jei norite pakeisti laika, nustatyta pries jjungiant laikmatj, trumpai spustelékite jjungimo/
iSjungimo mygtuka ir trumpam sustabdykite laikmatj. Paspauskite ,,+* arba ,,-* mygtuka ir
nustatykite reikiama skrudinimo laika. Tada trumpai paspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka ir
vél jjunkite laikmatj.

Praéjus nustatytam skrudinimo laikui, 30 sekundziy girdésite garsinj signala. Norédami jj
sustabdyti, trumpai spustelékite bet kurj mygtuka.

Po skrudinimo

Saugokités karsto garo ir galimo aliejaus taskymosi.

Nuimkite skrudintuvés dangtj.

Atsargiai iSkelkite krepSelj i$ skrudintuvés (Pav. 12).
Pakratykite krepselj vir$ skrudintuvés, kad nutekéty aliejus ar riebalai arba padékite krepselj nuvarvéti
ant atramos indo viduje.

Paskrudinta maista sudékite j inda arba kosStuva, iSklota riebalus sugerianciu popieriumi, pvz.,
virtuviniu popieriumi.

Jei norite skrudinti dar viena porcija, palaukite, kol termometro simbolis ekrane vél
pajuoduos.

Jei skrudinti baigéte, 2—3 sekundes palaikykite jjungimo/isjungimo mygtuka nuspausta ir
skrudintuvé issijungs (Pav. 8).

A |leiskite krepselj j skrudintuve.
Uzdenkite dangt;.
Bl Po naudojimo prietaisa iSjunkite i$ maitinimo tinklo.

Pastaba: Jei skrudintuvés pastoviai nenaudojate, aliejy ir taukus ispilkite. Laikykite juos sandariai
uzdaromose talpose, patartina Saldytuve arba vésioje vietoje.

Skrudinimo patarimai

- Informacijos apie tai, kokius kiekius ir nustatymus pasirinkti, zr. maisto lentele, esancia Sios knygelés
gale.

- Atsargiai nuo maisto, kurj norite skrudinti, nukratykite, kiek jmanoma daugiau ledo ir vandens
lady, kad jis bty pakankamai sausas.
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- Neskrudinkite didelio kiekio vienu metu. NevirSykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje, esancioje
Sios knygelés gale ( @ nurodo rekomenduojama kiekj).

Nemaloniy kvapy Salinimas

Kai kurios maisto rsys, ypac zuvis, gali aliejui ar riebalams suteikti nemalony kvapa. Aliejaus ar riebaly
skonio neutralizavimas:

Aliejy ar taukus jkaitinkite iki 160 °C temperatiros.
|dékite pora plony duonos riekeliy ar kelias petrazoliy Sakeles.

Palaukite, kol nustos burbuliuoti, tada mentele iSimkite duong ar petrazoles.
Taip aliejus ar taukai atgauna jprasta skonj.

Naminés skrudintos bulvytés

Skaniausias ir traskiausias skrudintas bulvytes pasigaminsite taip:

Kietas bulves supjaustykite lazdelémis. Nuplaukite jas Saltu vandeniu.
Taip skrudinant jos nesulips.

Pastaba: lazdeles gerai nusausinkite.

Namines bulvytes skrudinkite du kartus: pirma karta 4-6 minutes esant 160 °C temperatirai,
antra karta — 3—4 minutes esant 170 °C temperaturai.
Pries skrudinant antra karta, leiskite bulvytéms atvésti.

Namines bulvytes sudékite | dubenj ir pakratykite.

pries valydami arba iSimdami skrudintuve, leiskite aliejui ar taukams apie 4 valandas atvésti.

Jokiu budu nemerkite valdymo pulto su kaitinimo elementu j vandenj ir neskalaukite jo po
tekandiu vandeniu. Jei reikia, Sia dalj nuvalykite drégna Sluoste.

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinanciy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

Nuimkite dangtelj. (Pav.3)

ISimkite krepselj i$ skrudintuvés.

ISimkite valdymo pulta su kaitinimo elementu i$ skrudintuvés ir padékite juos | sausa saugia
vieta. (Pav.13)

Nuimkite nuo skrudintuvés vandens lovelj ir iStustinkite jj.
IS prietaiso iSimkite vidinj dubenj ir iSpilkite aliejy ar taukus (Pav. 14).

A Isplaukite korpusa, vidinj dubenj, dangtj, vandens lovelj ir skrudinimo krepselj indaplovéje arba
karStame vandenyje jpyle Siek tiek ploviklio. ISskalaukite Svariu vandeniu ir gerai iSdziovinkite.

Pries pildami j skrudintuve aliejaus ar riebaly patikrinkite, ar visos skrudintuvés dalys yra visiskai
sausos.

Prie$ padédami skrudintuve, leiskite aliejui ar taukams apie 4 valandas atvésti.

Visas dalis sudékite atgal j skrudintuvés korpusg tokia tvarka: vidinis dubuo, valdymo pultas su
kaitinimo elementu, vandens lovelis, skrudinimo krepselis ir dangtis.
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Laida sustumkite j laido laikymo vieta. (Pav. 15)

Uz rankeny pakelkite skrudintuve ir pastatykite ja | tam skirta saugojimo vietg (Pav. 16).

- Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis Siukslémis, o nuneskite jj | oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 17).

Garantija ir techniné prieZitira

Jei jums reikalinga techniné priezidra ar informacija arba jei kilo problemy, apsilankykite ,,Philips
svetainéje www.philips.com arba susisiekite su savo 3alies ,,Philips” klienty aptarnavimo centru (jo
telefono numer; rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips™ klienty
aptarnavimo centro jusy Salyje néra, kreipkites | vietinj ,,Philips" atstova.

Trikciy nustatymas ir Salinimas

Triktis

Skrudintas
maistas neturi
rudai auksinio
atspalvio ir / arba
netraska.

Skrudintuvé
skleidzia stipry
nemalony kvapa.

Garas eina ne i3
filtro.

Priezastis

JUsy pasirinkta
temperatdira buvo per
Zema arba maistg
skrudinote per
trumpai.

Nepakankamai ilgai
skrudinote maista.

Krepselyje per didelis
maisto kiekis.

Aligjus ar riebalai
nepakankamai jkaito.

Persisunkes ilgalaikis
riebalus sulaikantis
filtras.

Aliejus ar taukai
nebetinkami naudoti.

Naudojamo aliejaus ar
riebaly risis netinka
skrudinamam maistui.

Gali bati, kad
netinkamai uzdéjote
prietaiso dangtj.

Persisunkes ilgalaikis
riebalus sulaikantis
filtras.

Sprendimas

Norédami suzinoti reikiama temperatdra Zr. maisto,
kurj ketinate skrudinti, pakuote arba maisto lentele,
esancia Sios knygelés gale

Norédami suzinoti reikiama temperatdra zr. maisto,
kurj ketinate skrudinti, pakuote arba maisto lentele,
esancia Sios knygelés gale

Niekada vienu metu nekepkite daugiau maisto, nei
nurodyta Sio informacinio bukleto pabaigoje
esancioje maisto lenteléje.

Galéjo perdegti temperatiros reguliatoriaus saugiklis,
todél apsauginis isjungiklis iSjungé aparata. Mazu
atsuktuvu atsargiai paspauskite atstatos mygtuka,
esantj valdymo pulto galinéje dalyje.

Nuimkite dangt] ir iSplaukite jj bei filtra karStame
vandenyje su trupuciu skysto valiklio arba
indaplovéje.

Pakeiskite aliejy ar riebalus. Reguliariai perkoskite
aliejy ar riebalus, tada juos bus galima naudoti ilgesnj
laika.

Naudokite geros kokybés aliejy arba skystus kepimo
riebalus. Niekada nemaisykite dviejy skirtingy aliejaus
ar riebaly rasiy.

Tinkamai uzdékite prietaiso dangtj.

Nuimkite dangtj ir iSplaukite jj bei filtra karstame
vandenyje su trupuciu skysto valiklio arba
indaplovéje.
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Triktis Priezastis Sprendimas
Skrudinimo metu  Skrudintuvéje yra Patikrinkite, ar aliejus arba riebalai skrudintuvéje
per skrudintuvés  perdaug aliejaus ar nevirsija ,MAX" Zymos.
krastus taskosi riebaly.
aliejus ar taukai.
Maiste yra per daug Pries skrudindami maista, gerai jj nusausinkite ir
drégmés. skrudinkite pagal Sio vartotojo vadovo instrukcijas.

Skrudinimo krepselyje  Niekada vienu metu nekepkite daugiau maisto, nei
yra per daug maisto. nurodyta Sio informacinio bukleto pabaigoje
esancioje maisto lenteléje.

Aligjus ar riebalai  Maiste yra per daug Pries skrudindami maista, gerai jj nusausinkite.
skrudinimo metu  drégmeés.
stipriai putoja.

Naudojami aliejus arba  Naudokite skrudinti tinkancius kepimo aliejy arba

riebalai netinka skystus kepimo riebalus. Niekada nemaisykite
skrudinimui. skirtingy aliejaus ar riebaly rdsiy.
Netinkamai Vidinj dubenj valykite taip, kaip nurodyta Siame
iSvalytas vidinis dubuo.  vartotojo vadove.
Skrudintuvé JUs nejjungéte Norédami jjungti skrudintuve, nustatykite jjungimo /
neveikia. skrudintuvés. isjungimo jungiklj | ,,I" padét;.

Netinkamai uzdéjote  Patikrinkite, ar valdymo pultas tinkamai jstatytas. Kai
valdymo pulta. valdymo pultas jsitvirtina savo vietoje, pasigirsta
spragteléjimas.

Apsauginis i$jungiklis Galéjo perdegti temperatlros reguliatoriaus saugiklis,

isjungé prietaisa. todél apsauginis isjungiklis iSjungé aparata. Mazu
atsuktuvu atsargiai paspauskite atstatos mygtuka,
esant] valdymo pulto galinéje dalyje. Prietaisas vél
paruostas naudoti.

Jei paspaudus atstatos mygtuka prietaisas neveikia,
kreipkités | ,,Philips” platintoja arba j jgaliotajj ,,Philips"
techninés priezilros centra.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni ladzam Philips! Lai pilniba gttu labumu no Philips piedavata atbalsta,
registréjiet savu produktu www.philips.com/welcome.

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Vaks

Vaka rokturis

Nonemams vadibas panelis
Temperatiiras poga
leslégsanas/izslégSanas poga
Digitals taimeris

Drosibas slédzis

Sildisanas elements

Cepsanas grozs

Cepsanas groza lokams rokturis
Nonemama iekséja bloda
Ellas/tauku limena 'MIN" un ‘MAX' norades
Korpuss

Parnésasanas rokturi

Modela plaksnite

Vads

Vada glabasanas nodalijums
Udens paplate

(lolclol=l=T-T=T _{=lolnlmlclofo >

Svarigi

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas

- Nekad neiegremdgjiet GdenT vadibas paneli ar tam piestiprinatu sildisanas elementu, un
neskalojiet to tekosa tden.
Bridinajums

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

- Ja elektribas vads ir bojats, jums janomaina tas Philips pilnvarota servisa centra vai lidzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no bistamam situacijam.

- So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav ipasi
vinus apmacijusi izmantot $o ierici.

- Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérni.

- Glabjjiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices elektribas vadam nokaraties
pari galda vai darbvirsmas malai, kur novietota ierice.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

- Cepsanas laika caur filtru izdalas karsts tvaiks. Turiet rokas un seju drosa attdluma no tvaika. Art
nonemot vaku, uzmanieties no karsta tvaika.

levéribai

- lerice japarbauda un jalabo tikai pilnvarota Philips servisa centra. Neméginiet labot ierici pasu
spekiem, jo tad garantija vairs nebis spéka.

- Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

- Neaiztieciet aizsargstiklu, tas var bt karsts cep3anas laika.
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- lerice ir paredzéta izmantoganai tikai majas apstak|os. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai daléji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav spéka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.

- Gatavojiet édienu, lidz tas klUst zeltaini dzeltens, nevis tumss vai briins, un iznemiet sadegusas
drupacas. Negatavojiet cieti saturosus édienus, it ipasi kartupelus vai graudaugu produktus
temperatiira, kas augstaka par 175°C (lai mazinatu akrilamida rasanos).

- lzvairieties no Gdens un/vai ledus nonaksanas saskarsmé ar ellu vai taukiem, jo tas izraisa spécigu
ellas vai tauku sprakskésanu vai stipru burbulosanu. Lai to novérstu, pirms cepat, notiriet visu
lieko ledu no sasaldétajam sastavdalam un kartigi tas nosusiniet. Neparpildiet grozu. Péc tirisanas
kartigi izzavéjiet visas dalas pirms liekat ellu vai taukus cepsanas iericé.

- Necepiet ella Azijas risu kiicinas (vai tamlidzigu partiku) $aja iericé. Tadéjadi ella vai tauki var
iz8lakstities no ierices vai bistami burbulot.

- Parliecinieties, ka cepsanas ierice vienmér ir piepildita ar ellu vai taukiem starp ‘MIN" un ‘MAX’
noradém, kas atrodas uz iek3éja trauka iekSpuses, lai novérstu parplisanu vai parkarsanu.

- Neiesledziet ierici, pirms neesat to piepildijis ar ellu vai taukiem, jo tadéjadi var to sabojat.

Elektromagnétiskie lauki (EMF)
S7 Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam Saja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
muUsdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Sagatavosana lietosanai

Notiriet ierici pirms to izmantojat pirmo reizi (skatiet nodalu ‘TiriSana’).

Novietojiet vadibas paneli uz korpusa (atskan klikskis). (Zim.?2)

Ja vadibas panelis nav atbilstosi uzvietots, droSibas slédzis nelauj izmantot cepsanas ierici.
Nonemiet vaku (Zim. 3).

Skatiet ellas/tauku tabulu, lai noteiktu, cik daudz ellas vai tauku nepiecieSams ievietot cepSanas
iericé (Zim. 4).

Piepildiet cepSanas ierici ar ellu, Skidrajiem cepsanas taukiem vai izkausetiem taukiem, lai
limenis biitu starp ‘MIN’ un ‘MAX’ noradém, un aizveriet vaku.

Neiesledziet ierici, pirms taja nav iepilditi ella vai tauki.

Ella un tauki

Nekad nejauciet dazadas ellas vai tauku tipus, nekad nepievienojiet jaunu ellu vai taukus jau
lietotai ellai vai taukiem.

- Més jums iesakam izmantot cep3anas ellu vai Skidrus cepsanas taukus. Labak izmantojiet augu
ellu vai taukus, kas ir bagati ar nepiesatinatiem taukiem (piem., linolskabi), pieméram, sojas ellu,
zemesriekstu ellu, kukurlzas ellu vai saulespuku ellu.

- Lietojiet tikai tadu ellu vai taukus, kas pieméroti cepsanai un kuru sastava ir putu veidosanos
mazinoss lidzeklis. Informaciju par to meklgjiet uz ellas vai tauku iesainojuma vai etiketes.

- Jums jamaina ella vai tauki regulari, tapéc ka ella un tauki zaudé savas labakas Tpasibas diezgan atri
(péc 10-12 lieto3anas reizém).

- Jaella vai tauki karsgjot sak putot, ja tiem ir stipra piegarsa vai aromats, ja tie klGst tumsi un/vai
ieglUst sirupam [idzigu konsistenci, tie noteikti jamaina.

Cietie tauki

Var lietot arf cep3anai paredzetos cietos taukus.Tada gadijuma nepiecieSams ievérot ipasus
piesardzibas pasakumus, lai tauki nesprakskétu un sildiSanas elements neparkarstu vai netiktu bojats.
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Ja vélaties lietot jaunus tauku gabalinus, sakuma uz leénas uguns izkausgjiet tos parasta panna.
Uzmanigi salejiet izkausétos taukus cepsanas iericé.
Glabajiet cepsanas ierici ar izkausétajiem taukiem istabas temperatiira.

Ja tauki tiek parak atdzeséti, tie var sakt spraksket, tos atkartoti karsgjot. Lai to novérstu, ar
daksinu sadurstiet kausétos taukus (Zim. 5).

Uzmanieties, lai ar daksSinu nesabojatu iekséjo trauku.

lerices lietosana

Cepsana

Izvelciet visu elektrovadu no uzglabasanas nodalijuma un iespraudiet kontaktspraudni sienas
kontaktrozete (Zim. 6).

Izlokiet cep$anas ierices groza rokturus (atskan klikskis) (Zim. 7).
JUs varat atstat grozu cepsanas iericé, kameér ella vai tauki uzsilst.

Nonemiet vaku (Zim. 3).
Lai ieslegtu cepSanas ierici, nospiediet ieslegsanas/izslegsanas pogu uz 2-3 sekundem (Zim. 8).
D Displejs izgaismojas un jus izdzird@sit skanas signalu.

Lai uzstaditu nepiecieSamo temperatiiru, nospiediet temperatiiras pogu vienu vai vairakas
reizes. (Zim.9)

NepiecieSamo temperatlru skatiet uz cepamas partikas iesainojumu vai partikas tabulu 31 bukleta

beigas.

D Kameér cepsanas ierice uzsilst, termometra simbols uz displeja pastavigi aizpildas un iztuksojas.

A Kad ella sasniedz izvéleto temperatiiru (kas notiek 10 lidz 15 minii$u laika), jds izdzirdésit
signalu un viss temperatras simbols uz displeja paliek melns.

Iznemiet grozu no cepsanas ierices un ievietojiet groza cepamos produktus.

Necepiet loti lielu daudzumu viena reize. Skatiet ediena tabulu lietoSanas pamacibas beigas
(ieteicamais daudzums ir atziméets ar ).

Piezime: Rupigi izZavejiet sastavdalas pirms to cepSanas.
Piezime: Notiriet visu lieko ledu no sasaldetajam sastavdalam pirms to cepSanas.

Bl Ripigi novietojiet grozu trauka iekSpuses turétaja. Neiegremdgjiet grozu ella vai
taukos (Zim. 10).

El Uzlieciet vaku cepsanas iericei.

leceliet grozu turetaja un ievietojiet to ella vai taukos.
Cepsanas laika termometra simbols uz displeja var atkal sakt aizpildities. Tas norada, ka sildisanas
elements ieslédzas un izslédzas, lai uzglabatu atbilstosu temperatdru.

Uzstadiet taimerT nepiecieSamo cepsanas laiku un tad Tsi nospiediet ieslégSanas/izslégsanas
pogu, lai aktivizétu taimeri (skatiet sadalu ‘Taimeris’).

levérojiet uz cepamas partikas iesainojuma minéto pagatavosanas laiku vai to, kas minés 3t bukleta

beigu partikas tabula.

Piezime: CepSanas ierici var lietot arf bez taimera.

Taimeris

lericei ir digitals taimeris.
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Taimeris norada cep3anas laika beigas, bet NEIZSLEDZ cep3anas ierici.

Nospiediet + vai - pogu uz vadibas panela. Taimeris automatiski uzstada cepsanas laiku (10
minutes). Tad nospiediet + vai - pogu, lai uzstaditu atbilstoSu cepsanas laiku miniites. (Zim. 11)

Taimeri var noregulét lidz pat 99 minGtém.

D Lai atri regulétu mindtes uz prieksu, turiet pogu piespiestu. Kad ir sasniegts vajadzigais
cepsanas ilgums, atlaidiet pogu.

Isi nospiediet ieslégsanas/izslegsanas pogu, lai aktivizétu taimeri (Zim. 8).
D Taimeris sak skaitit.
D Kameér taimeris skaita laiku, atlikuSais cepSanas laiks minttés un sekundém mirgo uz displeja.

Ja vélaties mainit uzstadito laiku péc taimera aktivizésanas, Tsi nospiediet ieslégsanas/
izslegsanas pogu, lai apturétu taimeri. Tad nospiediet + vai - pogu, lai uzstaditu atbilstosu
cepsanas laiku.Tad Tsi nospiediet ieslegSanas/izslegsanas pogu, lai atkal aktivizetu taimeri.

Kad uzstaditais laiks ir beidzies, jus 30 sekundes dzird&sit signalu. Lai izslégtu signalu, Tsi
nospiediet jebkuru pogu.

P&c cepsSanas

Uzmanieties no karsta tvaika un ellas sprakskéesanas.

Nonemiet vaku cepsanas iericei.

Ripigi iznemiet grozu no cepsanas ierices (Zim. 12).

Lai nonemtu lieko ellu vai taukus, pakratiet grozu virs cepsanas ierici vai ielieciet grozu nosusinasanas

poZicija, novietojot to ieksgjas blodas iekSpuse.

lelieciet cepto partiku trauka vai caurduri, kas izklats ar taukus uzsticosu papiru, piem.,
virtuves dvieli.

Ja velaties cept citu produktu, nogaidiet, kamer termometra simbols uz displeja atkal paliek
melns.

Ja velaties partraukt cepsanu, lai izslegtu cepsanas ierici, nospiediet iesleégSanas/izslegsanas
pogu 2-3 sekundes (Zim. 8).

A levietojiet grozu cepsanas iericé.

Aizveriet vaku.

B P&c lietosanas atvienojiet ierici no elektrotikla.

Piezime: Ja neizmantojat cepSanas ierici regulari, izlejiet ellu vai Skidros taukus. Glabdgjiet ellu vai skidros
taukus labi noslegtas tilpnés, labak ledusskapr vai vesa vieta.

- Laiiegltu informaciju par izvélamajiem daudzumiem un iestatijumiem, skatiet ST bukleta beigas
esoso partikas tabulu.

- Uzmanigi nokratiet péc iespéjas vairak ledus un Gdens, un nosusiniet pilnigi sausus produktus, lai
gatavotu.

- Necepiet lielus daudzumus viena reizé. Neparsniedziet daudzumus, kas minéti partikas tabula st
bukleta beigas ( @ norada iesakamo daudzumu).

Atbrivosanas no nevélamas garsas

Noteikti produktu veidi, ipasi zivs, var pieskirt ellai vai taukiem nepatikamu garsu. Lai neitralizétu ellas
vai tauku garsu:
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Uzkarsgjiet ellu vai taukus lidz 160°C temperatiirai.
lelieciet ella divas planas maizes skéles vai dazus pétersila zarinus.

Pagaidiet, lidz paradas vairak burbulu, un péc tam ar lapstinu iznemiet maizi vai pétersijus no
taukvares katla.
Ellai vai taukiem tagad atkal ir neitrala garsa.

Majas gatavoti frT kartupeli

Visgarsigakos un kraukskigakos fri kartupelus gatavo $adi:

Izmantojiet cietus kartupelus un sagrieziet tos salminos. Noskalojiet salminus auksta tdent.
Tadejadi tie cepsanas laika nesalips.

Piezime: Salminus pilnigi nosusiniet.

Cepiet fr1 kartupelus divreiz: pirmo reizi 4-6 mintutes 160°C temperatira, otro reizi 3-4
minttes 170°C temperatira.
Laujiet fr kartupeliem atdzist, pirms cepat tos otrreiz.

levietojiet majas gatavotus fri kartupelus bloda un sakratiet tos.

Tirisana

Pirms cepSanas ierices tiriSanas vai parvietosanas, laujiet ellai vai taukiem atdzist vismaz 4 stundas.

Nekad negremdgjiet vadibas paneli ar sildiSanas elementu tideni, ari neskalojiet to zem krana!
NepiecieSamibas gadijuma tiriet So dalu ar mitru draninu.

lerices tirisanai nekad nelietojiet nekadus katlu berzamos, abrazivus tiriSanas lidzeklus vai
agresivus Skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.

Nonemiet vaku. (Zim. 3)

Iznemiet grozu no cepSanas ierices.

Nonemiet vadibas paneli un sildiSanas elementu no cepsanas ierices un novietojiet drosa,
sausa vieta. (Zim.13)

Iznemiet Gdens paplati no cep3anas ierices un iztuk3ojiet to.
Iznemiet ieksejo trauku no ierices un izlejiet ellu vai taukus (Zim. 14).

A Tiriet korpusu, iek$gjo trauku, vaku, Gdens paplati un cep$anas grozu trauku mazgajama
masina vai karsta tdent ar mazgasanas skidrumu. Skalojiet tira tident un kartigi noslaukiet.

Parliecinieties, ka visas dalas ir sausas, pirms piepildat cepsanas ierici ar ellu vai taukiem.

Uzglabasana

Pirms cepsanas ierices tiriSanas vai parvietosanas, laujiet ellai vai taukiem atdzist vismaz 4 stundas.

levietojiet visas dalas atpaka| cepSanas ierices korpusa sada kartiba: ieksejais trauks, vadibas
panelis ar sildiSanas elementu, Gdens paplate, cepsanas grozs un vaks.

lestumiet vadu elektrovada glabasanas nodalfjuma. (Zim.15)

Paceliet cepsanas ierici aiz rokturiem un noglabajiet to (Zim. 16).

Vides aizsardziba

- Péc ierices kalpoSanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jUs palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim.17).
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Garantija un apkalposana

Ja nepieciesams serviss vai informacija, lddzu, apmekléjiet Philips timekla vietni www.philips.com vai
sazinieties ar Philips Klientu apkalposanas centru sava valstT (ta talruna numurs atrodams vispasaules
garantijas brosdra). Ja jdsu valsti nav Klientu apkalposanas centra, griezieties pie vietéja Philips

izplatitaja.

Kldmju novérsana

Problema

Pagatavotais
édiens nav
zeltaini brina
krasa un/vai nav
kraukskigs.

No cepSanas
ierices izdalas
nepatikams
aromats.

Tvaiks izdalas ne
tikai no filtra.

Gatavosanas laika
ella vai tauki
Slakstas pari
cepsanas ierices
malam.

lemesls

Esat izvélgjies parak
zemu temperatdiru un/

vai partika nav

pietiekami ilgi cepta.

JUs esat cepis édienu

parak ilgi.

Groza ir parak daudz

produktu.

Ella vai tauki pietiekami

nesakarst.

Pastavigais taukus
uzslcosais filtrs ir
piesatinats.

Ella vai tauki vairs nav

pietiekami svaigi.

Ellas vai tauku veids nav

paredzéti produktu
apstradei cepsanas
iericé.

lespgjams, neesat

atbilstosi uzvietojis vaku

uz ierices.

Pastavigais taukus
uzslcosais filtrs ir
piesatinats.

Cepsanas ierice ir parak
daudz ellas vai tauku.

Risinajums
Lai uzzinatu pareizu cep$anas temperatiru, skatiet

partikas iepakojumu vai partikas tabulu $t bukleta
beigas.

Lai uzzinatu pareizu cepsanas temperatdru, skatiet
partikas iepakojumu vai partikas tabulu $ bukleta
beigas.

Nekad necepiet viena reizé vairak édiena, neka
minéts €diena tabula lietosanas pamacibas beigas.

lesp&jams, izdedzis temperatiras regulatora
drosinatajs, un drosibas izslégsanas sistéma ir
izslegusi ierici. Ar mazu skrivgriezi uzmanigi
piespiediet atiestatiSanas taustinu vadibas panela
aizmugure.

Nonemiet vaku un nomazgajiet vaku un filtru karsta
ddent ar skidro trauku mazgasanas lidzekli vai trauku
mazgasanas masina.

Nomainiet ellu vai taukus. Regulari izkasiet ellu vai
taukus, lai tie ilgak saglabatos svaigi.

Lietojiet kvalitativu ellu vai $kidros taukus. Nekad
nelietojiet vienlaikus dazadu veidu ellu vai taukus.

Pareizi novietojiet vaku uz ierices.

Nonemiet vaku un nomazgajiet vaku un fittru karsta
ddent ar skidro trauku mazgasanas lidzekli vai trauku
mazgasanas masina.

Raugieties, lai ella vai tauki cepsanas iericé
neparsniedz radijumu MAX.
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Problema lemesls Risinajums

Ediens satur parak
daudz mitruma. cepiet édienu saskana ar $aja lietotaja rokasgramata
minétajam noradéem.

Necepiet viena reizé vairak édiena, neka minéts
édiena tabula lietosanas pamacibas beigas.

Groza ir parak daudz
édiena.

Ediens satur parak Ripigi izkaltéjiet édienu pirms ta cepsanas.
daudz mitruma.

Gatavosanas laika
ella vai tauki stipri
puto.

[zmantojiet cepsanas ellu vai Skidrus cepsanas
taukus, kas ir pieméroti partikas cepsanai ella. Nekad
nejauciet atskirigu ellu vai taukus.

Ellas vai tauku tips nav
paredzéts édiena
cepsanai Sai iericé.
Tiriet iekSgjo blodu saskana ar Saja lietotaja
rokasgramata minétajam noradém.

JUs neesat ripigi
iztirfjos ieks$&jo blodu.
Uzstadiet uz cepsanas ierices ieslégsanas/izslégsanas
sledzi ‘I pozicija.

Cepsanas ierice
nedarbojas.

JUs neesat ieslédzis
cepsanas ierici.

Parbaudiet, vai vadibas panelis ir ievietots pareizi.
Kad vadibas panelis nostiprinas vieta, atskan klikskis.

JUs neesat atbilstosi
savietojis vadibas paneli.

Automatiskas lespéjams, izdedzis temperatdras regulatora
izslégSanas sistéma ir drosinatajs, un drosibas izslégsanas sistéma ir
izslégusi ierici. izslégusi ierici. Ar mazu skrvgriezi uzmanigi

piespiediet atiestatiSanas taustinu vadibas panela
aizmuguré. Tagad ierice atkal ir gatava lietosanai.

Ja situaciju nevar izlabot ar atiestates pogas
nospiesanu, ejiet pie sava Philips izplatitaja vai Philips
pilnvarotu pakalpojumu centru.
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Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikdw produktéw Philips! Aby w pemni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdéj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Pokrywka

Uchwyt pokrywki

Odfaczany panel sterowania
Przycisk temperatury

Whytacznik

Zegar cyfrowy

Przycisk bezpieczefstwa

Element grzejny

Kosz frytownicy

Sktadany uchwyt kosza frytownicy
Wyjmowana misa wewnetrzna
Wskazniki poziomu oleju/ttuszczu ,MIN" i, MAX"
Obudowa

Uchwyty do przenoszenia

© Tabliczka znamionowa

Przewdd sieciowy

Schowek na przewdd sieciowy
Tacka na wode

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

ZI=T-T= - T]olmImlclofw]>)

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj ani nie ptucz w wodzie panelu sterowania z podtaczonym do niego
elementem grzejnym.

Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, czy napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.

- Ze wzgleddw bezpieczehstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Utdz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy
zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktérym ustawione jest urzadzenie.

- Podtaczaj urzadzenie wyfacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

- Podczas smazenia przez filtr w pokrywce uchodzi goraca para. Chron rece i twarz przed
oparzeniem. Uwazaj takze na pare w trakcie zdejmowania pokrywki.
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Uwaga

- Konieczno$¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do autoryzowanego centrum
serwisowego firmy Philips. Nie prébuj naprawia¢ urzadzenia samodzielnie, gdyz spowoduje to
uniewaznienie gwarandji.

- Ustaw urzadzenie na poziomej, réwne;j i stabilnej powierzchni.

- Nie dotykaj okienka umozliwiajacego obserwacje procesu, poniewaz podczas smazenia
nagrzewa si¢ ono do wysokiej temperatury.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub ptprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z
niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

- Smaz jedzenie na kolor ztotozdtty, a nie ciemny lub brazowy i usuwaj spalone resztki. Nie smaz
produktéw o duzej zawartosci skrobi, zwiaszcza ziemniaczanych i zbozowych, w temperaturze
powyzej 175°C (aby zminimalizowa¢ wytwarzanie akryloamidu).

- Nie dopus¢ do zetkniecia sie wody i/lub lodu z olejem lub thuszczem, gdyz moze to
spowodowac silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub tuszczu. Aby temu
zapobiec, przed smazeniem usun nadmiar lodu z zamrozonych skfadnikéw i doktadnie je wysusz.
Nie przepetniaj kosza. Po umyciu dokfadnie wysusz wszystkie czesci urzadzenia przed wlaniem
oleju lub ttuszczu do frytownicy.

- Nie smaz w tym urzadzeniu ciasteczek ryzowych (lub podobnej zywnosci). Moze to
spowodowac silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub ttuszczu.

- Aby zapobiec przegrzaniu lub przelaniu, frytownica powinna by¢ zawsze wypetniona olejem lub
thuszczem do poziomu pomiedzy wskaznikami ,MIN" i, MAX" znajdujacymi sig w Srodku misy
wewnetrznej.

- Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu, gdyz mozna je w ten sposéb
uszkodzi¢.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. W
przypadku prawidtowej obstugi zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest
bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzieh dzisiejszy.

Przygotowanie do uzycia

Przed pierwszym uzyciem wyczys¢ urzadzenie (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).
Umies¢ panel sterowania na obudowie (ustyszysz ,kliknigcie”). (rys.2)

Jesli panel sterowania jest nieprawidtowo zatozony, przycisk bezpieczenstwa uniemozliwia
uzywanie frytownicy.

Zdejmij pokrywke (rys. 3).

Ustal na podstawie tabeli ilos¢ oleju/ttuszczu potrzebnego do smazenia we frytownicy (rys. 4).

Do frytownicy wlej olej lub inny tluszcz do smazenia do poziomu miedzy wskaznikami ,,MIN”
i ,,MAX” i zat6z pokrywke.

Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu.

Olej i thuszcz

Nigdy nie nalezy miesza¢ réznych typow oleju lub ttuszczu. Nie nalezy takze dodawac swiezego
oleju lub tluszczu do juz uzytego.

- Zalecamy uzywanie oleju lub innego ptynnego ttuszczu do smazenia, najlepiej oleju roslinnego
lub innego bogatego w ttuszcze nienasycone (np. z dodatkiem kwasu linolowego), takiego jak
olej sojowy, olej z orzeszkdw ziemnych, olej kukurydziany lub stonecznikowy.
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- Uzywaj tylko oleju lub ttuszczu, przeznaczonego do gtebokiego smazenia i zawierajacego srodek
zapobiegajacy powstawaniu piany. Informacje te mozna znalez¢ na opakowaniu lub etykiecie
opakowania oleju lub ttuszczu.

- Poniewaz olej i tuszcz doé¢ szybko traca swe cenne wiadciwosci, nalezy je regularnie wymieniac
(po 10-12 smazeniach).

- Zawsze nalezy zmieniac olej lub ttuszcz, jesli podczas podgrzewania na ich powierzchni zaczyna
pojawiac si¢ piana, gdy maja intensywny zapach lub smak, gdy staja si¢ ciemne lub gdy przybieraja
konsystencje syropu.

Thuszcz w stanie statym

Do smazenia mozna takze uzywac thuszczu w stanie statym, jednak nalezy wowczas zastosowac
dodatkowe $rodki bezpieczenstwa, aby zapobiec rozpryskiwaniu sie ttuszczu oraz przegrzaniu lub
uszkodzeniu elementu grzejnego.

Swieze kostki thuszczu rozpusé na matym ogniu na zwykle;j patelni.
Przelej ostroznie rozpuszczony ttuszcz do frytownicy.
Frytownice z zastygtym wewnatrz ttuszczem przechowuj w temperaturze pokojowej.

Zbyt mocno ozigbiony ttuszcz mocno rozpryskuje sig¢ podczas smazenia. Aby do tego nie
dopusci¢, zestalony ttuszcz naktuj w kilku miejscach widelcem (rys. 5).

Uwazaj, aby naktuwajac ttuszcz widelcem, nie zniszczy¢ misy wewnetrzne;.

Zasady uzywania

Smazenie

Wyciagnij ze schowka caty przewdd sieciowy i wtoz wtyczke do gniazdka
elektrycznego (rys. 6).

Rozt6z uchwyt kosza (ustyszysz ,,klikniecie”) (rys. 7).
Podczas rozgrzewania oleju lub ttuszczu kosz moze znajdowac sie we frytownicy.

Zdejmij pokrywke (rys. 3).

Aby wiaczy¢ frytownice, nacisnij i przytrzymaj wytacznik przez 2-3 sekundy (rys. 8).
D Wyswietlacz zostanie podswietlony i ustyszysz sygnat dzwiekowy.

Raz lub kilka razy nacisnij przycisk temperatury, aby ustawi¢ ja na zadang wartos¢. (rys.9)

Informacje na temat wymaganej temperatury mozna znalez¢ na opakowaniu Zywnosci

przeznaczonej do smazenia lub w tabeli na koncu niniejszej instrukgji.

D Podczas rozgrzewania frytownicy symbol termometru na wyswietlaczu jest wypetniany i
oprézniany w sposéb ciagly.

A Gdy temperatura oleju osiagnie ustawiona wartosé¢ (co zajmuje 10—15 minut), ustyszysz
sygnat dzwigkowy, a symbol termometru na wyswietlaczu stanie sig czarny.
Wyjmij kosz z frytownicy i umie$¢ w nim produkt przeznaczony do smazenia.

Nie nalezy smazy¢ zbyt duzych ilosci pozywienia za jednym razem. Informacje na temat ilosci
pozywienia do jednorazowego smazenia zamieszczono w tabeli na koncu niniejszej instrukgji
(zalecane ilosci wyrazono w @).

Uwaga: Przed smazeniem doktadnie osusz sktadniki.
Uwaga: Przed smazeniem usun nadmiar lodu z zamrozonych sktadnikéw.

B Ostroznie umies¢ koszyk we wsporniku wewnatrz misy. Nie zanurzaj go jeszcze w oleju lub
tluszczu (rys. 10).
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Bl Zat67 pokrywke na frytownice.

Wyijmij kosz ze wspornika i zanurz go w oleju lub tluszczu.
Podczas smazenia symbol termometru na wyéwietlaczu moze znowu wypetniac sig i oproznial.
Oznacza to, ze element grzejny wiacza sie i wylacza w celu utrzymania odpowiedniej temperatury.

Ustaw zegar na odpowiedni czas smazenia i nacisnij wyfacznik, aby go wiaczy¢ (patrz czesé
»Zegar”).

Postepuj zgodnie ze wskazdwkami dotyczacymi czasu przygotowania podanymi na opakowaniu

produktu do smazenia lub w tabeli na korncu niniejszej instrukgji.

Uwaga: Mozesz réwniez korzystac z frytownicy bez ustawiania zegara.

Minutnik

Urzadzenie to wyposazone jest w zegar cyfrowy.

Zegar sygnalizuje koniec czasu smazenia, ale NIE wytacza frytownicy.

Nacisnij jeden raz przycisk + lub - na panelu sterowania. Zegar automatycznie ustawi czas
smazenia na 10 minut. Za pomoca przycisku + lub - ustaw odpowiednia temperature
smazenia. (rys.11)

Maksymalny czas to 99 minut.

D Nacis$nij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zwigkszy¢ liczbe minut. Zwolnij przycisk po
ustawieniu zadanego czasu smazenia.

Nacisnij wytacznik, aby wiaczy¢ zegar (rys. 8).

D Zegar zacznie odlicza¢ czas.

D Podczas odliczania na wyswietlaczu miga pozostaty czas smazenia w minutach.

W celu zmiany ustawionego czasu po wiaczeniu zegara nacisnij wytacznik, aby zatrzymac
odliczanie. Za pomocg przyciskow + lub - ustaw prawidtowy czas smazenia. Nastepnie
nacisnij wytacznik, aby ponowi¢ odliczanie.

Po uplywie ustawionego czasu przez 30 sekund bedzie stycha¢ sygnat dzwigkowy.Aby go
wytaczy¢, nacisnij dowolny przycisk.

Po zakonczeniu smazenia

Uwazaj na goraca pare i rozpryskujacy sig olej.

Zdejmij pokrywke z frytownicy.

Ostroznie wyjmij kosz z frytownicy (rys. 12).
Aby usunaé nadmiar oleju lub ttuszczu, potrzasnij koszem nad frytownica lub ustaw go w pozycji
ociekania, umieszczajac go na wsporniku wewnatrz misy.

W16z usmazone jedzenie do miski lub cedzaka wylozonego papierem pochfaniajacym ttuszcz,
np. papierowym recznikiem kuchennym.

Przed przystapieniem do smazenia nastepnej partii pozywienia nalezy odczekac¢, az symbol
termometru na wyswietlaczu stanie si¢ czarny.

Jesli chcesz przerwac smazenie, nacisnij i przytrzymaj wytacznik przez 2-3 sekundy, aby
wylaczy¢ frytownice (rys. 8).

A W16z kosz do frytownicy.
Zamknij pokrywke.

B Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.
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Uwaga: Jesli frytownica nie jest uzywana regularnie, olej lub tluszcz nalezy przelewac do szczelnie
zamykanego pojemnika i przechowywac w lodowce lub w chtodnym miejscu.

Wskazowki dotyczace smazenia

- Informacje na temat ilosci sktadnikdw i ustawienh mozna znalez¢ w tabeli na koncu niniejszej
instrukgji.

- Z zamrozonego pozywienia przeznaczonego do smazenia strzasnij ostroznie pozostatosci lodu i
jak najlepiej go osusz.

- Nie nalezy smazy¢ duzych ilosci pozywienia na raz. Nie nalezy przekracza¢ zalecanej ilosci
sktadnikéw wymienionej w tabeli na koricu niniejszej instrukeji obstugi (zalecane ilosci oznaczono
Q).

Eliminowanie niepozadanych smakow

Niektére rodzaje zywnosci, szczegdlnie ryby, powoduja, ze olej lub tuszcz nabieraja podczas
smazenia nieprzyjemnego smaku. Aby smak ten zneutralizowac:

Podgrzej olej lub tluszcz do temperatury 160°C.
Zanurz w oleju dwie cienkie kromki chleba lub kilka gatazek pietruszki.

Odczekaj, az przestang pojawiac si¢ pecherzyki powietrza, a nastgpnie wyjmij tyzka chleb i
pietruszke z frytownicy.
Olej i thuszcz maja zndw neutralny smak.

Frytki domowej roboty

Najsmaczniejsze i najbardziej chrupiace frytki mozna przygotowac w nastepujacy sposéb:

Twarde obrane ziemniaki pokréj w paski. Optucz je w zimnej wodzie.
Zapobiega to sklejaniu si¢ paskdw ziemniakéw podczas smazenia.

Uwaga: Osusz je doktadnie.

Frytki smazone s3 w dwoch etapach: po raz pierwszy przez 4—6 minut w temperaturze
160°C i po raz drugi przez 3—4 minut w temperaturze 170°C.
Przed drugim etapem smazenia frytki musza catkiem ostygnad.

Przetdz przygotowane frytki do miski i potrzasnij nia.

Czyszczenie

Przed myciem lub przeniesieniem frytownicy nalezy odczekac co najmniej 4 godziny, az olej lub
tluszcz ostygna.

Nigdy nie zanurzaj ani nie ptucz w wodzie panelu sterujacego z elementem grzejnym.VV razie
potrzeby wyczys¢ je wilgotng szmatka.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, ptynnych srodkéw sciernych ani zracych
ptynow, takich jak benzyna lub aceton.

Zdejmij pokrywke. (rys.3)
Wyjmij koszyk z frytownicy.

Wyjmij panel sterowania wraz z elementem grzejnym z frytownicy i umies¢ je w
bezpiecznym, suchym miejscu. (rys.13)

Wyjmij tacke na wode z frytownicy i oproznij ja.
Wyjmij wewnetrzna misg z urzadzenia i wylej uzyty olej lub ttuszcz (rys. 14).
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A Umyj obudowe, mise, pokrywke i kosz frytownicy w zmywarce lub pod goraca woda z
dodatkiem ptynu do mycia. Optucz czesci czysta woda i doktadnie osusz.

Zanim napetnisz frytownicg olejem lub roztopionym ttuszczem, upewnij sig, czy wszystkie jej
czesci sa zupetnie suche.

Przechowywanie
Przed odstawieniem frytownicy nalezy odczekac co najmniej 4 godziny, az olej lub thuszcz ostygna.

Wi6z wszystkie czesci z powrotem do frytownicy w nastepujacej kolejnosci: misa
wewnetrzna, panel kontrolny z elementem grzejnym, tacka na wode, kosz frytownicy,
pokrywka.

Wi6z przewadd sieciowy do schowka. (rys. 15)

Przenies frytownice na miejsce przechowywania, trzymajac za uchwyty w podstawie (rys. 16).

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcéw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie si¢ do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. 17).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strone
internetowa www.philips.com lub skontaktowa¢ sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o
pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Rozwiazywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Smazone Zostata wybrana zbyt Informacje na temat wymaganej temperatury
pozywienie nie niska temperatura mozna znalez¢ na opakowaniu zywnosci
ma smazenia i/lub jedzenie  przeznaczonej do smazenia lub w tabeli na koncu
ztotobrazowego  nie smazyto sie niniejszej instrukgji.
odcienia i nie jest  wystarczajaco dtugo.
chrupiace.
Zywnos¢ nie byta Informacje na temat wymaganej temperatury
smazona wystarczajaco  mozna znalez¢ na opakowaniu Zywnosci
dtugo. przeznaczonej do smazenia lub w tabeli na koncu
niniejszej instrukgji.
Zbyt duza ilos¢ Nigdy nie smaz wigkszej ilosci pozywienia niz
pozywienia w koszu. podano w tabeli na koncu niniejszej instrukgji.

Olej lub ttuszcz nie jest ~ Prawdopodobnie przepalit sie bezpiecznik

wystarczajaco goracy. regulatora temperatury, co spowodowato
wytaczenie urzadzenia przez wyfacznik
bezpieczenstwa. Za pomoca matego Srubokretu
wcisnij ostroznie przycisk resetowania znajdujacy
sie z tytu panelu sterowania.



Problem Przyczyna

Z frytownicy Staty fittr

wydostaje si¢ przeciwttuszczowy jest
silny, nasycony.
nieprzyjemny

zapach.

Olej lub inny tuszcz nie
jest juz Swiezy.
Uzywany olej lub tluszcz

nie nadaje sie do
gtebokiego smazenia.

Para wydostaje By¢ moze pokrywka nie
sie nie tylko przez zostata dobrze
filtr zamknieta.
Staty fittr
przeciwttuszczowy jest
nasycony.
Podczas smazenia We frytownicy jest za
olej lub ttuszcz duzo oleju lub ttuszczu.
pryskaja poza
frytownice.

Pozywienie zawiera za
duzo wody.

Zbyt duza ilos¢
pozywienia w koszu.

Olej lub tluszcz Pozywienie zawiera za
pienig sie mocno  duzo wody.

podczas

smazenia.
Uzywany olej lub ttuszcz
nie nadaje si¢ do
glebokiego smazenia.
Mozliwe, ze misa
wewnetrzna nie zostata
doktadnie wyczyszczona.

Frytownica nie Frytownica nie jest

dziata. wiaczona.

Panel sterowania jest
nieprawidtowo
zamocowany.
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Rozwiazanie

Zdejmij pokrywke i umyj ja wraz z filtrem w
goracej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia
naczyn lub w zmywarce.

Zmien olej lub ttuszcz. Regularnie przecedzaj olej
lub ttuszcz.

Zawsze uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu dobre;j
jakosci. Nie mieszaj réznych rodzajéw oleju lub
tuszczu.

Zatéz poprawnie pokrywke na urzadzenie.

Zdejmij pokrywke i umyj ja wraz z filtrem w
goracej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia
naczyn lub w zmywarce.

Sprawdz, czy olej lub ttuszcz nie przekracza
poziomu oznaczonego ,MAX".

Dokdadnie osusz pozywienie przed smazeniem i
smaz je zgodnie z ta instrukcja obstugi.

Nigdy nie smaz wigkszej ilosci pozywienia niz
podano w tabeli na koncu niniejszej instrukgji.

Doktadnie osusz pozywienie przed smazeniem.

Do smazenia uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu
nadajacego sie do gtebokiego smazenia. Nie
mieszaj réznych rodzajéw oleju lub thuszczu.

Umyj wewnetrzng mise zgodnie ze wskazdwkami
zamieszczonymi w niniejszej instrukcji.

Ustaw wytacznik w pozydji ,,I", aby wiaczyc
frytownice.

Upewnij sie, ze panel sterowania jest prawidtowo
zamocowany. Przy jego zakfadaniu ustyszysz
,Kliknigcie”, ktére sygnalizuje zatrzasnigcie sig
panelu.
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Problem Przyczyna Rozwiazanie
Urzadzenie zostato Prawdopodobnie przepalit sie bezpiecznik
wylaczone przez regulatora temperatury, co spowodowato
wytacznik wylaczenie urzadzenia przez wyfacznik
bezpieczenstwa. bezpieczenstwa. Za pomoca matego Srubokretu

wcisnij ostroznie przycisk resetowania znajdujacy
sie z tytu panelu sterowania. Urzadzenie powinno
by¢ gotowe do pracy.

Jesli po naciénieciu przycisku resetowania nic sig
nie dzieje, skontaktuj sie ze sprzedawca firmy
Philips lub autoryzowanym centrum serwisowym
firmy Philips.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Capacul

Manerul capacului

Panou de control detasabil

Buton pentru temperatura

Butonul Pornit/Oprit

Cronometru digital

Comutatorul de siguranta

Element de incdlzire

Cosul de prdjire

Maner pliabil al cosului de prajire
Recipient interior demontabil

Indicatori ‘MIN’ si MAX' pentru nivelul de ulei/grasime
Carcasa

Manere pentru transport

Placuta cu date de fabricatie

Cablul

Compartiment pentru pastrarea cablului
Tava pentru apa condensatd

(zlolclol=T=T-T=T T lolnImIcTofw >

Important
Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pdstrati-l pentru consultare ulterioard.

Pericol
- Nu scufundati niciodata in apa si nu spalati niciodatad sub jet panoul de control cu elementul de
ncalzire atasat.

Avertisment

- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicati pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

- Incazulin care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu pentru a
evita orice accident.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de citre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoand
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu lasati cablul de alimentare la Tndemana copiilor. Nu ldsati cablul de alimentare sd atdrne peste
marginea mesei sau a blatului pe care este asezat aparatul.

- Conectati aparatul numai la o prizd de perete cu impamantare.

- Intimpul prajirii, prin filtru este eliminat abur fierbinte. Nu v apropiati mainile sau fata de acest
abur De asemenea, trebuie sd aveti grijd la aburul fierbinte atunci cand indepartati capacul.

Atentie

- In cazulin care aparatul trebuie verificat sau reparat, apelati intotdeauna la un centru de service
autorizat de Philips. Nu incercati sd reparati dvs. aparatul, deoarece acest lucru va determina
anularea garantiei.
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- Pozitionati aparatul pe o suprafatd solidd, plata si stabild.

- Nu atingeti fereastra friteuzei, deoarece aceasta se incdlzeste in timpul prdjirii.

- Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnicd. Daca este utilizat in mod necorespunzator,
n regim profesional sau semi-profesional, sau fara respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulatd, iar Philips fsi va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.

- Obtineti alimente prdjite aurii in locul celor negre sau maro inchis, cu resturi arse! Nu prdjiti
alimente cu continut ridicat de amidon, in special cartofi si produse din cereale, la temperaturi
mai mari de 175°C (pentru a reduce la minim producerea de acrilamidd).

- Evitati ca apa si/sau gheata sa intre n contact cu uleiul sau grasimea, deoarece acest lucru
cauzeazd stropirea puternica cu ulei sau grasime incinsd. Pentru a evita acest fapt, indepartati
gheata in exces de pe ingredientele inghetate si uscati ingredientele temeinic Tnainte de a le prdji.
Nu umpleti excesiv cosul. Dupd curdtare, stergeti toate componentele temeinic fnainte de a
introduce ulei sau grasime n friteuza.

- Nu prdjiti prdjituri asiatice cu orez (sau alte alimente similare) in acest aparat. Acest lucru poate
conduce la stropirea puternicd cu ulei sau grasime Tncinsa.

- Asigurati-va cd friteuza este intotdeauna umpluta cu ulei sau grasime pana la un nivel aflat intre
marcajele ‘MIN' si MAX' de pe castronul interior, pentru a preveni revdrsarea sau incdlzirea
excesiva.

- Nu porniti friteuza Tnainte de a o umple cu ulei sau grasime, deoarece acest lucru poate
deteriora aparatul.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Pregatirea pentru utilizare

Curatati aparatul inainte de a-l utiliza pentru prima oara (consultati capitolul ‘Curatare’).
Montati panoul de control pe carcasa (‘clic’). (fig.2)

Daca panoul de control nu este corect montat, intrerupatorul de siguranta nu va permite
utilizarea friteuzei.

Indepirtati capacul (fig. 3).

Consultati tabelul pentru ulei/grasime pentru a afla cat ulei/grasime trebuie s3 puneti in
friteuza (fig. 4).

Umpleti friteuza cu ulei, grasime lichida sau untura solida topita pana la un nivel situat intre
indicatorii “MIN” si “MAX” si asezati capacul peste friteuza.

Nu porniti aparatul inainte de a-I umple cu ulei sau grasime.

Uleiul si grasimea

Nu amestecati niciodata mai multe tipuri de grasimi si nu adaugati niciodata grasime proaspata
peste cea folosita.

- Va sugeram sa utilizati ulei sau grasime lichidd pentru prajire. Este de preferat sd utilizati ulei
vegetal sau unturd cu continut ridicat de grasimi nesaturate (de ex. acid linoleic), cum ar fi ulei
de soia, ulei de arahide, ulei de porumb sau ulei de floarea soarelui.

- Utilizati numai tipurile de ulei sau grasime adecvate pentru alimentele prdjite puternic si care
contin un agent antispumant. Puteti afla aceste informatii de pe pachetul sau eticheta uleiului sau
grasimii.
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- Deoarece uleiul si grasimea si pierd proprietdtile relativ repede, acestea trebuie schimbate
regulat (dupa 10-12 utilizdri).

- Schimbati imediat uleiul daca acesta face spuma In timpul incdlzirii, daca are miros sau gust
nepldcut, dacd se inchide la culoare sau devine vascos.

Grasime solida

Se poate utiliza si unturd solidd. In acest caz se impun precautii suplimentare pentru a preveni
stropirea cu grasime incinsd, supraincalzirea si deteriorarea elementului de incalzire.

Daca doriti sa folositi bucati de slanina netopitd, topiti-le in prealabil la foc mic intr-o tigaie
normala.

Turnati apoi untura topita in friteuza.
Pastrati apoi friteuza cu untura resolidificata la temperatura camerei.

Dacd untura este foarte rece, este posibil sa stropeasca atunci cand este incinsa. in';epa';i
untura solidificatd de cateva ori cu o furculita pentru a preveni acest lucru (fig. 5).

Aveti grija sa nu deteriorati castronul interior cu furculita.

Utilizarea aparatului

Prajirea

Scoateti tot cablul din compartimentul de stocare si cuplati-l la o priza de perete (fig. 6).

Ridicati manerul cosului (clic) (fig. 7).
Puteti ldsa cosul in friteuzd in timp ce uleiul sau grasimea se incdlzeste.

indepartati capacul (fig. 3).

Pentru a porni friteuza, apasati butonul Pornire/Oprire timp de 2-3 secunde (fig. 8).
D  Afisajul se va aprinde si veti auzi un semnal sonor scurt.

Apasati butonul pentru temperatura de cite ori este necesar pentru a seta temperatura
dorita. (fig.9)

Pentru temperatura necesard, consultati ambalajul alimentelor de gatit sau tabelul cu alimente de la

sfarsitul acestei brosuri

D in timp ce friteuza se incilzeste, simbolul termometru de pe afisaj se umple si se goleste
continuu.

A Cand uleiul ajunge la temperatura selectata (ceea ce dureaza 10 - 15 minute), veti auzi un
semnal si simbolul termometrului de pe afisaj va deveni complet negru.

Scoateti cosul din friteuza si umpleti-l cu alimentele pe care doriti sa le prajiti.

Nu prijiti cantitati foarte mari de alimente simultan. Consultati tabelul de la sfarsitul acestei
brosuri (cantitatea recomandata este indicatd de @).

Notd: Stergeti temeinic ingredientele inainte de a le prdji.
Notd: indepdrtati gheata in exces de pe alimentele inghetate inainte de a le prdji.

Bl Asezati cu grija cosul in suportul din interiorul vasului. Nu coborati cosul in grisimea
incinsa (fig. 10).

Bl Coboriti capacul.
Ridicati cosul din suport si coborati-I in ulei.

si/sau oprirea elementului de Incdlzire, pentru a mentine temperatura corecta.
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Setati cronometrul la durata necesar3, apoi apasati butonul Pornire/Oprire pentru a activa
cronometrul (consultati sectiunea ‘Cronometru’).

Utilizati durata de pregatire indicatd pe pachetul alimentului care trebuie prdjit sau durata

mentionata Tn tabelul de alimente de la sfarsitul acestei brosuri.

Nota: Puteti utiliza friteuza si fard a seta cronometrul.

Cronometru

Acest aparat este dotat cu un cronometru digital.

Cronometrul indica sfarsitul timpului de prajire, dar NU opreste friteuza.

Apasati butonul + sau - de pe panoul de control o singura data. Cronometrul va seta automat
o durata de prijire de 10 minute. Apasati apoi butonul + sau - pentru a seta durata de prijire
corecta, in minute. (fig. 11)

Timpul maxim care poate fi setat este de 99 de minute.

D Mentineti butonul apdsat pentru a creste rapid numarul de minute. Eliberati butonul la
atingerea numarului de minute dorit pentru perioada de prajire.

Apasati scurt butonul Pornire/Oprire pentru a activa cronometrul (fig. 8).
D Cronometrul va incepe numaritoarea inversa.
D Dupi inceperea numaritorii inverse, timpul ramas afisat pe ecran va incepe sa clipeasca.

Daca doriti sa schimbati timpul setat dupa activarea cronometrului, apasati scurt butonul
Pornire/Oprire pentru a dezactiva cronometrul. Apasati butonul + sau - pentru a seta durata
de prajire corecta. Apasati apoi butonul Pornire/Oprire pentru a activa din nou cronometrul.

Dupa scurgerea timpului presetat, veti auzi un semnal sonor timp de 30 de secunde. Pentru a
opri semnalul sonor, apasati scurt orice buton.

Dupa prajire

Atentie la aburul fierbinte si la posibilii stropi de grasime incinsa.

Ridicati capacul friteuzei.

Scoateti cu grija cosul din friteuzi (fig. 12).
Pentru a indeparta uleiul sau grasimea in exces, scuturati cosul deasupra friteuzei sau puneti cosul in
pozitia de scurgere, asezandu-| in suportul din partea interioard a recipientului interior.

Puneti alimentele prijite intr-un castron tapetat cu hartie absorbantd (de exemplu, servet de
bucatdrie).

Daca doriti sa mai prijiti o sarja, asteptati pana cand termometrul de pe afisaj devine negru
din nou.

Daca doriti sa opriti prajirea, apasati butonul Pornire/Oprire timp de 2-3 secunde pentru a
opri friteuza (fig. 8).

A Introduceti cosul in friteuzi.
inchideti capacul.
B Scoateti stecherul din prizi dupi utilizare.

Notd: Dacd nu utilizati friteuza in mod regulat, scoateti uleiul sau grdasimea din ea. Depozitati uleiul sau
grdsimea in recipiente bine inchise, de preferintd in frigider sau in alt loc rdcoros.
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Sugestii pentru prajire

- Pentru informatii privind cantitatile si setdrile care trebuie selectate, consultati tabelul de
alimente de la sfarsitul acestei brosuri.

- Tndepérta‘gi cat mai mult din gheata si apa continute de aceste alimente, si incercati sd le uscati
cat mai bine.

- Nu prdjiti cantitati mari o datd. Nu depasiti cantitatile mentionate in tabelul de alimente de la
sfarsitul acestei brosuri ( @ prezinta cantitatea recomandata).

Cum sa eliminati mirosurile neplacute

Anumite alimente, in special pestele, pot da uleiului un miros neplacut. Pentru a neutraliza gustul si
mirosul uleiului sau grasimii:

incilzi;i uleiul sau grasimea la o temperatura de 160°C.

Puneti doua felii de paine sau cateva frunze de patrunjel in ulei.

Asteptati pana cand nu mai apar bule, apoi scoateti painea sau patrunjelul cu o lingura.
Uleiul sau grasimea fsi va pierde astfel gustul neplacut.

weo

Cartofi prajiti

Puteti obtine cei mai gustosi si mai crocanti cartofi prajiti in urmatorul mod:

Folositi cartofi tari si tdiati-i subtire. Clititi cartofii tdiati cu apa rece.
Astfel Ti Tmpiedicati sd se lipeascd unul de altul in timpul prajirii.

Notd: Uscati bine cartofii tdiati.

Prajiti cartofii de douad ori: prima data, timp de 4-6 minute la o temperatura de 160°C, iar a
doua oari timp de 3-4 minute la o temperaturd de 170°C.
Ldsati cartofii prdjiti sa se rdceasca Tnainte de a-i prdji a doua oard.

Puneti cartofii prajiti intr-un castron si scuturagi-i.

Curatarea

Lasati uleiul sau grasimea sa se raceasca timp de minimum 4 ore inainte de a goli sau muta
friteuza.

Nu scufundati niciodata panoul de control si elementul de incdlzire in apa si nici nu spalati aceste
componente la robinet. Daca este necesar, curatati-le cu o carpa umeda.

Nu folositi niciodata bureti de sarma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

indepartati capacul. (fig. 3)
Scoateti cosul din friteuza.

Scoateti panoul de control si elementul de incilzire din friteuzi si depozitati-le intr-un loc
sigur si uscat. (fig. 13)

indepirtati tava pentru api condensati din friteuzi si goliti-o.
Scoateti castronul interior din friteuza si indepartati uleiul sau grasimea (fig. 14).

A Spilati carcasa, castronul interior, capacul si cosul de prijire in masina de spalat vase sau in
apa fierbinte, cu detergent lichid. Clatiti-le cu apa curata si uscati-le corespunzator.

Asigurati-va cd toate componentele sunt uscate inainte de a umple friteuza cu ulei sau grasime.
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Depozitarea
Ldsati uleiul sau grasimea sd se rdceascd timp de minimum 4 ore Tnainte de a goli sau muta friteuza.

Montati din nou componentele in carcasd, in urmatoarea ordine: castronul interior, panoul de
control cu elementul de incilzire, tava pentru apa condensata, cosul pentru prajire si capacul.

Strangeti cablul in compartimentul de stocare. (fig. 15)

Ridicati friteuza de manere si depozitati-o in locul dorit (fig. 16).

Protectia mediului

- Nuaruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
nconjurator (fig. 17).

Garantie si service

Daca aveti nevoie de informatii sau intdmpinati probleme, vizitati site-ul Web Philips la adresa
www.philips.com sau contactati centrul Philips de asistenta pentru clienti din tara dvs.

(gdsiti numarul de telefon in garantia internationald). Daca Tn tara dvs. nu existd un astfel de centru,
deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.

Problema Cauza Solutie
Alimentele prdjite  Ati selectat o Pentru temperatura corecta, consultati ambalajul
nu au o culoare  temperaturd prea alimentelor de gatit sau tabelul cu alimente de la
aurie si/sau nu scazuta si/sau sfarsitul acestei brosuri.
sunt crocante. alimentele nu au fost

prajite suficient de

mult timp.

Nu ati prajit alimentele  Pentru temperatura corectd, consultati ambalajul
suficient timp. alimentelor de gdtit sau tabelul cu alimente de la
sfarsitul acestei brosuri.

Tn cos se afli o Nu prajiti niciodata o cantitate de alimente mai
cantitate prea mare de  mare decét cea mentionata in tabelul de la sfarsitul
alimente. acestei brosuri,

Uleiul sau grasimea nu  Este posibil ca siguranta elementului de incdlzire sa

se incdlzeste suficient.  fie arsd, determindnd termostatul sa opreasca
aparatul prea devreme. Apdsati cu grija butonul de
resetare din spatele panoului de control cu o
surubelnitd micd.

Friteuza Filtrul de grasime Scoateti capacul si curdtati capacul si filtrul in apd
raspandeste un permanent este flerbinte cu detergent lichid sau in masina de spalat
miros puternic saturat. vase.

neplacut.



ROMANA 85

Problema Cauza Solutie

Uleiul sau grasimea nu  Schimbati uleiul sau grasimea. Strecurati regulat
mai este proaspatd. uleiul sau grasimea pentru a o mentine proaspata
mai mult timp.

Uleiul sau grasimea Utilizati ulei sau grdsime pentru prdjit de calitate. Nu
utilizatd nu este amestecati niciodatd tipuri diferite de ulei sau
potrivita pentru grasime.
prajirea alimentelor.

Aburul iese si Este posibil sa nu fi Pozitionati corect capacul pe aparat.

prin alte locuri asezat corect capacul

decdt prin fittru.  pe aparat.
Fittrul de grasime Scoateti capacul si curdtati capacul si filtrul in apa
permanent este flerbinte cu detergent lichid sau in masina de spdlat
saturat. vase.

Uleiul sau Friteuza contine prea  Asigurati-vd cd uleiul sau grasimea din friteuza nu

grasimea se mult ulei sau grdsime.  depaseste marcajul MAX.

revarsa peste

marginea friteuzei

n timpul prdjirii.
Alimentele sunt prea Uscati alimentele Tnainte de a le prdji si respectati
umede. instructiunile din manualul de utilizare.
Tn cos se afld o Nu prdjiti niciodata o cantitate de alimente mai
cantitate prea mare de  mare decat cea mentionatd in tabelul de la sfarsitul
alimente. acestei brosuri.

Uleiul sau Alimentele sunt prea Uscati bine alimentele Tnainte de a le prdji.

grasimea face umede.

spuma Tn timpul

prajirii.
Uleiul sau grasimea Utilizati ulei de prdjire sau grdsime de prajire lichidd
utilizatd nu este recomandata pentru alimentele prdjite puternic. Nu
potrivita pentru amestecati niciodatd tipuri diferite de ulei si grasime.
prajirea alimentelor.
Nu ati curdtat Curdtati castronul interior conform descrierii din
bine castronul interior.  manualul de utilizare.

Friteuza nu Nu ati pornit friteuza.  Setati comutatorul de pornire/oprire in pozitia I

functioneaza. pentru a porni friteuza.
Nu ati montat corect  Asigurati-vd cd panoul de control este montat
capacul. corect.Veti auzi un clic atunci cand panoul se fixeazd

pe pozitie.

Siguranta a determinat  Este posibil ca siguranta elementului de incalzire sd

oprirea aparatului. fie saritd, determinand termostatul sd opreasca
aparatul prea devreme. Apasati cu grija butonul de
resetare din spatele panoului de control cu o
surubelnitd mica. Aparatul va fi din nou gata de
utilizare.
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Problema Cauza Solutie

Daca apdsarea butonului de resetare nu vd este de
ajutor, deplasati-va la distribuitorul Philips sau la un
centru de service autorizat de Philips.
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BeBeaeHue

[No3apaBasiem ¢ nokynkor npoaykumm Philips! AAs moAyUYeHns MOAHOM NOAAEPKKM, OKa3biBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apernctpupyiiTe Balue nsaeane Ha www.philips.com/welcome.

O6uiee onmcanune (Puc. 1)

Q Kpbiluka
® Pyuxa kpbiwukn
© CuémHas naHeAs yrpasaeHms
® Kronka Harpesa
@ Knaswa Bra/BbIkA
@ Liudposoit Taimep
[peAOXpaHNTEAb
HarpesaTeAbHbIN IAeMEHT
Kop3nHa AAS »KapKu
CKnaaHas pyyka KOp3WHbI AAS XKapKu
ChbeMHast BHyTPEHHSS EMKOCTb
@ 11HAVKATOPbI MAHMMAABHOTO 11 MaKCMMAABHOTO YpoBHS MacAa/xmpa MIN u MAX
(] Kopnyc
@ Pyuku ans neperocki
© 3asoackas 6upka
CeTeBol WHYp
OTAeAeHVE AN XPAHEHWA CETEBOTO WHYpa
[oAAOH AASt BOABI

BHumaHue

,A,O HavaAa 3KCrAyaTalyn npm6opa BHVMATEAbHO O3HAaKOMbTECh C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXpaHNTE €ro ANA AQABHENLLErO MCMOAL30BAHMS B KayecTBe CMpaBOYHOro Martepuana.

OnacHo
- 3anpellaeTcs Norpy»KaTb MaHeAb YNPaBAEHUA C MPUKPENAEHHBIM HarpeBaTEAbHBIM SAEMEHTOM B
BOAY WA MPOMBIBATb MOA CTPYEN BOABI.

MpeaynpexxaeHue

- [lepea noakaoueHrem nprbopa yoeanTech, UTO yKasaHHOE Ha HEM HOMKHAAbHOE HampshKeHue
COOTBETCTBYET HAMNPSIKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETU.

- 3anpelleHo MoAb30BATLCA SAEKTPOMNPUOOPOM, ECAV CETEBAS BMAKA, CETEBOWM LWHYP MAM Cam
npubop NMoBpeXAeHbI.

- B cayuae nospexaeHns ceTeBoro LUHypa, ero HEOOXOAMMO 3aMeHNTb. 4Tobbl obecneunTs
6e30MacHyio 3KCMAyaTaLmio NpUbopa, 3aMeHsNTE LWHYP B TOProson opraHmsauum Philips,
aBTOPU30BaHHOM cepBrcHOM LieHTpe Philips 1AM B cepBMCHOM LIEHTPE C MEPCOHAAOM
AHAAOTMYHOM KBaAMPUKALIWN.

- AaHHbill Nprbop He NpeAHasHauYeH AAS MCMOAL30BaHMA AMLiaMm (BKAIOYAs AETEN) C
OrpaHNYeHHbIMK BO3MOXHOCTAMY CEHCOPHOM CUCTEMbI MAM OrPaHNYeHHbIMY
MHTEAEKTYaAbHbBIMM BO3MOXKHOCTSAMM, @ TAKXKE AWLI@MU C HEAOCTATOUHbIM OMBbITOM U 3HaHUAMM,
KPOME CAyYaeB KOHTPOASt AW MHCTPYKTUPOBaHWS MO BOMPOCaM UCMOAb30BaHMs Nprbopa co
CTOPOHbI AVILL, OTBETCTBEHHbIX 32 VX 6E30MacHOCTb.

- He nossoasiiTe AeTAM MrpaTh ¢ MprbOpoMm.

- XpaHuTe CEeTEBON WHYP B MECTE, HEAOCTYNHOM AAA AETEN. He AomycKaiTe cBMcaHus WHypa C
Kpas CTOAQ MAM C MECTa, TAE CTOUT MpUOOp.

- ToaknoyarTe NpUOOP TOABKO K 3a3eMAEHHOI PO3ETKe.



88 PYCCKMUM

- Bo Bpems xapku ropsaumii nap BuixoAMT depes drasTp. CaeanTe 3a Tem, YTobbI Ballm pyKi 1
AVLIO BblAM Ha 6e30MacHOM paccTosHMM OT napa. CAeAyeT Takxe OCTeperaTbCa BbIXOAA
ropsaYero napa npu CHATUN KPbILLKY,

BHumaHHe

- AAS NPOBEPKM MAM peMOHTa NMprbopa CAeAYeT 0bpaLiaTbCa TOABKO B aBTOPU3OBaHHbIN
cepaucHbIi LieHTp Philips. He neiariTecs nponsBoanTb peMOHT NMprbopa caMoCTOATEALHO,
MHaye rapaHTUHble 00S3aTEABCTBA YTPaUMBAIOT CUIAY.

- [locTaBbTe Nprbop Ha TBEPAYIO, POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTD.

- CMOTpOBOE CTEKAO BO BPEMS KapPEHUs HarpeBaeTCs: He NMPUKaCcanTeCh K Hemy.

- [lprbop npeaHasHayeH TOABKO AAS AOMALLIHErO MCMOAB30BaHMA. B cayvae HeBepHOro
MCMOAB30BaHWA NMPUBOPA, B MPOGECCUOHAABHBIX MAV MOAYMPOGECCUOHAABHBIN YCAOBUSX MAA
MPW HapyLeHW NPaBMA AGHHOTO PYKOBOACTBA, FapaHTUiiHbIE 0BS3aTEeAbCTBA YTPAUMBAIOT CUAY,
1 KomnaHua Philips He NpUHWMaeT OTBETCTBEHHOCTU 3a AOOOW MPUUMHEHHBIN YLLEPO.

- ObxapvBaliTe NPOAYKTEI AO 30AOTUCTO-XKEATOrO LIBETA, @ HE TEMHOIO MAWM KOPUYHEBOTO, U
YARAAVITE MOATOpEBLLUKE OCTaTKM NpoaykToB! He obxapuBaniTe coaepallime Kpaxma
MPOAYKTbI, OCOBEHHO KapTOPeAb 1 3epHOBbIE MPOAYKTbI, MpU TemnepaType Bbile 175°C
(4TOOBI MUHKMIM3MPOBATEL OOPA30BAHME aKPUAGMMAR).

- He aonyckaiiTe KOHTaKTa BOABI U/MAM AbAQ C MaCAOM MAM YKMPOM, MOCKOABKY 3TO MOXET
MPUBECTU K CUABHOMY Pasbpbi3rvBaHMIO UAK CUABHOMY KMMEHMIO MacAa MAM Xupa. 4Tobbl He
AOMYCTUTb 3TOTO, YAAAUTE BECH AA, C 3aMOPOXEHHDBIX MPOAYKTOB Mepes, 0bapuBaHueM u
TLWATeAbHO obcylumnTe Ux. He nepenoHaliTe KopauHy. [1ocae OUYMCTKM TIIATEABHO BbiCYLUMTE
BCE YacTu nprbopa nepea AODABAECHMEM MaCAd MAM XKUPa BO GPUTIOPHMULLY.

- B aAaHHOM npubope HeAb3s apuTb a3naTCKre pUCOoBbE KOAODKK (MAM aHaAOTUYHBIE MPOAYKTHI).
DTOT MOXET MPUBECTU K CUABHOMY Pa3OpbI3r1BaHMIO MAM CUABHOMY KMMEHMIO MacAd AV XKMPa.

- AA NpeaoTBpaLleHNs Neperpesa WA NepernoAHeHNs GPUTIOPHULIEI CAEAUTE, YTOODbI
dpuTiopHMLA OblAa BCEraa 3anonHeHa A0 YpoBHs Mexay oTMeTKamu MIN n MAX Ha cTeHkax
BHYTPEHHEN EMKOCTM.

- He BrAloYaiiTe NpUOOP AO 3aNOAHEHMST €70 MAaCAOM WAM JKMPOM, TaK Kak 3TO MOXET MPUBECTU
K MoAoMKe rpubopa.

DAeKTpoMarHuTHble noas (DMIT)
AanHbit nprbop Philips cooTBeTCTBYET CTaHAAPTaM MO SAEKTPOMArHUTHBIM noasm (M), [Mpu
NPaBUABHOM ODPaLLEHVIM COTAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEACHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL30BATEAS,
MCMOAb30BaHWE NpWbopa 6e30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMM HayUHbIMU AAHHbBIMM.

MoaroTtoBka npubopa K pabote

[MNepea nepBbIM UCMOAb30OBaHWEM GPUTIOPHMLLbI TLLLATEABHO MPOMOIATE €€ (CM. FAaBy
“Ouncrra”).

BcTaBbTe MaHeAb yrnpaBAeHMS B KOPMYC (AOAXKEH MPO3ByYaThb LieAYOK). (Puc.2)

[pu HenpaBMAbHOM yCTaHOBKE MaHEAW YMpaBAE€HUs cpaboTaeT NpeAOXPaHUTEAbHbIN
BbIKAIOYATEAb M SKCMAyaTauus npubopa byAeT HEBO3MOXKHa.

CHumute Kpbiwwky (Puc. 3).

Ceepsisicb CO CMeLMaAbHOM TaBAMLLEN, ONPEAEAUTE, CKOABKO MacAa/>Kupa Heo6XoAMMO
3aAUTb BO ¢ppuTiopHuLly (Puc. 4).

3aaeiiTe BO GpPUTIOPHULLY MACAO, XKUAKMIA XKMUP AASl XKaPKM MAM PaCTOMAEHHbIN XXMP AO
ypoBHs Mexay otmeTkamu MIN 1 MAX 1 3akpoiiTe KpbILIKY.

He BkAlovaitTe ¢PMT}OPHMU,)’, MOKa OHa Heé 3aNnoAHE€Ha MaCAOM UAU KXUPOM.
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Macao m >xup

3anpeu1,aeTcn CMELINBATb pa3AUYHbIE BUABI MACAQ UAU XKNUPA UAU AOANBATHL CBEXUE MACAO UAU
KNP B Y>Ke UCMNOAb30BaHHbIE MAaCAO UAU XKUP.

- PexkoMeHAyeTCs MCNOAB30BaTb CMELMAAbHBIE COPTA MACAR MAM MUAKWIA KUP AAA YKaPKU,
MPEANOYTUTEABHO — PACTUTEABHOE MACAO AW XMP C BICOKMM COAEPXAHMEM HEHACILIEHHbIX
XNPOB (HanpUMep, AMHOAEBOW KUCAOTbI), TaKKe KaK, COEBOE, apaxmCoBOE, KyKypy3HOE WAM
NOACOAHEYHOE MaCAO.

- [ToAb3yrTech TOABKO TaKVMM BUAAMY MACAA M XKMPa, KOTOPbIE MPUrOAHBI AAA OBXXapUBaHKA BO
dpUTIOpE 1 COAEPXKAT NEHoracuTeAb. VIHGopMaLmio 06 STOM Bbl HAMAETE Ha YNaKoBKE MAM
3TUKETKE MacAa AU XMpa.

- TaK KaK MacAO 1 WP AOBOALHO BbICTPO TEPSIOT CBOM MOAE3HbIE CBOVCTBA, X BAXKHO
peryaspHo mMeHaTb (nocae 10-12 xapok).

- HeobxoAMMO CMEHUTb MaCAO WMAM XK, ECAU OHU MEHATCA MPK HarpeBaHi, NpUobpen
CMABHBII 3aMax WAV MPUBKYC, AMOO CTaHOBATCA TEMHbIMM U/MAN TyCTEIOT.

TonAeHbIN XUp

MOMHO TaKXe MCMOAb30BaTh TOMAEHBIN MP. B 3TOM cAyyae TpebyeTcsa cobaoaaTb
AOMOAHUTEABHBIE MEPbI MPEAOCTOPOXKHOCTH, HTOObI HE AOMYCTUTL Pa3bpbI3r1BaHUA XK1pa,
Neperpesa MAM BbIXOAA U3 CTPOSt HAarpEBATEABHOO IAEMEHTA.

Mpy HeOBXOAMMOCTH UCMOAB3OBAHMS HOBbIX KYGUKOB XMPa, PACTOMMUTE UX Ha OBbIMHOM
CKOBOPOAE Ha MEAAEHHOM OTHE.

OcTOpoXKHO NepeAeiiTe pacTOMAEHHbIN XXUP BO GPUTIOPHMULLY.
XpaHuTe GpUTIOPHMLLY C 3aCTbIBLUMM XXMPOM MPU KOMHaTHOM TemmnepaType.

EcAM XXMp 3acTbIHET OYeHb CMABHO, TO MPU PaCcTaNAMBaHUU BO3MOXHO pasbpbi3ruBaHue.
Y706bI M36erKaTb pasbpbi3rBaHuUs, pasoMHUTE XUP BUAKOM (Puc. 5).

AeAaﬁTe 3TO C OCTOPOXKHOCTbIO, 4TObbI He NMOBPEAUTH BUAKOM BHYTPEHHIOIO E€MKOCTb.

UcnoabzoBaHue npubopa

O6>kapuBaHue

M3BAEKUTE LLHYP U3 OTAEACHUS AAS XPAHEHUS LIHYPa U BCTaBbTE BUAKY CETEBOrO LUHYpa B
po3eTKy aaekTpoceTu (Puc. 6).

BbiABMHbTE PyyKy KOP3uHbI (AOAXKEH Mpo3ByyaTh LieAdok) (Puc. 7).
Bo Bpems HarpeBaHms MacAa MAM XMpa KOP3KHY MOXHO He BbIHMMATb 13 GPUTIOPHNLIBI.

CHumuTe Kpbiwky (Puc. 3).

AAs BKAIOUEHUS GPUTIOPHULbI HAXKMUTE KHOMKY BKAIOYEHMUS/BbIKAOYEHUS Ha 2-3
cekyHAb! (Puc. 8).
D AMCriAei BKAOUUTCS, U MPO3BYYMT 3BYKOBOM CUTHAA.

AAsl yCTaHOBKM HEOBXOAMMON TEMMEPaTypPbl HAKMUTE KHOMKY HarpeBa OAMH MAM HECKOABKO
pas. (Puc.9)

TemnepaTypy NpUroTOBAEHWA CMOTPUTE Ha YMaKOBKE MPOAYKTOB, MPEAHA3HAYEHHbBIX AAS XKapPKK,

VAU B CTIELMAaAbHOM TabAMLE B KOHLIE AGHHOTO PYKOBOACTBA.

D Bo Bpems HarpeBa GppUTIOPHULILI CUMBOA TEPMOMETPA HA AUCTIAEE HEMPEPbIBHO MEHSET
uger.

A Mo AocTuxeHUn 3apaHHOI TemnepaTypbl MacAa (3To 3aHMMaeT 10 - 15 MuHyT) pasaacTcs
3BYKOBOM CMTHaA, 2 CUMBOA TEPMOMETPA Ha 3KPaHe MOYepHeeT.
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BbiHbTe KOpP3MHY 13 GPUTIOPHULLBI U MOAOXKMUTE B KOP3UHY MPOAYKTbI, MPEAHa3HaYeHHbIE AAS
ob>kapuBaHMs.

He caeayeT obapuBaTh 60AbLLIME KOAMYECTBA NMPOAYKTOB 33 OAMH pas. CM. cneumabHyto
TabAMLLY B KOHLLE PYKOBOACTBA (PEKOMEHAYEMOE KOAUYECTBO 0603HaYEHO 3HA4YKOM®D).

[Mpumeyanme. TwameabHo obcylumme npogyKmel nepeg 065KapuBaHUEM.
[Npumeyanme. Ygaaume Becb Aeg ¢ 3aMOpOXKeHHbIX NPOGYKMOB nepeg 00KapuBaHuem.

Bl AxkypatHo omycTuTe KOp3WHY Ha Onopy BHYTpM éMKOCTH. Tenepb KOP3UHY MOXHO
norpysuTb B MacAo Man xup (Puc. 10).

[El VcraHoBuTe KpbilKy Ha GpUTIOpHMLY.

CHMMUTE KOP3KHY C OMOpbI U MOrPy3UTE €€ B MacAO.

Bo Bpems »apKkn CUMBOA TEPMOMETPA Ha AMCTIACE MOXET CHOBA HauaTb MEHSTb LIBET. DTO
CBMAETEALCTBYET O BKAIOUEHMM N OTKAIOYEHNM HarPEBATEABHOIO SAEMEHTA AAA MOAAEPIKKM
33AaHHOW TemnepaTypbl.

YcTaHoBUTE Ha TaiiMepe HEOBXOAMMOE BPEMS! XKapKH, 3aTeM HAXKMUTE U OTMYCTUTE KHOTKY
BKAIOUEHMSA/BBIKAIOYEHUS AAS 3arycKa TaiMepa (cM. pasaeA “Taimep”).

MPUAEPKVBANTECH BPEMEHM MPUTOTOBAEHUS, YKa3aHHOTO Ha YMaKOBKE MPOAYKTOB,

MPeAHa3HaYEHHbIX AAS XKaPKU, MAM B TaBAMLIE, MOMELLEHHOM B KOHLIE AAHHOTO PYKOBOACTBA.

[pumedarue. Mpubopom MosKHO NoAb30BaMbCsA 1 6€3 yCmaHoBKu maiimepa.

Tanmep

Ha npunbope ycTaHoBAEH LMPPOBOIT Taimep.

TaiiMep TOAbKO CMrHaAM3UpyeT 06 UCTEeYEHUU BpEMEHU NpUroToBAeHus, Ho HE BbikAlovaeT
npubop.

“w

HaxkmuTe 1 oTnycTuTe KHOMKY “+” MAM “-” Ha naHeAu ynpaBAeHus. Ha Taiimepe byaeT
aBTOMaTUYECKM YCTaHOBAEHO BpeMms Kapku B 10 MUHyT. [ocAe 3Toro ¢ nomolubio KHOMoK
“+” UAK “-” MOXKHO YCTaHOBUTb HeOBXOAMMOE BpeMs >apku B MuHyTax. (Puc.11)

MaKcHManbHOE BPEMS MPUrOTOBAEHUs COCTABASIET 99 MUHYT.

D AAs BbICTPOI YCTaHOBKM BPEMEHMU MPUrOTOBAEHUSI B MUHYTaX B CTOPOHY YBEAUYEHMS
YAEPKUBaNTE KHOMKY HaxkaTol. [Mo AocTuxeHUn TpebGyeMoro BpeMeHU MPUrOTOBAEHMS

OTNYyCTUTE KHOMKY.

AAs BKAIOUEHUMS TaliMepa HaXXMUTE KHOMKY BKAlOUeHUs/BbiKAloueHus (Puc. 8).

D Ha Taitmepe HauHeTcs obpaTHbIN OTCYeT.

D Bo Bpems o6paTHOro OTCHETa Ha AWCTIAGE MUFAeT 3HA4YEHUE OCTaBLIEroCs BpEMEHU B
MUHYTaX U CeKyHAaX.

Mp1 HeO6XOAMMOCTU U3MEHUTbL HACTPOIMKY BPEMEHM MOCAE BKAIOUEHMS TaliMepa HAXXMUTE U
6bICTPO OTMYCTUTE KHOMKY BKAIOYEHMS/BBIKAIOYEHUA AASl YCTAHOBKM May3bl Taiimepa. Aas
YCTaHOBKM MPaBUABHOTO BPEMEHM YKapKM BOCMOAb3YIMTECh KHOMKaMu “+” nan “-”. 3aTem
CHOBa HaXKMUTEe U BbICTPO OTMYCTUTE KHOMKY BKAIOUEHMS/BBIKAIOYEHUS AAS BO3OGHOBAEHMS
paboTbl Taimepa.

Mo ucreueHnn ycraHosaeHHoro BpeMeHn 30 cekyHa ByAeT 3ByHaTb 3ByKOBOWM CUTHaA. AAs
OTKAIOYEHMS 3BYKOBOFO CMIHaAa HaXKMUTE U OTMYCTUTE AlODYIO KHOMKY.

Mocae o6rkapuBaHus

OcTeperaiiTech ropsiiero napa U BO3MOXXHOrO pa3bpbI3rMBaHMs MacAa.

CHUMUTE KPBILLKY.
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AKKypaTHO BbIHbTE KOP3UHY 13 ¢ppuTiopHUMLbl (Puc. 12).

BcTpaxHMTE KOP3MHY Haa GPUTIOPHHLIEN, YUTOBBI CTEKAM MBAMLLIKM MAcAQ AW Xipa, AM6O
YCTaHOBMTE KOP3MHY B MOAOXEHME CTEKaHUSA MacAa WAV X1pa, YCTaHOBMB €€ B 3aXBaT,
PaCNOAOXKEHHDIN Ha BHYTPEHHEN EMKOCTM.

BblAoXKMTe 06>KapeHHble MPOAYKTbI B MUCKY MAM AYPLLUAQT MOKPbITbie GyMaroi,
BMUTbIBAIOLLLEN >KUP, HANpUMep, KYAUHapHOM Gymaroi.

Mpu HeobxoAMMOCTH O6>KapUBAHUS AOTIOAHUTEABHOM MOPLUM MOAOKAMTE, MOKA CUMBOA
TEPMOMETpPa Ha AUCTIAEE CHOBA CTaHET YEPHbIM.

Mpn Heobxo0AMMOCTH MpepBaTb OG3KApUBaHUE HAXKMUTE U YAEPIKMBANTE KHOMKY
BKAIOYEHMs/BbIKAIOYEHUA B TedyeHue 2-3 cekyHa (Puc. 8).

A VcranosuTe KopauHy B GpUTIOpHMULLY.
3aKpomnTe KPbILLKY.
Bl Mocae 3aBeplueHmns paboTbl OTKAIOUMTE MPUBOP OT PO3ETKM 3AEKTPOCETU.

[Mpumeyanue. TNpn pegkomM NCNOAb30BAHMM PUMIOPHULILI DEKOMEHGYEMCS CAUBAMb MACAO MAM
SKUGKuI xknp. XKeAameAbHO XpaHUMb MACAO MAM XKUD B NAOMHO 3aKPLIMOM KOHMelHepe, B
XOAOGMAbHUKE MAM B NPOXAAGHOM Mecme.

CoBeTbl N0 NPUroToBAE€HMIO 6AI0A BO dppuTIOpe

=AM NOAYYEHNSt MHGOPMALIMM O KOAWYECTBAX W HACTPOMKAX AAS OBXKapyBaHKs CM. TabAMLLY B
KOHLLE AQHHOTO PYKOBOACTBR.

- TwaTeAbHO CTPAXHUTE Kak MOXHO OOAbLUE AbA@ M BOABI M KaK CAEAYET OBCyLMTE MPOAYKTDI,
npeAHasHadeHHble A OBXXapuBaHUs.

- He obxapuBaiiTe oAbLLME KOAMYECTBA NMPOAYKTOB 32 OAMH pas. KoAandecTBo obpabaTbiBaembix
MPOAYKTOB He AOAKHO MPEBbILLIATb 3HaYEHMs, YKa3aHHble B TabanLie ( @ — pekoMeHAOBaHHOE
KOAWYECTBO).

YCTpaHeHMe HeXXeAaTeAbHbIX 3anaxoB

HeKoTopble BUABI MPOAYKTOB, B OCOBEHHOCTY pbiba, MOTYT MPrAABaTb MACAY WA XMPY
HEMpUATHbIV 3anax. AAA ero ycTpaHeHus:

Harpeiite Macao namn xup Ao TemnepaTypbl 160°C.
MoAoXMTe B MaCAO ABa TOHKMX AOMTMKA XA€6a MAU HECKOABKO BETOYEK METPYLLKM.

AoXANTeCb NpeKpalLeHUsi BOSHUKHOBEHMS My3blpbKOB B MAacA€ U BblHbTE XA€6 MAU
NeTPYLUKY AOMaTOYKOM.
Tenepb MacAO WA XKMP CHOBa NMPUOBPEAN HENTPaAbHBIN BKYC.

KapTodeab-ppu pAomallHero npuroToBA€HHUs

CaMbllt BKYCHBIV 1 CaMblil XPYCTALLMIA KapTOPeAb-GpU FOTOBUTCA CACAYIOLLMM OOPa3oM:

Bo3sbMuTe TBepAbIit KapTOdeAb U HapexbTe ero COAOMKOW. [1pomMoitTe HapesaHHbI
KapTodpeAb XOAOAHOMN BOAOM.
OTO NPeAOTBPATUT CAMMAHME KapTOdeAs Mpu 0bXKapy1BaHUM.

lMpumeyanue. TuwameAbHO 0bcywMme Hape3aHHbIN KapmMogeAb.

AAs npUroToBAeHUs KapTodeas-dppu obKapuBaHUE NMPOU3BOAUTCS ABXKADI: MEPBbIN pas B
TeyeHue 4-6 MuHYT npu Temnepatype 160°C, BTopoit pas B TedeHue 3-4 MUHYT Mpu
Temnepatype 170°C.

[Nepea BTOPbIM OOXaprBaHMEM KapTOdEAb CACAYET OCTYAMUTD.
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BbiroxkuTe KapTOdeab-Gpu AOMALLHETO NMPUrOTOBAEHMUS B MUCKY M BCTPSXHUTE €€.

I'IepeA OUYUCTKOMN UAU nepemeLLeHnemM ¢PMTIOPHI4LI,bI AOXANTECH MOAHOIO OCTbIBAaHUA MaCAa UAU
XXupa B Te4eHUe MUHUMYM 4 yacos.

3anpeu.|.aeTc;1 NOrpy»>aTb NaHeAb yrnpaBA€HUA C HarpeBaTE€AbHbIM 3AEMEHTOM B BOAY UAU
NpOMbIBaTb MoA CTP)’eﬁ BOABbI. HPM HeO6XOAMMOCTM OUYUCTUTE I3TU AETAAU BAAKHOM TKaAHbIO.

3anpelLaeTcs UCMOAL30BaTb AASl YUCTKM Npubopa rybKu ¢ abpasmBHbLIM MOKPbITUEM, a6pa3nBHble
YMCTSILLME CPEACTBA MAU PACTBOPUTEAM TUMA BEH3UHA MAM ALLETOHA.

CHumuTe Kpbiwwky. (Puc. 3)
BbiHbTe KOpP3WHY U3 GPUTIOPHMULLbI.

CHUMUTE C PUTIOPHMLIbI MAHEAD YMPABAEHUSI BMECTE C HArPEBaTEAbHbIM SAEMEHTOM U
rnomecTuTe e€ AAA XpaHeHus B 6esonacHoe u cyxoe MecTo. (Puc.13)

M3BAeKMTE U3 GPUTIOPHMLIBI MOAAOH AASl BOABI U CAGITE BOAY.
BbiHbTe BHYTpEHHIOIO EMKOCTb U3 GpPUTIOPHULIBI U CAeiTE MacAo uAM Xxup (Puc. 14).

A Buimoiite Kopryc GpUTIOPHULLbI, BHYTPEHHIOK EMKOCTb, KPbILLKY, MOAAOH AASl BOAbI M
KOP3KHY B NMOCYAOMOEYHOM MaLLMHE MAU B ropsiveit BoAe C AOGABAEHUEM XKMAKOTO
Motolero cpeacTBa. COAOCHUTE YMCTOM BOAOM U TLLATEABHO MPOCYyLUUTE.

Y6eaunTech, 4TO BCe HacTM NpUBOpPa Cyxue Nepea TeM, Kak HaMoAHUTb GPUTIOPHULLY MACAOM MAM

>KMPOM.

XpaHeHue

HEPEA )’CTaHOBKOI}] q)pVITIOPHMU,bI Ha XpaHeHNE AOKANTECH MOAHOTO OCTbIBAHMA MaCAd AW XKKpa B
TeYeHNEe MUHUMYM 4 yacos.

CHoBa ycTaHOBWTe BCe 4acTU B KOPIYC GPUTIOPHULIbI B CAEAYIOLLLEM MOPSIAKE: BHYTPEHHSAS
€MKOCTb; MaHeAb YMpaBAEHMSA C HarpeBaTeAbHbIM SAEMEHTOM; MOAAOH AASl BOAbI; KOP3MHa;
KpbILLKa.

[NomecTuTe LWHyp B OTAGAEHUE AASl XpaHeHUs WHypa. (Puc. 15)

BosbMuTe GpPUTIOPHULLY 32 PYHKM, MPUMIOAHUMMUTE €€ U YCTAHOBUTE B MECTO
xpaHeHus (Puc. 16).

3almTa OKpY>KaloLLLEeN CpeADI

- [locAe oKoHYaHKS CpOKa CAYXKObI He BblbpacbiBaiTe MpMOOp BMECTE C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
[NepeaaliTe ero B CNeLMaAn3VPOBaHHDIN MYHKT AAS AAABHENMLLEN YTUAM3ALMM. DTUM Bbl
NOMOXETE 3alNTUTL OKpyxaiolLyio cpeay (Puc. 17).

FapaHTHA M 06cAy>kKuBaHMe

AASt NOAYHEHNS AOTIOAHUTEABHOM MHPOPMALIMM MAM OBCAY>KMBAHMS MAV B CAYYae BO3HMKHOBEHMA
npobaem noceTuTe Beb-canT Philips www.philips.com 1A obpaTtuTecs B LIeHTp noaAep»KKM
notpebutenen Philips B Bawel cTpaHe (HoMep TeAedpoHa LIEHTPa YKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAOHE).
EcAv NoAOGHBIN LIeHTP B Ballielt CTpaHe OTCYTCTBYET, 0OpaTUTECh B MECTHYIO TOProByio
opraHumsaumio Philips.
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Mowuck n ycTpaHeHue HeMCnpaBHOCTeﬁ

MpobAema MpuunHa Cnocobbl pelueHus
Mocre YCTaHOBAEHA HEAOCTATOUHO TemnepaTypy NpUroTOBAEHHSt CMOTPUTE
obapyrBaHus BbICOKas TeMMepaTypa, M/man Ha YMaKoBKe MPOAYKTOB, MPEAHA3HAYEHHbIX
MPOAYKTbI He MPOAYKTbI OBXKaprBaAach AN KAPKU, MAW B CMELIMAAbHOM TabAwLE B
npuobpeTaioT HEAOCTATOYHO AOATO. KOHLIE AAHHOTO PYKOBOACTBA.
30A0THCTO-
KOpUYHEBOTO
ugeTa u/mam
XpyCTALLEen
KOPOUK.
[pOAYKTbI 06XKapviBanach TemnepaTypy NMpUroTOBAEHHSI CMOTPUTE
HEAOCTATOYHO AOATO. Ha YMaKoBKe MPOAYKTOB, MPEAHA3HAUYEHHbIX

ANA XKAPKU, AW B cneLyanbHOM Ta6/\l/lLI,e B
KOHLIE AQHHOIO PyKOBOACTBA.

Kop3wuHa neperpyxena He creayeT 3a oaMH pa3 obxapyBaTb

MPOAYKTaMU. GOAbLUE MPOAYKTOB, YEM YKa3aHO B
CneLmanbHol TabAMLE B KOHLIE AGHHOMO
PYKOBOACTBA.

MacAo WAV XKUP HEAOCTATOUHO — BO3MOXKHO, MeperopeA nAaBKui

HarpeBaioTCA. NPEAOXPaHUTEAL TEPMOPETYAATOPA, YTO
MPUBEAO K aBapUMHOMY BBbIKAIOUEHMIO
nprbopa. OCTOPOXKHO HaXXMUTE
HeOOAbLLIOW OTBEPTKOM KHOMKY copoca,
PACMNOAOXKEHHYIO Ha 3aAHel CTOPOHe
MaHeAU YrpaBAEHMS.

OpuTiopHULIZ DUABTP-KNPOYAOBUTEADL CHUMWTE KPbILLKY. BoIMOMTE KpbILLKY 1
M3AQET CUAbHbIM,  3aMOAHEH. GUABTP ropsiielt BoAOH € A0DaBAEHKEM
HENpUATHbIN YKMAKOFO MOIOLLETO CPEACTBA MAM B
3anax. MOCYAOMOEYHOM MalLLMHE .

MacAo WAV XKMP HecBeXMe. 3aMeHnTe UP MAU MaCAO. HTOBBI KMp 1

MaCAO AOAbLLE OCTaBAAOCh CBEXMM,
PEryAApHO MpOMyCcKanTe KX Yepes
ceTyaTbit GUALTP.

MacAO WAV HUP AaHHOTO BMAZ  [TOAB3YITECH BbICOKOKAYECTBEHHBIM
HEMPUrOAHBI AAS OBXKapUBaHUS  MAcAOM WAM KupoM. He cmeluviBaiiTe

LM BO dpUTIOPE. PasAMUHbIE BUABI MACAA MAM HKMPa.
[Nap BbIXOAWT He  BO3MOXKHO, KpbllLKa BbiAa [paBMAbHO YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha
TOABKO Yepes HEMPABMALHO YCTaHOBAEHA Ha  MpUBOp.
bUALTP. npuoop.
DUABTP-KMPOYAOBUTEAL CHUMUTE KPbILLKY. BoIMOMTE KpbILLIKY 1
3aMOAHEH. GUABTP ropsyeit BoAOH C AOBaBAEHMEM

HMAKOrO MOIOLLIEro CPEeACTBA AV B
I'IOCYAOMOGL'IHOIZ MalmHe .
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[Npobaema

Bo Bpems
obxkapuBaHums
MaCAO WMAM KMp
BbINAECKMBAIOTCS
13 GPUTIOPHMLLbI.

Bo Bpems
0b6XKapyBaHus
MaCAO WMAM XKMP
CUABHO
BCMEHMBAIOTCA.

OpuTiopHuLa He
paboTaer.

MNpuunHa

Bo dpuTiopHULIE CAULLIKOM
MHOTO »Mpa WA MacAa.

B npoaykTax coaepuTcs
CAVILLIKOM MHOTO BAAr.

Kop3uHa neperpy»eHa
MPOAYKTaMU.

B npoaykTax coaepkuTcs
CAVILLIKOM MHOTO BAAr.

MacAo MAM XKMP AGHHOTO BUAA
HEMPUrOAHbI AAS ODXKapUBaHUS
MPOAYKTOB BO GpUTIOPE.

BHyTpeHHsas EMKOCTb He Bblna
TLIATEABHO OuMLLEHA.

@pMT}OpHMLI.a HE BKAIOYEHa.

[NaHeAb ynpasaeHWs cobpaHa
HenpaBMAbHO.

CpaboTaA NpeAOXpaHUTEAD, U
YCTPOWCTBO OTKAIOUMAOCS.

Cnocobbl pelueHus

YbeanTech, YTO 3arOAHEHNE MACAOM MAM
XMPOM He MpeBbIllaeT OTMETKM YPOBHA
MAX.

TwaTeAbHO obcyluMTe MPOAYKTBI MepeA,
obxapuBaHMemM 1 obxkapyiBanTe 1x B
COOTBETCTBUM C AQHHBIM PYKOBOACTBOM
MOAb30BaTEAS.

He creayeT 3a oavH pa3 obxapyiBaTb
GOAbLLE MPOAYKTOB, YEM YKa3aHO B
creumanbHoM TabAULE B KOHLIE AAHHOTO
PYKOBOACTBA.

TuwaTeAbHO 0BCyLIMTE NPOAYKTbI NEPEeA
obXKapyBaHMeM.

[ICNOAB3YITE MaCAO WAM XKD MPUrOAHOTO
TUMa AAS OOXapMBaHWA MULLM BO GpUTIOPE.
He cmelwmBaiTe pasavyHble BUABI MacAa
VAV KMpa.

OumCTHTE BHYTPEHHIOI EMKOCTb, KaK
OMMCaHo B AGHHOM PYKOBOACTBE
MOAb30BaTEAS.

4T06bI BKAOUMTD GPUTIOPHULLY,
YCTaHOBMTE MepeKAloHaTeAb BRAIOUEHMS/
BbIKAIOYEHMA B MoAoxeHwe |,

YbeAnTECh YTO MaHeAb YrpaBAEHMs ObiAa
yCTaHOBAEHA MPaBMALHO. [1py NpaBrAbLHOM
YCTaHOBKE MaHeAW YrpaBAeHUs

AONKEH MPO3BYYaTb LEAYOK.

Bo3MOXKHO, neperopeA naaskuit
MPEeAOXPaHUTEAb PETYAATOPA Harpesa, YTo
MPUBEAO K aBapUIMHOMY BBIKAIOUEHMIO
nprbopa. OCTOPOXKHO HaXKMUTE
HEBOABLLION OTBEPTKOM KHOMKY cbpoca,
PACMOAOXKEHHYIO Ha 3aAHEN CTOPOHE
NaHeAn ynpasaeHus. Tenepb Npubop cHoBa
roTOB K paboTe.

Ecan HaxaTve KHoMKK cbpoca He MoMOorAo,
0bpaTUTECh B TOProByiO OPraHK3aLmio 1AM
aBTOPM30BaHHbI cepBMCHbIN LieHTP Philips.
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Uvod

Gratulujeme Vam ku kupe a vitajte v spolocnosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky vyhody zdkaznickej
podpory spoloc¢nosti Philips, zaregistrujte svoj produkt na www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Veko

Rukovit' veka

Odnimatelny ovladaci panel
Tlacidlo teploty

Vypinac

Digitélne stopky

Bezpelnostny vypinac

Ohrevné teleso

Fritovaci kosik

Sklopnd rukovat fritovacieho kosika
Vyberatelnd vnitornd nddoba
Indikdtory ,,MIN" a ,,MAX" pre drover hladiny oleja/tuku
Puzdro

Rukovdte na prendsanie

Stitok s oznacenim modelu

Kabel

Priecinok na odkladanie kébla
Nddoba na skondenzovanu vodu

(zlolclol=T=T-T=T T lolnImIcTofw >

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouZzitie a uschovajte si ho pre
pouzitie do budtcnosti.

Nebezpecenstvo
- Ovlddaci panel s upevnenym ohrevnym telesom nikdy nepondrajte do vody, ani ho neoplachujte
pod teclcou vodou.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na zariaden( a napétie v sieti je
rovnaké.

- Ak je poskodena zdstrcka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie, nepouZivajte ho.

- Aby nedochddzalo k nebezpecnym situdciam, poskodeny sietovy kdbel smie vymenit' jedine
persondl spolo¢nosti Philips, servisné centrum autorizované spolo¢nostou Philips alebo ind
kvalifikovand osoba.

- Toto zariadenie nesmu pouzivat’ osoby (vratane deti), ktoré maji obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti alebo ktoré nemajui dostatok skisenosti a znalostf, pokial nie s pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Sietovy kdbel musi byt mimo dosahu deti. Nenechajte ho previsat cez okraj stola alebo
kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zdsuvky.

- Pocas fritovania cez filter unikaju hortce pary. Tvar a ruky uchovajte v bezpecnej vzdialenosti od
pary. Ddvajte tiez pozor na horticu paru, ktord sa uvolnf pri odstrdneni veka.



96 SLOVENSKY

Vystraha

- Kontrolu alebo opravu zariadenia smie vykonat' jedine personal servisného centra
autorizovaného spolo¢nostou Philips. Nepokusajte sa zariadenie opravit svojpomocne, pretoze
by zdruka stratila platnost.

- Zariadenie polozte na vodorovny, plochy a stabilny povrch.

- Nedotykajte sa priezoru, pretoze sa pocas fritovania zahreje.

- Toto zariadenie je uréené len na pouZitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouZzijete
nevhodnym sp&sobom, na profesiondlne alebo na poloprofesiondlne tcely alebo ak ho
pouZzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka stratf platnost’ a spolocnost’ Philips
nenesie Ziadnu zodpovednost za sposobené Skody.

- Spravne usmazené potraviny su zlatozlté, nie tmavozité ani hnedé. Po smazenf odstrdrite
pripdlené zvysky! Potraviny, ktoré obsahuju skrob, najma vyrobky zo zemiakov a obilnin, nesmazte
pri teplote vyssej ako 175°C (aby ste predisli vzniku akrylamidu).

- Zabrdrite, aby sa voda a/alebo lad dostali do kontaktu s olejom alebo tukom, pretoze by to
spbsobilo siliné kypenie, pripadne vykypenie oleja alebo tuku. Aby ste to dosiahli, odstrarite
vietok prebytocny lad zo zamrznutych prisad skér, ako ich budete fritovat. Prisady pred
fritovanim tiez poriadne osuste. Kok nepreplfiajte. Po Cisteni poriadne vietky casti osuite skor,
ako do fritézy date olej alebo tuk.

-V tomto zariadeni nesmazte azijské ryzové koldciky (ani podobny typ potravin). Mohlo by dojst
k vykypeniu oleja/tuku.

- Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze sa vzdy nachddza medzi dvomi znackami ,,MIN" a
,MAX" na vnitornej strane vnitornej nddoby, aby sa zabranilo preteceniu alebo prehriatiu
zariadenia.

- Zariadenie nezapinajte skor, ako ho naplnite olejom/tukom, pretoze by sa mohlo poskodit.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouZzivat sprdvne a v sdlade s pokynmi v tomto ndvode na pouZzitie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v sticasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim zariadenie oéistite (pozrite si kapitolu ,,Cistenie*).

Ovladaci panel zaloZte na puzdro (budete pocut’ ,kliknutie®). (Obr.2)

Ak nie je ovladaci panel spravne vlozeny, bezpecnostny vypinac¢ znemozni pouzitie fritézy.
Zlozte veko (Obr. 3).

Pozrite si tabulku, aby ste urcili, kolko oleja/tuku je potrebné dat’ do fritézy (Obr. 4).

Fritézu napliite olejom, tekutym tukom na smazenie alebo roztopenym stuzenym tukom na
Uroven medzi znac¢kami ,,MIN“ a ,,MAX* a zatvorte veko.

Zariadenie zapnite az potom, ako ho naplnite olejom alebo tukom.

Olej a tuk

Nikdy nemiesajte rozne typy oleja alebo tuku a nikdy nepridavajte cerstvy olej alebo tuk do
pouzivaného oleja alebo tuku.

- Odpordcame Vam, aby ste pouzivali olej na smazenie alebo tekuty tuk na smazenie.
Odporicame pouzivat rastlinny olej alebo mast, ktord je bohatd na nenasytené mastné kyseliny
(napr. kyselina linolovad), ako napriklad séjovy, arasidovy, kukuri¢ny alebo sinecnicovy olej.

- Pouzivajte len olej/tuk vhodny na smazenie pri vysokej teplote s prisadou proti peneniu. Tieto
informdcie ndjdete na balenf prislusného oleja alebo tuku.
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- PretoZe olej a tuk rychlo strdcaji poZzadované viastnosti, je potrebné, aby ste ich pravidelne
vymienali (po 10-12 pouzitiach).

- Olej/tuk vymerite hned, ako pri zohriati za¢ne penit, ak zapdcha, ak nadobudne vyraznd pachut
alebo ak stmavne a/alebo zhustne.

Stuzeny tuk

MbZzete pouzivat aj stuzeny tuk na smazenie, ale v tomto pripade musite fritovaniu venovat' zvldstnu
pozornost, aby tuk nevykypel a aby sa neprehrialo alebo neposkodilo ohrevné teleso.

Ak chcete pouzit’ nové kocky tuku, roztopte ich na slabom plameni na obycajnej panvici.
Pozorne nalejte roztopeny tuk do fritézy.
Fritézu odkladajte pri izbovej teplote spolu so stuhnutym tukom v nadobe.

Ak je teplota tuku velmi nizka, pri opatovnom roztopeni moze zacat kypiet’. Aby ste tomu
Je tep priop P YP Y
predisli, spravte vidlickou v stuhnutom tuku niekolko otvorov (Obr. 5).

Dajte pozor, aby ste vidlickou neposkodili vnitorni nadobu.

Pouzitie zariadenia

Fritovanie

Z priestoru na odkladanie vyberte cely kabel a pripojte ho do siete (Obr. 6).

Rozlozte rukovat’ fritovacieho kosika (budete pocut’ ,kliknutie*) (Obr. 7).
Pocas ohrievania oleja/tuku méZete nechat’ kosik na smazenie vo fritéze.

Zlozte veko (Obr. 3).

Ak chcete fritézu zapnut), stlacte a 2-3 sekundy podrzte stlaceny vypina¢ (Obr. 8).
D Displej sa rozsvieti a budete pocut’ pipnutie.

Stlacenim alebo opakovanym stlacenim tlacidla teploty nastavte pozadovanu teplotu. (Obr.9)
PoZadovanu hodnotu teploty ndjdete na obale potravin, ktoré chcete smazit, alebo v tabulke
potravin na konci tejto brozdrky.

D Podas zahrievania fritézy sa na displeji postupne napiiia a vyprazdiiuje symbol teplomera.

A Ked olej dosiahne nastaven( teplotu (€o trva asi 10 az 15 mindt), budete pocut’ zvukovy
signal a symbol teplomera na displeji sa cely sfarbi na cierno.

Vyberte kosik z fritézy a napliite ho potravinami, ktoré budete smaZit.

Nesmazte velké davky potravin. Potrebné informacie najdete v tabulke na konci tohto navodu na
pouzitie (odporucané mnozstvo je oznacené @).

Pozndmka: Pred fritovanim prisad ich poriadne osuste.
Pozndmka: Pred fritovanim mrazenych prisad z nich odstrarite vSetok prebytocny lad.

Bl Kosik opatrne vlozte do drziaku na vnatornej strane nadoby. Kosik este neponérajte do oleja/
tuku (Obr. 10).

Ell Fritézu zakryte vekom.

Kosik zodvihnite z drziaka a ponorte ho do oleja/tuku.
Pocas smazenia sa mdze symbol teplomera na displeji zacat' znova napliiat. To signalizuje, Ze ohrevné
teleso sa zapina a vypina, aby sa udrzala nastavend teplotu.

Na stopkach nastavte pozadovany cas fritovania a potom kratkym stlacenim vypinaca ich
zapnite (pozrite si Cast’ ,,Stopky*)
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Dodrziavajte ¢as pripravy uvedeny na baleni potravin, ktoré chcete smazit, alebo ¢as uvedeny v
tabulke na konci tejto brozurky.

Pozndmka: Fritézu méZete pouZit’ aj bez nastavenia stopiek.

Stopky

Toto zariadené je vybavené digitalnymi stopkami.

Stopky informuja o tom, Ze uplynul nastaveny ¢as fritovania, ale fritézu NEVYPNU.

Jedenkrat stlacte tlacidlo + alebo - na ovladacom paneli. Na stopkach sa automaticky nastavi
cas fritovania na 10 minat. Potom pomocou tlacidiel + alebo - upravte cas fritovania na
pozadovanu hodnotu. (Obr.11)

Maximdlny cas pripravy, ktory mézete nastavit, je 99 mindt.

D Ak tladidlo podrzite stlacené, minity zacnu pribudat’ rychlejsie. Ked’ nastavite spravny cas
pripravy, uvolnite tlacidlo.

Stla¢enim vypinaca zapnite zariadenie (Obr. 8).

D Stopky spustia odpoditavanie.

D Pocas odpocitavania blikaju na displeji zostavajuce minUty a sekundy €asu fritovania.

Ak chcete zmenit’ nastaveny cas po spusteni odpocitavania, kratko stlacte vypinac, ¢im

zastavite odpoditavanie. Pomocou tlacidiel + alebo - nastavte pozadovany cas fritovania.
Dalsim kratkym stlaéenim vypinaca znovu spustite odpocitavanie.

Po uplynuti nastaveného ¢asu bude po dobu 30 sekdnd zniet’ zvukovy signal. Tento zvukovy
signal vypnete kratkym stlacenim lubovolného tlacidla.

Po fritovani

Dajte pozor na horlcu paru a moznost), ze olej za¢ne kypiet'.

Z fritézy zlozte veko.

Opatrne vyberte kosik z fritézy (Obr. 12).
Ak chcete odstranit’ prebytocny olej alebo tuk, potraste kosikom nad fritézou alebo ho postavte do
polohy na odkvapkanie do drziaka na vnutornej strane nddoby.

Usmazené jedlo vloZte do misy alebo cedidla obloZenych papierom pohlcujlicim mastnotu,
napr. kuchynsky papier.

Ak chcete vysmazat’ dalSiu davku potravin, pockajte, pokial’ sa symbol teplomera na displeji
znovu cely nesfarbi na ierno.

Ak uz nechcete pokracovat’ vo vysmazani, stlacte a 2-3 sekundy podrzte stlaceny vypinaé, aby
ste vypli fritézu (Obr. 8).

A Kosik viozte do fritézy.
Zatvorte veko.
Bl Po pouiiti odpojte zariadenie zo siete.

Poznamka: Ak fritézu nepouZivate pravidelne, odstrdrite z nej vSetok olej alebo tekuty tuk. Olej alebo
tekuty tuk skladujte v dokladne uzatvorenych nadobdch, najlepsie v chladnicke alebo na chladnom
mieste.

Tipy na fritovanie

- Informdcie o moznych mnoZstvach a nastaveniach ndjdete v tabulke na konci tejto brozurky.
- Z mrazenych potravin, ktoré budete fritovat, vytraste ¢o najviac ladu a vody a riadne ich osuste.
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- Nesmazte naraz vacsie mnozstva potravin. Neprekracujte mnoZzstva uvedené v tabulke potravin
na konci tejto brozirky ( @ oznacuje odportcané mnozstvo).

Odstranenie nezelanej prichute

Niektoré typy potravin, predovietkym ryby, doddvaju oleju/tuku neprijemnu prichut. Aby ste
odstrdnili prichut’ oleja/tuku:

Olej/tuk zohrejte na teplotu 160°C.
Do oleja vhod'te dva tenké krajce chleba alebo niekolko byliek petrzlenu.

Pockajte, kym sa objavi viac bubliniek a potom vareskou chlieb alebo petrzlen z fritézy
vyberte.
Olej/tuk bude mat opdt’ neutrdlnu chut.

Domace smazené hranolceky

Najchutnejsie a najchrumkavejsie smazené hranolceky pripravite podla nasledujiceho postupu:

Pouzite tvrdé zemiaky a pokrajajte ich na hranolceky. Oplachnite ich studenou vodou.
Tak zabrénite, aby sa pocas smazenia zlepili.

Pozndmka: Hranolceky riadne osuste.

Hranoléeky smazte dvakrat: najskor 4-6 minut pri teplote 160°C a potom 3-4 minut pri
teplote 170°C.
Pred druhym smazenim nechajte hranolceky vychladnut'.

Domace hranolceky vlozte do misy a zatraste nimi.

Pred cistenim alebo premiestiiovanim fritézy nechajte olej/tuk aspon na 4 hodiny ochladit’.

Ovladaci panel s ohrevnym telesom nikdy neponarajte do vody ani ho neoplachujte pod tecucou
vodou! Ak treba, tento diel ocistite navlhcenou tkaninou.

Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo aceton.

Zlozte veko. (Obr.3)
Vyberte kosik z fritézy.

Odpojte ovladaci panel s ohrevnym telesom a odlozte ho na bezpecné suché
miesto. (Obr. 13)

Z fritézy vyberte nadobu na skondenzovanl vodu a vyprazdnite ju.
Zo zariadenia vyberte vnutornl nadobu a vylejte z nej pouzity olej/tuk (Obr. 14).

A Puzdro, vnitorna nadobu, veko a fritovaci kosik o€istite v umyvacke na riad, alebo v horucej
vode s pridavkom Ccistiaceho prostriedku. Oplachnite ich Cistou vodou a dokladne ich
dosucha poutierajte.

Pred naplnenim fritézy olejom alebo tukom sa uistite, Ze vsetky sUciastky st suché.

Odkladanie

Pred odlozenim fritézy nechajte olej/tuk aspon na 4 hodiny vychladnut.

Vsetky diely vlozte do puzdra fritézy v nasledujicom poradi: vnitorna nadoba, ovladaci panel
s ohrevnym telesom, fritovaci kosik a veko.
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Kabel zatlacte do priecinku na odkladanie kabla. (Obr. 15)

Fritézu nadvihnite za rukovite a odlozte ju (Obr. 16).

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklcii ho odovzdajte na mieste oficidineho zberu. Pomdzete tak chranit’ Zivotné
prostredie (Obr: 17).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informécie alebo mdte problém, navstivte webovd stranku spoloc¢nosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrdt'te na Stredisko starostlivosti o zdkaznfkov spolo¢nosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaruénom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdtte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

RieSenie problémov

Problém Pricina RieSenie
Smazené jedlo Zvolili ste prilis nizku Spravnu teplotu ndjdete na obale potravin, ktoré
nemd zlatohnedé teplotu a/alebo jedlo chcete smazit, alebo v tabulke potravin na konci
sfarbenie a/alebo  nebolo smazené tejto brozurky.
nie je chrumkavé. dostatocne diho.
Potraviny ste nesmazili Spravnu teplotu ndjdete na obale potravin, ktoré
dostato¢ne dlho. chcete smazit, alebo v tabulke potravin na konci
tejto brozudrky.
V kosiku je prili§ vela Nikdy nesmazte vacsiu davku potravin ako je
potravin. mnozstvo, ktoré je uvedené v tabulke na konci
tohto ndvodu na pourzitie.
Olej alebo tuk sa Poistka ovlddania teploty moze byt aktivovand,
nezohreje dostatocne. preto bezpecnostny vypinac vypne zariadenie.

Pomocou malého skrutkovaca opatrne stlacte
tlacidlo nulovania na zadnej strane ovlddacieho

panela.

Fritéza silno a Permanentny filter na Odmontujte veko a spolu s filtrom ho odistite
neprijemne zachytdvanie oleja je hortcou vodou s pridavkom sapondtu alebo v
zapécha. nasyteny olejom. umyvacke riadu.

Olej/tuk uz nie je Vymerite olej/tuk. Olej/tuk pravidelne filtrujte, aby

cerstvy. vam dlhsie vydrzal cerstvy.

Pouzity typ oleja/tuku Pouzite kvalitny olej/tuk na smazenie. Nikdy

nie je vhodny na nepouzivajte zmes réznych druhov oleja/tuku.

fritovanie pri vyssej

teplote.

Vodnd para unikd  Mozno ste na zariadenie  Veko nasadte na fritézu spravne.
z fritézy na inom  nesprdvne nasadili veko.

mieste ako cez

fitter
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Problém Pricina Riesenie
Permanentny filter na Odmontujte veko a spolu s filtrom ho odistite
zachytdvanie oleja je hordcou vodou s pridavkom sapondtu alebo v
nasyteny olejom. umyvacke riadu.

Pocas smazenia Vo fritéze je prilis vela Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze

olej/tuk kypf cez  oleja/tuku. nepresahuje znacku MAX.

okraje fritézy.
Potraviny obsahuju Pred fritovanim potraviny dokladne osuste a
privela vihkosti. smazte ich podla pokynov uvedenych v tomto

ndvode na pouzitie.

Vo fritovacom kosiku je  Nikdy nesmazte vacsiu davku potravin ako je
privela potravin. mnozstvo, ktoré je uvedené v tabulke na konci
tohto ndvodu na pouzitie.

Olej/tuk pocas Potraviny obsahuju Pred fritovanim potraviny poriadne osuste.

smazenia velmi privela vihkosti.

pent.

Pouzity typ oleja/tuku Pouzite olej na smazenie alebo tekuty tuk na

nie je vhodny na smazenie, ktory je vhodny na fritovanie pri vyssej
fritovanie pri vysokej teplote. Nemiesajte rozne druhy oleja alebo tuku.
teplote.

Nevycistili ste riadne Vnutornt nddobu fritézy odistite podla postupu
vnutornd nddobu. uvedeného v tomto ndvode.

Fritéza nepracuje. Nezapli ste fritézu. Nastavenim vypinaca do polohy , I zapnite fritézu.
Ovladacf panel je Skontrolujte, ¢i je ovlddacl panel riadne pripojeny.
nespravne vlozeny. Pri jeho spravnom vliozenf by ste mali pocut’

kliknutie.
Bezpecnostny vypinac Poistka ovlddania teploty moze byt aktivovand,
vypol fritézu. preto bezpecnostny vypinac vypne zariadenie.

Pomocou malého skrutkovacda opatrne stlacte
tlacidlo nulovania na zadnej strane ovlddacieho
panela. Teraz je zariadenie opat pripravené na
pouzitie.

Ak stlacenie tlacidla nulovania problém neodstrdni,
obrdt'te sa na svojho predajcu vyrobkov Philips
alebo na servisné centrum autorizované
spolo¢nostou Philips.
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Cestitamo vam za nakup in dobrodogli pri Philipsul Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Pokrov

Rocaj pokrova

Snemljiva kontrolna plosca
Gumb za temperaturo
Gumb za vklop/izklop
Digitalni ¢asovnik

Varnostno stikalo

Grelni element

KoSara za cvrtje

Zlozljiv rocaj kosare za cvrtje
Snemljiva notranja posoda
Oznaki “MIN" in “MAX" za nivo olja/mas¢obe
Ohisje

Rocaja za prenasanje

Tipska ploscica

Kabel

Prostor za shranjevanje kabla
Pladenj za vodo

(lolclol=1=T-T=] J_{=lolnlmlclofo >

Pomembno
Pred uporabo aparata natancno preberite uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejso uporabo.

Nevarnost
- Kontrolne plosce z grelnim elementom ne potapljajte v vodo in ne spirajte pod pipo.

Opozorilo

- Preden aparat prikljucite na elektritno omrezje, preverite, ali na adapterju navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZzja.

- Aparata ne uporabljajte, ¢e je poskodovan vtikac, omrezni kabel ali sam aparat.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in osebe z zmanjsanimi fizicnimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi
nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

- Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je
postavljen aparat.

- Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico.

- Med cvrtjem se skozi filter sprosca vroca para. Pazite, da se ji z obrazom ali rokami ne boste
prevec priblizali. Na vroco paro pazite tudi, ko odstranite pokrov.

Pozor

- Zapregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblasceni servis. Aparata ne
poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

- Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

- Ne dotikajte se okenca, saj se med cvrtiem mocno segreje.

- Aparat je namenjen izkljuéno uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
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uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakr$ne odgovornosti za
morebitno povzroc¢eno Skodo.

- Ocvrta hrana naj ne bo temna ali rjava, temvec zlatorumenal PreZzgane ostanke redno
odstranjujte! Hrane s Skrobom, zlasti krompirja in Zitnih proizvodoy, ne cvrite na temperaturi nad
175 °C (da zmanjsate proizvajanje akrilamidov).

- Poskrbite, da olje ali mas¢oba ne pride v stik z vodo in/ali ledom, saj lahko v tem primeru pride
do mocnega cvrcanja ali Skropljenja olja oziroma mascobe.V ta namen pred cvrtjem odstranite
ves led s sestavin in temeljito posusite sestavine. Ne prenapolnite kosare. Po ¢is¢enju temeljito
posusite vse dele, preden napolnite cvrtnik z oljem ali mascobo.

-V tem aparatu ne cvrite rizevih kolacev (ali podobne hrane).To lahko povzroci moéno cvrcanje
olja ali mascobe.

- Nivo olja ali mas¢obe v cvrtniku naj bo vedno med oznakama ‘MIN"in ‘MAX' na notranji strani
notranje posode, da le-to ne bo steklo ¢ez rob ali se pregrelo.

- Aparat vklopite Sele, ko ste ga napolnili z oljem ali mascobo, sicer ga lahko poskodujete.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniskem priro¢niku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Aparat pred prvo uporabo ofistite (oglejte si poglavje “Cis&enje”).

Nadzorno plosco namestite na ohisje (“klik”). (SI.2)

Ce nadzorna plo$¢a ni pravilno name3¢ena, varnostno stikalo prepreci delovanje cvrtnika.
Odstranite pokrov (S. 3).

Da bi ugotovili, koliksno koli¢ino olja ali mascobe je treba vliti v cvrtnik, si oglejte preglednico
za olje/mascobo (SI. 4).

Cvrtnik napolnite z oljem, mas¢obo za cvrtje ali stopljeno mastjo do ravni med oznakama
“MIN” in “MAX” in zaprite pokrov.

Aparat vklopite, ko ste ga napolnili z oljem ali mascobo.

Olje in mascoba

Ne mesajte razli¢nih vrst olja ali mas¢obe in k rabljenemu olju ali mascobi ne dodajajte novega.

- Priporocamo uporabo olja za cvrtje ali tekoce mas¢obe za cvrtje, po moznosti rastlinskega olja
ali mascobe, ki sta bogata z nenasi¢enimi mascobami (na primer linolensko mascobno kislino),
kot so sojino, kikirikijevo, koruzno ali sonéni¢no olje.

- Uporabljajte samo tiste vrste olja in mascobe, ki so primerne za globoko cvrtje in vsebujejo
snovi proti penjenju. Te podatke lahko najdete na embalazi ali etiketi olja ali mascobe.

- Ker olje ali mas¢oba hitro izgubita svoje dobre lastnosti, ju redno menjajte (po 10-12 uporabah).

- Olje ali mast morate obvezno zamenjati, Ce se pri segrevanju zacneta peniti,imata mocan duh ali
okus ali ¢e potemnita oziroma se zgostita.

Trdna maséoba

Mozna je tudi uporaba trdne mascobe za cvrtje, vendar morate biti v tem primeru e posebe;
previdni, da preprecite Skropljenje masc¢obe in pregretje ali poskodovanje grelnega elementa.

Ce Zelite uporabiti nove kose mas¢obe, jih pocasi v obicajni ponvi stopite pri nizki
temperaturi.

Stopljeno maséobo previdno vlijte v cvrtnik.
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Cvrtnik s strnjeno mascobo hranite pri sobni temperaturi.

Ce se mast zelo ohladi, lahko zaéne pri ponovnem topljenju $kropiti. Da to prepreite, jo z
vilicami nekajkrat preluknjajte (SI.5).

Pazite, da z vilico ne poskodujete notranje posode.

Uporaba aparata

Cvrtje

Vzemite kabel iz prostora za shranjevanje in vstavite vtic v omrezno vticnico (SI. 6).

Raztegnite rocaj kosare za cvrtje (“klik”) (SI. 7).
Med segrevanjem olja ali masti lahko ko3aro pustite v cvrtniku.

Odstranite pokrov (S. 3).

Za vklop cvrtnika drzite stikalo za vklop/izklop 2-3 sekunde (SI. 8).
D Zaslon se osvetli in zasliSite pisk.

Za nastavitev Zelene temperature enkrat ali veckrat pritisnite gumb za temperaturo. (SI.9)

Ustrezne nastavitve temperature si oglejte na embalazi hrane za cvrtje ali v preglednici na koncu te

knjizice

D Med segrevanjem cvrtnika se simbol termometra na zaslonu neprekinjeno polni in prazni.

A Ko se olje segreje na izbrano temperaturo (kar traja od 10 do 15 minut), se zaslisi zvoéni
signal in simbol termometra na zaslonu potemni.

Odstranite kosaro iz cvrtnika in vanjo vstavite Zivila, ki jih nameravate cvreti.

Ne cvrite prevelikih koli¢in naenkrat. Oglejte si preglednico s hrano na koncu te knijizice
(priporocena kolicina je oznacena z @).

Opomba: Pred cvrtiem temeljito posusite sestavine.
Opomba: Pred cvrtjem odstranite ves led z zamrznjenih sestavin.

B} Kosaro previdno polozite v nosilec na notranii strani posode. Ne spustite je v olje ali
mast (SI. 10).

Bl Na cvrtnik namestite pokrov.

Ko3aro dvignite z nosilca in spustite v olje ali mas¢obo.
Med cvrtjem se lahko simbol termometra zacne ponovno polniti. To pomeni, da grelni element z
izmenicnim vklapljanjem in izklapljanjem vzdrzuje ustrezno temperaturo.

Casovnik nastavite na Zeleni Cas cvrtja in ga vkljucite s pritiskom na gumb za vklop/izklop
(oglejte si poglavje “Casovnik”).

Upostevajte Cas priprave, ki je naveden na embalazi hrane za cvrtje ali v preglednici s hrano na

koncu te knjizice.

Opomba: Cvrtnik lahko uporabljate tudi brez nastavitve casovnika.

Casovnik

Ta aparat je opremljen z digitalnim ¢asovnikom.

Casovnik prikaze konec &asa cvrtja, vendar aparata NE izklopi.

Na nadzorni plo3&i enkrat pritisnite gumb + ali -. Casovnik samodejno nastavi €as cvrtja na 10
minut. Za nastavitev to¢nega ¢asa v minutah pritiskajte gumb + ali -. (SI. 11)
Najdaljsi cas, ki ga lahko nastavite, je 99 minut.
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D  Za hitrejSo nastavitev minut drzite gumb casovnika. Ko pridete do Zelenega casa, gumb
sprostite.

Casovnik vkljudite s pritiskom na gumb za vklop/izklop (SI. 8).
D Casovnik zacne odstevati Cas.
D Med odstevanjem ¢asovnika utripa na zaslonu preostali €as cvrtja v minutah in sekundah.

Ce Zelite po vklopu asovnika spremeniti Ze nastavljeni ¢as, pritisnite na kratko gumb za
vklop/izklop, da ¢asovnik zacasno zaustavite. Za nastavitev tocnega Casa cvrtja pritisnite gumb
+ ali -. Nato s kratkim pritiskom na gumb za vklop/izklop znova aktivirajte ¢asovnik.

Po izteku prednastavljenega casa zasliSite 30-sekundni zvocni signal. Za izklop zvoénega signala
pritisnite katerikoli gumb.

Po cvrtju

Pazite na vroco paro in morebitno skropljenje olja.

S cvrtnika snemite pokrov.

Iz cvrtnika previdno odstranite kosaro (SI. 12).
Odvecno olje ali mas¢obo odstranite tako, da kosaro potresete nad cvrtnikom ali jo namestite v
nosilec na notranji strani notranje posode, da olje ali mascoba odtece.

Ocvrto hrano polozite v posodo ali na cedilo, obloZeno s papirjem za vpijanje mascobe, kot
je na primer papirnata brisaca.

Pred ponovnim cvrtjem pocakajte, da simbol termometra ponovno potemni.

Ce Zelite prenehati s cvrtjem, drite gumb za vklop/izklop pritisnjen 2-3 sekunde, da cvrtnik
izklopite (SI. 8).

A Kosaro polozite v cvrtnik.
Zaprite pokrov.
Bl Po uporabi aparat izkljucite iz elektriénega omrezja.

Opomba: Ce cvrtnika ne uporabljate redno, olje ali tekoco mascobo odstranite. Hranite ju v dobro zaprtih
posodah, po moznosti v hladilniku ali na hladnem mestu.

Nasveti za cvrtje

- Podatke o ustreznih koli¢inah in nastavitvah si oglejte v preglednici s hrano na koncu te knjiZice.

- S hrane previdno otresite ¢im vec ledu in vode in jo narahlo obrisite, dokler ni primerno suha.

- Ne cvrite prevelikih koli¢in hkrati. Ne presezite koli¢in, navedenih v preglednici s hrano na koncu
te knjizice (priporocena koli¢ina je oznacena z @).

Kako se znebiti neprijetnih okusov

Dolocena vrsta hrane, zlasti ribe, lahko dajo olju ali mas¢obi neprijeten okus. Da ta okus odpravite:
Olje ali maséobo segrejte na temperaturo 160 °C.
Polozite v olje dve tanki rezini kruha ali nekaj vejic petersilja.

Pocakajte, da izginejo vsi mehurcki in s kuhalnico odstranite kruh ali petersilj iz cvrtnika.
Olju ali masc¢obi se bo povrnil njun osnovni okus.

Doma pripravljen ocvrt krompircek

Najokusnejsi in najbolj hrustljav ocvrt krompiréek boste pripravili na naslednji nacin:

Uporabite ¢vrst krompir in ga narezite na palicice. Sperite jih s hladno vodo.
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S tem preprecite, da bi se med cvrtjem sprijele.
Opomba: Palcke temeljito osusite.

Krompircek ocvrite dvakrat: prvi¢ za 4-6 minut pri temperaturi 160 °C, drugi¢ pa za 3-4
minute pri temperaturi 170 °C.
Pred ponovnim cvrtjem pocakajte, da se krompircek ohladi.

Doma pripravljeni ocvrt krompiréek polozite v posodo in premesajte.
Pred ciS¢enjem ali premikanjem cvrtnika pocakajte vsaj Stiri ure, da se olje ali masc¢oba ohladi.

Nadzorne plosce z grelnim elementom nikoli ne potapljajte v vodo in je ne spirajte pod pipo. Po
potrebi jo odistite z vlazno krpo.

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

Odstranite pokrov. (SI.3)
Iz cvrtnika odstranite kosaro.

Iz cvrtnika odstranite kontrolno plosco z grelnim elementom in jo polozite na varno, suho
mesto. (SI.13)

Iz cvrtnika odstranite pladenj za vodo in ga izpraznite.
Iz aparata odstranite notranjo posodo in izlijte olje ali mas¢obo (Sl. 14).

A Ohisje, notranjo posodo, pokrov, pladenj za vodo in ko3aro za cvrtje operite v pomivalnem
stroju ali v vrodi vodi z nekaj tekoCega Cistila. Dele sperite s Cisto vodo in jih dodobra osusite.

Poskrbite, da so vsi deli suhi, preden napolnite cvrtnik z oljem ali mas¢obo.

Shranjevanje

Preden shranite cvrtnik, pocakajte vsaj 4 ure, da se olje ali mast ohladi.

Vse dele polozite nazaj v ohisje cvrtnika v naslednjem vrstnem redu: notranja posoda,
nadzorna plosca z grelnim elementom, pladenj za vodo, kosara za cvrtje in pokrov.

Kabel potisnite v prostor za shranjevanje. (SI.15)
Cvrtnik dvignite za rocaja in ga shranite (SI. 16).

- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec¢ ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.17).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.com
ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi (telefonsko Stevilko
najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v va$i drzavi takénega centra ni, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca.
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Odpravljanje tezav

Tezava

Ocvrta hrana ni
zlato-rjave barve
infali ni hrustljava.

Iz cvrtnika se Siri
mocan neprijeten
von;.

Para uhaja iz
drugih mest in ne
le skozi filter.

Olje ali mascoba
se med cvrtjem
preliva preko
roba cvrtnika.

Olje ali mascoba
se med cvrtjem
mocno peni.

Vzrok Resitev

Izbrali ste prenizko Za ustrezne nastavitve temperature si oglejte

temperaturo in/ali embalazo hrane za cvrtje ali preglednico na koncu

hrane niste dovol; te knjiZice.

dolgo cvrli.

Hrane niste cvrli dovolj  Za ustrezne nastavitve temperature si oglejte

dolgo. embalaZzo hrane za cvrtje ali preglednico na koncu
te knjizice.

V koSari za cvrtje je Nikoli ne cvrite vecje koli¢ine hrane, kot je

prevelika koli¢ina hrane. priporo¢eno v preglednici s hrano na koncu te
knjizice.

Olje ali mascoba se ne  Morda je pregorela varovalka temperaturnega

segreje dovol). regulatorja, kar je povzrocilo samodejni izklop
aparata. Z majhnim izvijacem previdno pritisnite
gumb za ponastavitev na zadnji strani kontrolne

plosce.
Trajni protimascobni Odstranite pokrov in ga skupaj s filtrom sperite v
filter je zamasen. vro¢i vodi z nekaj tekocega Cistila ali v pomivalnem
stroju.

Olje ali mascoba nista ~ Zamenjajte olje ali mascobo. Olje ali mas¢obo

vec dovolj sveza. redno precejajte, da ostane sveza dalj casa.

Vrsta olja ali mas¢obe  Uporabljajte olje za cvrtje ali tekoco mascobo za

ni primerna za cvrtje visoke kakovosti. Ne mesajte razli¢nih vrst olja
uporabo s cvrtnikom.  ali mascobe.

Mogoce pokrova niste  Namestite pokrov pravilno na aparat.
pravilno namestili na

aparat.
Trajni protimascobni Odstranite pokrov in ga skupaj s filtrom sperite v
filter je zamasen. vroci vodi z nekaj tekocega distila ali v pomivalnem

stroju.

V posodo za cvrtje ste  Olje ali mas¢oba v cvrtniku ne sme segati preko
nalili prevec olja ali oznake “MAX".
mascobe.

Hrana vsebuje preve¢  Hrano pred cvrtjem temeljito posusite in cvrite v

tekodine. skladu z navodili v tem uporabniskem prirocniku.
V kosari za cvrtje je Ne cvrite vedje kolicine hrane, kot je priporoceno v
prevec hrane. preglednici s hrano na koncu te knjizice.

Hrana vsebuje preve¢  Hrano pred cvrtjem temeljito osusite.
tekocine.
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Tezava Vzrok Resitev
Vrsta uporabljenega Uporabite olje ali tekoco mascobo, ki je primerna za
olja ali mascobe ni uporabo s cvrtnikom. Ne mesajte razli¢nih vrst olja
primerna za uporabo s ali masc¢obe.
cvrtnikom.

Notranje posode niste  Notranjo posodo ocistite v skladu z navodili v tem
pravilno ocistili. uporabniskem prirocniku.

Cvrtnik ne deluje.  Cvrtnika niste vklopili. ~ Cvrtnik vklopite tako, da stikalo za vklop/izklop
premaknete na polozaj “I".

Kontrolna plosca ni Poskrbite, da bo kontrolna plosca pravilno
pravilno namescena. namescena. Ko se kontrolna ploséa pravilno zaskoci
na polozaj, zaslisite klik.

Varnostna varovalka je  Morda je pregorela varovalka, kar je povzrocilo

izklopila aparat. samodejni izklop aparata. Z malim izvijacem
previdno pritisnite gumb za ponastavitev na zadnji
strani kontrolne plosce. Aparat je ponovno
pripravijen za uporabo.

Ce s pritiskom na gumb za ponastavitev teZave ne
odpravite, se obrnite na Philipsovega prodajalca ali
Philipsov pooblasceni servis.
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Uvod

Cestitamo vam na kupovini i dobrodosli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podréke koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Poklopac

Drska poklopca

Odvojiva upravijacka ploca
Dugme za temperaturu

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje
Digitalni tajmer

Bezbednosni prekidac

Elemenat za grejanje

Korpa za przenje

Preklopna drska korpe za przenje
Odvojiva unutrasnja posuda
Oznake ‘MIN'"i‘MAX' za nivo ulja/masti
Kuciste

Drske za nosenje

Tipska plocica

Kabl

Pregrada za odlaganje kabla

Fioka za vodu

(n]olclol=T=T-T=T T lolnImIcTofw >

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduée potrebe.

Opasnost
- Upravljacku plocu sa elementom za grejanje nemojte da uranjate u vodu niti da je ispirate pod
slavinom.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

- Nemojte da koristite aparat ako je oStecen utikac, kabl za napajanje ili sam aparat.

- Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlas¢enog
Philips servisa ili na sli¢can nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi i decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

- Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Tokom przenja kroz filter se ispusta vrela para. DrZite ruke i lice na bezbednom rastojanju od
pare.Vrele pare treba da se Cuvate i kada otvarate poklopac.

Oprez

- Kod ispitivanja ili opravke uvek vratite uredaj u ovlaséeni Philips servisni centar. Nemojte
pokusavati da sami popravite aparat, inace ¢e se time prekinuti vasa prava po garanciji.

- Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

- Nemojte da dodirujete prozor jer tokom przenja on postaje vreo.
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- Ovaj aparat je namenjen isklju¢ivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
iz korisni¢kog priru¢nika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostecenja.

- Namirnice przite tako da postanu zlatno-zute, a ne tamne ili smede boje i uklonite zagorele
ostatke. Namirnice koje sadrze skrob, posebno krompir i Zitarice, nemojte da przite na
temperaturi iznad 175°C (da biste sveli stvaranje akrilamida na najmanju moguc¢u meru).

- Pazite da voda ili led ne dodu u kontakt sa uljem ili mascu jer to izaziva jako prskanje ili kljucanje
ulja ili masti. Da biste to postigli, uklonite visak leda iz smrznutih sastojaka pre przenja i dobro
osusite sastojke pre przenja. Nemojte previse puniti korpu. Nakon ¢isé¢enja, dobro osusite sve
delove pre nego Sto sipate ulje ili mast u fritezu.

- Nemojte da przite kolace od azijskog pirinca (i drugu sli¢nu hranu) u ovom aparatu.To bi moglo
da izazove snazno kljucanje i prskanje ulja ili masti.

- Trudite se da nivo ulja ili masti u fritezi uvek bude izmedu oznaka ‘MIN'"i ‘MAX' na unutrasnjoj
strani unutrasnje posude, kako bi se sprecilo prelivanje i pregrevanje.

- Nemojte da uklju¢ujete aparat pre nego 3to ga napunite uljem ili mas¢uy, jer ga to moZe ostetiti.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajuci nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nau¢nim dokazima koji su danas dostupni.

O¢istite aparat pre prve upotrebe (pogledajte poglavlje ‘Ciséenje’).

Stavite upravljacku plocu na kuciste (‘klik’). (SI.2)

Ako upravljacka ploca nije pravilno postavljena, bezbednosni prekida¢ ne dozvoljava da se friteza
Skinite poklopac (SI. 3).

Na tabeli za ulje/mast pogledajte koliko ulja ili masti treba da stavite u fritezu (SI. 4).

Fritezu napunite uljem, te€nom mascu ili otopljenom cvrstom masc¢u do nivoa izmedu
oznaka “MIN” (minimum) i “MAX” (maksimum) i stavite poklopac na fritezu.

Nemojte da ukljucujete aparat pre nego Sto ste ga napunili uljem ili mas¢u.

Ulje i mast

Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili masti,a ve¢ koris¢enom ulju ili masti nemojte da
dodajete sveze ulje, odnosno mast.

- Savetujemo vam da koristite ulje za przenje ili tenu mast. PoZeljno je da koristite biljno ulje ili
mast bogatu nezasi¢enim mastima (npr. linoleinskom kiselinom) kao $to je sojino, kukuruzno,
suncokretovo ulje ili ulje kikirikija.

- Koristite samo one vrste ulja ili masti koje su pogodne za duboko przenje i koje sadrze sredstvo
protiv stvaranja pene. Ovu informaciju mozete naci na ambalazi ili nalepnici ulja ili masti.

- Bududi da ulje i mast brzo gube svoje korisne sastojke, vazno je da ih redovno menjate (na
svakih 10-12 przenja).

- Ako ulje ili mast pocne da pravi penu tokom zagrejavanja, ima jak miris ili ukus, odnosno ako
potamni i/ili se zgusne, obavezno ih promenite.

Cvrsta mast

Moze se koristiti i kuhinjska mast u ¢vrstom stanju, ali su u tom slu¢aju neophodne dodatne mere
opreza da bi se sprecilo prskanje masti i pregrevanje ili oStecivanje elementa za grejanje.
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Ako Zelite da upotrebite nove komade masti, polako ih istopite na slaboj vatri u obicnom
tiganju.

PaZljivo sipajte istopljenu mast u fritezu.
Odlozite fritezu kada se mast ponovo zgusne na sobnoj temperaturi.

Ako se mast previse ohladi, moze da prska prilikom topljenja.Viljuskom napravite nekoliko
rupica u ocvrsloj masti kako biste to sprecili (SI. 5).

Pazite da viljuSkom ne oStetite unutrasnju posudu.

Upotreba aparata

Przenje

Izvadite ceo kabl iz odeljka za odlaganje kabla i ukljucite utikaé u uticnicu (SI. 6).

Savijte drsku korpe za przenje (‘klik’) (SI. 7).
Mozete da ostavite korpu u fritezi dok se ulje ili mast zagreva.

Skinite poklopac (SI. 3).

Da biste ukljucili fritezu, pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje 2-3 sekunde (SI. 8).
D Ekran pocinje da svetli i ¢ujete zvuéni signal.

Pritisnite dugme za temperaturu jednom ili viSe puta da biste postavili Zeljenu
temperaturu. (SI.9)

Informacije o potrebnoj temperaturi potrazite na ambalazi hrane koju nameravate da przite ili u

tabeli na kraju ovog prirucnika

D Dok se frieza zagreva, simbol termometra na ekranu se neprekidno puni i prazni.

A Kada ulje dostigne izabranu temperaturu (za 3ta treba 10 do 15 minuta), cuéete zvuéni signal i
ceo simbol termometra na ekranu postaje crn.

Izvadite korpu iz friteze i u nju stavite hranu koju Zelite da prite.

Nemojte da przite velike koli¢ine hrane odjednom. Pogledajte tabelu na kraju ovih uputstava
(preporucena koli¢ina je oznacena sa @).

Napomena: Pre przenja temeljno osusite sastojke.
Napomena: Uklonite viSak leda iz smrznutih sastojaka pre prZenja.

EA Pailjivo stavite korpu na nosac sa unutrasnje strane posude. Nemojte da uranjate korpu u
ulje ili mast (SI. 10).

B2l Stavite poklopac na fritezu.

Korpu podignite sa nosaca i uronite je u ulje ili mast.

Za vreme przenja simbol termometra na ekranu moZe da po¢ne da se ponovo puni. Ovo pokazuje
da se elemenat za grejanje ukljucuje i iskljucuje da bi odrzao odgovarajucu temperaturu.

Postavite tajmer na potrebno vreme za przenje, a zatim brzo pritisnite dugme za ukljucivanje/
iskljucivanje da biste aktivirali tajmer (pogledajte odeljak ‘Tajmer’).

Pridrzavajte se vremena pripreme koje je naznaceno na pakovanju hrane koju zelite da przite ili je

navedeno u tabelama na kraju ovog prirucnika.

Napomena: Fritezu moZete da koristite i bez podeSavanja tajmera.

Tajmer

Aparat je opremljen digitalnim tajmerom.



112 SRPSKI

Tajmer pokazuje kraj vremena pecenja, ali NE iskljucuje fritezu.

Pritisnite dugme + ili dugme - na upravljackoj plo¢i jednom.Tajmer automatski postavlja
vreme za przenje od 10 minuta. Zatim pritisnite dugme + ili - da biste postavili ispravno
vreme u minutima. (SI.11)

Maksimalno podesivo vreme iznosi 99 minuta.

D Za brzo podesavanje minuta drZite taster pritisnutim. Pustite taster ¢im dostignete potrebno
vreme przenja.

Brzo pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljuivanje da biste aktivirali tajmer (SI. 8).
D Tajmer pocinje da odbrojava.
D Dok tajmer odbrojava, preostalo vreme za przenje u minutima i sekundama trepée na ekranu.

Ako Zelite da promenite postavljeno vreme nakon Sto ste aktivirali tajmer, brzo pritisnite
dugme za ukljucivanje/iskljuéivanje da biste zaustavili tajmer. Pritisnite dugme + ili - da biste
postavili ispravno vreme. Zatim brzo pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljuéivanje da biste
aktivirali tajmer ponovo.

Kada prethodno podeseno vreme istekne, ¢ucete zvuéni signal 30 sekundi. Da biste zaustavili
zvucni signal brzo pritisnite bilo koje dugme.

Posle przenja

Cuvajte se vrele pare i moguceg prskanja ulja.

Skinite poklopac sa friteze.

Izvadite pazljivo korpu iz friteze (SI. 12).
Da biste uklonili visak ulja ili masti, otresite korpu iznad friteze ili je stavite u polozaj za cedenje tako
Sto Cete je postaviti na nosace u unutrasnjoj posudi.

Przenu hranu stavite u posudu ili cediljku sa papirom koji upija masnocu, npr. kuhinjskim
papirom.

Ako Zelite da isprzite dodatnu koli¢inu, sacekajte da simbol termometra na ekranu postane
ponovo crn.

Ako Zelite da prestanete sa przenjem, pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljuivanje 2-3
sekunde da biste iskljucili fritezu (SI. 8).

A Stavite korpu u fritezu.
Zatvorite poklopac.
Bl Nakon upotrebe iskljuite aparat iz napajanja.

Napomena:Ako fritezu ne koristite redovno, izvadite ulje ili tecnu mast. OdloZite ulje ili tecnu mast u
cvrsto zatvorene posude, poZeljno u friZider ili na hladno mesto.

Saveti za przenje

- Informacije o koli¢inama i potrebnim postavkama, pogledajte tabelu na kraju prirucnika.

- Sa hrane za przenje otresite $to viSe leda i vode te je pre przenja dobro osusite.

- Nemojte da przite velike koli¢ine odjednom. Ne prekoracujte koli¢ine koje su date u tabeli na
kraju ovog priru¢nika ( @ oznacava preporucene koli¢ine).

Uklanjanje neprijatnog mirisa

Neke vrste namirnica, narocito riba, mogu ulju ili masti da daju neprijatnu aromu. Za neutralizaciju
neprijatne arome:
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Zagrejte ulje do temperature od 160°C.
U ulje stavite dva tanka komada hleba i nekoliko stabljika persuna.

Sacekajte da ulje prestane da kljuca, a zatim lopaticom izvadite hleb i perSun iz friteze.
Ulje ili mast ¢e ponovo imati neutralnu aromu.

Domacdi przeni krompirici

Na sledeci nacin mozete da napravite najukusnije i najhrskavije przene krompirice:

Uzmite ¢vrste krompire u iseckajte ih u Stapice. Isperite Stapice hladnom vodom.
To ¢e spreciti da se komadi zalepe tokom przenja.

Napomena:Temeljito osusite Stapice.

Krompiriée przite dva puta: prvi put 4-6 minuta pri temperaturi od 160°C, drugi put 3-4
minuta pri temperaturi od 170°C.
Ostavite ih da se ohlade pre drugog przenja.

Spustite krompiri¢e u posudu i protresite ih.

Ciscenje

Pre ciS¢enja ili premestanja friteze ulje ili mast ostavite da se hladi najmanje 4 sata.

Upravljacku plocu sa elementom za grejanje nemojte da uranjate u vodu niti da ispirate pod
slavinom.Ako treba, ocistite te delove vlaznom krpom.

Za CiScenje aparata nemojte koristiti jastucic¢e za ribanje i abrazivna sredstva za ¢iS¢enje niti
agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Skinite poklopac. (SI. 3)
Izvadite korpu iz friteze.

Skinite upravljacku plocu sa elementom za grejanje sa friteze i stavite je na bezbedno i suvo
mesto. (SI.13)

Uklonite fioku za vodu iz friteze i ispraznite je.
Izvadite unutrasnju posudu iz friteze i izlijte ulje ili mast (SI. 14).

A Ocistite kuciste, unutradnju posudu, poklopac, fioku za vodu i korpu za przenje u masini za
pranje posuda ili u vreloj vodi sa deterdzentom. Isperite ih svezom vodom i dobro osusite.

Vodite racuna o tome da svi delovi budu potpuno suvi pre nego Sto napunite fritezu uljem ili
mascu.

Odlaganje

Pre odlaganja friteze, ulje ili mast ostavite da se hladi najmanje 4 sata.

Sve delove vratite u kuciste friteze slede¢im redosledom: unutrasnja posuda, upravljacka ploca
sa elementom za grejanje, fioka za vodu, korpa za przenje i poklopac.

Kabl vratite u pregradu za odlaganje. (SI.15)

Fritezu podignite za drske i odloZite je na odgovaraju¢e mesto (SI. 16).

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moZze upotrebljavati nemojte da odlazete u kucni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI.17).
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Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite web-stranicu
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisni¢ku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji (broj telefona ¢ete pronaci u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu Philips proizvoda.

Resavanje problema

Problem Uzrok Resenje
Przena hrana |zabrali ste suvise Informacije o potrebnoj temperaturi potrazite na
nema zlatno nisku temperaturu i/ili ambalazi hrane koju nameravate da przite ili u tabeli
smedu boju i/ili niste dovoljno dugo na kraju ovog prirucnika.
nije hrskava. przili hranu.
Niste przili hranu Informacije o potrebnoj temperaturi potrazite na
dovoljno dugo. ambalazi hrane koju nameravate da przite ili u tabeli
na kraju ovog prirucnika.
U korpi ima previse U korpu nikada nemojte da stavljate koli¢inu hrane
hrane. vecu od one koja je navedena u tabeli na kraju ovih
uputstava.
Ulje ili mast se ne Mozda je pregoreo osigurac regulatoru temperature,
zagrevaju dovoljno. pa je zastita od pregrevanja iskljucila aparat. Malim

odvija¢em paZljivo pritisnite dugme za resetovanje na
zadnjoj strani upravljacke ploce.

|z friteze se Siri Trajni filter protiv Skinite poklopac te odistite poklopac i filter u vreloj
jak neprijatan zamasdivanja je pun.  vodi sa deterdZentom ili ih operite u masini za pranje
miris. posuda.

Ulje ili mast vise nisu  Zamenite ulje ili mast. Redovno cedite ulje ili mast
SVEZi. kroz sito da biste ih duze odrzali svezim.

Vrsta ulja ili masti koju Koristite kvalitetno ulje ili tecnu mast za przenje.
koristite nije pogodna  Nikada nemojte da mesate razli¢ite vrste ulja ili masti.
za duboko przenje.

Osim iz filtera, MozZzda niste dobro Poklopac propisno stavite na aparat.

para izlazi i iz postavili poklopac.

drugih delova.
Trajni filter protiv Skinite poklopac te odistite poklopac i filter u vreloj
zamascivanja je pun.  vodi sa deterdzentom ili ih operite u masini za pranje

posuda.

Ulje ili mast se U fritezi je previSe ulia Vodite racuna da ulje ili mast u fritezi ne prekoraci

tokom przenja ili masti. oznaku “MAX" (Maksimum).

preliva preko

ivice friteze.
Hrana sadrzi suvise Temeljno osusite hranu pre nego $to pocnete da je
vlage. przite, a przite je u skladu sa uputstvima iz ovog

korisni¢kog prirucnika.
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Problem Uzrok Resenje

U korpi za przenje se U korpu nikada nemojte da stavljate kolic¢inu hrane
nalazi previse hrane.  vecu od one koja je navedena u tabeli na kraju ovih

uputstava.
Tokom przenja Hrana sadrzi suvise Pre przenja temeljno osusite hranu.
ulje ili mast se vlage.
jako peni.

Vrsta ulja ili masti koju  Koristite ulje za przenje ili te¢nu mast za przenje koji
koristite nije prikladna su prikladni za duboko przenje. Nikada ne mesajte

za duboko przenje. razli¢ite vrste ulja ili masti.
Niste dobro Odistite unutrasnju posudu onako kako je opisano u
odistili unutrasnju ovom prirucniku.
posudu.
Friteza ne radi. Niste ukljucili fritezu. ~ Postavite prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje na “I" da
biste ukljucili fritezu.
Niste pravilno Proverite da li je upravljacka ploca propisno
postavili upravijacku postavljena. Treba da Cujete “klik” kada upravijacka
plocu. ploca legne na mesto.

Bezbednosna zastita ~ Mozda je pregoreo osigura¢ na regulatoru

je iskljucila aparat. temperature, pa je zastita od pregrevanja iskljucila
uredaj. Malim odvija¢em pazljivo pritisnite dugme za
resetovanje na zadnjoj strani upravljacke ploce. Sada
aparat moze ponovo da se koristi.

Ako ne uspete da otklonite problem pritiskanjem
dugmeta za resetovanje, obratite se prodavcu Philips
proizvoda ili ovla3¢enom Philips servisnom centru.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkoto Ta AackaBo npocumo A0 KAyOy Philips! LLLo6 ynosHi ckopuicTaTmcs
NiATPUMKOIO, AIKY nponoHye Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpi6 Ha Beb-canTi www.philips.com/
welcome.

3araAbHuim onuc (Maa. 1)

O Kpuwka
G Pyuxa Kprwkn
© 3rivHa narens KepyBaHHs
@ Kronka HarawTyBaHHA TemmepaTypy
@ Krorka "ysimK./BUMK.
Lindposuit Tarimep
3anobiKHUIN BUMIKaY
HarpisaabHWi eneMeHT
Kolmk AAst cMaXKeHHs!
@ PoskrapHa pyuKa KOLIMKA AR CMaXKeHHS
@ 3HimHa BHYTPIWHS Yawa
® Mosnaukn "MIN" Ta "MAX" aas piBHs OAiiKIpy
@ Kopryc
@ Pyukn ars neperecers
TabAmuKa 3 AaHUMM
@ LUwyp
BiaaireHHs aAs 30epiraHHs WHypa
/A\OTOK AAA BOAM

BaxkauBa iHdpopmalin

YBaXXHO MPOYMTANMTE Liel NOCIOHMK KOPUCTYBaYa Nepea, TM, K BUKOPWUCTOBYBATV MPUCTPIN, Ta
30epiraiTe MOro AAd ManbyTHBOT AOBIAKM.

He6e3neuHo
- He MoxHa 3aHypioBaTH MaHeAb KEPYBaHHS i3 BCTAHOBAEHUM HarpiBaAbHUM EAEMEHTOM Y BOAY
abo npommBaTy ii nia KpaHoM.

Monepea>keHHn

- [lepea TM, AK NPUEAHYBATY MPUCTPIN AO MepedXi, NepeBipTe, UM 36iracTbCA Hanpyra, BkasaHa y
TabAMYL XapaKTEPUCTUK, i3 HANPYroio Yy MepexXi.

- He BrKopucTOBYITE MPUCTPIN, AKLLO LUTEKEP, LUHYP MUBACHHS abO Cam MpUCTPIi NOLUKOAMKEHO.

- AKWO WHYP YKMBAEHHS MOWKOAMKEHUN, AAS YHUKHEHHA Hebe3mneKn Moro HeoOXiAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLUMCb A0 KOoMMaHiTl Philips, ynoBHOBaXkeHOro cepsicHOro LeHTPY abo daxisLis i3
HaA@XKHOIO KBaAipiKaLli€lo.

- Ller npucTpit He Npr3HaYeHo AAS KOPUCTYBaHHA ocobami (BKAIOYAIOUM AiTelr) 3
NOCAABAEHUMM QIBUYHUMM BIAYYTTAMM UM PO3YMOBKMM 3AIOHOCTAMM, 200 B3 HareXHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KpiM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia HarASIAOM UM 3a BKasiBKamu 0cobu, ska
BiAMOBIAAE 3a Be3MeKy X KUTTA.

- AOPOCAI MOBUMHHI CTEXNTH, LLOD AITW HE GaBMANCA MPUCTPOEM.

- 3bepiraiiTe WHYP XMBAEHHS NOAAAI Bia, AiTel. LLIHYp >KMBAGHHA He MOBMHEH 3BMCATU HaA KPAEM
CTOAY UM poboUyOi MOBEPXHI, Ha AKIl CTOITb MPUCTPIN.

- [liakAovariTe NpUCTPIN AULE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM.

- [ia vac cMaxkeHHs vepes GIALTP BUXOAUTD rapsaya napa. Pyku Ta obAM4uA MaloTb OyTH Ha
6e3neyHilt BiACTaHI Bia napu. ByabTe Takox obepexHi 3 rapsavolo Mapolo, KOAU 3HIMaeTe
KPULLKY.
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YBara

- A4 nepesipkn abo PeMOHTY MPUCTPOIO 3aBXAM 3BEPTANTECA AO CEPBICHOTO LIEHTPY,
ynosHosaxeHoro ¢ipmoto Philips. He Hamararitecs peMOHTYBaTH MPUCTPIN CaMOCTINHO, Lie
npu3BeAe AO BTPaTM rapaHTii.

- [locTaBTe MpUCTPIN Ha FOPU3OHTaAbHY, PiBHY | CTilKy NOBEPXHIO.

- He TopKariTecs orasAOBOrO BIKOHLS, aAXKe MiA YaC CMXKEHHS BOHO HarpiBaeThbCs.

- Lle# npucTpin npusHaueHnin BUKAIOUHO AASt MOBYTOBOrO BUKOPUCTAHHS. AKLLO MPUCTPIl
BMKOPUCTOBYETLCSA HEHAAEXKHO, AAS (HamiB-)MPOGECIMHMX UM IHLLMX LIAEI BCyrnepeY Lii
IHCTPYKLl, rapaHTia BTpaYae YMHHICTb, @ KomnaHis Philips He Hece BIANOBIAAABHOCTI 3a 3amMoAisHY
LKOAY.

- CMaxTe DKy AO 30A0TUCTOrO KOABOPY, @ HE AO TEMHOIO UK KOPUYHEBOTO; BUAAAANTE OOrOpIAi
3aAULLKK. He cMaxKTe MPOAYKTIB, WO MICTATb KPOXMaAb, OCOBAMBO KapTOMAIO Ta Kpyr'sHi
npoAyKTw, npu TemnepaTypi utle 175°C (Wob MIHIMI3yBaTV yTBOPEHHS akpuAamiay).

- ChiakyiiTe, Wob BoAa i/abo Al He MOTPaNAAAM B OAIIO ab0 YKMP, OCKIABKK Lie MOXKE MPU3BECTH
AO IHTEHCMBHOIO PO30pK3KyBaHHS abo criHeHHs OAIT um xupy. LLLob Lporo He cTarocs,
3HIMalTe AiA I3 3aMOPOXKEHMX MPOAYKTIB MepeA CMaKEHHAM, @ TaKOXK KAGAITb MPOAYKTM Y
PPUTIOPHULIIO CyxmMM. He KAAITb Y KOLIMK HaAMIPHOT KIABKOCTI MPOAYKTIB. [TicAst umLLeHHs
A0BpE BUCYLWITb BCi YaCTWHW NEPEA TUM, SK HAMOBHUTU GPUTIOPHULLIO OAIEIO 260 KMPOM.

- He cmaxTe y npucTpoi asiaTcbki pycosi npori (abo noaibHi cTpasw). Lle Moxke npussectut A0
IHTEHCMBHOTO BUOPWM3KYBaHHA ab0 CriHEHHA OAIl UK XUPY.

- AAf 3an006iraHHs BUTIKaHHIO abo nepeHarpiBaHHIO PiBEHb OAIT UM XKUPY Y GPUTIOPHMLL 3aBXKAM
NoBUHEH By T Mix nosHadkamm MIN i MAX BcepeAlHi BHY TPILLIHBOT KaCTPYAI.

- He BMuKanTe NpucTpil, AKLLO B HBOMY HEMAE OAIl UM XKIPY, 3AXKE Lie MOXKE MOro MOLLIKOANTU.

EAekTpomarHiTHi noas (EMIT)
Ller npucTpit Philips BianoBiaae ycim cTaHAapTaM, AKi CTOCYIOTbCSA eAeKTpoMarHiTHUxX roais (EMIT).
3riAHO 3 OCTaHHIMM HAYKOBUMM AOCAIAYKEHHAMM, MPUCTPIN € BE3NEYHMM Y BUKOPUCTaHHI 32 YMOB
MPaBUABHOT eKCrAyaTaLlii y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLIAIMK, MOAAHUMM Y LIbOMY MOCIOHMKY
Kopu1CTyBava.

lMiaroToBKka A0 BUKOPUCTaHHA

Mepea neplUuMM BUKOPUCTAHHSAM MOMUIMTE NPUCTPIN (AMB. PO3AIA “YuLeHHS”).
BcTaHOBITb NaHeAb KepyBaHHS Ha KOPMyC AO KAauaHHs. (Maa. 2)

AKLLO HenpaBUABHO BCTAHOBUTU MaHEAb KepyBaHHs, 3arnobixKHUI BUMMKaY 3a6A0Kye poboTy
$pUTIOPHMLL.

3HiMiTb KpuwKy (Maa. 3).

LLlo6 BM3HAUMTH, CKIAbKM HEOBXIAHO AOAATH OAil YU KUPY B GPUTIOPHULLIO, AUB. TABAUUKY
mip (Maa. 4).

3anoBHITb GPUTIOPHULLIO OAI€IO, PIAKMM 26O PO3TOMAEHWUM KMPOM AO piBHS nosHavok “MIN”
a6o “MAX” i 3aKpuitTe KpULLKOIO.

He BMuMKaiTe NpUCTpIiA, He 3aMOBHUBLLKM MOFO OAIEIO YU KUPOM.

Onia Ta xup

HikoAM He NoeAHYTe ABa Pi3HMX TUMU OAIl YK XKMPY; HIKOAM HE AOAABAMTE CBIXKOI OAIl UM KUPY
AO KOPUCTOBaHOI.

- PaalMo BHKOpPMCTOBYBATU OAilo a0 PiAKUIA XKMP. BaxkaHO BUKOPWCTOBYBATU POCAMHHY OAIIO
abo »up, 6araTi Ha HeHacKYeHi XKupw (TaKi K AIHOAEBA KUCAOTA), HaNMPUKAGA COEBY OAIO,
apaxiCoBY OAIlO, KYKYPYA3SHY abO COHALLHWKOBY OAitO.
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- BukopucToByiiTe OAilO UM KMP AViLLIE TOTO TUMY, AKUIA NIAXOAUTL AAS GPUTIOPHULD | He
MiHUTBCA. [HpOopMaLLiio MPO Lie MOXHA 3HAMTU Ha YMaKOBLL UM Ha ETUKETLL Bia OAIl UM XKKpY.

- Ohnitlo abo »np HEOOXIAHO peryAspHO 3MiHIoBaTH (Yepe3 koxHi 10-12 pasiB), OCKIAbKM BOHM
AOCHTb WBMAKO BTPAYaIOTh CMAKOBI BAACTMBOCTI.

- 3aBXAM 3MIHIONTE OAIIO UM XUP, AKLLO MiA YaC HarpiBaHHS BOHKM MOUMHAIOTb MIHWUTUCA, AKLIO
3'ABASIETBCS CUMABHMI 3amax abo MpUCMaK, abo AKLLO OAIS UM XKUP TEMHIIOTb, CTAIOTb CXOXUMM Ha
cupor.

TBepAUM >kup

Mo»Ha TaKkoX BMKOPWCTOBYBATH TBEPAMI XMP. AAe B LILOMY BUMAAKY HEODXiAHI AOAATKOBI 3aX0AM,
106 M1p He Po3bpK3KyBaBCS, @ HArPiBaAbHMIA EAGMEHT He NMeperpiBaBcA Ta He MOLUKOAXKYBaBCA.

AKLLO BUKOPUCTOBYBaTU HOBI KYOUKM >KUPY, iX Tpeba NOBIABHO PO3TOMUTU MPU HU3bKIM
TemnepaTypi Y 3BU4alHI CKOBOPOAI.

O6epexxHO 3aAUIITE POITOMAEHMUIT XKMP Yy GPUTIOPHHULLIO.
DpUTIOPHULLIO i3 3aTBEPAIAMM XXMPOM HeobXiAHO 36epiraTu Npu KiMHaTHI TeMnepaTypi.

Po3TonAIOIOUMCh, HAATO OXOAOANXKEHMIA XMUP MOXe po36puskyBaTucs. LLLo6 3anobirtu Lbomy,
BUAEAKOIO 3pobiTb Y HbOMY AeKiAbka oTeopiB (Maa. 5).

Ob6epexxHo, He MOLIKOABTE BUASAKOIO BHYTPILLHIO KaCTPYAtO.

3acTocyBaHHSA NPUCTPOIO

CMaXKeHHs

[NoBHiCTIO BUTAMHITbL BeCb LUHYP 3 MOTO BiAAIAEHHS Ta BCTaBTe LITeNceAb y po3eTKy (Maa. 6).

PosKAaAiTb pyuKy KOLLIMKa AASl CMaXKEHHS AO KAauaHHs (Maa. 7).
[TOKM OAIfl UM SKMP HarpiBAETHCA, KOLWMK MOXKHA 3aAULIMTU Y GPUTIOPHML.

3HiMiTb KpULKy (Maa. 3).

AAs yBIMKHEHHS! GPUTIOPHULL TPMUMaiiTe KHOMKY “‘yBiMK./BUMK.” HATUCHEHOIO MPOTSAroMm 2-
3 cekyHa (Maa. 8).
D 3acBiuyeTbCs AMCMAEHN, | YYTU 3BYKOBUIM CUTHAA.

HaTucHiTb KHOMKY HaAalLTyBaHHs TemMnepaTypu OAMH YK KiAbKa pasis, 1,06 BCTAaHOBUTH
HeobXxiaHy Temnepatypy. (Maa.9)

IHpopMaLiio Mpo TemMnepaTypy CMaXKEHHS AMB. Ha YMaKoBLi NMPOAYKTIB ab0 B TabAMLIi MPOAYKTIB B

KiHLIi OykAeTa.

D TMoku $puTIOPHULA HArpiBAETHCS, CUMBOA TEPMOMETPA HA AMCTAET MOCTIMHO 3aMOBHIOETHCA |
CMOPOXXHIOETHCH.

A Koau onis Aocsirae BcTaHOBA€HOT TemnepaTypu (Ha Wwo NoTpi6Ho 10-15 XBUAMH), 3BYUMTb
3BYKOBMI CUTHaA, i CUMBOA TEPMOMETPA Ha AMCTIAEI BECb CTA€E YOPHUM.

BuiimiTb i3 GpUTIOPHMLL KOLLMK Ta MOKAAAITb Y HbOTO MPOAYKTU.

He cmaxTe HaAMIpHY KiAbKiCTb MPOAYKTIB 32 OAMH pas. AMB. TaGAULLIO B KiHLLi ByKkAeTa
(PeKOMeHAOBaHyY KiAbKICTb MPOAYKTIB MO3HAYEHO CUMBOAOM @).

[Mpumimka: Mepeg cMaskeHHAM npogyKmu CAig BUCyLLMMM.
[pumimka: [Nepeg cMaskeHHAM 3aMOPOKEHUX NPOGYKMIB CAig 3HAMMU 3 HUX Alg.

Bl O6epesxxHo BcTaBTe KoMK y BiuHi dikcaTopu BcepeamHi KacTpyai. He saHypioiiTe ioro B
onito a6o xwup (Maa. 10).
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[Ell Hakpuiite ¢ppuTiopHULIO KpULLKOIO.

[MiAHIMITb KOLLMK i3 $iKCaTOPIB i OMYCTITb B OAilO UM XKUP.

['ia Yac cMaXKeHHs CMMBOA TEPMOMETPA Ha AMCMIAET 3HOBY MOXe MoyaTh HamosHioBaTHcA. Lle
O3HaYaE, O HarpiBaAbHUI EAEMEHT BMUKAETBCA | BUMMKAETLCA AASt MIATPMMAHHS BIAMOBIAHOT
TemnepaTypu.

BcTaHOBITb Ha TaliMepi peKOMEHAOBaHMI Yac CMaXKeHHS | KOPOTKO HaTUCHITb KHOMKY
“yBIMK./BUMK.”, LLLOG YBIMKHYTU TaiiMep (AMB. po3aiA “Taiimep”).

AOTPUMYITECS Yacy CMaXKEHHS, BKa3aHOro Ha YMaKkoBLi 3 MPOAYKTIB ab0 Y TabAWLI MPOAYKTIB BKIHLI

OyKAeTY.

[Mpumimka: @pumiopHULIO MOXKHA MAKOXX BUKOPUCMOBYBAmMM 6e3 HAAGLIMYBAHHS manimMepa.

Tanmep

Llel npucTpin 06AaAHaHO LMOPOBMM TaiMEPOM.

TariMep BKasye Yac 3aKiHYeHHS cMaxkeHHs), are HE BuMMKae npucTpiit.

OAMH pa3 HaTUCHITb KHOMKY “+” a6o “-” Ha naHeAi KepyBaHHs. TaliMep aBTOMaTUYHO
BCTaHOBWTb Yac cMaxkeHHs 10 xBuAMH. [MOTiM HaTUCHIT KHOMKY “+” ym “-”, wobu
BCTaHOBWTMU BiAMOBIAHMI Yac CMaxkeHHs y XBMAMHax. (Maa. 11)

MaKCMMaAbHUI Yac, KNI MOXKHA BCTaHOBUTY, - 99 XBUAWH.

D TpumaiiTe KHOMKY HATUCHYTOIO, LWOG LUBUAKO MPOKPYTUTU XBUAMHM BriepeA. BianycTits

KHOTIKY, KOAU Ha AMcrAel Byae BiaoBpaXkeHO MOTPiGHMIA Yac MPUroTyBaHHS.

AAs yBIMKHEHHS NMPUCTPOIO KOPOTKO HaTUCHITb KHOMKY “‘yBiMK./BUMK.” (MaA. 8).
D Taiimep posmnoumHae BiAAIK Yacy.
D T[loku iAe BiaAIK Yacy, Ha AMCMIAET BAMMAE 33AMLLOK HaCy Y XBUAUHAX i CEKYHAAX.

AKuwo nicas BBIMKHEHHS TaliMepa By xoueTe 3MiHUTM BCTaHOBAEHMI Yac CMaXKeHHSl, KOPOTKO
HaTUCHITb KHOMKY “‘yBiMK./BUMK.”, LLLo6 MPU3yNUHUTK poboTy TalMepa. HaTucHITL KHoMKy “+”
«

4m “-”, 106 BCTAHOBUTU BIAMOBIAHMIA YaC CMaXKeHHs. [1oTiM KOPOTKO HaTUCHITb KHOMKY
“yBiMK./BUMK.”, LLLOGU 3HOB YBIMKHYTH TaiiMep.

KoAu MMHae BcTaHOBAEHMI Yac, MpoTaroM 30 ceKyHA AyHaTUMe 3BYKOBMIA curHaa. LLLo6 ioro
BUMKHYTHU, KOPOTKO HATUCHITb BYAb-IKYy KHOTKY.

Micaa cMarkeHHA

Ob6eperkHo: rapsiva napa i MOXKAMBE BUOPU3KYBAHHS OAil.

3HIMITb 3 GPUTIOPHMLL KPULLIKY.

O6epeskHO BUIMITL 3 GppUTIOPHUMLI KolwmK (Maa. 12).
LLo6 BUARAUTY HAAAMLLIOK OAIl UM XKIPY, MOTPYCITh KOLUMK Haa GPUTIOPHMLIEID UM MOCTABTE MOro Y
MOAOYEHHSA 3AMBAHHSA, BCTABMBLLM Y GIKCATOP BCEPEAMHI BHYTPILIHBOT KaCTPYAI.

3acMarkeHi MPOAYKTU MOKAQAITb Y MOCYAMHY, BUKAAAEHY MarepoM, Lo BOUpae Xup
(HamnpuKAaA, KyXOHHMI nanip).

Akwo By 6axkaeTe NIACMaXXUTH Lile OAHY MOPLLitO, MOYEKaiiTe, MOKM CUMBOA TEPMOMETPA Ha
AWCIIAEI 3HOBY CTaHe YOPHUM.

AAS NPUNUHEHHS CMaXKEHHS HATUCHITb | YTPUMYItTE KHOMKY “yBiMK./BUMK.” npoTsarom 2-3
CeKyHA, o6 BUMKHYTU ppuTiopHuLo (Maa. 8).

A BcrasTe Kowmk y $puTIOpHUMLIO.

3aKpuitTe KPULLKY.
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Bl NMicas BukopucTaHHs Bia’eAHalTe GPUTIOPHULLIO BiA Mepesi.

[Mpumimka: Akwo Bu He yacmo Kopucmyemecs ppumiopHuLELD, 3AMBANMe 0Ailo abo Digkui Xup nicas
BUKOPMCMAHHS | 36epiraiime B repMemuyHoMy nocygi, 6a>KaHo y XoAOgUAbHUKY abo B NPOXOAOGHOMY
Mmicui.

MopaAu W0AO0 CMaXKEHHA

- Aaf OTpPMMaHHS iHGOpMaLLi MPO BMOIP KIABKOCTI MPOAYKTIB Ta PEXMMIB, AVB. TAOAULIIO
MPOAYKTIB BKIHLI OYKAETY.

- ObepexHo 0OTPYCiTb 3 MPOAYKTIB Al Ta BOAY Ta NMPOTPITH iX, LOO BOHM BYAU AOCUTL CYXi.

- He cmaxkTe HaaMIpHY KIABKICTb MPOAYKTIB 32 OAMH pa3. He nepeBuliyliTe KiAbKICTb MPOAYKTIB,
BKasaHy B TabAWLI MPOAYKTIB B KiHLI OykaeTa (PEKOMEHAOBaHY KIABKICTb MO3HaYEHO Q).

Ak no36yTHUcAa He6aXkaHOro NpucMaky

[eBHI TMMM NPOAYKTIB, HANMPUKARA, PUba, MOXYTb HAABATU OAIl UM XKUPY HEMPUEMHOTO MPUCMaKY.
LLlo6 HeitTpanizyBaTy iX CMaK B OAIl Y1 XUpi:

MiairpitiTe oAito um xup Ao Temnepatypu 160°C.
[MoKAaAITb B OAilO ABi TOHKi CKMOKM XAiGa 260 KiAbKa MariHLLB MNETPYLUKM.

[MNouekaitTe, MOKM 3HUKHYTb BYAbOALLKM, MOTIM AOMATKOIO BUTATHITb 3 GPUTIOPHULL XAI6 abo
MeTpYyLUKY.
OANist um »K1p Tenep 3HOBY Ma€ HEMTPAABHUIA CMaK.

KapTonas-¢pi no-pomaliHbomy

MoxHa NpUroTyBaTK HaMCMAYHILLY Ta HaXPYCTKILLY KapTOMAIO-GPI TakMM YMHOM:

TBepAy KapTOMAIO MopixTe cOAOMKoto. CMOAOCHITH MiA XOAOAHOIO BOAOIO.
Lle He Aae corOML 3AMMATUCA Mia YaC CMaXKEHHS.

[Mpumimka: Aobpe nigcywimb kapmonaro.

CmaxTe KapTonaAto-$pi Agivi: cnovaTky 4-6 xs. 3a Temnepatypu 160°C, noTim - 3-4 xs. 3a
Temnepatypu 170°C.
[Nepea THUM, AK CMaXKUTU APYTUI Pas, AANTE KapTOMAI OXOAOHYTMU.

BuKAaAiTb KapTonAlo-¢ppi NO-AOMaLLHbOMY B KaCTPYALO i CTPYCIiTb ii.

Mepea THM, siK YMCTUTH 260 NepeHOCUTU GPUTIOPHULLIO, AAIMTE OAIl UM XKMPY MOBHICTIO
OXOAOHYTM - LILOHaMeHLLEe NPOTAroM 4 roAMH.

He MokHa 3aHyploBaTW MaHeAb KepyBaHHS i3 HarpiBaAbHMM eAEMEHTOM y BOAY abo croAicKyBaTK
niA KpaHOM. 32 HeObXiIAHOCTI LLIO YaCTUHY MPUCTPOIO MOXKHA MOYUCTUTU BOAOTOIO FaHYipKOIO.

HikoAn He BUKOPUCTOBYINTE AASl YMLLLEHHS MPUCTPOIO KOPCTKUX ry6OK, abpasmBHMX 3acobiB um
PIAMH AASl YWLLLEHHS], TAKMX SIK GEH3MH YW ALLETOH.

3HiMiTb KpuwKy. (Maa. 3)

BuiimiTb 3 GppUTIOPHULL KOLLMK.

3HiMiTb 3 GPUTIOPHULL MaHeAb KEPYBaHHS 3 HarpiBAAbHUM EAEMEHTOM Ta MOKAAAITb Y
6e3neyHe cyxe micue. (Maa. 13)

3HiMITb i3 PUTIOPHULLI AOTOK AASl BOAM i CMOPOXKHITb MOrO.

BUTSArHITL 3 MPUCTPOIO BHYTPILLHIO Yallly, BUAMIATE OAito U xup (Maa. 14).
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A Muiite KOPMYC, BHYTPILLHIO Yallly, KPULLKY, AOTOK AASl BOAM Ta KOLUMK AAS CMaXKEHHS B
NMOCYAOMUIMHIM MalWHi a6o MUIOYMM 3acob0M Yy rapsdii Boai. CMOAOCHITb CBiXKOIO BOAOIO Ta
PETEAbHO BUCYLLITh.

Mepea TMM, SIK HAMOBHUTU GPUTIOPHULLIO OAIEI0 YK XKUPOM, MEPEBIPTE, YM BCi HaCTUHU BUCOXAM.

36epiraHHsa

[Nepea TUM, SIK BIAKAACTU GPUTIOPHULIIO AAA 30EPIiraHHs, AAMTE OAIl UM XKMPY MOBHICTIO OXOAOHYTH -
LOHaMMeEHLLE NMPOTArOM 4 rOAMH.

BcTaBTe yci 4acTMHM Hasaa y Kopryc GppUTIOPHULL B TAKOMY MOPSAKY: BHYTPILLHA Yalua,
MaHeAb KepyBaHHS i3 HarpiBaAbHUM @AEMEHTOM, AOTOK AAS BOAM, KOLIMK AASl CMaXKEHHS Ta
KpMLLKa.

3acyHbTe LUHYP Y BiAAIA€HHS AAs 36epiraHHsA. (Maa. 15)

MiAHIMITE GpUTIOPHMLIIO 32 PyuKHM | NocTaBTe Ha 36epiraHHs (Maa. 16).

HaBkoAuwHE cepeaoBulLe

He BriKMaaliTe MPUCTPIl pa3oM i3 3BUHYaHKMM MOBYTOBUMM BIAXOAAMY, @ 3AaBaliTe OrO B
OQILIMHWI MYHKT NPUMOMY AAS MOBTOPHOT MepepobKu. TaknM UmHoM B aconomorkeTe
3aXUCTUTU AOBKIAAA (Man. 17).

lapaHTia Ta 06CcAyroByBaHHsA

Akuio Bam HeobxiaHa iHpopmaLlis abo 0bcAyroByBaHHS, SKLWO Y Bac BuHMKAG NpobaeMa, BiaBiAalTe
Beb-canT komnaHii Philips www.philips.com abo 3sepHiTbca A0 LIeHTpy 0b6cAyroByBaHHS KAIEHTIB
KomnaHii Philips y Bawin kpaiHi (TeAedoH MOXKHa 3HaTH Ha rapaHTIMHOMY TaAOHI). AKLWo y Bawwin
KpaiHi Hemae LleHTpy obcAyroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITLCA A0 MicLieBoro avaepa Philips.

Y cyHEHHA HECTPaBHOCTEMN

[Mpo6aema MpuunHa BupilueHHs

CMmaxkeHa cTpaBa  BubpaHa TemnepaTypa IHdopMaLiio MPO BIANOBIAHY TeMNepaTypy
He Mae HAaATO HM3bKa i/abo CMaXKEHHS AMB. Ha YMaKoBLIi MPOAYKTIB abo B
30A0TUCTOrO CTpaBa CMaXkuaacs TabAMLL MPOAYKTIB B KiHLI ByKkAeTa.

KOAbOPY Ta/abo  HEeAOCTaTHbO AOBIO.

HE XPYMTUTb.

CTpaBa HeAOCTaTHBO [HdopMaLLiio MPO BIAMOBIAHY TEMMEPATYPY
NiACMaXXeHa. CMaXKEHHS AVIB. Ha YMaKoBLIi MPOAYKTiB abo B
TabAVILI MPOAYKTIB B KiHLI OyKAeTa.

V KOWMKY HaAaTO 6arato  HiKoAM He cMaXKTe 3a OAMH pa3 BiAbLLY KiABKICTb
MPOAYKTIB. MPOAYKTIB, Hi>X BKa3aHO Y TabAULIi MPOAYKTIB
BKiHLLI BYKAETY.

Onist um »up MoXAMBO, NePEeropiB 3arMobiXKHUK PeryAsTopa
HEAOCTaTHBO TeMMNepaTypH, i TOMy 3an0BDKHMIA BUMMKAY
HarpiBa€TbCS. BVMKHYB MPUCTPIl. 32 AOMIOMOrOI0 MaAOT

BUKPYTKM ODEPEXHO HATUCHITb KHOMKY CKMAAHHS
HaAalLTyBaHb MO3aAy MaHEeAl KepyBaHHS.
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[Npobaema MNpuunHa BupiweHHs

[MpucTpin [ocTiHMA 3HIMITb KPULLKY, MOMUIATE KPULLKY Ta QIALTP
BMAIASE CTIMKMI  MPOTWKMPOBMIA GIABTP  rapsAyolo BOAOIO 3 MMIOUMM 3acObOM abo y
HENpUEMHNM nepeHachyeHo. NOCY AOMMIHI MaLLIMHI.

3anax.

ORist UM >KMp BTPATUAM  3aMiHITb OAilO UM Xup. PeryasapHo ¢inbTpyiiTe

CBIXICTb. OAIIO UM KUP, LLLOD BOHWM AOBLLIE 3aAMLLIAAKCA
CBDKUMM.
Tun oAl un »upy He 3acTocoByiTe OAilo b0 XKUP KPaLLOi AKOCTI.
MIAXOAUTD AN HikoAn He 3MilyiTe ABa Pi3HI BUAK OAIl UM XKMPY.
CMaXKEHHS Y
dpUTIOPHMLL.
[Napa BuxoanTs Moo, Bu ['lpaBMABHO BCTAHOBITb KPULLKY Ha MPUCTPIN.
He TIAbKM 3 HEMpPaBMALHO
GIAbTPY, a 113 BCTaHOBMAM KPULLKY Ha
IHLIWX MiCLLb. NpUCTPIN.
[MoCTinHMI 3HIMITb KPULLKY, MOMUITE KPULLKY Ta GIABTP
NPOTWMKMPOBUI QIABTP  FapAYoio BOAOIO 3 MUIOUMM 3aCOO0M abo y
nepeHacuyeHo. MOCY AOMUIHIM MaLLIMHI.
[ia vac Y dpUTIOPHHL HAATO [NepeBipTe, UM KIABKICTb OAIl 200 »KKMpY Y
MPUroTyBaHHs 6araTo OAIi UM XKMpY. GpUTIOPHUL He nepeBuLLYe no3HauKkmM MAX.
OAISt UM KMP
BUTIKaE Yepes
Kpan
GPUTIOPHMLIIL
[poAYKTU MICTATb PeTeAbHO BUCYLWITb MPOAYKTU NEPEA, CMAXKEHHSM
3abaraTo BOAOIY. i CMaXKTe 3riAHO BKa3IBOK Y LIbOMY MOCIOHMKY
KOpUCTyBaYa.
V KOWMWKY AASI CMKEHHST  He cMaxkTe 33 0AMH pa3s BiAbLLY KIAbKICTb
3abaraTo MpOoAYKTIB. MPOAYKTIB, Hi>K BKa3aHO Y TabAMLIi MPOAYKTIB
BKIHL BYKAETY.
[ia vac [poAyKTU MICTATb Aobpe BUCYLWITb MPOAYKTY MEPEA CMKEHHAM.
MPUroTYBaHHs 3abaraTo BOAOTW.
OAISt UM XKMP
CUABHO MIHATHCA.
Tun oAl un »upy He BrkopucToByMTE AMLLIE Ty OAIIO UM PIAKMI XKUP,
MIAXOAUTD AN WO MAXOAATb AAS CMAXKEHHS Y GPUTIOPHMLLI.
CMaXKEHHA y HikoAM He 3MiLyiTe pi3HI TUMK OAIT UM >KMpY.
bpUTIOPHMLY.
BHYTpilWwHs KacTpyAst He  [TounCTITb BHYTPILHIO KaCTPYAIO, SIK OMMCaHO Y
MOMMTA HAAEXKHKM LIbOMY MOCIOHMIKY.
YMHOM.
OpuTiopHuLA He  OpUTIOPHULIA He LLo6 yBIMKHY TV GPUTIOPHHLIIO, BCTAHOBITb

MPaLIoE. BBIMKHEHa. nepemyKay “‘yBiMK./BUMK." Y MOAOMKEHHS
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Mpobaema MpuunHa BupilueHHs
[laHeAb kepyBaHHS He [NepeBipTe, Y4 NaHeAb KepyBaHHA BCTAHOBAEHO
BCTAHOBAEHA HAAKHMM  MPaBUABHO. SKLLO NaHeAb KepyBaHHs QIKCYeTbCs y
UMHOM. CBOEMY MOAOMEHHI, MA€ MPO3BYYaTH KAALAHHS.
3anobiXKHUI BUMMKaY Mo»KAMBO, MeperopiB 3anobiKHUK peryAdTopa
BUMKHYB MPUCTPIN. TEMMNepaTypH, i TOMy 3anoBDKHMIA BUMMKAY

BMMKHYB MPUCTPIN. 32 AOMOMOrOI0 MaAEHBKOT
BMKPYTKM OBEPEHO HATUCHITL KHOMKY CKUAAHHA
HaAalLTyBaHb MO3aAy MaHeAi KepyBaHHs. Tenep
MPUCTPIN 3HOBY FOTOBMN AO BUKOPUCTAHHS.

AKWO Ue He AOMOMOXE, 3BEPHITLCA AO AMAEpa
Philips abo ynoBHoOBaXkeHOro cepBiCHOrO LEHTPY.
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10-13 150° C 2-3 min.
& 800 - 1300 g 160° C 4-6 min.
& 800-1300 g 170°C 3-4 min.
g 650- 1150 g 170°C 3-6/7-8 min.
800 g 170°C 3-4 min. 4-6 min.
10-13 180° C 3-5 min. 4-5 min.
600 g 160° C 5-7 min. 7-9 min.
500 g 170°C 12-15 min. 15-20 min.
6 170°C 4-5 min. 6-7 min.
3-4 180° C 6-7 min. 10-12 min.
6-7 180° C 5-6 min. 8-10 min.
8- 40 180° C 3-4 min. 4-5 min.
15-18 180° C 2-3 min. 3-4 min.
6 180°C 3-4 min.
800 g 190° C 3-4 min.
4-5 190° C 5-6 min.
3-5 190° C 2-3 min.
2 190° C 3-4 min.

4-5 min. /




/N 100% recycled paper
100% papier recyclé

www.philips.com 4222.002.6534.3
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